
C E N T R A L  S T A T I O N



Antipasto all'italiana - Mortazza di manzo, salame di cervo, salame di cinghiale, 
carpaccio di black angus affumicato e carpaccio di manzo marinato alla liquirizia.

salumi fatti in casa  €18
 beef mortadella, venison salami, boar salami, smoked black angus carpaccio and 

liquorice marinated beef carpaccio. homemade cold cuts
 

Polpettine di picanha con fonduta di parmigiano €13
Picanha meatballs with parmesan cheese fondue

 

Mozzarella di bufala e prosciutto di Parma €13
  Buffalo Mozzarella and Parma ham

 

Caprese con mozzarella di Bufala  €12
  Tomatoes and Buffalo Mozzarella

 

Tartare di Fassona con caviale al tartufo e salsa caesar €15
  Fassona tartare with truffle caviar and caesar sauce

 

Carpaccio di black angus affumicato e stracciatella pugliese €17
  Smoked black angus carpaccio and stracciatella

 

Bruschetta con stracciatella e Pomodori Secchi €6
  Bruschetta with Stracciatella and dried tomatoes

 

Bruschetta con prosciutto crudo e stracciatella €6
  Bruschetta with Raw ham and stracciatella

Caesar - lattuga, pollo cotto a bassa
temperatura, crostini di pane, bacon ,

scaglie di grana e salsa caesar homemade
Lettuce, chicken , bread croutons, sliced bacon,

parmesan shavings and homemade caesar
dressing

 
Salmon - Lattuga, salmone marinato, feta

e pomodorini
 Lettuce, marinated salmon, feta and cherry

tomatoes
 

Italiana - Radicchio, lattuga, datterino,
olive, mais e mozzarella di bufala

 Mixed - Radicchio, lettuce, cherry tomatoes,
olives, corn and buffalo mozzarella

 

Focaccia 
€6

I n s a l a t o n e
€ 1 5

A n t i p a s t i

P r i m i  P i a t t i
I Classici €14

 
Cacio e Pepe - Pecorino romano, black pepper
Carbonara - Eggs, pecorino romano, black pepper, bacon
Amatriciana -Tomato sauce, pecorino romano, pepper, bacon
Gricia - pecorino romano, black pepper, bacon 
Fettuccine alla Bolognese - Fettuccine with Bolognese 
meat sauce

 
Zuppa del giorno   €13

Zuppa con aggiunta di polpette di picanha €15
Soup of the day  with or without picanha patties

  
Le nostre specialità €15

 
Ravioli ripieni di zucca con salsiccia e colatura di parmigiano
Pumpkin ravioli with sausage and parmesan drippings

Ravioli Ricotta e Spinaci con Pesto e Pomodorini
Ravioli Ricotta and Spinach with Pesto and Tomatoes

Gnocchi con cozze e pecorino
Gnocchi with mussels and pecorino romano

Fettuccine allo scoglio €18
Fettuccine with mussels, clams, squids, shrimps

 



al pepe verde - green pepper
con salsa al tartufo - with truffle sauce

Tagliata di pollo cotto a bassa temperatura
Grilled Chicken baked at low temperature
€16

Tagliata di Reale di manzo
Sirloin steak
€18

Bavetta Uruguay manzo 200gr 
Uruguay Beef Bavette 200gr
€23

Picanha Danese prime 200gr
Irlanda prime Picanha Beef 200gr
€19

Fiorentina Nazionale
Steak Florentine
€8/etto

Tomhawak  Iralnda dry aged skin taglio circa 1kg
Irish Tomhawak Beef - about 1kg
€8/etto

Rib-eye js skare danese
Danish Rib-eye
€10/etto

Costata Charra Spagnola - Galiziana
Spanish-Galician Charra rib steak
€10/etto

Entrecote di wagyu giapponese
Japanese wagyu entrecote
€50/etto

Filetto di Manzo Irlanda prime 250gr 
Irish prime Beef fillet 250gr

€30

Filetti di Canguro 200gr
Kangaroo fillet 200gr
€20

Filetto di Cervo 200gr
Venison fillet 200gr
€20
Petto d'anatra al profumo d'arancia cotto a bassa temperatura
Duck breast with hints of orange cooked at low temperature
€22

Hamburger Di manzo danese da 200gr con patatine fritte
con cipolla caramellata, bacon, cheddar, insalata e salsa homemade
200gr Danish beef burger with caramelised onion, bacon, cheddar, salad
and . homemade sauce with french fries
€17

L a  c a r n e

Patate al Forno
Baked potatoes

 
Patatine Fritte*

French fries

C o n t o r n i
€ 6

Margherita €9 
Tomato sauce, mozzarella cheese and fresh basil

Bufalina €13
 Margherita con mozzarella di bufala

 Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese and fresh basil
Vegetariana €12

mozzarella, melanzane, zucchine, funghi e pachino
  mozzarella, eggplant, zucchini, mushrooms and cherry tomatoes

Boscaiola  €14
mozzarella, funghi champignon e salsiccia

Mozzarella, mushrooms ancd sausage
4 Formaggi €12

Mozzarella, pecorino, parmigiano e provola affumicata
  Mozzarella, pecorino romano, parmesan cheese and smoked provola

Vesuvio €14
Mozzarella, Prosciutto crudo e mozzarella di bufala

  Mozzarella, Prosciutto crudo and buffalo mozzarella
Paestum €14

Mozzarella di bufala, pachino e pesto
  Buffalo mozzarella, pachino and pesto

Mortazza €15
Mortadella di manzo, granella di pistacchio e stracciatella

 Beef mortadella, pistachio grain and stracciatella
Angus €18

 Black angus, stracciata di bufala e salsa al tartufo
 Black angus, buffalo stracciata and truffle sauce 

Salmone €15
Focaccia con mozzarella, salmone, scaglie di grana e ciliegino

 Focaccia with mozzarella, salmon, parmesan and cherry tomatoes
 

Aggiunta di  salsa al tartufo: €4
With truffle sauce: €4

Aggiunta di tartufo fresco (in base a disponibilità): €8
With fresh truffle (subject to availability): €8

Verdure di stagione
Seasonal vegetables

 
Verdure Grigliate

Grilled vegetables

L a  P i n s a  R o m a n a

Il servizio al tavolo comporta un ulteriore addebito pari al 10% del totale
Table service incurs an additional charge of 10% of the total

I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.
Dishes marked with (*) are prepared with raw materials frozen or deep-frozen at origin.

https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/steak+Florentine


SPRITZ 
Aperol spritz |  10
aperol, prosecco, soda e arancia
Campari spritz |  10
campari, prosecco, soda e arancia
Limoncello spritz |  10
Limoncello, prosecco, soda e limone

Spritz sbagliato |  10
Prosecco, campari, martini rosso e soda
Hugo |  10
St. Germain, lime, prosecco, soda e menta fresca
Apertass |  10
Aperol, cedrata e soda e arancia

CLASSICI

ANALCOLICI
Virgin Colada |  10
Arancia, ananas, latte di cocco
orange, pineapple, coconut milk

Berries colada |  10
Lampone, fragole, succo di limone, cranberries, lime e menta
Raspberry, strawberries, lemon juice, cranberries, lime and mint

Virgin Hugo |  10
Sambuco, lime, menta e soda
Elderberry, lime, mint and soda

COFFEE DRINKS
Irish coffee |  12
irish whiskey, caffè espresso, zucchero e panna
Irish whiskey, espresso, sugar and whipped cream

Espresso Martini |  12
Vodka, liquore al caffè e caffè espresso
Vodka, coffee liqueur and espresso coffee

Italian coffee |  12
disaronno, espresso, scaglie di cioccolato, zucchero e panna
disaronno, espresso, chocolate chips, sugar and whipped cream

APERITIVO 
€15

1 cocktail a scelta o 1 calice di vino
1 cocktail of your choice or 1 glass of wine 

+
Antipasto all'italiana

mortazza di manzo, salame di cervo, salame di
cinghiale, carpaccio di black angus affumicato e

carpaccio di manzo marinato alla liquirizia
 (beef mortadella, venison salami, boar salami,
smoked black angus carpaccio and liquorice

marinated beef carpaccio)

Amaretto sour |  10
Disaronno, Succo di Limone e Zucchero
Caipiroska |  10
Vodka, Lime e Frutta a scelta
Cuba libre |  10
Rum Scuro, Coca-Cola e Lime

Dark and stormy |  12
rum scuro, lime, ginger beer
Gin Mule |  12
gin, menta, lime, ginger beer

Long island Ice tea |  12
Vodka, Gin, Rum, tequila, Triple Sec, 
sweet and sour e Coca-Cola

Margarita |  10
Tequila, Cointreau e Succo di Lime

Martini cocktail |  10
Vermouth Dry, Gin e Scorza di Limone

Mojito |  10
Rum Bianco, Zucchero di Canna, Lime, Menta e Soda

Moscow mule |  10
Vodka, ginger beer, succo di lime

Paradise |  10
Gin, Brandy e Succo d'Arancia

Sex On the beach|  10
Vodka, peach tree, Succo d'Arancia e Cranberry

Tequila sunrise |  10
Tequila, Granatina e Succo d'Arancia

Whisky Sour |  10
Bourbon Whisky, Succo di Lime

 e Zucchero

GIN PREMIUM

Big gino
Boodles
Bulldog
Fifty pounds
Herbie Gin
Mare

Martin Miller
Monkey 47

Old tom Gin
Roby Marton
The Botanist

The london n°1

premium indian
mediterranean

aromatic tonic
elderflower

+ TONICA PREMIUM

€13

€2,5
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FRUITY

Goi on the Beach|  12
Nettare Goi ciliegia, Vodka, Peach tree e Succo arancia
Goi Cherry Nectar, Vodka, Peach Tree and Orange Juice
Red Margarita |  12
Nettare Goi alla fragola, Tequila, Triple sec e Lime
Goi nectar Strawberry, Tequila, Triple sec and Lime

Zenzerito Virgin |  12
Nettare Goi mela, Zenzero fresco, Menta, Succo lime e Sciroppo sambuco
Goi apple nectar, fresh ginger, mint, lime juice and elderflower syrup

Goi colada Virgin |  12
Nettare Goi pesca, Latte di cocco, Cannella e Succo d'ananas
Goi peach nectar, coconut milk, cinnamon and pineapple juice

Goi sparkling |  12
Nettare di frutta Goi a scelta: tra Fragola, Lampone, ciliegia e mirtillo con prosecco
Goi fruit nectar of your choice: strawberry, raspberry, cherry and blueberry with prosecco
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