


ANTIPASTI

ANTIPASTO ALL'ITALIANA - MORTAZZA DI MANZO, SALAME DI CERVO, SALAME DI CINGHIALE,
CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO E CARPACCIO DI MANZO MARINATO ALLA LIQUIRIZIA.
SALUMI FATTI IN CASA €18
BEEF MORTADELLA, VENISON SALAMI, BOAR SALAMI, SMOKED BLACK ANGUS CARPACCIO AND
LIQUORICE MARINATED BEEF CARPACCIO. HOMEMADE COLD CUTS

POLPETTINE DI PICANHA CON FONDUTA DI PARMIGIANO €13
PICANHA MEATBALLS WITH PARMESAN CHEESE FONDUE

MOZZARELLA DI BUFALA E PROSCIUTTO DI PARMA €13
FocAccia BUFFALO MOZZARELLA AND PARMA HAM

€6 CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA €12
TOMATOES AND BUFFALO MOZZARELLA

TARTARE DI FASSONA CON CAVIALE AL TARTUFO E SALSA CAESAR €15
FASSONA TARTARE WITH TRUFFLE CAVIAR AND CAESAR SAUCE

CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO E STRACCIATELLA PUGLIESE €17
SMOKED BLACK ANGUS CARPACCIO AND STRACCIATELLA

BRUSCHETTA CON STRACCIATELLA E POMODORI SECCHI €6
BRUSCHETTA WITH STRACCIATELLA AND DRIED TOMATOES

BRUSCHETTA CON PROSCIUTTO CRUDO E STRACCIATELLA €6
BRUSCHETTA WITH RAW HAM AND STRACCIATELLA

< PRIMI PIATTI

I CLASSICI €14

@CAGIO E PEPE - PECORINO ROMANO, BLACK PEPPER
| N S A I. A '|' U N E CARBONARA - EGGS, PECORINO ROMANO, BLACK PEPPER, BACON
AMATRICIANA -TOMATO SAUCE, PECORINO ROMANO, PEPPER, BACON
15 GRICIA - PECORINO ROMANO, BLACK PEPPER, BACON
FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE - FETTUCCINE WITH BOLOGNESE
CAESAR - LATTUGA, POLLO COTTO A BASSA MEAT SAUCE
TEMPERATURA, CROSTINI DI PANE, BACON,
SCAGLIE DI GRANA E SALSA CAESAR HOMEMADE ZUPPA DEL GIORNO €13
LETTUCE, CHICKEN , BREAD CROUTONS, SLICED BACON, ZUPPA CON AGGIUNTA DI POLPETTE DI PICANHA €15

PARMESAN SHAVINGS AND HOMEMADE CAESAR SOUP OF THE DAY WITH OR WITHOUT PICANHA PATTIES
DRESSING

LE NOSTRE SPECIALITA €15

SALMON - LATTUGA, SALMONE MARINATO, FETA

E POMODORINI RAVIOLI RIPIENI DI ZUCCA CON SALSICCIA E COLATURA DI PARMIGIANO
LETTUCE, MARINATED SALMON, FETA AND CHERRY PUMPKIN RAVIOLI WITH SAUSAGE AND PARMESAN DRIPPINGS
TOMATOES
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON PESTO E POMODORINI
ITALIANA - RADICCHIO. LATTUGA. DATTERINO RAVIOLI RICOTTA AND SPINACH WITH PESTO AND TOMATOES
) ) )
OLIVE, MAIS E MOZZARELLA DI BUFALA G
MIXED - RADICCHIO, LETTUCE, CHERRY TOMATOES, NOCCHI CON COZZE E PECORINO
OLIVES, CORN AND BUFFALO MOZZARELLA GNOCCHI WITH MUSSELS AND PECORINO ROMANO

FETTUCCINE ALLO SCOGLIO €18
FETTUCCINE WITH MUSSELS, CLAMS, SQUIDS, SHRIMPS



LA CARNE (8

TAGLIATA DI POLLO COTTO A BASSA TEMPERATURA
GR6ILLED CHICKEN BAKED AT LOW TEMPERATURE
€1

TAGLIATA DI REALE DI MANZO
SI%LOIN STEAK
€1

BAVETTA URUGUAY MANZO 200GR
URUGUAY BEEF BAVETTE 200GR
€23

PICANHA DANESE PRIME 200GR
IRLANDA PRIME PICANHA BEEF 200GR
€19

FIORENTINA NAZIONALE

STEAK FLORENTINE
€8/ETTO

TOMHAWAK IRALNDA DRY AGED SKIN TAGLIO CIRCA 1KG
IRISH TOMHAWAK BEEF - ABOUT 1KG
€8/ETTO

RIB-EYE JS SKARE DANESE
DANISH RIB-EYE
€10/ETTO

COSTATA CHARRA SPAGNOLA - GALIZIANA
SPANISH-GALICIAN CHARRA RIB STEAK
€10/ETTO

ENTRECOTE DI WAGYU GIAPPONESE
JAPANESE WAGYU ENTRECOTE
€50/ETTO

FILETTO DI MANZO IRLANDA PRIME 250GR
IRISH PRIME BEEF FILLET 250GR

® AL PEPE VERDE - GREEN PEPPER

® CON SALSA AL TARTUFO - WITH TRUFFLE SAUCE
€30

FILETTI DI CANGURO 200GR
KANGAROO FILLET 200GR
€20

FILETTO DI CERVO 200GR
VENISON FILLET 200GR
€20

PETTO D'ANATRA AL PROFUMO D'ARANCIA COTTO A BASSA TEMPERATURA
DUCK BREAST WITH HINTS OF ORANGE COOKED AT LOW TEMPERATURE

€22

HAMBURGER DI MANZO DANESE DA 200GR CON PATATINE FRITTE

CON CIPOLLA CARAMELLATA, BACON, CHEDDAR, INSALATA E SALSA HOMEMADE
200GR DANISH BEEF BURGER WITH CARAMELISED ONION, BACON, CHEDDAR, SALAD

AND . HOMEMADE SAUCE WITH FRENCH FRIES
€17

LA PINSA BOMANA

MARGHERITA €9

ToMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE AND FRESH BASIL
BUFALINA €13

MARGHERITA CON MOZZARELLA DI BUFALA

TOMATO SAUCE, BUFFALO MOZZARELLA CHEESE AND FRESH BASIL
VEGETARIANA €12

MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE, FUNGHI E PACHINO
MOZZARELLA, EGGPLANT, ZUCCHINI, MUSHROOMS AND CHERRY TOMATOES

BoscAIOLA €14

MOZZARELLA, FUNGHI CHAMPIGNON E SALSICCIA

MOZZARELLA, MUSHROOMS ANCD SAUSAGE

4 FORMAGGI €12

MOZZARELLA, PECORINO, PARMIGIANO E PROVOLA AFFUMICATA
MOZZARELLA, PECORINO ROMANO, PARMESAN CHEESE AND SMOKED PROVOLA
VESUVIO €14

MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA
MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO AND BUFFALO MOZZARELLA
PAESTUM €14

MOZZARELLA DI BUFALA, PACHINO E PESTO

BUFFALO MOZZARELLA, PACHINO AND PESTO

MORTAZZA €15

MORTADELLA DI MANZO, GRANELLA DI PISTACCHIO E STRACCIATELLA
BEEF MORTADELLA, PISTACHIO GRAIN AND STRACCIATELLA

ANGUS €18

BLACK ANGUS, STRACCIATA DI BUFALA E SALSA AL TARTUFO

Brack ANGUS, BUFFALO STRACCIATA AND TRUFFLE SAUCE

SALMONE €15

FOCACCIA CON MOZZARELLA, SALMONE, SCAGLIE DI GRANA E CILIEGINO
FOocACCIA WITH MOZZARELLA, SALMON, PARMESAN AND CHERRY TOMATOES

AGGIUNTA DI SALSA AL TARTUFO: €4
WITH TRUFFLE SAUCE: €4

AGGIUNTA DI TARTUFO FRESCO (IN BASEA DISPONIBILITA): €8
WITH FRESH TRUFFLE (SUBJECT TO AVAILABILITY): €8

CONTORNI

£b

SEASONAL VEGETABLES

VERDURE GRIGLIATE
# GRILLED VEGETABLES

PATATE AL FORNO
BAKED POTATOES

PATATINE FRITTE"
FRENCH FRIES

VERDURE DI STAGIONE

<+

| PIATTI CONTRASSEGNATI CON (*) SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA ALL'ORIGINE.
DISHES MARKED WITH (*) ARE PREPARED WITH RAW MATERIALS FROZEN OR DEEP-FROZEN AT ORIGIN.

IL SERVIZIO AL TAVOLO COMPORTA UN ULTERIORE ADDEBITO PARI AL 10% DEL TOTALE

TABLE SERVICE INCURS AN ADDITIONAL CHARGE OF 10% OF THE TOTAL


https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/steak+Florentine

*

APERITIVO

€15

1 COCKTAIL A SCELTA O 1 CALICE DI VINO
1 COCKTAIL OF YOUR CHOICE OR 1 GLASS OF WINE
+
ANTIPASTO ALLITALIANA
MORTAZZA DI MANZO, SALAME DI CERVO, SALAME DI
CINGHIALE, CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO E
CARPACCIO DI MANZO MARINATO ALLA LIQUIRIZIA
(BEEF MORTADELLA, VENISON SALAMI, BOAR SALAMI,
SMOKED BLACK ANGUS CARPACCIO AND LIQUORICE
MARINATED BEEF CARPACCIO)

*
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ANALGOLIGI

VIRGIN COLADA | 10

ARANCIA, ANANAS, LATTE DI COCCO
ORANGE, PINEAPPLE, COCONUT MILK

BERRIES COLADA | 10

LAMPONE, FRAGOLE, SUCCO DI LIMONE, CRANBERRIES, LIME E MENTA
RASPBERRY, STRAWBERRIES, LEMON JUICE, CRANBERRIES, LIME AND MINT

VIRGIN HUGO | 10

SAMBUCO, LIME, MENTA E SODA
ELDERBERRY, LIME, MINT AND SODA

GOFFEE DRINKS

IRISH COFFEE | 12

IRISH WHISKEY, CAFFE ESPRESSO, ZUCCHERO E PANNA
IRISH WHISKEY, ESPRESSO. SUGAR AND WHIPPED CREAM

ESPRESSO MARTINI | 12

VODKA, LIQUORE AL CAFFE E CAFFE ESPRESSO
VODKA, COFFEE LIQUEUR AND ESPRESSO COFFEE

ITALIAN COFFEE | 12

DISARONNO, ESPRESSO, SCAGLIE DI CIOCCOLATO, ZUCCHERO E PANNA
DISARONNO, ESPRESSO, CHOCOLATE CHIPS, SUGAR AND WHIPPED CREAM

GIN PREMIUM

€13

BIG GINO MARTIN MILLER
BOODLES MONKEY 47
BULLDOG OLD TOM GIN
FIFTY POUNDS ROBY MARTON
HERBIE GIN THE BOTANIST
MARE THE LONDON N°1
« TONICA PREMIUM €2.5

PREMIUM INDIAN AROMATIC TONIC
MEDITERRANEAN ELDERFLOWER

CLASSICI
AMARETTO SOUR | 10

DISARONNO, SUCCO DI LIMONE E ZUCCHERO

CAIPIROSKA | 10
VODKA, LIME E FRUTTA A SCELTA

CuBA LIBRE | 10
RUM SCURO. COCA-COLA E LIME

DARK AND STORMY | 12
RUM SCURQ, LIME, GINGER BEER
GIN MULE | 12

GIN, MENTA, LIME, GINGER BEER

LONG ISLAND ICE TEA | 12

VODKA, GIN, RUM, TEQUILA, TRIPLE SEC,
SWEET AND SOUR E COCA-COLA

MoJiTo | 10
RUM BIANCO, ZUCCHERO DI CANNA, LIME, MENTA E SODA

MARGARITA | 10

TEQUILA, COINTREAU E SUCCO DI LIME
MARTINI COCKTAIL | 10
VERMOUTH DRY, GIN E SCORZA DI LIMONE

Moscow MULE | 10

VODKA, GINGER BEER, SUCCO DI LIME
PARADISE | 10

GIN, BRANDY E SUCCO DARANCIA

SEX ON THE BEACH| 10
VODKA, PEACH TREE, SUCCO DARANCIA E CRANBERRY

TEQUILA SUNRISE | 10
TEQUILA, GRANATINA E SUCCO DARANCIA
WHISKY SOUR | 10

BOURBON WHISKY, SUCCO DI LIME
E ZUCCHERO

FRUITY
GOl SPARKLING | 12

NETTARE DI FRUTTA GOI A SCELTA: TRA FRAGOLA, LAMPONE, CILIEGIA E MIRTILLO CON PROSECCO
GOl FRUIT NECTAR OF YOUR CHOICE: STRAWBERRY, RASPBERRY, CHERRY AND BLUEBERRY WITH PROSECCO

GOl ON THE BEACH| 12

NETTARE GOl CILIEGIA. VODKA, PEACH TREE E SUCCO ARANCIA

GOl CHERRY NECTAR. VODKA, PEACH TREE AND ORANGE JUICE

RED MARGARITA | 12

NETTARE GOl ALLA FRAGOLA, TEQUILA, TRIPLE SEC E LIME

(GOl NECTAR STRAWBERRY, TEQUILA, TRIPLE SEC AND LIME

ZENZERITO VIRGIN | 12

NETTARE GOI MELA, ZENZERO FRESCO, MENTA, SUCCO LIME E SCIROPPO SAMBUCO
(GOl APPLE NECTAR, FRESH GINGER. MINT, LIME JUICE AND ELDERFLOWER SYRUP

GOl COLADA VIRGIN | 12

NETTARE GOI PESCA. LATTE DI COCCO, CANNELLA E SUCCO DANANAS
GOl PEACH NECTAR, COCONUT MILK. CINNAMON AND PINEAPPLE JUICE

SPRITI

APEROL SPRITZ | 10

APEROL, PROSECCO, SODA E ARANCIA
CAMPARI SPRITZ | 10

CAMPARI, PROSECCO, SODA E ARANCIA
LIMONCELLO SPRITZ | 10
LIMONCELLO, PROSECCO, SODA E LIMONE

SPRITZ SBAGLIATO | 10

PROSECCO. CAMPARI, MARTINI ROSSO E SODA

Huco | 10

ST. GERMAIN, LIME, PROSECCO, SODA E MENTA FRESCA
APERTASS | 10

APEROL. CEDRATA E SODA E ARANCIA

TUTTI | SEMILAVORATI INCLUSI NELLE PIETANZE SOPRA RIPORTATE SONO STATI DA NOI
PREPARATI, SOTTOPOSTI A PROCEDURA DI ABBATTIMENTO TERMICO E CONSERVATI A
TEMPERATURA NEGATIVA Al SENSI DEL REG. CE N. 853/2004, ANCHE OVE NON
OBBLIGATORIO, AL FINE DI CONSERVARE INALTERATE LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
E NUTRIZIONALI DEL PRODOTTO.

ALL THE SEMI-FINISHED PRODUCTS INCLUDED IN THE ABOVE DISHES HAVE BEEN PREPARED BY US,
SUBJECTED TO A THERMAL ABATEMENT PROCEDURE AND STORED AT A NEGATIVE TEMPERATURE IN
ACCORDANCE WITH EC REG. NO. 853/2004, EVEN WHERE NOT MANDATORY, IN ORDER TO PRESERVE
THE ORGANOLEPTIC AND NUTRITIONAL CHARACTERISTICS OF THE PRODUCT UNCHANGED



