- LAL HAWELI

INDISCHES RESTAURANT - COCKTAILBAR- -

-




COCKTAILS

Caipirinha 7,90

Cachaca, brauner Zucker, Limetten
Mojito !

weiBer und brauner Rum, brauner Zucker,
Limetten, frische Minze, Sodawasser

Sex on the Beach 41
Wodka, Pfirsichlikor, Erdbeersirup,
Ananassaft, Orangensaft, Limettensaft

Pina Colada f 141 7,90

weiBer Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

7,90

7,90

Xuxurinha 7,90
Erdbeercaipirinha

Touch Down 41 7,90
Wodka, Apricot Brandy, Grenadine,
Maracujasirup, Zitronensaft, Orangensaft
Watermelon Man !4 11 7,90

Wodka, Wassermelonenlikor, Melonensirup,
Orangensaft, Zifronensaft

Tequila Sunrise !4
Tequila, Grenadine, Orangensaft,
Zitronensaft

Planters Punch '#
weiBer und brauner Rum, Grenadine,
Orangensaft, Zifronensaft

Mango Colada f: -4 11
weiBer und brauner Rum, Kokossirup,
Mangosirup, Ananassaft, Mangonektar, Sahne

Swimming Pool f: 1.4 1 7,90
Wodka, Blue Curacao, weiBer Rum,
Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Flower Power !4
Gin, Peachlikor, Grenadine, Zitronensaft,
Maracujanektar

Cosmopolitan !4
Wodka, Triple Sec, Grenadine,
Limettensaft, Cranberrysaft

Mint Vodka -4 7,90

Wodka, Lime Juice, Zuckersirup, frische Minze

Whiskey Sour P 7,90

Jim Beam, Zitronensaft, Zuckersirup

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

COCKTAILS

Bombay Mule ' 7,90
Bombay Sapphire Gin, Ingwersirup,

Ginger Ale, Gurkenscheiben

Bombay Night !4 7,90

brauner Rum, Apricot Brandy, Maracujasirup,
Zitronensaft, Maracujanektar

Kamasutra 41

Wodka, Peach Tree, Grenadine,
Mango- und Passionsfruchtsirup,
Orangen- und Ananassaft, Limettensaft

Huricane -4

weiBer Rum, brauner Rum, Zitronensaft,
Lime Juice, Maracujasirup, Ananassaft,
Orangensaft

Singapore Sling 4

Gin, Cherry Brandy, Lime Juice,
Zuckersirup, Soda

Flying Cangaroo ™ -4
Vodka, weiBer Rum, Galliano, Kokossirup,
Sahne, Ananassaft, Orangensaft

El Camptano -4 7,90
weiBer Rum, brauner Rum, Old Pascas 73%,
Zitronensaft, Lime Juice, Maracujasirup,
Grenadine, Orangensaft

SPECIAL COCKTAILS

Mai Tai #1 14
brauner Rum, Rum, Apricot Brandy,
Mandelsirup, Zitronensaft, Ananassaft

Long Island Ice Tea -2
Wodka, Gin, Tequila, weiBer Rum,
Triple Sec, Zitronensaft, Coca-Cola

Zombie 4
weiBer und brauner Rum, Rum 73%,
Cherrylikér, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft

Bahama Mama 4™ 8,50

weiBer und brauner Rum, Grenadine,
Bananensirup, Zitronensaft,
Ananassaft, Orangensaft

7,90

7,90

7,90

7,90

8,50

8,50

8,50

@(‘W @(owv w 8,650 €

Taglich 12 - 20 Uhr
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LAL HAWELI SPEZIALITATEN

Karahi ist eine Art Feuertopf, die Gerichte werden darin zubereitet und serviert.

KARAHI GHOST ) 17,90

Lammfleisch gebraten mit Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewurzen in pikanter Sauce

KARAHI CHICKEN ) 14,90

Hahnchenfleisch gebraten mit Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewurzen in pikanter Sauce

CHICKEN DO PIAZA 14,90

Hahnchenfleisch und Zwiebeln gebraten,
auf einer feinen Currysauce serviert

LAMB ACHAWALA ) ) 17,90

Lammfleisch mit Pickles, Ingwer
und Knoblauch in pikanter Currysauce

PRAWN KARAHI ) 18,90

GroBgarnelen gebraten mit Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewurzen in pikanter Sauce

MATCHLI KARAHI ) 15,90
Fisch und Zwiebeln gebraten in pikanter Sauce
KARAHI BATAK ) 16,90

Entenfleisch gebraten mit Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewurzen in pikanter Sauce

KARAHI PANEER ) 14,90

Rahmkdase gebraten mit Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewurzen in pikanter Sauce

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS
UND SALAT SERVIERT

SUPPEN

CHICKEN SOUP A Currycreme-Huhnersuppe 6,50
VEGETABLE SOUP A Gemusesuppe 5,50
LINSENSUPPE A 5,50
SAUER-SCHARF-SUPPE A" mit Lammhackfieisch 7,50
PRAWN SHORBA A'.cF 7,90
Cremesuppe mit Riesengarnele und indischen Krdutern

MULLIGATAWNY SHORBA A'.cF 7,90

Currycreme Hahnchensuppe mit Kartoffeln, Méhren und Linsen
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VORSPEISEN

SAMOSAS 2 STUCK AVF gefilite Teigtaschen mit Gemisse, dozu 2 Saucen?,90

GOBI PAKORA Blumenkohl in Spezialteig 7,50
CHICKEN PAKORA 8,90
HUhnerbrustfilet im Teig gebacken mit verschiedenen GewUrzen

ONION BHAII »! 7,50
Lwiebeln im Teig gebacken mit verschiedenen GewUrzen

BENGAN PAKORA 7,50
Auberginen im Teig gebacken mit verschiedenen Gewurzen

CHAMPIGNON PAKORA © 7,50
Champignons im Teig gebacken mit verschiedenen GewUrzen

PANEER PAKORA * 8,90
indischer Rahmkdase im Teig gebacken mit verschiedenen Gewurzen

PANIPURI F kleine knusprige Fladenbrot-Bdlichen, 12,90
gefullt mit wirzigem KartoffelpUree und Kichererbsen

VORSPEISEN-TELLER 14,90

von jedem etwas (auf Wunsch auch vegetarisch)

BOWLS & SALAT E (ALLE SALATE OHNE REIS)

RAINBOW & 9.90
Karottensalat, Rotkohl, Mango, Broccoli, Edamame, Reis

LOW CARB® 10,90
Protein-Ballchen, Broccoli, Rotkohl, Edamame, Karottensalat, Blumenkohl-Salat
PROTEIN ® 12,90
Hahnchen, Avocado, Broccoli, Rotkohl, Edamame, Reis

CHICKEN SATE ® 12,90
Sate Hahnchen, Broccoli, Karottensalat, Mango, Edamame, Reis

TERIYAKI CHICKEN & 12,90
Teriyaki Hdhnchen, Broccoli, Karottensalat, Mango, Edamame, Reis

SALMON AVOCADO® 15,90
Stremellachs, Avocado, Karottensalat, Mango, Edamame, Reis

IN HUMMUS WE TRUST & 13,90
Hummus, Avocado, Blumenkohl-Salat, Quinoa-Salat, Rotkohl, Reis

VEGAN POWER® 13,90
Vegane Bdllchen, Broccoli, Blumenkohl-Salat, Quinoa-Salat, Rotkohl, Reis
ORIENTAL CHICKEN & 13,90

Hahnchen, Hummus, Blumenkohl-Salat, Quinoa-Salat, Rotkohl, Reis
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VEGANE GERICHTE

SUBZI 12,90
gemischtes GemuUse in Currysauce

ALOO MATTER ) 12,50
mit Kartoffeln, Erbsen und Currysauce

ALOO PALAK 12,50
Kartoffeln und Spinat in Currysauce

CHOLE BHATURA / REIS 2! 13,90
pikanten Kichererbsen in Currysauce, dazu Bhatura

DAL TARKA ) 12,50
Linsen mit Knoblauch, Zwiebeln und Ingwer

BHINDI MASALA ) 13,90
Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

ALOO GOBI MASALA ) 13,50

Kartoffeln und Blumenkohl in Currysauce nach nordindischer Art

VEGETARISCHE GERICHTE

DAAL MAKHNIF 12,90
verschiedene Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten

MALAI KOFTA ¥ 13,90
GemUsebdllchen mit Sahnesauce

VEGETABLE KORMA P FH1 13,90
Gemuse mit Mandeln und Rosinen in cremiger Sauce

BENGAN PUNJABI ©-FH! 13,90
Auberginen und Rahmkase in Tomatensauce

SHIMLA MIRCH ¥ 13,90
gefUllte Paprikaschoten mit Gemuse und Rahmkdase in cremiger Sauce

MATTAR PANEER * ) 12,90
Erbsen mit hausgemachtem Rahmkd&se in pikanter Sauce

PALAK PANEER ) 14,90
indischer Rahmkd&se und Spinat in Currysauce

CREME CHAMPIGNONS ¥ 12,50
frische Champignons mit Erbsen und Rahmkase in Sahnesauce

PANEER JAHLFREZI ) ) 14,90
Rahmkd&se mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch und Paprika in scharfer Currysauce
PANEER BUTTER MASALA P FH1 14,90

Rahmkase in einer reichhaltigen, buttrigen Tomatensauce

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS UND SALAT SERVIERT
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CHICKEN GERICHTE
CHICKEN CURRY

Hahnchenbrustfilet mit einer nordindischen Currysauce

CHICKEN SAAG

Hahnchenbrustfilet mit Spinat in einer nordindischen Currysauce

CHICKEN SUBZI

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemuse
in einer nordindischen Currysauce

CHICKEN SPEZIAL *+!

Hahnchenbrustfilet mit Gemuse, Frichten, Kokosraspeln
und Mandeln in cremiger Sauce

CHICKEN KORMA ©-FH1

HUhnerfleisch mit Rahmkase
und Rosinen in cremiger Sauce

CHILLI CHICKEN ') ) )

gebratenes Hahnchenbrustfilet
mit scharfer Chilisauce nach Indo-China Art

CHICKEN MALABARI MASALA "%1) )

Hahnchenfleisch in einer smaragdgrinen, wirzigen Sauce aus
grunen Chillis, frischem Koriander, Knoblauch und Tamarinde

BUTTER CHICKEN ¥

Hahnchenbrustfilet in Butter-Spezialsauce

CHICKEN MANGO

Hahnchenbrustfilet mit Mango-Currysauce

CHICKEN TIKKA MASALA )

Hahnchenbrustfilet aus dem Tandoor-Ofen
in einer milden Butter-Tomatensauce

CHICKEN VINDALU ) )

Hahnchenbrustfilet mit Kokosnuss
nach sudindischer Art

CHICKEN MADRAS ) ))

Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und Kokos-Currysauce nach Madras Art

CHICKEN JAHLFREZI ) )

Hahnchenbrustfilet mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch
und Paprika in scharfer Currysauce

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS

UND SALAT SERVIERT

13,90
14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,50

14,90
14,90

14,90

13,90

15,50

15,50

) = |leicht scharf ” = scharf ”i = sehr scharf



LAMMGERICHTE
75 MUTTON CURRY

Lammfleisch in Currysauce

76 MUTTON SAAG

Lammfleisch mit Spinat in Currysauce

77  MUTTON SUBJI

Lammfleisch mit frischem Gemuse in Currysauce

78 SAHI KORMA o H

Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen in Sahnesauce

79 BHUNA GOSHT

in einer speziellen Sauce eingeletes Lammfleisch,
gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, frischem Ingwer und Knoblauch

80 MUTTON MANGOF

Lammfleisch mit Mango-Currysauce

81 MUTTON ROGAN JOSHF

Lammfleisch langsam gegart in einer wirzigen Mischung aus
Joghurt und Tomaten, serviert in einer tiefroten sahnigen Sauce

82 MUTTON JUCKN] F 11

pikantes Lammfleisch mit Mandeln in Joghurt-Safransauce

83 MUTTON JAHLFREZIF ) )

Lamm mit Ingwer, Zwiebeln,
Knoblauch und Paprika in Spezialsauce

84 MUTTON MADRAS )))

Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und Kokos-Currysauce nach Madras Art

85 MUTTON VINDALU 7))

Lammfleisch mit Kokosnuss nach sUdindischer Art

86 MUTTON TIKKA MASALA 7 )

Lammfleisch mit Zwiebeln und Paprika in einer
wurzigen Tomaten-Currysauce

87 MUTTON DANSEK F )

verschiedene Linsensorten mit Knoblauch,
Ingwer, Zwiebeln und Lammfleisch in Currysauce

88 MUTTON MALABARI MASALA "% ) )

Lammfleisch in einer smaragdgrinen, wurzigen Sauce aus
grunen Chillis, frischem Koriander, Knoblauch und Tamarinde

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS
UND SALAT SERVIERT

) = |leicht scharf ” = scharf ”i = sehr scharf
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FISCH &§ MEERESFRUCHTE

FISCH CURRY & 14,90
Seelachsfilet in pikanter Currysauce

FISCH SUBZ| ® 15,50
Seelachsfilet mit frischem GemUse in Currysauce

FISCH KORMA 8D FH 15,50
Seelachsfilet mit Mandeln und Rosinen in Sahnesauce

FISCH MADRAS 2541 ) ) ) 14,90

Seelachsfilet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und Kokos-Currysauce nach Madras Art

PRAWN CURRY ¢ 17,90
GroBgarnelen in Currysauce

PRAWN MASALA ©) 17,90
GroBgarnelen mit Ingwer, Zwiebeln und Paprika in Masalasauce

PRAWN MADRAS <F) ) ) 17,90

GroBgarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und Kokos-Currysauce nach Madras Art

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS
UND SALAT SERVIERT

THALI
VEG. THALI 18,90

besteht aus 3 vegetarischen Gerichten, Reis,
Raita, Salat, Papadam und Dessert

NON VEG. THALI 21,90

besteht aus 3 Gerichten, Rels,
Raita, Salat, Papadam und Dessert

DESI STYLE!

ALLE GERICHTE KONNEN SIE AUCH IN ,,DESI-STYLE*
(ORIGINAL INDISCHE WURZUNG) GENIESSEN.
WEISEN SIE BEI DER BESTELLUNG
UNSER PERSONAL DARAUF HIN.

) = |leicht scharf ” = scharf ”i = sehr scharf
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BIRYANI
HYDERABADI PANEER BIRYANI * )

duftender Basmatireis mit Rahmkd&se und Zwiebeln angebraten
und geddmpft in indischer Sauce

HYDERABADI CHICKEN BIRYANI > F )

duftender Basmatireis mit Hdhnchenfleisch, Zwiebeln, GemUse und Rosinen,

geddmpft in indischer Sauce

MUTTON BIRYANI °F )

duftender Basmatireis mit Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika, GemUse
und Rosinen, geddmpft in indischer Sauce

SCAMPI BIRYAN] ¢ FH1.Ha )

duftender Basmatireis mit Garnelen, Zwiebeln, NUssen, Gewulrzen
und Rosinen, geddmpft in indischer Sauce

MIXED BIRYANI c.2F)

duftender Basmatireis mit Lammfleisch, Hdhnchenfleisch, Scampi,
Zwiebeln, Gemuse, Gewurzen und Rosinen, geddmpft in indischer Sauce

MUTTON DUM BIRYANI P F ) DES/ STYLE

ZLartes Lammfleisch, langsam mit duftendem Basmatireis, frischen Krdutern
und aromatischen Gewulrzen im geschlossenen Topf gegart

ENTENSPEZIALITATEN
BATAK KORMA D.F H1

Entenfleisch mit Champignons, Mandeln
und Rosinen in Kase-Sahnesauce

BATAK NAWABEE © - #1

knuspriges Entenbrustfilet mit Frichten, Mandeln
und Kokosraspeln in Sahnesauce

BATAK SUBZ]| ° . H

Entenfleisch mit frischem Gemuse in Currysauce

BATAK MASALA ®.F.H!

Entenfleisch mit Ingwer, Zwiebeln und Paprika in Masalasauce

BATAK VINDALOO ) )

Entenfleisch in Kokosnuss nach sudindischer Art

BATAK MADRAS ) ) )

Entenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
und Kokos-Currysauce nach Madras Art

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS
UND SALAT SERVIERT

13,90

15,90

17,90

17,90

17,90

18,90

15,90

16,90

16,90
16,90
16,90

15,90



TANDOORI SPEZIALITATEN

Alle Tandoori Gerichte werden nach typisch indischer Art in einer heien Pfanne
mit Zwiebeln, Paprika und Knoblauch zubereitet und mit 3 Saucen serviert.

125 PANEER TIKKA * 14,90

gegrillter Rahmkdase mit Paprika
und Zwiebeln in Joghurt-Safransauce

126 TANDOORI CHICKEN * 14,90

Hahnchenkeulen, 24 Stunden
in Joghurt-Safransauce eingelegt

127 CHICKEN TIKKA * 15,90

gegrillte Hdhnchenbrustfilet mit Paprika
und Zwiebeln in Joghurt-Safransauce

128 MIX GRILL PLATTE f 19,90
Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Seekh Kebap, Mutton Tikka

129 LAMM SIZZLER A1 17,90
Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln in Joghurt-Safransauce

130 SEEKH KEBAP ) ) 16,90
Lammhackfleisch am SpieB gegrillt mit speziellen Krautern

131 BATAK TIKKA 16,90
Entenfleisch nach Art des Hauses eingelegt und gegrillt

132 FISCH TIKKA &F 16,90
gegrillter Rotbarsch in Joghurt-Safransauce

133 PRAWN TIKKA ¢ ¥ 17,90
mit GroBgarnelen, Paprika und Zwiebeln in Joghurt-Safransauce

134 HAWELI MIX GRILLPLATTE ¢ F fir 2 Personen 49,90

gemischte Fleisch- und Gemuseplatte
nach indischer Art mit 3 Dips und Bhatura

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT BASMATI-REIS UND SALAT SERVIERT

DESI STYLE!

ALLE GERICHTE KONNEN SIE AUCH IN ,,DESI-STYLE*
(ORIGINAL INDISCHE WURZUNG) GENIESSEN.
WEISEN SIE BEI DER BESTELLUNG
UNSER PERSONAL DARAUF HIN.

) = |leicht scharf ” = scharf ”i = sehr scharf
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BURGER & HOT DOGS

Alles Vegan
GOLD RUSH DOG A 8,50

vegane Chicken Nuggets, Romasalat, Burgersauce, Mayo
und Frohlingszwiebeln im weichen Hot Dog Bun

COLORED DOG ! 10,50

vegane Wurst, Coleslaw, GUrkchen, Frohlingszwiebeln, Rostzwiebeln,
Ketchup und Mayo im weichen Hot Dog Bun

CRAZY DOG »! 11,50

vegane Wurst, vegane Kasesauce, Jalapenos, Coleslaw, Gurkchen,
Rostzwiebeln, Ketchup, Burgersauce mit veganem Bacon, im weichen Hot Dog Bun

CHEEZE BURGER *! 9.50

veganes Beef Patty, vegane K&sesauce, Tomaten, GUrkchen,
rote Zwiebeln, Burgersauce und Rdstzwiebeln im Classic Burger Bun

HAPPY CHICK‘N BURGER 4 11,00

knuspriges veganes Chicken Patty, vegane K&sesauce, Tomate, GUrkchen,
rote Zwiebeln, Burgersauce, Aioli und Rdstzwiebeln im roten Burger Bun

BIG FAT BBQ BURGER *! 12,50

veganes Beef Patty, vegane Kasesauce, Tomate, Girkchen, rote Zwiebeln,
Burgersauce, veganer Bacon und BBQ-Sauce im schwarzen Burger Bun

VEGAN TRUFFLE BURGER »! 12,50

veganes Beef Patty, vegane K&sesauce, Tomate, GUrkchen,
rote Zwiebeln, Burgersauce, Troffelmayo, veganer Parmesan
und knusprige Rostzwiebeln im schwarzen Burger Bun

BAC‘N CHILI CHEEZE BURGER A 12,50

veganes Beef Patty, vegane K&sesauce, Tomate, GUrkchen, rote Zwiebeln,
Burgersauce, Ketchup, veganer Bacon und Jalapenos im Classic Burger Bun

LOADED FRIES

CHEEZY CURLS »! 5,50
Curly Fries mit veganer Kdsesauce
BAC‘N CHILI CHEEZE CURLS A 6,50

Curly Fries getopped mit veganer Kdsesauce, veganem Bacon,
Jalapenos, Rst- und Frihlingszwiebeln

TRUFFLE CURLS A! 6,50

Curly Fries mit Troffelmayo, mit Topping aus Frihlingszwiebeln,
Rdstzwiebeln und veganem Parmesan

CURRYVURST CURLS »! 10,50

Curly Fries mit veganer Wurst in wirziger Currysauce,
mit RGst- und FrOhlingszwiebeln als Topping
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BEILAGEN
BHATURA A1

frittiertes Weizenbrot

NAAN A1

Fladenbrot aus Weizenmehl

GARLIC NAAN !

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch

BUTTER NAAN *

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter

CHEESE NAAN ¥

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kase

CHAPATI »!

Fladenbrot aus Vollkornmischung

PAPADAM 4 Stick

knuspriges Brot aus Bohnenmehl, dazu 3 Saucen

MANGO CHUTNY A1

Mangofruchtsauce

MIX PICKELS »!

eingelegte scharfe Frichte und Gemuse

RAITA A1

Joghurt mit gehackten Gurken, Zwiebeln, Tomaten & GewdUrzen

REIS
JOGHURT-MINZSAUCE *

DESSERTS
EIS MELTDOWN *

Chocolate Brownie mit Vanilla Eiscreme, seviert auf einer heiBen Platte
und Ubergossen mit cremiger Schokosauce

GULAB JAMUN *!

heiB servierte GrieBbdallchen, mit einer Kugel Vanilla Eis

INDISCHES MATKA EIS *!

in den Sorten: Mango, Vanille, Kokos, Kulfi

LADDU F#1

Ballchen aus Kichererbsenmehl und Mandeln

MIXED EIS 7.4

Vanille, Schoko und Erdbeer mit Sahne

3,90
3,20
3,50
3,50
3,90
3,50
4,50
3,20
3,20
4,50

3,50
2,00

7,50

7,50
7,90
6,90

6,90



ALKOHOLFREIE GETRANKE INDISCHE GETRANKE

021 041 031 041
Coca-Cola 2 320 4,20 | Mango-LassiF 3,90 4,90
Coca-Cola Zero 24 3,20 4,20 | Lassisalzig* 3,90 4,90
Fanta ' 3,20 4,20 | Roh-Afza Lassi* 4,90
Spie 320 420 | IS
S ks Lrj\limboo Pani "5 5,90
Fassbrause 3'20 4'20 frischer Zitronensaft
Tonic Water3 3,20 4,20 mit Fanta und Gewirzen
Bitter Lemon 35 3,20 4,20 | Limetten-Schorle 4,90
Ginger Ale' 3,20 4,20 | Roh-Afza Sharbat '* 4,90
Mineralwasser 320 4,20 erfrischendes Gertrénk mit Rosenwasser,
Tafelwasser mit Kohlensdure leicht sUB und kihlend
Vio Wasser still Fl.0251 2,90
Apollinaris sprudel /still  F.0,751 6,90 SHHKES
FuzeTea Pfirsich/Zitrone 5 0,5/ 4,50 | Mango-Shake * 041 35,90
Vanille-Shake * 041 5,90
Erdbeer-Shakef 041 5,90
Schoko-Shake * 041 5,90

SAFTE & SCHORLEN ;
021 04 HEISSE GETRANKE

gf;?:;:fr:sqﬁ ggg :gg Indischer Jog‘i Tee’ Glas 3,50
Mangonektar 3,50 4,50 l?eﬁefrﬁﬁé'ﬂmg L SETL
Guavensaft 3,50 4,50 | Assam, Darjeeling, Griner Tee
Kirschnektar 3,560 4,50 | Frischer Ingwer-Minz-Tee Gias 4,50
Bananennektar 3,60 4,50 | HeiBe Zitrone Glas 3,50
Ananassaft 3,50 4,50 | Kaffee 3,90
Maracujanektar 3,50 4,50 | Espresso 2,90
Ki-Ba Kirsch-Banane 3,60 4,50 | Espresso Doppio 3,90
Alle Sdfte auchalsschore 3,50 4,50 | Schokokaffee 4,90
Litchi-Saft 3,60 4,50 | CappuccinoF 4,90
Cappuccino mit Kakao * 4,90
Cafe au lait * 4,90
Latte Macchiato * 4,90
Kakaotraum * 4,90

1 = mit Farbstoff, 2 = koffeinhaltig, 3 = chininhaltig, 4 = mit Konservierungsstoff, 5 = mit Antioxidationsmittel, 6 = mit SiiBungsmittel(n), 11 = Geschmacksverstarker, 13 = enthilt eine Phenylalaninquelle
Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!
A1 = Weizen, A.3 = Gerste, B = Fisch, C = Krebstiere, D = Schwefeloxide und Sulfite, F = Milch und Laktose, H.1 = Mandel, H.4 = Cashewniisse, L = Soja

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



BIERE VOM FASS LONG DRINKS 4ciauroz!

031 051 | Aperol Spritz >! 6,90
Veltins Pilsener #3 350 4,90 | Hugo»®! 6,90
Alster 4,90 | Whiskey-Cola "2 6,90
Radler 3¢ 4,90 | Campari Orange 6,90
Diesel 4212 4,90 | Bacardi-Cola '2 6,90
Cuba Libre "2 6,90
H_ﬂSCHENBl[R[ Gin Tonic 3 6,90
Veltins Alkoholfrei** F.0331 3,90 | Wodka Lemon 35 6,90
. " Wodka Orange 6,90
oS . Wodka Red Bull 7,50
.. Original A1 42 F.0501 490 | j4qermeister Red Bull 27 7.50
... Kristall A1.43 Fl.o,.501 4,90
... Dunkel| A1.A3 Fl. 0,501 4,90 B52 4cl 4,90
... Alkoholfrei A1 A3 F.0.501 4,90 | Kahiua, Baileys,
Cointreau, Orangenlikor
Indisches Bier A3 Fl.0,331 4,90
e WODKH I SCHNAPSE - MAGENBITTER -
solut Vodka 2iclis
Smirnoff Vodka 2cl 3,50 , TEQ UILA
Gorbatschow 2¢/ 3,50 | Aquavit 2cl 3,50
Gray Goose 2¢/ 4590 | Grappa 2cl 3,50
Sambucca 2cl 3,50
WH |SK(DY Ramazzotti 2cl 3,50
Ballentine's ' 2cl 4,50 2;?:::"0 b i C; g:g
SIEB LRI Sy 25153430 Mangoschnaps indisch 2 ; 3'50
Johnnie Walker 2cl 4,50 Bail g £ Ei P o 4’50
Glenfiddich 12 Y 2¢l 4,50 O‘i‘;‘j&’s "I‘(’, '3 o
Jack Daniels 2cl 4,50 4 on. N e 2.l 55
Jim Beam 2¢cl 4,50 .Tlagg:msllsier Al g:g
Wild Turkey 5 e 450, 4| redutd STVeE el .
Tullamore Dew 2cl 4,20 Tequila Gold 2cl 3,50
Jameson 2cl 4,50
PROSECCO & SEKT
Sekt P Glas0,11 3,90
Mangosekt ° Glaso,11 3,90

Guavensekt?® Glas0,11 3,90



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Little Bombay * 1.4
Maracujanektar, Mandelsirup, Kokossirup, Sahne

Fruit Punch "' Melonen-, Orangen-, Limettenstiicke, Pfirsichnektar,
Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft, Vanillesirup, brauner Zucker

Coconut Kiss F ' ' Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Pretty Woman "4
Ananassaft, Zitronensaft, Pfirsichnektar, Maracujanektar, Erdbeersirup, Lime Juice

Strawberry Kiss F 1411 Ananassaft, Erdbeersirup, Kokossirup, Sahne

Tropical Monsoon "4
Zitronen-, Ananassaft, Pfirsichnektar, Vanillesirup, Melonensirup

Mosquito ! frische Minze, brauner Zucker, Limetten, Ginger Ale

Sportsman -4 1
Mangonektar, Ananassaft, Maracujanektar,
Orangensaft, Zitronensaft, Erdbeersirup, Mandelsirup, Lime Juice

WEINE

Rotweine 0,21
Merlot ® trocken 5,50
Lambrusco ° lieblich, Perlwein 5,50
Montepulciano ® trocken 5,50
Chianti ® trocken 5,50
Cotes du Rhone ° wiirzig, fruchtig 5,50
Indischer Wein ® trocken, fruchtig 5,50
Roséwein 021
Rosé ® trocken 5,50
WeiBweine 0,21
Chardonnay ° trocken 5,50
Riesling ° Mosel, halbtrocken 5,50
Riesling ° Nahe, frocken 5,50
Pinot Grigio ° herb 5,50
Trebbiano d‘Abruzzo DOC ® trocken 5,50
WeiBweinschorle ° 5,50

Flaschenweine
Rot oder Weil3 ° trocken oder lieblich FI.0,75 |

6,50
6,50

6,50
6,50

6,50
6,50

6,50
6,50

051
12,90
12,90
12,90
12,90
12,90
12,90

051
12,90

051
12,90
12,90
12,90
12,90
12,90

20,90
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