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TOSCOLANG MADERNO | LAGO DI GARDA

FRUHLINGSMENU

VORSPEISEN

Perca-Hecht nach Gardesana-Art mit knusprig gerdsteter Polenta
Flan aus Bagos-Kéase und Kurbis
Gebratener gemischter Fisch aus dem See
Geflllter Tintenfisch mit Visconti-Safransauce

ERSTE GANGE

Hummer Ravioli mit gelber Kirschtomatencreme
Tagliolini mit Seeragout und Benaco-Zitronen
Malfatti-Nudeln mit Berg-Butter und Kapernpulver aus Gargnano
Heidelbeer-Risotto und Gorgonzola-Fondue

ZWEITE GANGE

Kabeljau mit Paprikacreme und Minze, knusprigem Lauch
Felchen mit Butter, Salbei und schwarzem Triffel

Geschmorter Radicchio in Amarone-Wein mit gerducherter Tremosine-Kéasefondue

Rinderbackchen mit Pilzsauce
NACHTISCH
Rosenkuchen mit Vanillesaul3e
Schokoladentdrtchen

Sahneeis mit Limetten- und Vanille-Meringues
Gardasee-Kase Auswahl mit Feigen Mostarda

Gedeck 3,00 € pro Person
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Einige schwer erhéltliche Produkte kbnnen von uns bei -25 °C eingefroren und schockgekiihlt werden, um ihre Qualitat zu gewéhrleisten.

Informationen Uber das Vorhandensein allergieauslésender Stoffe oder Produkte erhalten Sie beim Servicepersonal.
Informationen zu Stoffen und Allergenen finden Sie in der entsprechenden Dokumentation.



