P Ocstciia

LS9  STARTER - ANTIPASTI

Bruschetta al Pomodoro e menta (1-7)
Tomato and Mint Bruschetta

€6
La bomba dell'hostaria (1-7) N
Little fried pizza with tomato sauce, parmesan cheese and basil
€8

Treccia di bufala con pomodorini e basilico (7)
Buffalo mozzarella with cherry tomatoes and basil
€8

Involtini di melanzane alla parmigiana (1 - 7) N\
Parmesan-style eggplant rolls
€10

Pappa al Pomodoro e Burrata pugliese(1-7)
Typical traditional dish Pappa al Pomodoro basil and Burrata
€10

Fiore di zucca in pastella con ricotta, provola affumicata e miele (1 - 7) N

Fried courgette flower with ricotta, smoked provola and honey
€10

prosciutto e melone
ham and melon
€12

Tartare di tonno pomodorini e capperi (4)

Tuna tartare with tomato and capers
€14

QN

Souteé di cozze e vongole (4-12-14)

(Vegetarian option) W Sautéed mussels and clams

€14 pane a cestino €2,50 euro basket bread €2,50
(Gluten free option) Q servizio €1.50 Service €1.50



FIRST COURSES - PRIMI PIATTI

Bombolotti alla Amatriciana (1 - 3-7) R
Homemade bombolotti with pork's cheek, tomato sauce and pecorino cheese
€14

Tonnarelli cacio e pepe (1-3-7) W W
Homemade tonnarelli with pecorino cheese and black pepper
€14

Fusilloni zucchine e menta (1-7) R N
Fusilloni with courgettes and mint
€14

Tagliatelle al ragu (1-7) Q
Tagliatelle with Bolognese sauce
€16

Spaghettoni fatti in casa alla carbonara (1-38-7)
Homemade spaghettoni with pork's cheek, black pepper,

eggs and pecorino cheese
€16

Gnocchi cozze, vongole e pachino (1-3-4-12-14) < 1
Gnocchi with mussels, clams and cherry tomatoes
€16

Ravioli Capresi ,pomodoro e basilico (1-3-7)
A secret recipe from the island of capri. Ravioli caprest
€18

Lasagnetta ai funght porcini (1-38 -7)
Lasagna with porcini mushrooms
€18

N\

(Vegetarian option) \
(Gluten free option) Q}



m MAIN COURSES - SECONDI PIATTI

Trippa alla romana (7 - 9) W

Tripe with tomato sauce
€15

Saltimbocca alla Romana Q
Veal escalope with ham
€16

Polpette al sugo (1-8-7-9)
Meatballs with tomato sauce
€16

Straccetti di manzo con Zucchine @,
Beef strips with Zucchini
€20

Costolette d'Agnello alle tre erbe con verdure saltate * (9) @
Roast Lamb ribs with erbs and sautéed vegetables
€22

Coda alla Vaccinara (8 - 9) W
Oxtail
€22

Frittura di calamari Q
Fried calamari

€20

Filetto di Spigola in crosta di patate o zucchine Y
Sea bass fillet in potato or courgette crust
€22



CONTORNI - SIDE DISHES

Cicoria aglio, olio e peperoncino o all'agro \
Chicory sautéed with oil, garlic and chili pepper
€8

Patate al forno \
Baked potatoes
€8

Chips di patate fritte (1)
Fries potato Chips
€8

Melanzane al funghetto, pomodorino e menta (1) \

Fried eggplants with tomatoes and mint
€8

Verdure al forno (9) \
Baked vegetables
€8

* Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattimento in conformita
alle prescrizione del Reg. CE 853/2004 allegato III sezione VIII, capitolo 3 lettera D.1



DESSERT

Tiramisu (1-8 -7)
Tiramisu
€8
Panna cotta (4 -7 - 8)
Panna cotta with berries
€8
Fragole e zabaione (3)

strawberries and eggnog
€10

Fragole con gelato(1- 7)

strawberries and ice cream
€10

Cuore caldo (3- 7) (10 minutz)

Chocolate heart cake (10 minutes)
€10

Gelato
Ice cream
8€
Anguria
Watermelon
8€



