
I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO

TARTARE DI SALMONE**
[1][4][6]

Tartare di Salmone, Dadolata
di Cetrioli, Ventaglio di

Avocado, Salsa di Soia, Salsa
Teriyaki e Wasabi /18

TARTACROCK
[3][4][10]

Tartare di Prussiana,
uovo alla Crock, pomodori secchi,

crema di olive nere, senape e
alici del Mar Cantabrico /22

TARTARE

* prodotto surgelato. ** Il pesce e la carne da noi acquistati freschi vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva (abbattuto) ai sensi del Reg. CE 853/2004.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

GASTRONOMIA

PROSCIUTTO DI PARMA
30 MESI

tagliato a mano
dai nostri Chef /18

Assolo di
BUFALA CAMPANA DOP/9

[7]

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidrite solforosa e solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi].

“BALL TAIL**”
[1][3][7][9][12]

Polpettina di Coda
alla Vaccinara in

Mantello Dorato, Sedano
disidratato e Scaglie di
Cioccolata Fondente

“Volrhona” /14

“1000 FOGLIE DI BACCALÀ**”
[1][4]

Baccala mantecato
alla Livornese
con petali di

pane Guttiau /15

“CARPACCIO DI PRUSSIANA”
[1][3]

Carpaccio di Prussiana,
funghi pioppini, maionese

al Rafano, olive Taggiasche
e Chips di Pastinaca /14

FOOD ART

Cestino del Pane  / 3
IL NOSTRO PANE A LIEVITAZIONE NATURALE

Fatto Artigianalmente con Farine Naturali
Macinate a Pietra.

[1][6] 

FOCACCIA CLASSICA       /6[1][6] 

 FRITTI 
I NOSTRI FRITTI SONO PREPARATI

ARTIGIANALMENTE DAI NOSTRI CHEF

FIORE DI ZUCCA
[1] [4] [7]

Pastellato Ripieno di 
Fior di Latte e Alici

1 PZ /4

ONION RINGS
[1] 

Anelli di Cipolla Fritti
6 PZ /5

SUPPLÌ
[1] [3] [7]

Classica ricetta Romana
1 PZ /3,5 PROSCIUTTO E BUFALA

[7]
PARMA 30 MESI

tagliato a mano con bocconcini di
BUFALA CAMPANA DOP /20FELAFEL

[1]
Frittura Vegetale d’Origine 

Mediorientale
1PZ /3,5

“PULLED PORK**”
[1][3][6][7][11]

Polpettine di Pulled Pork,
su salsa agrodolce Piccante

e Germogli di soia Dorati /11

CHUPA CHUPS**
[1][3][7][11]

Melanzane e Provola
Affumicata su Guacamole 

e Lime /12

IL CARCIOFO
[1][6]

Carciofo Romano con
ricetta alla Giudia

su Fonduta di Provola
Affumicata e

Gorgonzola /11

OGNI GIORNO LE SPECIALITA’
DELLA NOSTRA TERRA SERVITE

A TAVOLA



Trancio di Salmone su letto
di Mais e menta, Zucchine

alla Scapece e perle di
aceto Balsamico /21

[1] [4] [6] [11]
FANTASIA DI SALMONE

Con Cozze di Arborea,
pomodori Ciliegini,

Basilico e Chips
di Pane /24

[1] [4] [14]
BACCALA’ IN GUAZZETTO

“COZZE E PORCINI”
[1][14]

Mezze Maniche Acqua e
Farina “HomeMade”
con Funghi Porcini e
Cozze di Arborea /16

“CACIO E PEPE”
[1] [3] [7]

Tonnarelli all’Uovo Fatti in 
Casa con Pecorino Romano
DOP e Pepe Nero Macinato

al Mulinello /13

“IL TONNARELLO”
[1][3][7]

Tonnarello ai Carciofi,
Mentuccia e Pecorino

Romano DOP /15

“L’AMATRICIANA”
[1] [7]

Mezzi Rigatoni di Grano Duro n° 51
a Lenta Lavorazione,

Pomodori Pelati,
Guanciale e Pecorino

Romano DOP /13

“ROSSO CARBONARA”
[1] [3] [7]

Spaghetto di grano duro
alla chitarra n° 104 a

lenta lavorazione, uovo marinato
al Vermouth di Torino

”Riserva speciale Rubino”,
Guanciale Croccante

e Pecorino Romano DOP /16

“PAPPARDELLA AL GINEPRO”
[1][3][7][9][11]

Mantecate in fondo bruno
con cubettato di

Manzo Brasato e granella
di castagne tostate  /15

PRIMI

* prodotto surgelato. ** Il pesce e la carne da noi acquistati freschi vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva (abbattuto) ai sensi del Reg. CE 853/2004.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO

Verdure Cucinate con Ricetta 
Orientale e Saltate in Pentole
Wok, Arricchite con Germogli

di Soia, Paprika, Semi di 
Sesamo, Verza Bianca,
Zucchine, Carote, tutto

Sfumato con Salsa
di Soia

WOK
[1][6][11] [1][6][11][1][2][6][11][17]

DI GAMBERI

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidrite solforosa e solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi].
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* prodotto surgelato. ** Il pesce e la carne da noi acquistati freschi vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva (abbattuto) ai sensi del Reg. CE 853/2004.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO

CONTORNI
VERDURE FRESCHE DI STAGIONE

Ripassate o all’Agro / 6
PATATE

Cotte al Forno / 5
VERDURE GRIGLIATE
Zucchine,  Melanzane

e Radicchio / 6

PATATE FRITTE
Stick / 5

Sfoglia / 5

INSALATE
WHITE SALAD

Rucola, Verza Bianca, 
Scaglie di Grana, Spicchi di Avocado, 
Funghi Champignon, Semi di Sesamo

e  Profumo di Limone  /14

[7] [11] [3] [4] 
Tonno, Fagiolini, Insalata,

Uova Sode, Pomodori e
Patate Lesse  /12

[1] [3] [4] [7] 
Pollo, Lattuga, Pomodori,

Parmigiano, Crostini di Pane,
Salsa Caesar  /13

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidrite solforosa e solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi].

LA  GRIGLIA

FIORENTINA
DANESE
DK-DK-DK

CIRCA 700GR /52

COSTATA CON OSSO
DANESE
DK-DK-DK

CIRCA 500GR /32

TAGLIATA
DI MANZO DANESE

EXTRA DK-DK-DK
300 GR. /24

FILETTO
DI MANZO DANESE

EXTRA DK-DK-DK
200 GR. /27

LA DANESE

COSTATA CON OSSO
PRUSSIANA

CIRCA 500 GR. /32

FIORENTINA
PRUSSIANA

CIRCA 700GR /52

TAGLIATA
PRUSSIANA
300GR /24

FILETTO
PRUSSIANA
200GR  /27

LA PRUSSIANA

LA GUANCETTA
Guancetta di Vitello Brasata

su soffice Vellutata di
Patate Viola

[9][12] 

/26

CHICKEN
TAGLIATA DI POLLO

[12] 

250 GR. /14



LE FIRMATE
TRAPANARELLA [1][6][7][8]   15
Pesto Trapanese, Fiori Di Zucca, Grana Padano Dop,
Zucchine e Mozzarella

MONDIALE [1][6][7][8]   17
Pomodoro Verdone, Mortadella Suprema Al Pistacchio,
Stracciatella di Burrata, Pistacchi in Grani, Prezzemolo e Olio

SPEZIALE [1][6][7]   14
Salsa Di Pomodoro, Fiori Di Zucca, Ciliegino Rosso, Salsa 
Multigusto, Mozzarella Di Bufala, Basilico

GOLFO DI NAPOLI [1][4][6][7]                                     15
Stracciatella Di Burrata, Zucchine Alla Scapece,
Pomodori Confit Semidry, Alici del Cantabrico

CARCIOFETTA [1][4][6][7]                    14
Carciofi Arrosto, Pomodori Confit Semidry, Alici
e Mozzarella

NOSTRANA [1][6][7]                              14
Crema di Zucca, Guanciale, Provola Affumicata,
Prezzemolo e Mozzarella

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a Guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi] .

LE TRADIZIONALI
MARINARA [1][4][6]       9,5
Salsa Pomodoro, Salsa Alle Erbe Di Campo, Olive di Gaeta, Alici, Origano, Prezzemolo

NAPOLI [1][4][6][7]       10,5
Salsa Pomodoro, Mozzarella, Alici

BOSCAIOLA [1][6][7]       11
Mozzarella, Funghi Champignon, Salsiccia  

BUFALINA [1][6][7]       13
Salsa Pomodoro, Mozzarella Di Bufala, Grana Padano Dop, Olio Evo, Basilico

FUNGHI [1][6][7]       10,5
Salsa Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignon

FRIARIELLI [1][6][7]       13
Mozzarella, Provola Affumicata, Friarielli Ripassati, Salsiccia

MARGHERITA [1][6][7]       9,5
Salsa Pomodoro, Mozzarella,  Basilico

ORTOLANA [1][6][7]       11,5
Friarielli, Patate Al Forno, Melanzane, Zucchine Alla Scapece, Mozzarella, Funghi Champignon

FIORITA [1][4][6][7]       12
Fiori Di Zucca, Mozzarella, Alici, Fiori Eduli

CROSTINO [1][6][7]       10,5
Prosciutto Cotto, Mozzarella, Origano 

CAPRICCIOSA [1][3][6][7]       13
Salsa Di Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon, Olive di Gaeta,
Carciofini Arrosto, Uovo All'occhio Di Bue

PATATOSA [1][6][7]       9,5
Patate Al Forno, Mozzarella

DIAVOLA [1][6][7]       12,5
Salsa di Pomodoro, Spianata Calabra, Mozzarella e Salsa Piccantissima

FINA E SCROCCHIARELLA SOFFICE A BORDO ALTO 



La PRUSSIANA è una carne particolarmente 
gustosa, arriva dalla regione del Mazury, 
anticamente chiamata Prussia, da cui ha 
origine il nome. Questa particolare razza 

vive allo stato brado ed è molto marezzata, il 
che le conferisce una particolare tenerezza; 

grazie all’integrazione nell’alimentazione 
della barbabietola da zucchero la sua carne 

acquisisce un sapore dolce.

Hamburger di Manzo,
Provola Affumicata,

Guanciale Croccante,
Rucola, Vellutata
di Zucchine /16

Hamburger di Manzo, 
Cheddar, Bacon, 
Cipolla Stufata, 

Insalata e Pomodoro

Hamburger di Manzo, 
Cheddar, Insalata e

Pomodoro
Hamburger di Manzo,

Salsa Guacamole,
Pomodoro e Bacon

Doppio Hamburger di Manzo,
Cheddar, Bacon, Insalata e

Onion Rings* /23

Hamburger di Lenticchie Rosse, insalata, pomodori
e Maionese al Rafano

Hamburger di Pollo Panato
alle Erbe Fini, Guacamole,

Insalata, Pomodoro /16

[1] [7] [11]

[1] [7] [11] [12]

[1] [7] [11]

[1] [3] [6][7] [11] 

[1] [3] [7] [11]

[1] [7] [11]
[1] [7] [11]

Ho
voglia di

** prodotto surgelato. * Prodotti da noi acquistati freschi e trasformati sottoposti a trattamento di bonifica preventiva (abbattuto) ai sensi del Reg. CE 853/2004.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidrite solforosa e solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi].

I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO

29

[1] [7] [11]
Attico

Hamburger di Manzo,
Cheddar, Bacon,Cipolla,

Insalata e Pomodoro, Onion Rings
Primo Piano

Hamburger di Manzo,
Bacon, avocado e pomodoro

Primo Terra
Hamburger di Manzo, Provola

affumicata, Guanciale croccante,
Rucola e Vellutata di zucchine

Veggie Burger 

16
15 17

14

Hamburger di Manzo /13
[1] [7] [11]

POLDINO

Veggie Burger



PARMA [1][3][6][7]     17
Crudo Di Parma, Maionese, Rucola, Ciliegino Rosso,
Grana Padano Dop

FRIARIELLI [1][6][7]     15
Friarelli Ripassati, Provola Affumicata, Mozzarella, Salsiccia

NORMA [1][6][7]                       14
Melanzane A Funghetto Alla Partenopea, Basilico, Mozzarella,
Ricotta Salata

ORTOLANO [1][6][7]     13
Friarielli, Patate, Melanzane, Zucchine Alla Scapece, Mozzarella,
Funghi Champignon

MONTANARA [1][6][7]        15,5
Guanciale, Funghi Porcini, Vellutata di Tartufo, Provola affumicata, Mozzarella di Bufala DOP, Prezzemolo

REGINA [1][4][6][7]       14
Datterino Giallo, Alici, Basilico, Mozzarella Di Bufala, Origano

PARTENOPEA [1][6][7]       13,5
Ciliegino Rosso, Detterino Giallo, Mozzarella Di Bufala, Basilico, Origano

NORMA [1][6][7]                         13,5
Salsa Di Pomodoro, Mozzarella, Melanzane A Funghetto, Ricotta Salata, Basilico

VEGETARIANA [1][6][7]       13
Vellutata Di Olive Verdi, Olive Di Gaeta, Zucchine Ripassate, Ciliegino Rosso, Mozzarella Di Bufala Dop

MEDITERRANEA [1][4][6][7]       13
Salsa Di Pomodoro, Olive Di Gaeta, Alici, Fior Di Cappero, Mozzarella, Origano e Prezzemolo

GENOVESE [1][6][7][8]       15
Mozzarella, Datterino Giallo, Pesto Di Basilico Home Made, Pinoli, Grana Padano Dop

PARMA  [1][6][7]       16
Crudo di Parma, Stracciatella di Burrata, Rucola, Datterino Giallo, Grana Padano

AMATRICIANA [1][6][7]       13,5
Salsa di Pomodoro, Guanciale, Mozzarella, Pecorino, Salsa Piccantissima

LE SPECIALI

FINA E SCROCCHIARELLA SOFFICE A BORDO ALTO

[Allergeni: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a Guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi] .


