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ARANCINI 5.8
Frittierte Risottobdllchen / Salsiccia
Tomatensugo / Salsa Verde

PARMIGIANA DI MELANZANE 3838

Geschmorte Auberginen / Pecorinosauce
Mozzarella

FRITTURA DI CALAMARI 10.8/14.8

Knuspr. Tintenfisch / Griine Zucchini
Joghurt-Krduterdip / Salsa Verde

CAPESANTE 118
Uberbackene Jakobsmuscheln in
Zitronenbutter

CARPACCIO VEGANO 108
Kohlrabi / Apfel / Radieschen
Paranusskerne / Miso

CEVICHE DEL GIORNO 138
Fisch des Tages / Zwiebel / Koriander / Avocado
Zitrus-Dressing / Siiffkartoffel

TONNO CRUDO 1438
Yellowfin Thunfisch / knuspr. Knoblauch
Artischocken / Kresse

CARPACCIO DI MANZO 128
Carpaccio v. Rind / knusprige Kapern
Triiffel / Rucola

LINGUINE POMODORO 7.8

Tomatensauce / Knoblauch / Kirschtomaten

RAVIOLI AL TARTUFO 168
Gefiillt m. Steinpilzen & Ricotta
Triiffel / Triiffelsauce

STROZZAPRETI ALLA NORCINA 15.8

Salsiccia / Triiffelsauce / Pecorino

est.
1907

INSALATA MISTA 438/6.8
Gemischter Salat klein / grof3

BRESAOLA & FICHI 1038
Gepokeltes piemontesisches Rindfleisch
Feigen / Ricotta / Fenchel / Rucola

INSALATA CAPRESE 1038
Bufala / Granatapfel-Reduktion
Pistazie / Strauchtomaten

FUNGHI E RUCOLA 98
Gebratene Austernpilze / Rucola
Pecorino / Balsamico Dressing

CUCINA’S ROTE BETE SALAT 118
Rote Bete Carpaccio / Blutorange / Dill
Zwiebel / Karam. Walniisse / Mascarpone

CAESAR & GAMBERETTI 148
Romanasalat / Riesengarnelen / Parmesan
Kirschtomaten / Caesar Dressing / Speck

CAVOLO VERDE 1438
Griinkohl / Kiirbiskerne / Apfel
Pinienk. / Cranb. / Pecorino-Schalotten Dressing

INSALATA CUCINA 16.8
Tom. / Gurke / gebr. Maispoularde / Parmesan
Peperoni / Oliven / Balsamico Dressing

GARGANELLI AL RAGU 118

Short Rib Ragu / Rotwein Tomatensauce
Meerrettichbrosel

RISOTTO CON GAMBERONI 148
Arborioreis / Riesengarnelen / Zucchini
getrocknete Tomaten

LINGUINE VONGOLE 1538

Kirschtomaten / Venusmuscheln / Bottarga




SALMONE 248
Lachsfilet / gr. Spargel / Speck
Kerbel / lila Blumenkohlpiiree

GAMBERONI GIGANTTI 25.8
Riesengarnelen / Babyspinat /Kirschtomaten
gebratene Polenta / Parmesan

FILETTO DI TONNO 26.8
Thunfisch in Chia-Samen Kruste
gebr. Siifkartoffel / Granatapfel / Avocado
Babyspinat / Rostziebeln

MARGHERITA 7.8
Sugo / Mozz. / Basilikum

VEGETARIANA 108
Sugo / Mozz. / Artischocken / Zucchini / gr.Spargel
Zwiebel / Paprika / Pilze / lila Blumenkohl

BRESAOLA 1138

Sugo / Mozz. / Parmesan / Bresaola
Rucola / Balsamicocreme

SALAME PICCANTE 1138
Sugo / Mozz. / Spianata piccante

ZUCCHINE 1138
Sugo / Mozz. / Zucchini / Babyspinat
getrocknete Tomaten

SALMONE 138
Sugo / Mozz. / Schmand
Rote Zwiebel / Kapern / Lachs

TARTAR DI TONNO 16.8
Sugo / Mozz. / Thunfischtartar / Rucola
Limettenzeste / Wasabi dip

PANNA COTTA 438

Klassisches Rezept / Vanillenschoten
Friichte der Saison

PISTACCHIO TIRAMISU 5.8

Savoiardi / Pistazie / Mascarpone / Kakao

POLLO ARROSTO 238
Gebr. Maispoularde / Kartoffelpiiree
saison. Gemiise / Jus

COSTOLETTA DI VITTELLO 268
Kalbskotlett / Polenta / Rostzwiebeln
Broccolini / Jus

STINCO DI MAIALE 3438

fiir 2 Personen
Geschm. Schweinshaxe / Apfelsalat / Jus
Rosmarinkartoffeln

PROSCIUTTO 9.8
Sugo / Mozz. / Schinken / Basilikum

SALSICCIA BIANCA 128
Mozz. / Salsiccia / Zwiebel
Broccolini

BUFALA 128
Sugo / Mozz. / Kirschtomaten
Bufala / Basilikum

FUNGHI 108
Sugo / Mozz. / Champignon
Steinpilzcreme

PARMA E RUCOLA 1438
Sugo / Mozz. / Parmaschinken
Rucola / Parmesan

MORTADELLA 1438
Sugo / Mozz. / Mortadella / Bufala
Pistazien / Pecorino / Basilikum

TARTUFO 173
Sugo / Mozz. / Triiffelspdihne
Triifflelol!

DUETTO DI MOUSSE 6.8
Schokoladenhippe / helle & dunkle Mousse
Friichte der Saison

CIOCCOLATO SOUFFLE 6.8

Heifser Schokoladenkuchen mit fliissigem
Kern / Vanilleeis
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