
RIISTAVIIKOT SUSKIN TAPAAN 
7.10.2025 – 2.11.2025

HIRVITARTAR (M,G)  ..............................................................................12,00 €
Hirvenpaistia, rosmariini-aiolia, keltuaisgeeliä, 
marinoitua punasipulia ja kaprista

Juomasuositus: Cantina De Negrar Ripasso
Organic Valpolicella Classico Superiore, Italia                                    12 cl / 9,90 €

KERMAINEN TATTIKEITTO JA SAVUPOROMOUSSE  (L,G*)......................10,00 €
Lisäksi paahdettua talon leipää

Juomasuositus: Avelade Fonte vinho verde Rosé , Portugali             12cl / 7,40€

VILLISIKABURGER (M,G*)......................................................................... 21,90 €
Ylikypsää villisian niskaa, sipuli-pekonihilloketta, jääsalaattia, Suskin
majoneesia, rosmariini-aiolia, mummonkurkkua ja rapeita ranskalaisia

Juomasuositus: Velkopopovicky Kozel Dark 3,8%                                0,5l /  9,60 €

PEURALIHAPULLIA (L,G).......................................................................... 21,50 €
Puikulaperunamuhennosta, puolukkaa ja mummonkurkkua

Juomasuositus: 
Nedergurg 56 hundred Shiraz 14,5%, Etelä-Afrikka                            16cl / 8,30 €

LEIPÄJUUSTOA JA SUSKIN LAKKAHILLOA (L,G)..................................... 10,50€
Juomasuositus: Finca Antiqua Moscatel                                                     8cl 9,00€

RUOKAHALUA HERÄTTELEMÄÄN

PÄÄRUOKIA

MAKEAKSI LOPUKSI

SUSKIN MUSTIKKAMUULI.....................................................................11,00 €
Mustikkavodkaa, limeä, inkivääriolutta

ALKUUN



GAME WEEKS AT SUSKI
7.10.2025 – 2.11.2025

ELK TARTAR (DF, GF)................................................................................12,00 €
Prepared from a tender cut of young elk, rosemary aioli, egg yolk gel,
marinated red onion & capers

Wine pairing: Cantina De Negrar Ripasso
Organic Valpolicella Classico Superiore, Italy                                    12 cl / 9,90 €

CREAMY PORCINI SOUP WITH SMOKED REINDEER MOUSSE (LF, GF)   10,00 €
Served with toasted house bread

Wine pairing: Avelade Fonte vinho verde Rosé , Portugal                 12cl / 7,40€

WILD BOAR BURGER (DF,GF)................................................................... 21,90 €
Slow-braised wild boar neck, onion-bacon jam, iceberg lettuce, 
Suski’s mayo, rosemary aioli, pickled cucumber & crispy fries

Beer pairing: Velkopopovicky Kozel Dark 3,8%                                   0,5l /  9,60 €

VENISON MEAT BALLS (LF,GF)................................................................. 21,50 €
Served with creamy Lapland potato mash, lingonberries 
& pickled cucumber

Wine pairing: 
Nedergurg 56 hundred Shiraz 14,5%, South Africa                            16cl / 8,30 €

SQUEAKY CHEESE AND SUSKI’S CLOUDBERRY JAM ...............................10,50€
Wine pairing: Finca Antiqua Moscatel                                                         8cl 9,00€

TO AWAKEN THE APPETITE

MAINS

FOR A SWEET FINALE

SUSKI’S BLUEBERRY MULE ...................................................................11,00 €
Blueberry vodka, lime & ginger beer

FOR STARTERS


