CASA SERRA BISTROT - MENU

FOOD

ANTIPASTI

Tris
Scegli 3 antipasti freddi dalla lista 22.00€

Bis
Scegli 2 antipasti freddi dalla lista 18.00€

Quartetto
Scegli 4 antipasti freddi dalla lista 26.00€

Insalata Russa senza tonno 9.00€
Battuta al coltello di Fassona 15.00€
Tartare di Varzese* 14.00€

Tartare di Angus* 14.00€

Tartare di Fassona 13.00€

Tartare di Scottish* 15.00€

Tartare di Fassona con aggiunta di olio di nocciola 14.00€
Testina in cassetta 6.00€

Antipasto alla piemontese 9.00€

Flan di verdure di stagione 8.00€

Vitello tonnato all’antica maniera 12.00€
Albese 12.00€

Salame di Turgia di Casa Serra* 10.00€
Scottish velato* 14.00€

Bresaola* 15.00€



Insalata Russa 9.00€
Lingua al bagnetto verde di Onorina 10.00€

Peperoni e acciughe 7.00€

PRIMI

Agnolotto Gobbo De.Co. di Asti al sugo d’arrosto di Casa Serra 16.00€
Tajarin al burro di Casa Serra 14.00€

Tajarin al burro con tartufo di Casa Serra 46.00€

Agnolotti burro e salvia di Casa Serra 14.00€

Agnolotti al sugo d’arrosto di Casa Serra 16.00€

Tagliatelle al Re Ragu di Casa Serra 15.00€

Risotto alle verdure di stagione 12.00€

Risotto al Barbera ParlaPa con gorgonzola 16.00€

SECONDI

Wiener Schnitzel di Casa Serra “Orecchia d’Elefante” 750 grammi* 58.00€
Filetto di bovino Varzese* con contorno di stagione 27.00€/piatto
Sottofiletto di bovino Varzese* con contorno di stagione 22.00€/piatto
T-Bone Steak Aberdeen Angus* 11.00€/hg

Guanciotto di Casa Serra con contorno di stagione 22.00€

Wiener Schnitzel di Casa Serra “Orecchia d’Elefante” 400 grammi* 32.00€
T-Bone Steak di bovino Varzese* 12.00€/hg

T-Bone Steak di bovino Scottish* 12.00€/hg

T-Bone Steak di bovino Piemontese* 11.00€/hg

Lombatello* 7.00€/hg



Diaframma* 7.00€/hg
Bavetta 7.00€/hg
Midollo* 10.00€ al pezzo

Contorno di stagione 3.50€/piatto
Tomahawk steak di bovino Piemontese* 8.00€/hg

Tomahawk steak di bovino Angus* 10.00€/hg

Tomahawk steak di bovino Scottish* 11.00€/hg

Hamburger 12.00€

Bollito di Casa Serra* 27.00€

Sottofiletto di bovino Angus* con contorno di stagione 22.00€/piatto
Sottofiletto di bovino Piemontese* con contorno di stagione 20.00€/piatto
Sottofiletto di bovino Scottish* 22.00€/piatto

Filetto di bovino Angus* con contorno di stagione 27.00€/piatto
Filetto di bovino Scottish* con contorno di stagione 27.00€/piatto
Filetto di bovino Piemontese con contorno di stagione 25.00€/piatto
Brasato di Casa Serra con contorno di stagione 17.00€

Cotoletta alla milanese 14.00€

Stinco di Casa Serra con contorno di stagione 17.00€

Picanha di bovino Piemontese* 9.00€/hg

Picanha di bovino Angus* 11.00€/hg

Picanha di bovino Scottish* 12.00€/hg

Tenerone a fette di bovino Piemontese 14.00€

Tenerone a fette di bovino Angus* 16.00€

Tenerone a fette di bovino Scottish* 16.00€



Costata di bovino Varzese* 10.00€/hg
Costata di bovino Scottish* 10.00€/hg
Costata di bovino Angus* 8.00€/hg
Costata di bovino Piemontese 7.00€/hg

Tagliata di bovino Varzese* 9.00€/hg
Tagliata di bovino Scottish* 9.00€/hg

Tagliata di bovino Angus* 8.00€/hg

Tagliata di bovino Piemontese 7.00€/hg

DOLCI

Gelato fiordilatte di mucca Varzese 7.00€
Tortino di cuore caldo al cioccolato 8.00€
Semifreddo di vari gusti 7.00€

Salame al cioccolato 8.00€

Tiramisu 8.00€

Sorbetto 5.00€

Panna cotta 8.00€

Dolce della casa 8.00€

Gelato 5.00€

Bonet 7.00€

Rum with chocolate 6.00€

BAR

BEVANDE



Acqua naturale 1 It. 2.50€

Acqua frizzante 1 It. 2.50€

Bibite il lattina (Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonica) 3.50€
Aperitivo analcolico 6.00€

Succhi di frutta Bottiglia 5.00€

Succhi di frutta Bicchiere 3.50€

BIRRE

Birra Don’t Drive! Fuck and Drink! (Strong) 7.00€
Birra rossa strong 8°

Birra Domestic Fermentation 6.00€
Birrificio Birra Artigianale

Birra Can’t Stop the 3.8° 6.00€

Birra White Night 6.00€
Birra bianca 4.7°

Birra Living Hop (e) I.P.A. 5.00€
India Pale Ale 5.6° ambrata

Birra alle nocciole - 33 cl 8.00€
Stile Lager, 5.5%, Azienda Agricola La Teresina

Birra alle nocciole - 75 cl 15.00€
Stile Lager, 5.5%, Azienda Agricola La Teresina

Birra T. Malefica - 33 cl 7.00€
Stile Belgian Ale, 7.5%, Birrificio Sagrin

Birra Livertin - 33 cl 7.00€
Stile Imperial Indian Pale Ale, 8.5%, Birrificio Sagrin

Birra Extinction - 33 cl 7.00€
Stile American Indian Pale Ale, 6.5%, Birrificio Sagrin

Birra Roeé - 33 cl 8.00€
Stile Italian Grape Ale, 8%, Birrificio Sagrin

Birra Doppio Malto - 33 cl 7.00€



Stile Doppelbock 8%, Birrificio Agricolo Kauss
Birra Doppio Malto - 75 cl 14.00€
Stile Doppelbock 8%, Birrificio Agricolo Kauss

AMARI

Grappa della collezione “l Moscati d’Italia” 7.00€
Grappa 5.50€

Liquore al sambuco 4.00€
Distilleria Quaglia

Liquore alla ciliegia 4.00€
Distilleria Quaglia

Amaro Martina 1890 “Classico” 4.00€
Distilleria Quaglia

Amaro di Langa 4.00€
Valverde

Limoncello 3.50€

Mirto 3.50€

COCKTAIL

Cocktail Jackson 10.00€
Preparato per Casa Serra da |l Confessionale

Cocktail Martinez 10.00€
Preparato per Casa Serra da |l Confessionale

Cocktail Negroni 10.00€
Preparato per Casa Serra da |l Confessionale

Cocktail Doppio Passo 10.00€
Preparato per Casa Serra da |l Confessionale

CAFFETTERIA

Caffe 2.00€

Caffe freddo 3.00€



Cappuccino 3.00€

Latte macchiato 2.50€

VINI

SPUMANTI

“Zero” Alta Langa Riserva D.0.C.G. 2017 Pas Dosé - Metodo Classico
Enrico Serafino

Vitigno: Pinot Nero 100%

Calice 17.00€ - Bottiglia 68.00€

“Propago” - Extra Brut Millesimato 2019 - Blanc de Blancs - Alta Langa D.O.C.G. -
Metodo Classico

Enrico Serafino

Vitigno: 100% Chardonnay. Vigneti: Sessame, Mango, Trezzo Tinella

Calice 15.00€ - Bottiglia 60.00€

“Luis” Spumante Extra Dry Bianco

Azienda agricola Carlin de Paolo

Vitigno: misto di uve autoctone a bacca bianca. Profumo: intenso, fine e floreale. Sapore:
elegante e fruttato, con un perlage fine e persistente.

Bottiglia 16.00€

“1998” Alta Langa D.O.C.G. Pas Dosé

Rapalino

Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero. Affinamento: 36 mesi sui lieviti
Bottiglia 44.00€

“Cocchi” Alta Langa Bianco Brut 2017
Bava.

Vitigno: 100% Chardonnay

Bottiglia 60.00€

“Mon Essentiel” Champagne Grand Cru Extra-brut
Vitigno: Chardonna, Pinot Nero
Bottiglia 48.00€

“Edoardo Primo” Spumante Brut Rosé
Azenda agricola Serra Domenico (Agliano)
Vitigno: Nebbiolo, Barbera, Freisa

VINI BIANCHI



“Terre Alfieri Arneis” D.O.C.G.
Azienda Vitivinicola Franco Giacinto
Vitigno: 100% Arneis

Bottiglia 16.00€

“Moschetto” Terre Alfieri Arneis D.O.C.G. 2022
Vitigno: Arneis
Bottiglia 18.00€

“Derthona” Colli tortonesi Timorasso D.O.C. 2022
Cecilia Monte (Neive)

Vitigno: Timorasso

Bottiglia 36.00€

“Terre del Sindic” Langhe Favorita D.O.C.
Tenuta Larame (Cisterna d'Asti)

Vitigno: Favorita

Bottiglia 16.00€

“Briccofiorito” Terre Alfieri Arneis D.O.C.G.
Flli Novara (Cisterna d'Asti)

Vitigno: Arneis

Bottiglia 16.00€

“Terre del Conte” Roero Arneis D.O.C.G.
Tenuta Larame (Cisterna d'Asti)

Vitigno: Arneis

Bottiglia 16.00€

“Sensazioni” Piemonte Viognier D.O.C.
Ferraris Agricola (Castagnole Monferrato)
Vitigno: Viognier
Bottiglia 25.00€

VINI DOLCI

“Sori Eroici” Moscato d’Asti D.O.C.G. 2023
Vigna Camo

Vitigno: Moscato d’Asti

Bottiglia 18.00€

“Tratto” Mosto MPF
Daffara (Calosso)
Vitigno: Moscato d’Asti
Bottiglia 12.00€

VINI ROSSI



“Merlazza” Barbera d’Asti D.O.C.G. 2022
Claudio e Tino Torchio

Vitigno: Barbera

Bottiglia 16.00€

“3 Acini” Vino rosso

Azienda Vitivinicola Franco Giacinto

Vitigno: 40% Barbera, 40% Merlot, 20% Nebbiolo
Bottiglia 19.00€

“l Rochi” Freisa d’Asti frizzante D.O.C. 2022
La Montagnetta di Domenico Capello

Vitigno: 100% Freisa

Calice 6.00€ - Bottiglia 22.00€

“La svista” Freisa d’Asti 2022

La Montagnetta di Domenico Capello
Vitigno: Freisa

Calice 7.50€ - Bottiglia 24.00€

“Il Bisbetico Indomato” Grignolino d’Asti D.O.C.
Cascina Rey (Asti)

Vitigno: Grignolino

Bottiglia 18.00€

“Parlapa” Barbera Piemonte D.O.C.
Azienda agricola Serra Domenico (Agliano)
Vitigno: Barbera

Bottiglia 12.00€

“La Padrona” Barbera d’Asti D.O.C.G.
Azienda agricola Serra Domenico (Agliano)
Vitigno: Barbera

Bottiglia 18.00€

“Costacasareggio” Barbera d’Asti D.O.C.G.
Azienda agricola Serra Domenico (Agliano)
Vitigno: Barbera

Bottiglia 24.00€

“Albarossa” Piemonte D.O.C.
Carossa (Albugnano)

Vitigno: Albarossa

Bottiglia 18.00€

“Montubert” Dolcetto d’Alba D.O.C.
Cecilia Monte (Neive)

Vitigno: Dolcetto

Bottiglia 20.00€



“Unicus” Ruche di Castagnole Monferrato D.O.C.G.
Balliano (Grana)

Vitigno: Ruche

Bottiglia 25.00€

“Sant’Eufemia” Ruche di Castagnole Monferrato D.O.C.G.
Ferraris Agricola (Castagnole Monferrato)

Vitigno: Ruche

Bottiglia 27.00€

VINI ROSSI DA AFFINAMENTO

“La Masca” Barbera D’Asti Superiore D.O.C.G. 2017
Vitigno: Barbera
Bottiglia 26.00€

Barolo D.O.C.G. Riserva “Bussia”
Marco Bonfante (Nizza Monferrato)
Vitigno: Nebbiolo 100%

Bottiglia 75.00€

“Piova” Barbera d’Asti Superiore
La Montagnetta di Domenico Capello
Vitigno: Barbera 100%

Bottiglia 35.00€

“Bugianen” Freisa D’Asti D.O.C. Superiore 2017
La Montagnetta di Domenico Capello

Vitigno: Freisa 100%

Calice 12.00€ - Bottiglia 38.00€

“Mompirone” Barbera d’Asti Superiore D.O.C.G.
Cascina Vengore (Cisterna)

Vitigno: Barbera

Bottiglia 22.00€

“Menego” Barbera d’Asti Superiore D.O.C.G.
Marco Bonfante (Nizza Monferrato)

Vitigno: Barbera

Bottiglia 30.00€

“La Regina” Barbera d’Asti Superiore D.O.C.G.
Ferraris Agricola (Castagnole Monferrato)

Vitigno: Barbera

Bottiglia 30.00€

Nizza D.O.C.G.
Azienda Agricola Serra Domenico (Agliano)
Vitigno: Barbera



Bottiglia 32.00€

Nizza D.O.C.G. Riserva “Bricco Bonfante”
Marco Bonfante (Nizza Monferrato)

Vitigno: Barbera

Bottiglia 52.00€

“Albarossa “Piemonte D.O.C.
Viotti (Castel Rocchero)
Vitigno: Albarossa

Bottiglia 30.00€

“Albarone” Albarossa Piemonte D.O.C.
Marco Bonfante (Nizza Monferrato)
Vitigno: Albarossa

Bottiglia 60.00€

“Vigna del Parroco” Ruche di Castagnole Monferrato D.O.C.G.
Ferraris Agricola (Castagnole Monferrato)

Vitigno: Ruche

Bottiglia 38.00€

“Opera Prima” Rucheé di Castagnole Monferrato D.O.C.G.
Ferraris Agricola (Castagnole Monferrato)

Vitigno: Ruche

Bottiglia 48.00€

“Belgardo” Terre Alfieri Nebbiolo D.O.C.G.
Cascina Vengore (Cisterna d'Asti)

Vitigno: Nebbiolo

Bottiglia 22.00€

Albugnano D.O.C. Superiore
Carossa (Albugnano)

Vitigno: Nebbiolo

Bottiglia 20.00€

Barbaresco D.O.C.G.
Quazzolo (Barbaresco)
Vitigno: Nebbiolo
Bottiglia 45.00€

“San Giuliano” Barbaresco D.O.C.G.
Cecilia Monte (Neive)

Vitigno: Nebbiolo

Bottiglia 42.00€



