SOFT DRINK

Acqua Elercta 0,50 cl
Acqua Ferrarelle 0,50 cl
Coca Cola 0,33 cl vetro
Coca Cola 0,45 cl pet
Coca Cola Zero 0,33 cl vetro
Coca Cola Zero 0,45 cl pet
Cocktail San pelleggrino bianco
Cocktail San pelleggrino rosso
Estathe Limone/ Pesca
Fanta 0,33 Cl vetro

Fanta 0,45 cl pet

Ginger beer

Nastro Azzurro 33 cl
Redbul

Schweppes limone
Schweppes tonica

Sprite 0,33 cl vetro

Succo A.C.E.

Succo albicocca

Succo ananas

Succo arancia

Succo mirtillo

Succo pesca

Caffe

Caffé americano

Caffé decaffeinato

Caffé doppio

Caffé corretto alla grappa
Caffé ginseng

Caffé latte

Caffé orzo

Caffé shakerato
Camomilla

Cappuccino

Cappuccino corretto
Cappuccino decaffinato
Cappuccino large
Cioccolata calda vari gusti
Cornetto

Crema di caffé

Latte freddo/caldo

Latte macchiato

Latte di mandorla

Té vari gusti

Analcolico alla frutta
Aperitivo cocotte 1 pers
Bitter bianco

Bitter rosso

Calice prosecco

Calice rosé

Martini bianvo /rosso
Aperitivo analcolico

€1.50
€1.50
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€4.00
€4.00
€3.00
€3.00
€3.00
€4.00
€4.00
€5.00
€4.00
€3.00
€3.00
€4.00
€4.00
€4.00
€4.00
€4.00
€4.00
€2.00
€3.00
€3.00
€4.50
€2.50
€3.00
€4.00
€2.50
€4.50
€3.00
€3.50
€5.00
€4.00
€4.00
€4.50
€2.50
€3.50
€2.50
€4.00
€4.00
€3.50
€7.00
€1.00
€4.00
€4.00
€4.00
€7.00
€6.00
€2.00
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BufalaBar

FOOD&DRINK

ANTPASTI STARTER

Bocconcini di bufala 125g €6.00
Bocconcini di bufala 2509 €9.00
Bocconcini di bufala affumicata 1259 €6.00
Bocconcini di bufala affumicata 250g €9.00
Ricotta di bufala campana dop 250gr €6.00

buffalo ricotta campana dop 250 gr
Bon bon di bufala,bocconcini di bu%olo e bocconcini €8.00
di bufala affumicati in tempura

Bon bon di bufala buffalo bites and smoked buffalo bites in
tempura

Burratina del vesuvio: burrata di latte di bufala da €9.00

125 gr su insalata di pomodorini gialli e rossi del vesuvio e basilico fresco.
Buf?c/o milk Burrata 125gr on pachino tomato salad, yellow vesuvius
cherry tomatoes and fresh basil

Caprese: colonne 125g, mozzarella di bufala dop, €11.00
pomodori di Sorrento e basilico
Buffalo mozzarella dop, sorrento tomatoes and basil

Caprese: colonne 250gmozzarella di bufala dop, €14.00
pomodori di Sorrento e basilico
Buffalo mozzarella dop ,sorrento tomatoes and basil

Carrozza colonne: mozzarella di bufala dop impanata €9.00
tra due fette di pane impanata con mix butala

mozzarella di bufala dop breaded between two slices of bread
breaded with buffalo mix

Fiori di zucca: fiori di zucca ripieni di crema di ricotta €8.00
di bufala e pepe zucca
flowers stuffed with buffalo ricotta cream and pepper

Fresellone & burrata: fresella di grano duro, €14.00
pomodorino ciliegino, olio evo, basilico, filetto di tonno, olive nere e
burrata 125 gr.

Durum wheat fresella, cherry tomato, extra virgin olive oil, basil,
tuna fillet, black olives and burrata 125 gr.

Mozzarella & capicollo 125g €11.00
Mozzarella & capicollo 250g €14.00
Mozzarella & carciofi grigliati 125g €11.00
Mozzarella & carciofi grigliati 250g €14.00
Mozzarella & crudo di parma 125g €11.00
Mozzarella & crudo di parma 250g €14.00
Mozzarella & friarielli napoletani 125g €11.00
Mozzarella & friarielli napoletani 250g €14.00
Mozzarella & melenzane grigliate 125g €11.00
Mozzarella & melenzane grigliate 250g €14.00
Mozzarella & salame Napoli 125g €11.00
Mozzarella & salame napoli 250g €14.00
Mozzarella di bufala campana dop 125g €6.00
Buffalo mozzarella dop 125 gr

Mozzarella di bufala campana dop 250g €9.00

buffalo mozzarella dop 250 gr

Polpette in tegamino: polpettine di manzo homemade €9.00
ripiene di mozzarella di bufala dop,ragu napoletano e fonduta di



mozzarella
Meatballs in tegamino homemade beef meatballs stuffed with
mozzarella di bufala dop, neapolitan ragu and mozzarella fondue

Tagliere Bufala Bar: mozzarella Dop, bocconcini €30.00
di bufala, bocconcini di bufala affumicati, ricotta, caciocavallo,
burratina e conserve artigianali fatte in casa

Caciocavallo, burratina and homemade artisanal preserves

Tagliere misto bufala x2:prosciutto crudo di parma,  €30.00
salame napoli, capicollo avellinese, mortadella con pistacchio igp,
mozzarella di bufala dop, ricotta di bufala , bocconcini di bufala,
caciocavallo, conserve artigianali fatte in casa

Parma raw ham, naples salami, avellino capicollo, mortadella with
pgi pistachio, colonne pdo buffalo mozzarella, buffalo ricotta,
buffalo morsels, caciocavallo, homemade artisanal preserves

Trio di bruschette: salsiccia, friarielli e mozzarella €9.00
affumicata pomodoro di sorrento con tartare di mozzarella, mousse
di ricotta di bufala dop e zeste di limone su pane cafone
bruschette trio sausage, friarielli and smoked mozzarella sorrento
tomato with mozzclre?/o tartare, buffalo ricotta mousse and lemon
zest on cafone bread

Patatine Chips con fonduta di bufafa €7.00
Patatine Fritte €6.00
Chips

Taralli al pz. €1.00

PRIMI FIRST COURSES

Bufala e pepe €15.00
Spaghetto di pasta fresca con latte di bufala al pepe, zeste di
limone e polvere di pistacchi di bronte

squareed fresh pasta spaghetti cooked with buffalo milk with
pepper, lemon and pistacchio bronte

Casarecce al rugu €14.00
Casarecce fresche al ragl napoletano mantecato alla ricotta di
bufala

Fresh casarecce with neapolitan ragu creamed with buffalo ricotta
Fusillo al ragu con ricotta €14.00

Gnocchi alla sorrentina: €10.00
Gnocchi freschi con ragu e mozzarella di bufala campana dop,
parmigiano e basilico

Gnocchi alla sorrentina: fresh gnocchi with ragu and mozzarella di
Bufala campana dop, parmesan and basil

Nerano di bufala: €16.00
pacchero di pasta fresca con crema di zucchine al caciocavallo di
bufala,pecorino e stracciata di bufala colonne con chips di zucchine
Fresh pasta pacchero with zucchini cream with buffalo caciocavallo,
pecorino and buffalo stracciata colonne with zucchine chips

Pasta gluten free: pennette al ragt con ricotta €10.00

Pennette al pomodoro: €8.00
pennette al pomodoro fresco

Pasta tomato fresh

Rattacasa di bufala: €12.00
pasta mista con patata gialla , bufala affumicata dop e parmigiano
Mixed pasta whit yellow potatoes and smoked buffalo mozzarella dop and
parmesan

Tortellone del ré: €16.00
tortellone di pasta fresca ripieno di mozzarella di bufala campana
dop, con pomodorini gialli e rossi del vesuvio e crema di ricotta di
bufala dop e basilico

Fresh pasta tortellone filled with dop buffalo mozzarella from
campania, with yellow and red cherry tomatoes from vesuvius and a
cream of dop buffalo ricotta and basil

SECONDI SECOND COURSES

Bistecca di pollo: €14.00
sovracoscia di pollo con pomodorini del vesuvio e fonduta di
mozzarella

chicken thigh with vesuvius cherry tomatoes and mozzarella fondue

Hamburger al piatto: €12.00
hamburger di manzo 220gr con patate al forno,fonduta di bufala e
salsa burger

beef burger 220gr with baked potatoes, buffalo fondue and burger

sauce
Tagliatatagliata di cube roll: €18.00

270g con rucola e scaglie di parmigiano sliced cube roll
270g with rocket and parmesan flakes

CONTORNI SIDE DISH

Bruschetta al pomodoro 3pz €6.00
Chips senza fonduta €6.00
Fonduta di bufala €7.00
Parmigiana di mozzarella: €9.00

stratificato di mozzarella e melenzane con ragu napoletano basilico
e scaglie di parmigiano

reggianoparmigiana di mozzarella layered mozzarella and
eggp/onf with neapolitan ragu basil and parmigiano reggiano
cheese

Patate al forno €5.00
Piatto di salumi misti €7.00
Piatto friarielli e salsiccia €5.00
Piatto prosciutto crudo €5.00
Verdure grigliate €5.00

PANINI SANDWICH

Bufala bun: €14.00

bun artigianale, hamburger 200 gr con salsa burger patate al forno
e caciocavallo di bufala

artisan bun, 200 gr hamburger burger sauce, baked potatoes and
buffalo caciocavallo

Panino colonne: €8.00
mozzarella di bufala dop con pomodoro olio extravergine di oliva e
basilico

colonne sandwich buffalo mozzarella dop with tomato extra virgin

olive oil and basil

Panino con crudo e mozzarella €8.00
dopsandwich with parma ham and mozzarella dop

Panino contadino: €8.00
bun con mozzarella affumicata e capicollo avellinese
bun with smoked mozzarella and capocollo avellinese

Panino reggia: €8.00
burratina di bufala con moradella e pistacchio
Reggia sandwich: buffalo burrata with mortadella and pistachio

Zingara ischitana: €14.00
due fette di pane tostato casareccio, mozzarella di bufala dop,
pomodori di sorrento,crudo di parma insala e maionese

zingara ischitana: two slices of toasted homemade bread, mozza-
rella di bufala dop, tomatoes from sorrento, crudo di parma salad
and mayonnaise

INSALATE SALADS

Leggera di bufala: €10.00
Insalata mista, bocconcini di bufala,pomodori datterini, carote e
finocchio

Mixed salad, buffalo mozzarella bites, datterini tomatoes, carrots
and fennel

Pollastra: €14.00
Tagliata di sovracoscia di pollo, bocconcini di bufala affumicati,
icerberg, misticanza, pomodorini, finocchio, carote e scaglie di
parmigiano

Sliced chicken thigh, smoked buffalo mozzarella bites, iceberg,
mixed salad, cherry tomatoes, fennel, carrots and parmesan flakes

Tonnata: €14.00
Filetti di tonno, bocconcini di bufala,icerberg, misticanza, rucola,
pomodorini, finocchio e olive

Tuna fillets, buffalo mozzarella bites, iceberg lettuce, mixed salad,
rocket, cherry tomatoes, fennel and olives

DESSERT

Bucakecheese: €7.00

cake fredda con ricotta di bufala, dressing a scelta tra : pistacchio
cioccolato bianco,cioccolato nero, nutella, caramello salato, frutti
di bosco

Cold cheesecake with buffalo ricotta, dressing of your choice
between: pistachio, white chocolate, dark chocolate, nutella, salted
caramel, berries

Cannolo scomposto: €7.00
crema alla ricotta di bufala mantecata con gocce di cioccolato,
cialda cannolo e dulce de lece

Home made buffalo ricotta cream with chocolate chips, cannolo
wafer and homemade dulce de lece

Tiramisu: €7.00
crema tiramist con ricotta di bufala e caffé espresso
Tiramist cream with buffalo ricotta and espresso coffee

Sfogliatella frolla: €3.00
Frolla fresca ripiena di ricotta e canditi
Fresh shortcrust pastry filled with ricotta and candied fruit

Sfogliatella Riccia: €3.00
sfogliatella riccia fresca ripiena di ricotta
Fresh Riccia Sfogliatella filled with ricotta

VINI BIANCHI WHITE WINE

Calice Falanghina €5.00

Chardonnay Colle Cavalieri €28.00
Feudi Falanghina €24.00
Feudi Fiano di Avellino €28.00
Feudi Greco di Tufo €24.00
Feudi Lacrima Bianco €30.00
Gewurztraminer St. Michael Eppan €28.00
Lungarotti Grechetto €38.00
Muller Hofstatter €26.00
Telaro Falanghina vendemmia tardiva €20.00
VINI ROSSI RED WINE
Calice Aglianico €5.00
Aglianico Doc Uva Madre €20.00
Chianti Castiglioni €22.00
Montepilciano Colle Cavalieri €22.00
Falerno Moio 57 €24.00
Feudi Primitivo di Manduria €24.00
Lungarotti Sangiovese €26.00
Passo del Cardinale Paololeo €26.00
Villa Matilde Falerno Rosso €50.00
BOLLICINE SPARKLING
Calice di brachetto €3.00
Vino Spumante Dry Cinzano €22.00
De Bernard Conegliano Cuvee Prestige €25.00
Vetere rose San Salvatore €30.00
Rose Vetere San Salvatore €32.00
Ferrari Blanc De Blanc €45.00
Ca De Bosco €55.00
Moet & Chandon €70.00
Veuve Clicquot €90.00
AMARI BITTER
903 Barrique €5.00
903 Tipica €5.00
Amare €4.00
Del Capo €4.00
Jagermeister €4.00
Jetferson €5.00
kahlua €3.00
Limoncello €3.00
Liquirizia €3.00
Meloncello €3.00
Montenegro €4.00
Sambuca €4.00
Unicum €4.00
Johnnie Wlker Red €8.00
Whisky Barcelo €5.00



