
                  MENU’ 
 

La  nostra  Cruditè                                                                              45 € 

Plateau  Royal                                                                                      100 € 

 

ANTIPASTI 

Battuta di filetto Irlandese con praline di caprino alle mandorle, pistacchi 

e semi biologici                                                                                      22 € 

Bruschette con burrata pugliese, pomodorini, tonno e basilico 14 € 

Selezione di salumi con gnocco fritto                                                  20 € 

Millefoglie di cipolle caramellate con fonduta al taleggio                       16 € 

Tartare di salmone Scozzese leggermente marinato con lime,  

arancia e finocchio caramellato                                                              24 € 

 

  Panzerotti 

  pomodoro,  mozzarella  e  basilico                                                                  9 € 

  prosciutto  e  porcini                                                                           10 € 

  acciughe del Cantabrico, pomodoro   e  mozzarella                                          12  €  

PRIMI 

Ravioli con ripieno di porcini, crema allo zafferano e olio alle erbe 22 €           

Vellutata di zucca con polvere di spinaci, yogurt e crumble di pistacchi e olive                                18€               

Tagliolini freschi su crema di burrata, acciughe del Cantabrico e pomodorini   19 €  

Riso con speck, menta e scamorza affumicata                                                                                   20 €            

SECONDI 

Pescato del giorno                                                                                                                            35 €                     

Filetti di triglia fritti con salsa tartara                                                                                                  25 € 

Gamberoni al forno con frutti di cappero, olive taggiasche e pomodorini                                         30 € 

Filetto di manzo Irlandese con salsa al rhum e pepe Jamaicano                                                        35€ 

Filetto di maialino con frutti rossi                                                                                                      28 € 

DOLCI 

Pillole al lime e limoncello con gelatina al tea verde e frolla ai cereali                                                9€                                                                      

Crema inglese con sfere al cioccolato bianco, panna fresca e brownie al cacao                                10€                                                            

Sorbetto a cucchiaio                                                                                                                          7 € 

Il nostro gelato alla crema con copertura al cioccolato fondente, Oreo e pistacchi                            8 € 

Composta di frutta con sorbetto al limone                                                                                        12 € 

 

Coperto e servizio € 3,00 

Il pesce crudo viene sanificato (abbattuto) a -20° gradi per 24 ore



 

 

 


