
Casale del GiGlio è stata fondata nel 1967 dal dott dino santarelli, oriGinario di 
amatriCe.

si trova nell’ aGro Pontino, in loCalità le ferriere, ProvinCia di latina, CirCa 50km a 
sud di roma. Questo territorio raPPresentava, un ambiente tutto da esPlorare sul 
Punto di vista vitiviniColo.

neGli anni novanta, il fiGlio antonio santarelli, seGuendo l’intuito Paterno 
e avvalendosi della Preziosa Collaborazione del Giovane enoloGo trentino 
Paolo tiefenthaler, sviluPPa un ambizioso ProGetto di riCerCa e sPerimentazione 
mettendo a dimora 57 diversi vitiGni sPerimentali.

Questo ProGetto ambiva, attraverso PratiChe aGronomiChe ed enoloGiChe mirate 
ed effiCaCi, a selezionare varietà Caratterizzate da un alto Grado di interazione 
Qualitativa Con il miCroClima dell’aGro Pontino.

l’attività di riCerCa & sPerimentazione è stata Poi estesa a territori limitrofi ed 
ha Permesso la risCoPerta e la valorizzazione di PartiColari vitiGni autoCtoni del 
lazio, Come la bianColella di Ponza, il bellone di anzio, il Cesanese di affile e di 
olevano romano, nonChé il PeCorino di amatriCe ed aCCumoli.

torta del giorno 

tiramisù

nY CheeseCake Con Coulis ai frutti rossi

riCotta montata, pere e CroCCante al miele

gelato (Crema, limone, CioCColato e pistaCChio)

pastiCCeria seCCa 

tagliata di frutta 

frutti di bosCo

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00 

€ 12,00

DOLCI

sCarola pinoli e uvetta

patate al forno 

verdura di stagione ripassata

verdura grigliata 

CarCiofo alla giudia 

ZuCChina alla sCapeCe

€ 9,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00 

€ 9,00

CONTORNI

insalata di Calamari* Con avoCado

Caesar salad 

insalata del Collegio

insalata verde

€ 20,00

€ 18,00 

€ 13,00

€ 10,00 

INSALATE

tartare di salmone e avoCado

aliCi fritte* e maionese allo ZenZero

burrata, pomodoro e aliCi

Caprese

tagliere del Collegio

bufala o burrata Con Culatta di itri

tonno tonnato

hummus Con Cruditè

€ 20,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 15,00

ANTIPASTI

meZZa maniCa alla Carbonara

tonnarello CaCio e pepe

gnoCCo riCCio all’amatriCiana / griCia

raviolo riCotta e spinaCi

mista franCesCa

vellutata del giorno (seCondo stagione)

€ 14,00

€ 14,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 22,00

€ 16,00

PRIMI

polpo* CroCCante, purea di patate e verdure di stagione

straCCetto di spigola Con ruCola e pomodori Confit 

filetto di tonno Con broCColetti ripassati

tagliata di pollo Con patate al forno

saltimboCCa alla romana

polpette di manZo al sugo

straCCetto di manZo Con ruCola grana e pomodorini

€ 26,00

€ 22,00

€ 30,00

 € 22,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 17,00

SECONDI

toast all’italiana (Con Cotto, formaggio e burro al limone)

tagliere del Collegio

Caprese

burrata, pomodoro e aliCi

bufala o burrata Con Culatta di itri

piZZa al tegamino:

bufala (bufala, pomodoro,basiliCo)

diavola (salame piCCante, pomodoro, olive nere)

piZZa del mese

hummus e Cruditè 

€ 8,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 12,00 

€ 15,00

APERITIVO
(dalle 16 alle 19)

 lista degli allergeni disponibile su richiesta 
 pane e pasta gluten free su richiesta
 * prodotto surgelato

Wi-Fi: COLLEGIO1
PSW: collegioroma

EVENTI: Per eventi o FeSte Private inviare 
e-mail a inFo@collegioroma.com Lascia il tuo feedback!

il 5 marzo 1914, in amatriCe, Con atto notaio onofri Giovanni de l’aQuila, i tre fratelli 
emidio, isidoro ed antonio santarelli CostituisCono la “ditta berardino santarelli 
& fiGli”, Che Porta il nome del loro Padre berardino, merCante di vino.

neGli anni trenta i tre fiGli si trasferisCono a roma, aPrendo il loro Primo “vini & 
olii” in Piazza CaPraniCa 99, non distante dal Pantheon, rilevando il vini e olii della 
famiGlia Grifoni, semPre di amatriCe, risalente al 1860.

Con il Passare deGli anni i tre fratelli aProno altri 11 “neGozi di vendita” in diverse 
zone della Città eterna.

dino santarelli, fiGlio di emidio, ProseGuendo nel solCo della tradizione familiare, 
fonda nel 1955, a roma, la “santarelli s.P.a.”, dediCandosi all’imbottiGliamento dei 
vini tiPiCi del lazio.

nel 1967, Poi, affasCinato dall’aGro Pontino, Crea “Casale del GiGlio” a le ferriere, 
non lontano dall’antiCa Città di “satriCum”, in ProvinCia di latina CirCa 50 km a sud 
di roma.

nello stesso Periodo, i “vini & olii” venGono Ceduti Per ConCentrare l’attività sulla 
Produzione, ad eCCezione di Quello di Piazza CaPraniCa, Che è stato di reCente 
ristrutturato nel risPetto dello storiCo vini & olii dell’ePoCa e ridenominato 
“bistrot ColleGio”.


