Insalata di Frutti di mare

Serviti con chips di pane croccante [1,14]

Sformatino di

tate™
Con fonduta e fu -y

i porcini [1,3, 7]'

ottinodi Caprese
Con melanzane arrosto, pachino,
basilico [1,7]




“IPrimi piatti"

| Jivecminoroman mano
a cacciatora (1.4, 7]

paghetti ‘Matriciana di mare’
Con FPrutti di Mare freschi, lardo di Colonnata e pomodoro
pachino [1,14]

Gnocchetti Bianchi™
ﬁ:g% ijsole veraci al profumo di limone e crema di latte




“I Secondi”

Scaloppadi orata in crosta di patate
Con sauté di spinaci in salsa citronette [4] |

rittura mista di pesce dello Chef | h

Calamari” e gamberi~ o paranza in tempura croccante [124]

rancio di salmone alle erbe aroma
n spinaci saltati al sauté [4]

thata di manzo danese

rvita con spinaci saltati ed olio al

BGOCGI&.G.HQIO X

Con pinoli, uvetta e po, |



Con f - ‘ .
n omaaglo feta, pomodori, cetrioli, olive e misticanza [7]

Insalata di gamberi® alla greca €800
Con formaggio feta., pomodori, cetrioli, olive e salsa tzaziki [27]

Insalata di radicchio
Con specl: croccante, funghi, scaglie di parmigiano e crostoncini
di pane [17]

€800

[nsalata Caprese

Con pomodon, mozzarella di bufala peperoni arrosto e ru&hetta [7]

[nsalata Maielletta
Con insalatina mista, mele, mais, speclc e ricotta al famo {7]




“Inostri Dolci
Rosa di mele in sfoal ia

Servito con gelato alla vaniglia [17.8]

Cheesecake ai frutti rossi

Servita con salsa di lamponi e tragole [1 3,7

Tiramisu
In coppa di caffe caldo con zabaione e cacao 13,67

Panna cotta
Con cioccolato/ caramello/ frutti YOSsi [1,3738]

Gelato artigianale

Vari gusti [3,7,8]

Creme Caramel™

Con sciroppo al caramello (373}
Fragole con panna [7]

Gran coppa di frutti di bosco

Serviti al naturale o con gelato di vaniglia [37 8]

&

€700

€700




