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' MENU PRANZO
DI NATALE

ANTIPASTI

Flan di pera e guanciale su fonduta di formaggi selezionati

Petto e coscia di guaglia in salsa di castagne nel suo nido
Invernale

PRIMI
Lasagna goccia d'oro
Passatello asciutto al ragu bianco di faraocna

SECONDI

Guancia di vitello cotta a bassa temperatura con salsa demi-glace'
e purea di patate con noci tostate e piccola misticanza

DOLCE

Mascarpone imperiale e pandoro della tradizione natalizia

BEVANDE =€4 5

1 Bottiglia Sangiovese a coppia dpeloond
1 It Acqua INFO
Il vostro pranzo sara Via G.Marconi 57 Ravenna
preparato dallo Chef Stellato (O Tel. +39 335 125 4057
Ivan D’ Al@lslo www.ilbrigantinoravenna.it
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