
sashimi
Frisches Fischfilet

fresh fish filet

60  Sake Sashimi  12€
[10 Stück / 10 pieces]

Lachsfilet
salmon filet

A,D,F

61  Maguro Sashimi  13€
[10 Stück / 10 pieces]

Thunfischfilet
tuna filet

      B,C,N

62  Mixed Sashimi  14€
[10 Stück / 10 pieces]

gemischte Fischfilets mit Meeresfrüchten
mixed filets w/ seafood

      K

63  Sake Don  10€
Lachsfilet[8 Stk.], gebettet auf Sushi-Reis
mit Rettich & Avocado, verfeinert mit
Unagi-Soße & Lauchzwiebeln
salmon filet, served on sushi rice
w/ radish & avocado, refined w/ 
unagi sauce & scallions

      K

64  Tekka Don  13€
Thunfischfilet[8 Stk.], gebettet auf Sushi-Reis
mit Rettich & Avocado verfeinert mit
Unagi-Soße & Lauchzwiebeln
tuna filet served on sushi rice w/ radish &
avocado, refined w/ unagi sauce & scallions

     G,K

70  Rucola Maki  2.8€
Rucola, Frischkäse, Sesam
rocket, cream cheese, sesame

     1,K

71  Oshinko Maki  2.8€
eingelegter Rettich, Sesam
pickled radish, sesame

     K

72  Avocado Maki  2.8€
Avocado, Sesam
avocado, sesame

maki
Sushi-Reis in Seetang gewickelt mit Füllung [8 Stück]

sushi rice wrapped in seaweed with a filling [8 pieces]

     D

79  Sake Maki  3.4€
Lachs
salmon

     D

80  Tekka Maki  3.6€
Thunfisch
tuna

    B

81  Ebi Maki  3.6€
Großgarnele
prawn

    1,2,A,B,D,E

83  California Maki 3.2€
Krebsfleischimitat, Avocado
surimi, avocado

    C,D,N

84  Gek. Tuna Maki  3.6€
gek. Thunfisch, Lauchzwiebel,
Mayonnaise
cooked tuna, scallions, mayonnaise

    1,A,D,F

82  Unagi Maki  3.6€
Süßwasseraal
eel

   D

85  Butterfisch Maki  3.6€
Butterfisch
butterfish

NIGIRI
Handgeformte Sushi-Reisbällchen belegt mit Zutat nach Wahl [2 Stück]
hand-formed sushi rice balls with a topping of your choice [2 pieces]

40  Avocado  2.8€
Avocado
avocado

     C

41  Tamago  2.8€
japanisches Omelette
japanese omelette

     1,A,F

42  Inari  2.8€
Tofutasche
tofu

     D

43  Sake  3.6€
Lachs
salmon

     D

44  Maguro 3.6€
Thunfisch
tuna

    B

45 Ebi  3.6€
Großgarnele
prawn

     A,D,F

46  unagi  3.6€
Süßwasseraal
eel

     4,A,D,F

47  Tobico  3.6€
Flugfischkaviar
flying fish caviar

special roll
Sushi-Reis mit Füllung und Ummantelung [8 Stück]

sushi rice w/ a filling and wrapping [8 pieces]

      G

110  Spinat Roll  8€
Rucola, Avocado, Gurke,
umhüllt mit Spinat & Frischkäse
rocket, avocado, cucumber,
wrapped w/ spinach & cream cheese      A,D

111 Salmon Lemon  8.6€
Avocado, Kaviar, Spargel,
umhüllt mit Lachs & Zitronenscheiben
avocado, caviar, asparagus,
wrapped w/ salmon and lemon      D,G

112  Philadelphia Roll 8€
Lachs, Avocado, Frischkäse, umhüllt mit Gurke
salmon, avocado, cream cheese,
wrapped w/ cucumber

      1,2,A,B,D,F

113  Rainbow Roll 8.8€
Krebsfleischimitat, Gurke, Avocado,
umhüllt mit Lachs, Thunfisch & Butterfisch
surimi, cucumber, avocado,
wrapped w/ salmon, tuna & butterfish

     D,G,A

114  unmon Roll 11.5€
Avocado, Gurke, Rucola,
umhüllt mit Lachs & Unagi
avocado, cucumber, rocket,
wrapped w/ salmon & unagi

      A,F,G,K

115  Crunchy Roll 7€
Rucola, Avocado, Frischkäse,
umhüllt mit Röstzwiebeln & Sesam
rocket, avocado, cream cheese,
wrapped w/ roasted onions & sesame

      A,D,F,K

116  Tuna Koriander Roll 8.5€
Thunfisch, Spargel, scharfe Soße, Salat,
umhüllt mit Koriander
tuna, asparagus, spicy sauce, salad,
wrapped w/ coriander

       D

117  Tiger Rolll 8.8€
Lachs, Avocado, Gurke,
umhüllt mit Lachs [flambiert +1,0€]
salmon, avocado, cucumber
wrapped w/ salmon [flambéed +1,0€]

       D,A

118  shibuya Roll 10.8€
gebackener Lachs, Avocado,
umhüllt mit Aal
baked salmon, avocado,
wrapped w/ eel

      A,C,F,B,D,K

121  Tempura Roll  8€
[innen gebacken / baked inside]

gebackene Großgarnelen, Rettich, umhüllt mit Flugfischkaviar & Sesam
crispy prawns, radish, wrapped w/ flying fish caviar & sesame

      A,D,G

122  Dragon Roll  10.8€
[innen gebacken / baked inside]

gebackene Großgarnelen, umhüllt mit Süßwasseraal 
& süßer Unagisoße
crispy prawns, wrapped w/ eel & sweet unagi sauce

      A,D,G

120  Aiko Roll  8.5€
[innen gebacken / baked inside]

gebackener Lachs, Frischkäse, umhüllt mit
Flugfischkaviar & Sesam
baked salmon, cream cheese, wrapped
w/ flying fish caviar & sesame

      1,2,B,D,G,K

123  Crispy Big Roll  9.8€
[6 Stück, knusprige Ummantelung / 6 pieces, crunchy crust wrapping]

Lachs, Krebsfleischimitat, Gurke, Avocado, Frischkäse,
Flugfischkaviar & Sesam, dazu scharfe Mayonnaise
salmon, surimi, cucumber, avocado, cream cheese,
flying fish caviar & sesame with spicy sauce

      A,K

124  Veg. Crispy Big Roll  9€
[6 Stück, knusprige Ummantelung / 6 pieces, crunchy crust wrapping]

Gurke, Avocado, Rettich, japanisches Omelett & Sesam, dazu scharfe Mayonnaise
cucumber, avocado, radish, japanese omelette & sesame with spicy sauce

       A

125  Mini Baked Roll  6.5€
[8 Stück, knusprige Ummantelung / 8 pieces, crunchy crust wrapping]

1 Makifüllung nach Wunsch
1 maki stuffing of your choice

      D

119  Moromori roll 9.5€
Thunfisch, Avocado, Spargel & Rucola,
umhüllt mit flambiertem Thunfisch
tuna, avocado, asparagus & rocket,
wrapped w/ flambéed tuna31  Yasai Miso  10€

Algenbrühe mit Miso, Menma, Enoki-Pilze, Lauch & Mais 
seaweed broth w/ miso, menma, enoki, leek & sweet corn

32  shoyu  11€
Hühnerbrühe mit Soja, Hühner-Chãshu, Ei, Gemüse,
Menma, Lauch & Mais 
chicken broth w/ soya, chicken chãshu, egg, vegetables,
menma, leek & sweet corn

33  tantan 12€
Pikante Hühner- & Schweinefleischbrühe, Hühner-Tantan,
Ei, Menma, Mais, Lauch & Gemüse 
chicken & pork broth, chicken tantan, egg, menma,
sweet corn, leek & vegetables

34  tonkotsu 12€
Schweinefleischbrühe, Schweine-Chãshu, Ei, Gemüse,
Menma & Lauch
pork broth, pork chãshu, egg, vegetables, menma & leek

A,C,F,D,K

ramen

INSIDE-OUT
Sushi-Reis in Seetang gewickelt & in Sesam und Flugfischkaviar gerollt [8 Stück]

sushi rice wrapped in seaweed & rolled in sesame and flying fish caviar [8 pieces]

     2,B

90  California Inside-Out  5.5€
Krebsfleischimitat, Avocado
surimi, avocado

     B

91  Ebi Inside-Out  5.6€
Großgarnelen, Gurke, Avocado
prawns, cucumber, avocado

     B

92  Salmon Inside-Out  5.6€
Lachs, Avocado
salmon, avocado

     G

93  Ru Salmon Inside-Out  6€
Lachs, Rucola, Frischkäse
salmon, rocket cream cheese

     G

94  Spicy Tuna Inside-Out  6.5€
Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebel, scharfe Soße
tuna, cucumber, scallions, spicy sauce

4,A,D,F,K

     G,K

97  Veg. Inside-Out  5.3€
Avocado, Gurke, Frischkäse
avocado, cucumber, cream cheese

     K

99  SüSskartoffel Inside-Out  5.3€
Süßkartoffel, Gurke
sweet potato, cucumber

     C,K

100  Tamago Inside-Out  5.3€
japanisches Omelett, Avocado, Gurke
japanese omelette, avocado, cucumber

     G,K

101  Spargel Inside-Out  5.3€
Spargel, Gurke, Frischkäse
asparagus, cucumber, cream cheese

*Abbildungen können leicht abweichen   *Pictures may differ slightly

1 mit Konservierungsstoffen
2 mit Geschmacksverstärkern
3 mit Antioxidationsmitteln
4 mit Farbstoff
5 mit Phosphat
6 mit Süßungsmitteln
7 koffeinhaltig
8 chininhaltig
9 geschwärzt
10 enthält Phenylalaninquelle

ZUSATZSTOFFE / ADDITIVES

SHIBUYA - Japanisches Restaurant
am Mercedes Platz

Mildred-Harnack-Str.15 | 10243 Berlin

1 with preservatives
2 with taste enhancers
3 with antioxidants
4 with colorant
5 with phosphate
6 with sweeteners
7 with caffeine
8 quinine
9 blackened
10 contains phenylalanine source

A glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnüsse
F Soja
G Milch & Milchprodukte
H Schalenfrüchte
I Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwefeldioxid und Sulfite
M Lupinen
N Weichtiere

ALLERGENE / ALLERGENS

A gluten
B crustaceans
C eggs
D fish
E peanuts
F soy
G milk & dairy products
H nuts
I celery
J mustard
K sesame
L sulfur dioxide and sulfites
M lupins
N molluscs

am Mercedes Platz | Mildred-Harnack-Str.15
030 27599888

Asiatische Tapas sind leckere Kostbarkeiten, die wir traditionell in kleinen Schälchen servieren. 
Asian tapas are delicious little treats, which will be served traditionally in small bowls. 

   F

7  Edamame  3.8
Blanchierte junge Sojabohnen auf Salz
blanched young soybeans on salt

   A,C,F,K

4  Age Nasu  3.8
Auberginentempura mit Miso- & Teriyakisauce 
[auf Wunsch vegan]
eggplant tempura w/ miso- & teriyaki sauce
[on request vegan]

   1,2,4,A,F,K

5  Wakame  3.8
Grüner Seetangsalat
green seaweed salad

   A,F

6  Gyoza  3.8
fritierte Gemüseteigtaschen auf
japanische Art
fried veggie dumplings in japanese style

   A,F

9  Agedashi tofu  3.8
Zarter Seidentofu mit einer gebackenen
Außenschicht, dazu hausgemachte
Ponzo-Sauce
silk tofu with crispy baked shell,
homemade ponzo sauce

     A,F

10  satsumaimo  3.8
Gebackene Süßkartoffel-Chips
mit Mayonnaise Dip
fried sweet potato chips w/ mayonnaise dip

   A,G,L

8  Crispy Bonzai  3.8
Gebackene Enoki-Pilze mit Käsesoße
[auf Wunsch vegan]
baked enoki mushrooms with cheese
[on request vegan]

   A,F,K

12  Gomai salat  3.8
Salat mit frischen Spinatblättern & Sesamdressing
salad w/ fresh spinach & sesame dressing

    A,C,F,N

14  Gesokara  3.8
Knusprig gebackene Tintenfischzöpfe
crispy baked calamari

   F

1  Miso Suppe  2.8
Würzige Sojasuppe mit Tofu,
Seetang & Lauchzwiebeln
aromatic soy soup w/ tofu, 
seaweed & scallions

   D,F

2  Miso Sake Suppe  3.8
Würzige Sojasuppe mit Lachs,
Seetang & Lauchzwiebeln
aromatic soy soup w/ salmon,
seaweed & scallions

     A,F,G

17  Gyu Chizu  3.8
Zartes Rinderfilet gefüllt mit Käse
[2 Spieße]
tender beef fillet stuffed with cheese
[2 skewers]

   A,F,D,K

19  Unagi bowl  3.8
Reisschüssel mit gegrilltem Aal
rice bowl topped w/ grilled eel

    2,A,F

20  Kare Tori  3.8
Japanisches Curry mit Hähnchen,
Kartoffeln & Karotten
japanese curry with chicken fillet,
potatoes & carrots

    A,F

21  Gyu tataki  3.8
Kurz gebratenes Rinderfilet, dazu Ponzu-Dip
shortly roasted beef fillet & ponzu dip

    N

22  Tako salat  3.8
Frischer Salat mit Oktopusfilet
in süßer Chili-Sauce
fresh salad with delicate octopus
in sweet chili sauce

     A,C,D,F,G

25  Yaki Sake  3.8
Gegrilltes Lachsfilet mit Teriyaki-Sauce
grilled salmon fillet w/ teriyaki sauce

   A,F,K

27  Yakibuta Chashu  3.8
Geschmortes Schweinefleisch
auf japanische Art
braised pork japanese style

     A

28  menma  3.8
Marinierte Bambussprossen 
marinated bamboo shoots

    1,4,A,B

18  Ebi Tempura  3.8
Gebackene Black Tiger Garnelen
im Tempura-Teig
baked black tiger prawns in tempura dough

    2, A,F

16  Soryo Kare  3.8
Zarter Tofu, Kartoffeln & Karotten
in einer vegetarischen Currysoße
delicate tofu, potatoe & carrots
in a vegetarian curry sauce

    2, A,F

15  tatsuda age  3.8
Knusprig gebackene Hähnchenstückchen
crispy baked chicken fillet

tapas

japanisches restaurant

        C

65  spicy sake tatar  12€
Lachs-Tatar mit Rettich & Avocado, verfeinert mit scharfer Sauce
salmon tatar w/radish & avocado, refined w/ spicy sauce

        K

66  tuna tataki  16€
kurz gegrillter Thunfisch mit Ponzo-Sauce
grilled tuna with ponzu sauce


