
 
 
 

Antipasti 
 

L’Antipasto estivo della Villa € 11 
 

Gran selezione di affettati e/o formaggi umbri € 11/16 
 

Bruschette miste ai sapori d’estate € 11 
 

Carpaccio di petto d’oca su insalatina odorosa con semi e frutti rossi € 13  

 

Carpaccio di zucchine con menta, limoni e pomodorini gialli € 12 

 
 

Primi 

Ciriole fatte in casa di farina di grano duro bio con crema di 

pomodorini, barbozzo e pesto di maggiorana € 14 
 

Gnocchi di patate con crema di peperoni,olive nere, briciole croccanti e ricotta €12 
 

Ravioli della casa alle tre carni con crema di pecorino di fossa e tartufo  € 16 
 

Tagliatelle della casa bio al ragu’ bianco di manzo € 15 
 

Maltagliati di farina di segale  bio con pomodorini, ricotta e pesto di 

basilico € 15 
 

Secondi con contorno 
Tagliata di angus della fattoria Scapicchi con ginepro e rosmarino g.200 € 20 

 

Tagliata di petto di faraona in crema di limoni € 17 
 

Cosciotto di maiale  alle erbette aromatiche, balsamico e olio evo € 16 

 

Bocconcini di agnello della fat. Radicchia al profumo timo serpollo € 18 

 

Soufflé di caprino con pesto di sedano e insalatina odorosa € 14 

 

Tortino di fagiolini e patate con crema di basilico € 13 



 

 

 

Contorni 
Insalata con pomodorini e cetrioli ed erbette aromatiche dell’orto € 6 

 

Verdure saltate € 6 
 

Patate arrosto € 5 

 

Cipolle in agrodolce € 6 
 
 

Menù del giorno proposto dalla casa 
 

Antipasto della villa, primo, secondo con contorno e coperto € 33 
 

 

 

 

Dolce 

Tarte tatin alla frutta estiva € 7 

 

Semifreddo della casa € 7 

 

Meringa con gelato alla crema con panna e frutta € 7 

 

Salame al cioccolato con panna € 7  

 

 Tozzetti con vin santo € 7 

 

Mousse allo yogurt con frutta € 7 
 

 

Acqua € 2 
Caffè € 1 
Amari € 4 

Pane e coperto € 2 
 

 

Possibilità di avere pietanze senza glutine e vegan  

Qui si mangia a KM 0  


