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Herzlich willkommen bei “Taverna Keramos"

In der wunderschonen Keramikstadt Kellinghusen wurde schon im 18. Jahrhundert
Geschirr fur Danemark hergestellt und damit wurde die Stadt als Keramikstadt bekannt.
Deshalb kamen wir auf den Namen Keramos: altgriechisch Keramik,
zu der wir Griechen durch unsere Geschichte groBen Bezug haben.

Unser Gebdude ist das alte Bahnhofshotel von Kellinghusen.
In diesem Gebdaude wurden schon 1900 Gaste begru3t und mit Speis’ und Trank bewirtet.
Wir bieten Ihnen eine typisch griechische, traditionelle Kiche, aber modern zubereitet.
Die Gerichte werden schon seit Generationen weitergegeben.

Da wir in Deutschland geboren und aufgewachsen sind, hatten wir das Glick,
sowohl die deutsche als auch die griechische Kiiche kennenzulernen.
Wir kaufen unsere Zutaten regional ein und mochten auch saisonale Kiche anbieten.
Bitte schauen Sie hierzu gern auch auf unsere Tafel mit verschiedenen Angeboten.
Wir hoffen, lhren Geschmack mit unseren Gerichten bereichern zu kénnen.

Wir sind seit Jahren mit groBen Events und Caterings veriraut und freven uns,
mit lhnen lhre Geburistage, Hochzeiten, Weihnachisfeiern und Firmenjubilaen in unserem
Hause zu feiern. Gern jedoch, helfen wir lIhnen auch, eine Feier bei lhnen zu Hause
mit unseren Kostlichkeiten und durch unser Catering auszustatten.

Wir freuen uns, dass Kellinghusen uns so herzlich empfangen hat
und bedanken uns bei lhnen dafir!

Wir winschen ihnen guten Appetit !



Hausgemachte Suppen

Serviert mit WeiBbrot A4

1. HUhnersuppe''
mit GemuUse Einlage

2. Tomatensuppe 44!
mit Croutons

Salate

Serviert mit WeiBbrot 44

5. Beilage Salat*
Blattsalat mit WildkrGutern und hausgemachtes Dressing

6. Choriatiki Gr. Bauvernsalat ©
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Feta, Paprika, Oliven

7. Dakos Kretischer Traditions Salat A3¢
Kretisches Gerstenbrot, Kapern, Tomaten,
Oliven, Feta, Lauch

8. Keramos Season Salat sehe Tafel

9. Empfehlung der Kiche zu den Salaten
a) Gegrillte HGhnchenstreifen
b) Gyros vom DrehspieB

Serviert mit WeiBbrot A4

13. Tzatziki ©
Joghurt Dip verfeinert

14. Chtipiti ¢

pikant purrierter Fetakdse
15. Peperoni Mild in Salzlage
16. Tarama #*€ Fischrogencreme
17. Oliven aus Kalamata schwarz mit Kern

18. Feta © Geschmackvoller Schafkése
mit Olivendl mit Oregano

Cweael 19, Jiaourti © Griechischer Joghurt
mit Olivendl und Meersalz

Alifes A30.6H3
5 Verschidene Dips des Hauses

C2cn:121, Mamas Vermachtnis 6H3
Rote Beete Creme mit Walnuss mit Knoblauch

22. Mezes A3GDPH3 G5 qus der Kiiche
verschiedene Kostlichkeiten kalt/warm

Als Meze bezeichnet man kleine Kostlichkeiten, Ghnlich wie Tapas.
FOr uns Griechen ist die Geselligkeit beim Essen
genau so wichtig wie die Speisen selbst. = TAVERNA ——

Der griechische Tisch bietet alles, was das Herz begehrt. KE R A M@S




Serviert mit WeiBbrot A3

30. Gerostetes Knoblauchbrot A2

31. Gerostetes Knoblauchbrot A3
mit geriebenen Tomaten und Fetasplitter

32. Garides Saganaki A% ¢

Scampis in pikanter TomatensoBe

. Skordates ®
Scampis mit Knoblauch und Kréautern in Olivendl

34. Brokkoli &
in Metaxa SoBe mit Schafskdse Uberbacken

35. Feta Psiti ©
Uberbackenener Schafkdse mit Tomaten
und Peperoni

36. Peperoni ©
Gegrillt mit Knoblauch

37. Midia Saganaki M
Grunschalmuscheln mit hausgemachter
Krduterbutter

38. Florinis ©
Gebackene rote Spitzpaprika mit Feta gefollt

i) 39. Feta Filo A3C.6X
Gebackener Schafskdse in Blatterteig
mit Honig und Sesam

40. Kolokithakia 3¢

Gebratene Zuccinis mit Tzatziki

. Melitzana Psiti €

Gegrillte Aubergine mit Schafskdse, Tomate und
Knoblauch gefillt

Eine bunte Vielfalt an kalten und warmen Vorspeisen
werden je nach Geschmack als Meze ,,Griechische Tapas”
an den Tisch gebracht.

Probieren sie es aus und stellen sie sich ein vielfaltiges
und buntes Geschmackseriebnis zusammen
Nicht zu vergessen ist der traditionelle Ouzo auf Eis,
der bei einem Meze-Festschmaus nicht fehlen darf.

= TAVERNA ——
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alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage
und Tzatziki serviert &+

50. Gyros Klassik ©

Schweinefleisch vom Drehspiel
mit Pommes frites

51. Gyros Champignons ©
mit sautierten Champignons, Zwiebeln
und Pommes frites

52. Gyros Metaxa ©
mit MetaxasoBe und Kd&se gratiniert
dazu Pommes frites

Vom Girill

53. Hacksteaks ©
mit gegrillter Tomate , Kése Oberbacken und griechische
Kartoffelspalten aus dem Ofen *

54. Bifteki ©

Gefullltes Hacksteak mit Schafskase .
Tomate, Peperoni dazu Pommes frites *

55. Steak ©

Lartes Stick vom Schwein mit Pommes frites

56. Souvlaki ©

2 SchweinespieBe mit Reis

S 57. Keramos ©
SchweinespieB gefilit mit Schafskase,
Kase, Peperoni , Tomaten, und grionen Bohnen
58. Schweinefilet ©
Bestes Stick vom Schwein mit sautierten Champignons,
Iwiebeln , hausgemachter Kruterbutter
und Pommes frites

59. Schweinefilet gefullt ©
mit Schafskdse, Kdse , Tomate, Peperoni dazu
grine Bohnen

60. Schweinefilet Uberbacken ©
mit sautierten Paprika und Tomaten dazu
griechische Kartoffelspalten aus dem Ofen

61. Grillplatte ©
mit Gyros , SchweinespieB , Schweinesteak , Lammkotelett,
Hacksteak * dazu Pommes frites

62. Souvlaki & Gyros ©

mit Pommes frites

63. Rinderleber & Gyros ©

mit Pommaes frites

é4. Filetteller ©
Lammfilet, Schweinefilet, Hdhnchenbrustfilet mit
hausgemachter KrGuterbutter dazu griechische
Kartoffelspalten aus dem Ofen

== TAVERNA =
Die Beilagen zu den Gerichten sind eine Empfehlung der Kiche KE R A M@S

* Das Hackfleisch ist aus eigener Herstellung




Hauptgerichte

alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage
und Tzatziki serviert &+

65. Paidakia ©

5 Lammkoteletts mit griechischen
Kartoffelspalten aus dem Ofen

86. Lammfilet ©

mit hausgemachter Krauterbutter und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

67. Lamm Teller ©
Lammfilet , LammspieB , Lammkotelett mit
hausgemachter Krauterbutter dazu grine Bohnen

68. LammspieB ¢
2 SpieBe mit RotweinsoBe . hausgemachter
Krauterbutter und Reis

69. Lammsteaks ©
aus der HUfte mit hausgemachter Kréuterbutter
dazu grine Bohnen

221 70. Rumpsteak ©
aus Argentinien Ca. 250gr. mit sautierten Champignons,
Iwiebeln , hausgemachter Krauterbutter
und grOnen Bohnen

71. Rinderleber ©
mit sautierten Zwiebeln und Reis

Gefligel vom Grill

72. Hahnchenbrustfilet ©
vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

73. Hahnchenbrusffilet Uberbacken®

mit gegrillier Tomate , Kase Uberbacken und
griechische Kartoffelspalten aus dem Ofen

= TAVERNA——
Die Beilagen zu den Gerichten sind eine Empfehlung der Kiche KE R A M@S




Aus dem Meer

Alle Gerichte aus dem Meer werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A3+

74. Garides #380P

sautierte Scampis in Mehlschwitze, mit Tarama
und Pommes frites

75. Garides Dirla ®

Scampis mit Knoblauch sautiert , in WeiBweinsoBe

76. Baby-Calamaris A3PN
aus der Pfanne in Mehlschwitze mit Tarama und Reis

77. Forelle 3P

aus der Pfanne mit Zitrone-Olivendl Vinaigrette und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

-] 78. Garidomakaronada 438
sautierte Scampis mit Knoblauch, TomatensoBe in
griechischen Nudeln “"Papardeles”

79. Ladolemono A3P
Pangasiusfilet mit Zitrone-Olivendl Vinaigrette,
sautiert in Mehlschwitze, Tarama und Pommes frites

Alle Pfannegerichte werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A3+

80. Tijanaki ©

Schweinefilet Medallions mit sautierten Champignons,
Iwiebeln und Paprika in MetaxasoBe

81. Tijanaki Gyros ©

mit sautierten Brokkoli in MetaxasoBe

82. Rinderleber ©

gebraten in der Pfanne mit Paprika , Zwiebeln und
Knoblauch in WeiBweinsoBe

83. Hahnchenbrusifilet ©
mit sautierter Paprika in Metaxa SoBe

84. Gyros ©Ff
in der Pfanne mit Cassis RahmsoBe

85. Risotto Champignons ©

Parmesan mit Triffel Ol verfeinert und Knoblauchbrot
a. Auf Wunsch mit gegrillten Hadhnchenstreifen

86. Risotto Champignons ©
mit frischem Gemuse , Parmesan und Knoblauchbrot

a. Auf Wunsch mit gegrillten Hahnchenstreifen

Laweue) 87. Zitronenhdhnchen A3 11
mit griechischen Reisnudeln, sautierten Tomaten
und Lauchzwiebeln

= TAVERNA——
Die Beilagen zu den Gerichten sind eine Empfehlung der Kiche KE R A M@S




Aus dem Ofen

Alle Ofengerichte werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A3+

Zw2cd%) 90. Lammhaxe
in eigener Jus mit grinen Bohnen und griechischen
Kartoffelspalten aus dem Ofen

91. Juwetzi Kritharaki #3¢
Rindfleisch mit griechischen Reisnudeln in eigenem
Jus und gratiniertem Kdase

95. Nemo Teller #2
FischstGbchen mit Pommes frites und Salat

96. HUhnchen Junior 3¢
hausgemachte Chicken Nuggets mit
Pommes frites und Salat

97. Super Mario A°
Pasta Bolognese oder TomatensoBe mit
griechischen Nudeln Papardeles

98. Wolkig mit Aussicht

auf Fleischbdallchen griechischer Art
Spezial fur Kinder mit Reis

Exira Fleisch

110. Kartoffeln Fournou 3.40 120. Souvlakispief 4.80
111. Pommes frites 2.90 121. Hahnchenfilet 4.50
112. Rels 2.80 122, Schweinesteak 4.20
113. Griine Bohnen 3.40 123. Gyros 4.20
114. Brot 1.00 124. Lammkotelett 4.50
115. Reisnudeln 3.20 125. Lammfilet 6.90

124. Rinderleber 3.90

130. Metaxa SoBe 3.00
131. Rotwein SoBe 3.00
132. Gorgonzola SoBe  3.50
133. Cassis SoBe 3.00
134. Schafskése SoBe  3.50

——TAVERNA =
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Glyka - Desserts

100. Loukoumades A3GH3
Teigbdillchen mit Honig, Zimt und WalnUssen

101. Loukoumades Spezial A36H3
Teigbdllchen mit Honig, Zimt,Walldnisse
und Vanilleeis

102. Ravani A*¢¢€
Grieskuchen mit Yanilleeis

101. Jiaourtaki &3
Griechischer Joghurt mit Honig , Walnissen
und Frochten

HeiBgetranke

Kaffee Crema *
Espresso 4

Doppelter Espresso *
Cappucino 4¢

Latte Machiato 4¢
Kakao ©

i Ellinikos 4
griechischer Kaffe mit Kaffesatz

Tee
Verschiedene Sorten

Frappe *

i:1 Frappe Spezial ¢
mit kugel Vanilleeis

Freddo Espresso 4
Freddo Cappucino *¢

Die Kennzeichnung zu Allergenen und

zu den Zusatzstoffen finden Sie auf der Lelzte Seite.

Alle Preise Incl. der 19% Gesetzliche MwSt.

——TAVERNA =
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Softdrinks Premium Flasche

Coca-Colg 3212 0.33I
Coca-Cola Light '#8%1012 0,331
Fanta '3 0,331
Sprite 3 0.331
Mezzo Mix '312 0,331
Sweppes Bitter Lemon 32 0,21
Sweppes Ginger Ale '3 0,21
SweppesTonic Water 312 0,21
Vita Malz ? 0,331
VIO Mineralwasser Still 0,251
0,75l
VIO Mineralwasser Medium 0,251
0,751

Hausgemachte Limonade

aus 100% CGriechische Frichte

Empfehlung 4} {+], = 0.581
) Pirsich 0,58l
CUZCUTE] Apfel-Granatapfel 0,581
U207 Erdbeere-Zifrone 0,581

Gia...giamas ist KEIN SIRUP, es ist ein Fruchimus der aus 100% Frichten
besteht und in Kombination mit Wasser oder Selter zu einem duftenden
Erfrischungsgeirdnk gemischt wird.

S&fte und Mix

Apfelschorle 0,21 2.80
0,41 3.80
Maracujaschorle 3 0,21 2.90
0.41 3.90
Rhabarberschorle 0.2 2.90
0,41 3.90
Orangensaft 0.2 2.90
0.4 3.90
Apfelsaft Trib 0,21 2.90
0,41 3.90
Maracuja Nektar 3 0,21 2.90
0.41 3.90
= TAVERNA ——
KI-BA 0,21 2.90 E A @S
w390 KERAM




Bier frisch vom Fass €
Krombacher Pils 0,31 2.90
0,51 4.20
Krombacher Natutribes KELLERBIER 0,3l 3.30
0.51 4.50
Krombacher Weizen 0,3I 3.20
0,51 4.40
Krombacher Alsterwasser 0,31 2.80
0,51 4.10
Flaschenbier
Krombacher Dunkel Weizen 0,51
Krombacher Weizen Alkoholfrei 0,5l
Krombacher Pils Alkoholfrei 0,331
Mythos 0,331
Hausweine in Premium Glass Karaffe
Tsililis WeiB3 / Rot Trocken 187,.5mi
0,51
Tsililis Rose Lieblich 187.5mli
0,51
Offene Weine
Weinschorle 0.2]
Retsina Trocken geharzter WeiBwein g%{
Trocken WeiB3 / Rot / Rose 0,21
0,51
Halbtrocken Wei3 / Rot 0,2
0,51
Lieblich WeiB3 / Rot 0,21
0.51
Likorwein Wei3 / Rot 0,21
0,51

Fragen Sie gerne, nach unserer gesonderten Weinkarte

—— TAVERNA ——
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Spirituosen

Korn 32% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 5.50 € 4cl
071
Aquavit 40% Vol. 2cl
4cl
Jagermeister 35% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 5.70 € 4cl
Bailey's 312 17% Vol. 2cl
4cl
Whiskey Scotch! 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0,71
Whiskey Bourbon 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 7.00 € 4cl
0,71
Captain Morgan Spiced Gold  35% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0.71
Havana Club Anejo 3 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0,71
Wodka 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.00 € 4cl
071
elly) 37,5% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.00 € 4cl
0.71

* ..Inklusive Softdrink Premium Flasche 0,21/0,33I

= TAVERNA ——
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Spirituosen aus Grie

QOuzo 37.5% Vol. 2cl
4cl
0,71

Ovuzo Plomari 40% Vol. 2cl
4cl
0,71

Tsipouro Idoniko ohne Anis 40% Vol. 2cl
4cl

0,21
0.71

Metaxa 7* 40% Vol. 2cl
4cl

Metaxa Private Reserve 40% Vol. 2cl
4cl

Sekt & Prosecco

Sekt! 12% Vol. 0,11
071
Prosecco ! 10,5% Vol. 0,11
071

Champagner '12,5% Vol.
(Wechelndes Angebot auf Anfrage)

Kennzeichnung der Zusatzstoffe Kennzeichnung der Hauptallergene
1 “mit Farbstoff" A Gluten Getreide H Schalenfriichte | Sellerie
2 “mit Konservierungsstoff" oder “konserviert” A1 Weizen (wie Dinkel H1 Mandeln J Senf
3 “mit Antioxidationsmittel” u. Khorasan-Weizen) H2 Haselnisse K Sesam-Samen
4 "mit Gescmacksverstarker" A2 Rogen H3 Walnisse L Schwefeldioxid v. Sulfite
5 "geschwefelt” A3 Gerste H4 Kaschuniisse M Lupinen
6 “geschwarzt" A4 Hafer H5 Pecanisse N Weichteile
7 "gewachst” Hé Paranisse
8 “mit Phosphat” B Krebstiere H7 Pistazien
9 “mit SiBungsmitteln” C Eier H8 Macadamianniisse
10 “enthalt eine Phenylalaninquelle” D Fisch H? Queenslandniisse
11 “kann bei UbermdBigem Verzehr E Erdnisse
abfihrend wirken" F Soja

12 "koffeinhaltig” oder “chininhaltig” G Milch ( einschlieBlich Laktose)
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Herzlich willkommen bei “Taverna Keramos”

In der wunderschonen Keramikstadt Kellinghusen wurde schon im 18. Jahrhundert
Geschirr fur Danemark hergestellt und damit wurde die Stadt als Keramikstadt bekannt.
Deshalb kamen wir auf den Namen Keramos: altgriechisch Keramik,
zu der wir Griechen durch unsere Geschichte groBen Bezug haben.

Unser Gebdude ist das alte Bahnhofshotel von Kellinghusen.
In diesem Gebdude wurden schon 1900 Gaste begruft und mit Speis’ und Trank bewirtet.
Wir bieten Ihnen eine typisch griechische, traditionelle Kiche, aber modern zubereitet.
Die Gerichte werden schon seit Generationen weitergegeben.

Da wir in Deutschland geboren und aufgewachsen sind, hatten wir das Gluck,
sowohl die deutsche als auch die griechische Kiche kennenzulernen.
Wir kaufen unsere Zutaten regional ein und mochten auch saisonale Kuche anbieten.
Bitte schauen Sie hierzu gern auch auf unsere Tafel mit verschiedenen Angeboten.
Wir hoffen, lhren Geschmack mit unseren Gerichten bereichern zu kénnen.

Wir sind seit Jahren mit groBen Events und Caterings vertraut und freuen uns,
mit Ihnen |hre Geburistage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern und Firmenjubilden in unserem
Hause zu feiern. Gern jedoch, helfen wir lhnen auch, eine Feier bei lhnen zu Hause
mit unseren Kostlichkeiten und durch unser Catering auszustatten.

Wir freuen uns, dass Kellinghusen uns so herzlich empfangen hat
und bedanken uns bei lhnen dafir!

Wir wunschen ihnen guten Appetit !



Hausgemachte Suppen

Serviert mit WeiBbrot A4

1. HUhnersuppe '
mit Gemuse Einlage

2. Tomatensuppe A4
mit Croutons

Salate

Serviert mit WeiBbrot 24

5. Beilage Salat*
Blattsalat mit WildkrGutern und hausgemachtes Dressing

6. Choriatiki Gr. Bauernsalat ©
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Feta, Paprika, Oliven

7. Dakos Kretischer Traditions Salat 43¢
Kretisches Gerstenbrot, Kapern, Tomaten,
Oliven, Feta, Lauch

8. Keramos Season Salat sehe Tafel

9. Empfehlung der Kiiche zu den Salaten
a) Gegrillte Hahnchenstreifen
b) Gyros vom DrehspieB

Mezedes-Kalte Vorspeisen

Serviert mit WeiBbrot A4

13. Tzatziki ©
Joghurt Dip verfeinert

14. Chtipiti ©
pikant purrierter Fetak&se

15. Peperoni Mild in Salzlage
16. Tarama 43¢ Fischrogencreme
17. Oliven aus Kalamata schwarz mit Kern

18. Feta © Geschmackvoller Schafkése
mit Olivendl mit Oregano

2o n=119. Jiaourti © Griechischer Joghurt
mit Olivendl und Meersalz

2= 20. Alifes A32.GH3
5 Verschidene Dips des Hauses

(=001 21. Mamas Vermachtnis &1
Rote Beete Creme mit Walnuss mit Knoblauch

22. Mezes A3CDPH3 Gryes qus der Kiche
verschiedene Kostlichkeiten kalt/warm

Als Meze bezeichnet man kleine Kostlichkeiten, Ghnlich wie Tapas.
FUr uns Griechen ist die Geselligkeit beim Essen

genavu so wichtig wie die Speisen selbst. —TAVERNA—

Der griechische Tisch bietet alles, was das Herz begehrt. KE R A M@S




Mezedes-Warme Vorspeisen

Serviert mit WeiBbrot A3

30.

31.

32.

34.

KL

36.

37.

38.

Empfehlung

Empfehlung | <}/

Gerostetes Knoblauchbrot A2

Gerostetes Knoblauchbrot 42
mit geriebenen Tomaten und Fetasplitter

Garides Saganaki #* ¢
Scampis in pikanter TomatensoBe

Skordates ®

Scampis mit Knoblauch und Krdutern in Olivendl

Brokkoli ®

in Metaxa SoBe mit Schafskdse Oberbacken

Feta Psiti ©

Uberbackenener Schafkase mit Tomaten
und Peperoni

Peperoni ©
Gegrillt mit Knoblauch

Midia Saganaki &M

Grinschalmuscheln mit hausgemachter
Krauterbutter

Florinis ©
Gebackene rote Spitzpaprika mit Feta gefollt

Feta Filo A€.6x

Gebackener Schafskdse in Blatterteig
mit Honig und Sesam

. Kolokithakia A3¢

Gebratene Zuccinis mit Tzatziki

. Melitzana Psiti ©

Gegrillte Aubergine mit Schafskdse, Tomate und
Knoblauch gefillt

Eine bunte Vielfalt an kalten und warmen Vorspeisen
werden je nach Geschmack als Meze , Griechische Tapas"
an den Tisch gebracht.

Probieren sie es aus und stellen sie sich ein vielfaltiges
und buntes Geschmackserlebnis zusammen
Nicht zu vergessen ist der traditionelle Ouzo auf Eis,
der bei einem Meze-Festschmaus nicht fehlen darf.

—— TAVERNA——
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alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage
und Tzatziki serviert &t

Vom DrehspieB

50. Gyros Klassik ©
Schweinefleisch vom DrehspieB
mit Pommes frites

51. Gyros Champignons ©
mit sautierten Champignons, Zwiebeln
und Pommes frites

52. Gyros Metaxa ©
mit MetaxasoBe und Kase gratiniert
dazu Pommes frites

Vom Grill

53. Hacksteaks ©

mit gegrillter Tomate , Kase Uberbacken und griechische
Kartoffelspalten aus dem Ofen *

54, Bifteki ©
Gefllltes Hacksteak mit Schafskase ,
Tomate, Peperoni dazu Pommes frites *

55. Steak ©

Zartes StUck vom Schwein mit Pommes frites

56. Souvlaki €

2 SchweinespieBe mit Reis

o] 57. Keramos ©
SchweinespieB gefullt mit Schafskdse,
Kdase, Peperoni , Tomaten, und grinen Bohnen

58. Schweinefilet ©
Bestes Stick vom Schwein mit sautierten Champignons,
Iwiebeln , hausgemachter Krduterbutter
und Pommes frites

59. Schweinefilet gefillt ©
mit Schafskdse, Kdse , Tomate, Peperoni dazu
grine Bohnen

60. Schweinefilet iberbacken ¢
mit sautierten Paprika und Tomaten dazu
griechische Kartoffelspalten aus dem Ofen

61. Grillplatte ¢

mit Gyros , Schweinespie8 , Schweinesteak , Lammkotelett,
Hacksteak * dazu Pommes frites

62. Souvlaki & Gyros ¢

mit Pommes frites

63. Rinderleber & Gyros ©
mit Pommes frites

é4. Filetteller ©
Lammfilet, Schweinefilet, Hdhnchenbrustfilet mit
hausgemachter Kr&duterbutter dazu griechische
Kartoffelspalten aus dem Ofen

—TAVERNA—
Die Beilagen zu den Gerichten sind eine Empfehlung der Kiche KE R A M@S

* Das Hackfleisch ist aus eigener Herstellung




alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage
und Tzatziki serviert &t

65. Paidakia ©

5 Lammkoteletts mit griechischen
Kartoffelspalten aus dem Ofen

66. Lammfilet ©

mit hausgemachter Krauterbutter und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

67. Lamm Teller ©
Lammfilet , LammspieB , Lammkotelett mit
hausgemachter Krauterbutter dazu grine Bohnen

68. LammspieB ¢

2 SpieBe mit RotweinsoBe , hausgemachter
Krauterbutter und Reis

69. Lammsteaks ©
aus der Hifte mit hausgemachter Krduterbutter
dazu grune Bohnen

Rind vom Girill

Sw=iaee) 70. Rumpsteak ©
aus Argentinien Ca. 250gr. mit sautierten Champignons,
Iwiebeln , hausgemachter Krduterbutter
und grinen Bohnen

71. Rinderleber ¢
mit sautierten Zwiebeln und Reis

Geflugel vom Girill

72. Hahnchenbrusffilet ©
vom Grill mit hausgemachter KrGuterbutier und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

73. Hahnchenbrusffilet Uberbacken®
mit gegrillter Tomate , Kase Uberbacken und
griechische Kartoffelspalten aus dem Ofen
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Aus dem Meer

Alle Gerichte aus dem Meer werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A3L

74. Garides 238D

sautierte Scampis in Mehlschwitze, mit Tarama
und Pommes frites

75. Garides Dirla ®
Scampis mit Knoblauch sautiert , in WeiBweinsoBe

76. Baby-Calamaris A3PN
aus der Pfanne in Mehischwitze mit Tarama und Reis

77. Forelle A3P
aus der Pfanne mit Zitrone-Olivendl Vinaigrette und
griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen

i -] 78. Garidomakaronada 438
sautierte Scampis mit Knoblauch, TomatensoBe in
griechischen Nudeln "Papardeles”

79. Ladolemono ~3P
Pangasiusfilet mit Zitrone-Olivendl Vinaigrette,
sautiert in Mehlschwitze, Tarama und Pommes frites

Aus der Pfanne

Alle Pfannegerichte werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A%t

80. Tijanaki ©
Schweinefilet Medallions mit sautierten Champignons,
Iwiebeln und Paprika in MetaxasoBe

81. Tijanaki Gyros ©

mit sautierten Brokkoli in MetaxasoBe

82. Rinderleber ©

gebraten in der Pfanne mit Paprika , Zwiebeln und
Knoblauch in WeiBweinsoBe

83. Hahnchenbrustfilet ©
mit sautierter Paprika in Metaxa SoBe

84. Gyros ¢f

in der Pfanne mit Cassis RahmsoBe

85. Risotto Champignons ©
Parmesan mit Triffel Ol verfeinert und Knoblauchbrot

a. Auf Wunsch mit gegrillten Hahnchenstreifen

86. Risotto Champignons ©
mit frischem GemuUse , Parmesan und Knoblauchbrot

a. Auf Wunsch mit gegrillten Hahnchenstreifen
Wil 87, Zitronenhdhnchen A3 11

mit griechischen Reisnudeln, sautierten Tomatfen
und Lauchzwiebeln
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Aus dem Ofen

Alle Ofengerichte werden mit einer
Salatbeilage und Brot serviert A3L

w220 ] 90. Lammhaxe
in eigener Jus mit grinen Bohnen und griechischen
Kartoffelspalten aus dem Ofen

91. Juwetzi Kritharaki A*¢
Rindfleisch mit griechischen Reisnudeln in eigenem
Jus und gratiniertem Kase

FUr unsere kleinen Rabauken

95. Nemo Teller 2
FischstGbchen mit Pommes frites und Salat

96. Hihnchen Junior #*€

hausgemachte Chicken Nuggets mit
Pommes frites und Salat

97. Super Mario A3
Pasta Bolognese oder TomatensoBe mit
griechischen Nudeln Papardeles

98. Wolkig mit Aussicht
auf Fleischbdallchen griechischer Art
Spezial fir Kinder mit Reis

Beilagen Extra Fleisch

110. Kartoffeln Fournou 3.40 120. SouviakispieB 4.80
111. Pommes frites 2.90 121. Hahnchenfilet 4.50
112. Reis 2.80 122. Schweinesteak 4.20
113. Grilne Bohnen 3.40 123. Gyros 4.20
114. Brot 1.00 124. Lammkotelett 4.50
115. Reisnudeln 3.20 125. Lammfilet 6.90

12é. Rinderleber 3.90

130. Metaxa SoBe 3.00
131. Rotwein SoBie 3.00
132. Gorgonzola SoBe  3.50
133. Cassis SoBe 3.00
134, Schafskdse Soe  3.50
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Glyka - Desserts

100. Loukoumades A3G.H3
Teigbdlichen mit Honig, Zimt und Walndssen

101. Loukoumades Spezial A3¢H3
Teigbdlichen mit Honig, Zimt, WalldnUsse
und Vanilleeis

102. Ravani A*<¢
Grieskuchen mit Vanilleeis

101. Jiaourtaki &4

Griechischer Joghurt mit Honig , WalnUssen
und Frichten

HeiBgetranke

Kaffee Crema *
Espresso *

Doppelter Espresso *
Cappucino 4¢

Latte Machiato *¢
Kakao ¢

Ellinikos *
griechischer Kaffe mit Kaffesatz

Tee
Verschiedene Sorten

Frappe *

i) Frappe Spezial 4¢
mit kugel Vanilleeis

1 Freddo Espresso *

] Freddo Cappucino 4¢

Die Kennzeichnung zu Allergenen und

zu den Zusatzstoffen finden Sie auf der Letzte Seite.

Alle Preise Incl. der 19% Gesetzliche MwSt.
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Softdrinks Premium Flasche

Coca-Colq 3812 0,331
Coca-Cola Light 1:384.10.12 0,331
Fanta '3 0,331
Sprite 0,331
Mezzo Mix 312 0,331
Sweppes Bitter Lemon 2 0,21
Sweppes Ginger Ale '? 0,21
SweppesTonic Water *'2 0,21
Vita Malz ? 0,331
VIO Mineralwasser Still 0.251
0,751
VIO Mineralwasser Medium 0.251
0,751

Hausgemachte Limonade

aus 100% Griechische Frichte

Empfehiung b4} (=], 1= 0,581
Empfehlung | 7512 1 0,58I
EuacllUe) Apfel-CGranatapfel 0,58I
20500 Erdbeere-Zitrone 0,581

Gia...giamas ist KEIN SIRUP, es ist ein Fruchtmus der aus 100% Friichten
besteht und in Kombination mit Wasser oder Selter zu einem duftenden
Erfrischungsgefréink gemischt wird.

Safte und Mix
Apfelschorle 0,21 2.80
0.41 3.80
Maracujaschorle 3 0.21 2.90
0,41 3.90
Rhabarberschorle 0,21 2.90
0,41 3.90
Orangensaft 0,21 2.90
0,41 3.90
Apfelsaft Trub 0,21 2.90
0,41 3.90
Maracuja Nektar 3 0,21 2.90
0,41 3.90
KI-BA 0,21 XD W s
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Bier frisch vom Fass €
Krombacher Pils 0.3/ 2.90
0.51 4.20
e ie Krombacher NatutrUbes KELLERBIER 0,31 3.30
0,51 4.50
Krombacher Weizen 0.3l 3.20
0,51 4.40
Krombacher Alsterwasser 0,3I 2.80
0,51 4.10
Flaschenbier
Krombacher Dunkel Weizen 0.51
Krombacher Weizen Alkoholfrei 0.51
Krombacher Pils Alkoholfrei 0,331
Mythos 0,331

Hausweine in Premium Glass Karaffe

Tsililis WeiBB / Rot Trocken 187,5mli
0,51
Tsililis Rose Lieblich 187,5mli
0,51

Offene Weine

Weinschorle 0,21
Retsina Trocken geharzter WeiBwein gg:
Trocken Weil3 / Rot / Rose 0,21
0,51
Halbirocken WeiB3 / Rot 0,21
0,51
Lieblich WeiB / Rot 0,21
0,51
Likorwein Weif3 / Rot 0,21
0,51

Fragen Sie gerne, nach unserer gesonderten Weinkarte '
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Spirituosen

Korn 32% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 5.50 € 4cl
0,71
Aquavit 40% Vol. 2cl
4cl
Jagermeister 35% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 5.70 € 4cl
Bailey's 312 17% Vol. 2cl
4cl
Whiskey Scotch ' 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0,71
Whiskey Bourbon 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 7.00 € 4cl
0,71
Captain Morgan Spiced Gold  35% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0.71
Havana Club Anejo 3 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.50 € 4cl
0,71
Wodka 40% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.00 € 4cl
0.71
Gin 37,5% Vol. 2cl
als Longdrink 4cl * 6.00 € 4cl
0,71

* ..Inklusive Softdrink Premium Flasche 0,21/0,33!
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Spirituosen aus Griechenland

QOuzo 37,5% Vol. 2cl
4 cl
0,71

Ouzo Plomari 40% Vol. 2cl
4 cl
0,71

Tsipouro Idoniko ohne Anis 40% Vol. 2 cl
4cl

0.2]
0.71

Metaxa 7* 40% Vol. 2cl
4cl

Metaxa Private Reserve 40% Vol. 2cl
4 cl

kt & Prosecco

Sekt 12% Vol. 0.11
071
Prosecco! VAN 0.11
071

Champagner ' 12,5% Vol.
(Wechelndes Angebot auf Anfrage)

Kennzeichnung der Zusatzstoffe Kennzeichnung der Hauptallergene
1 “mit Farbstoff” A Gluten Getreide H Schalenfrichte | Sellerie
2 "“mit Konservierungsstoff” oder “konserviert" A1 Weizen (wie Dinkel H1 Mandein J Senf
3 "mit Antioxidationsmittel" u. Khorasan-Weizen) H2 Haselnusse K Sesam-Samen
4 “mit Gescmacksverstarker" A2 Rogen H3 Walnisse L Schwefeldioxid v. Sulfite
5 "geschwefelt” A3 Gerste H4 Kaschuniisse M Lupinen
6 “geschwarzi" A4 Hafer H5 Pecanisse N Weichteile
7 “gewachst” Hé Paranisse
8 "mit Phosphat" B Krebstiere H7 Pistazien
9 “mit SiBungsmitteln” C Eier H8 Macadamianniisse
10 “enthdlt eine Phenylalaninquelle™ D Fisch HY Queenslandniisse
11 “kann bei UbermaBigem Verzehr E Erdnisse
abfihrend wirken" F Soja

12 "koffeinhaltig" oder “chininhaltig” G Milch ( einschlieBlich Lakiose)



