Antipasti

Uovo pochet fritto, crema di pecorino e perlage di tartufo

9,00

Polpo scottato con crema di patate allo zenzero e prezzemolo

12,00
Carpaccio di Black Angus affumicato su cicoria ripassata 9,00
Crocchette di baccala mantecato su purea di ceci al rosmarino

9,00
Insalatina di carciofi e bottarga 9,00
Prosciutto San Daniele e bufala 9,00
Pure di fave e cicoriella piccante 8,00
Vitello tonnato 10,00

Primi piatti

Risotto al pomodoro , rigaje di pollo e pecorino 10,00
Spaghetti pane , burro e alici 10,00
Bucatini alla Amatriciana 9.00
Spaghettoni con le cozze alla puttanesca 10,00
La carbonara 10,00
Ravioli di arzilla al pesto di pistacchio e lime 13,00
Fettuccine guanciale carciofi pecorino e menta 13,00
Tonnarelli cacio e pepe 10,00
La gricia 9,00

Lo Begollen

Secondi piatti

Stinchetto di maialino 36 ore 18,00
Baccala alla romana 16,00
Tagliata di agnello con pureé al te affumicato 19,00

Spigola in carta fata con pomodorini gialli , timo e maggiorana

20,00
Petto d’anatra dolce e amaro 18,00
Rolle di coniglio ripieno con guanciale e spinacino saute 18,00
Tonno scottato , pomodorini confit e salsa teriyaki 19,00

Contorni e insalate

Cicoria ripassata o all’agro 4,00
Puntarelle in salsa d’alici 6,00
Patate al forno 4,00
Carciofo alla romana 6,00
Insalata mista di stagione 5,00
Misticanza di campo 8,00

Dolci
Tiramisu fatto in casa 6,00
Torta Caprese dello chef 6,00
Cannolo scomposto 6,00
Dalla pasticceria De Bellis :
Maria Antonietta 8,00
Cheese cake con frutti rossi 8,00

Ajo e Ojo  Aldo Fabrizi 9,00





