COPERTO 3 CONTORNI

Verdure stufate.

ANTIPASTI

Verdure grigliate.
Fritto della casa (pittole,polpette,panzerotti) 10

Patate al forno.
Frisa scomposta (Terra-Mare).** 14

Chips.*
Saute di cozze. 10

Insalata mista.
Tartare di fassona uovo di quaglia e tartufo. ** 18
Uovo pocheé su crema di patate e polvere di 9 MENU BABY COMPLETO
speck.

Orecchiette al pomodoro.*"
Tris di tartare di mare (Scampi, gamberi viola, 22
tonno).** Cotoletta di pollo.”*"
Tutte le sante volte (Terra-Mare). * 24 Chips.*
Caprese 10

DOLCI
Pezzetti di cavallo. 12

Sorbetto.”
PRIMI Spumoni artigianale.~
Tagliolino prezzemolato con crema di zucchine 18 Tiramisu.

e battuta di scottona.
Cheesecake.

Orecchiette con cime di rapa,burrata e crumble 12

aromatizzato. Tutte le sante volte.

Frutta di stagione.

Sagne ‘ncannulate’ polpette e cacioricotta. 12

Scrigno di burrata doppio datterino,guanciale 14

croccante e gel al basilico.* BEVANDE
Carbonara di mare 'dello Chef’.** 24 Acqua naturale
Risotto barbabietola e crema al taleggio e 16 Acqua frizzante.

riduzione al negroamaro .
Acqua panna

Risotto patata viola e cozze. 18 .
Acqua San Pellegrino

Fuori menu del giorno.
Coca cola

SECONDI Coca cola zero
Melanzana ripiena. 9 Fanta
Bombette salentine.** 12 Caffé espresso
Ribs di maiale con salsa B.B.Q. * 15 Caffe decaffeinato
Sovraccoscie di pollo ai ferri. ** 14 Caffée Salentino
Black Angus.*” 18

Tataki di tonno.** 18

Polpo C.B.T su crema di fave e cialda croccante.** 18

Frittura di mare.*~ 14

CARNI SPECIALI

Tomahawk.** /kg

T-bone.** /kg

*alimento surgelato ** alimento abbattuto



TRATTORIA



