SPEISEKARTE

Salzkrusten- Menti-Fleisch

Rindertatar / Lauch / Bergpfeffer / Mayo

*

Risotto Venere / grune Tomaten / gereifter Parmesan

*

Duett vom bayerischen Rinderfilet und EntrecOte gegart
in der Heu-Salzkruste / Kartoffel / Rosenkohlblatter/
Cranberrys / rosa Pfeffer- Rahmjus

*

Zitrone / Baiser / Schokolade
Oder
Bayerischer Rohmilchkase / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 62,90 EUR
Zwischengang Optional 14,00 EUR

Weinbegleitung
3-Gangje 0,11 27,00 EUR
4-Gang je 0,11 36,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



SPEISEKARTE

Salzkrusten- Meni-Fisch

Saibling / Spinat / Hollandaise / Senfsaat

*

Tagliatelle / Bayerische Gamba / Tropea Zwiebel

*

Zander gegart in der Salzkruste / Busumer Krabben /
wilder Brokkoli / Schnittlauch / Velouté

*

Tartelettes / Blutorange / Schokoladeneis
Oder
Bayerischer Rohmilchkase / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 59,90 EUR
Zwischengang Optional 14,00 EUR

Weinbegleitung
3-Gangje 0,1 | 27,00 EUR
4-Gangje 0,1 | 36,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



SPEISEKARTE

Salzkrusten- Menii-Vegetarisch

Burrata / Affumicata / Tomaten / Oliven / Kapern /
Meerfenchel
*

Gnocchi / Ricotta / Pistazienpesto / Uralt-Gouda
*
Duett von Maronen aus der Salzkruste / Preiselbeere /
Krautersaitlinge / Truffeljus
*
Topfenknodel / Zwetschge / Sorbet
Oder

Bayerischer Rohmilchkase / Tomatenmarmelade /
Sauerteigbrot

Preis pro Person 3 Gange 54,90 EUR
Zwischengang Optional 14,00 EUR

Weinbegleitung
3-Gangje 0,1 | 27,00 EUR
4-Gang je 0,1 | 36,00 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



SPEISEKARTE

Vorspeisen und Zwischengiange

Handgeschnittenes Rindertatar mit Lauch,
Bergpfeffer und Mayo
17,90 EUR

Saibling von der Koppelmuhle mit Spinat,
Hollandaise und Senfsaat

16,90 EUR

Burrata und Affumicata mit Tomaten, Oliven, Kapern
und Meerfenchel

1590 EUR

Risotto Venere mit grinen Tomaten und 36 Monate
gereiftem Parmesan

16,90 EUR

Hausgemachte Tagliatelle mit bayerischer Gamba
und Tropea Zwiebel

17,90 EUR

Hausgemachte Gnocchi mit Ricotta, Pistazienpesto
und Uralt-Gouda

1590 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



SPEISEKARTE

Hauptgiange aus der Salzkruste

Duett vom bayerischen Rinderfilet und Entrecéte,
gegart in der Heu-Salzkruste mit Kartoffel,
Rosenkohlblatter, Cranberries und rosa Pfeffer
Rahmijus

3790 EUR

Zander von der Képpelmuhle aus der Salzkruste mit
BlUsumer Krabben, wildem Brokkoli, Schnittlauch
und Velouté

3590 EUR

Zweierlei von Maronen aus der Salzkruste mit
Preiselbeeren, Krautersaitlingen und Truffel-Jus

32,90 EUR

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



SPEISEKARTE

Dessert und Kase

Zitrone mit Baiser und Schokolade

14,90
Tartelettes mit Blutorange und Schokoladeneis

14,90
Topfenknodel mit Zwetschgen und Sorbet

14,90

Variation vom bayerischem Rohmilchkase mit
Tomatenmarmelade und hausgemachtem
Sauerteigbrot

15,90

Unsere Brote, Nudeln sowie unsere Eissorten sind aus eigener Herstellung
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Fragen Sie unser Personal nach Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in der Speisekarte



