Vorspeisen und Salate/Starters and Salads

Wiirzfleisch vom Gefliigel mit frischen Champignons,

liberbacken mit Kdse, dazu Baguette
Ragodt fin from chicken with mushrooms,
gratinated with cheese, served with baguette

Gerducherte Forellenfilets mit Rote Beete,
Apfelscheibchen, Meerrettich-Vinaigrette und Baguette

Smoked trout filets with beetroot, apple slices, horseradish-vinaigrette and Baguette

Panierter gebackener Camembert mit Salatbukett,
Feigen-Senf-Dressing dazu Preiselbeerdip und Baguette

Panated baked camembert-cheese with side salad and fig-mustard-dressing

served with cranberry dip and baguette

Toast Hawaii mit Salatbukett
Hawaii Toast with side salad

Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing und Crolitons
Small mixed salad with house dressing and crolitons

Frischer Gurkensalat oder Krautsalat

Fresh cucumber salad or coleslaw

Grofier gemischter Salat mit Schinken-Kdisestreifen,

Mais, Eierspalten, Dressing nach Sylter Art und Baguette
Large mixed salad, with ham- and cheesestripes,
corn, egg wedges, yoghurt dressing and baguette

6,90 €

10,90 €

10,50 €

8,50 €

7,10 €

6,10 €

15,50 €



Suppen/Soups

Rinderkraftbriihe mit Flddle und Gemiiseeinlage 6,50 €
Beef broth with pancake stripes and vegetables

Hausgemachte Soljanka mit Sauerrahmdip und Baguette 6,90 €
Homemade Soljanka with sour cream and baguette

Unsere Klassiker/Our Classics

Hausgemachte Siilze mit Remouladensauce, Essiggemiise,

Bratkartoffeln und Salatbukett* 16,30 €
Homemade brawn with remoulade, roasted potatoes and side salad

Gepdkelte Rinderzunge mit Buttererbsen und Salzkartoffeln* 19,90 €
Cured beef tongue with buttered peas and boiled potatoes

Sdichsischer Sauerbraten mit Rosinensauce, Rotkohl und Kléf8en* 19,90 €
Saxon braised beef with raisin sauce, red cabbage and dumplings

Rindsroulade mit Rotkohl und Kléf3en 21,90 €
Beef roll with red cabbage and dumplings

Steak ,,au four”, iiberbacken mit Wiirzfleisch und Kdse,

gereicht mit Erbsen und Pommes frites 20,50 €
Steak ,,.au Four” baked with seasoned meat and cheese,
served with peas and french fries

Gerichte mit ,,* “ sind als kleine Portionen erhdltlich. Daflir berechnen wir 75% des Normalpreises.
All ,*“ signed dishes available as small portions. Price is 75 per cent as the regular.
Fiir Beilagendnderungen berechnen wir einen kleinen Aufpreis von 0,50 €, Bratkartoffeln 1,50 €
Den Preis fiir Saisongemiise erfragen Sie bitte beim Personal.
We charge a small surcharge of €0.50 for side dish changes, €1.50 for fried potatoes
Please ask the staff for the price of seasonal vegetables



Hauptgerichte/Main Courses

Feuerfleisch mit Bratkartoffeln* 16,30 €
Spicy Goulash of pork with bell pepper and roast potatoes

Knuspriges Hihnchenschnitzel mit Rahmpilzen und Pommes frites 17,90 €
Crispy chicken schnitzel with creamy mushrooms and french fries

Gebratene Hidhnchenbrust auf Spinat-Gorgonzola-Nudeln 18,90 €
Grilled breast of chicken with Spinach-Gorgonzola-noodles

Schweinesteak mit Zigeunersauce und Pommes frites 16,90 €
Steak of pork with bell peppersauce and French fries

BBQ-Burger mit Rindfleischpattie,Speck, Kdse, Tomate, Zwiebelring,

Gurke, Salat und wiirziger BBQ-Sauce serviert mit Pommes frites 17,90 €
BBQ-Burger with beef patty, bacon, tomato, onion ring, cucumber, salad,

cheese and spicy BBQ-Sauce served with French fries

Mit Schinken und Kdse gefiilltes Kalbsschnitzel
dazu Rahmgemiise und Kartoffeln 25,90 €

Veal- Schnitzel, stuffed with ham and cheese
served with cream vegetables and boiled potatoes

Argentinisches Rumpsteak (ca 250g) mit Sauce Café de Paris,

Bohnengemiise und Bratkartoffeln 24,90 €
Argentinian Roastbeef (250g) with sauce café de Paris,
Served with bean vegetables and roast potatoes

Zarter Hirschbraten mit Rosenkohl, Kl6f3en und Preiselbeerbirne 20,50 €
Tender venison roast with Brussels sprouts, dumplings and cranberry-pear



Fisch/Fish

Lachsfilet, gebraten mit Rahmgemiise und Petersilienkartoffeln* 20,90 €
Grilled filet of salmon with cream vegetables and parsley potatoes

Gegrilltes Zanderfilet mit Pasta, Knoblauch,
Tomatenwiirfeln, Chili, Krdutern und Parmesan* 19,90 €
Grilled filet of pike perch with Pasta, garlic, tomato cubes, chili, herbs and parmesan

Backfisch mit Remoulade, Krautsalat und Bratkartoffeln 14,90 €
Fried fish with Remoulade, coleslaw and roast potatoes

Fleischlose Kdstlichkeiten/Vegetarian Food

Bunte Gemiisepfanne mit Kartoffelecken und Sauerrahm* 15,90 €
Colorful vegetable pan with potato wedges and sour cream

Linguine-mit Spinat-Gorgonzolasauce* 16,30 €
Linguine with spinach-Gorgonzola-sauce

Gemiiseschnitzel mit Pfannengemiise und Salzkartoffeln 15,60 €
Vegetarian schnitzel with pan vegetables and boiled potatoes

Veganer Burger mit pflanzlichem Patty, veganem Brétchen, Tomate,

Gurke, Salat und veganer Burgersauce, serviert mit Pommes frites 17,70 €
Vegan Burger with plant based patty, vegan brioche bun, salad, cucumber,
tomato and vegan burger sauce served with French fries

Ubrig gebliebene Speisen packen wir Ihnen geme ein.
Fiir die Verpackung erheben wir einen kleinen Zusatzbeitrag von 0,50 €.
We will be happy to pack any leftover food for you.
We charge a small additional fee of €0.50 for packaging.
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