MENU DELL OSTE

MENU DELICATO

Parmigiana di Melanzane
Munakoiso parmigiana
Eggp]ant Parmigiana
Ravioli Ripieni di Ricotta e Spinaci con Burro e Salvia
Ricotalla ja pinaati]la tdytetyt raviolit, voita ja salviaa
Ricotta and Spinach Stuffed Ravioli, Sautéed in Butter and Sage
Tiramisu dell’Oste o Panna Cotta
52

viinit / wines
32

MENU RUSTICO

Degustazione di Salumi e Formaggi Selezionati con Confettura e Focaccia
Valikoima italialaisia leikkeleiti ja juustoja, hilloketta ja focaccia
Tasting of Selected Cold Cuts and Cheeses with Jam and Focaccia

Tonnarelli alla Carbonara
Tonnarelli pastaa, guancialca, pecorinoa, kananmunaa ja mustapippuria
Tonnarelli Pasta with Guanciale, Pecorino, Egg and Black Pepper
Tiramisu dell’Oste o Panna Cotta

55

viinit / wines
32



MENU DELL OSTE

MENU SELVATICO

Tartare di Manzo Finlandese con Salsa alle Erbe, Castagne e Croccante ai Semi
Kotimainen naudanlihatartar, yrttisalszm, kastanjaa ja rapeita siemenid

Local Beef Tartar with Herb Salsa, Chestnuts and Crunchy Seeds

Pappardelle al Ragu di Cinghiale Umbro
Pappardc]]a pastaa ja Villisikaragua Umbrialaisittain
Pappardcl]c Pasta with Umbrian Wild Boar Ragh

Mousse al Cioccolato con Lamponi e Biscotto al Cacao
Suklaamousse, vadelmaa ja kaakaokeksii
Chocolate Mousse with Rasberry and Cacao Cookies

55

viinit / wines
36

MENU TARTUFO

Bruschetta con Pesto di Tartufo
Bruschettaa ja tryffelipestoa
Bruschetta wich Truffle Pesto

Pappardelle all’'uovo con Tartufo
Pappardcl]a pastaa ja tryffcliﬁ
Pappardc]lc Pasta with Truffle

Pera Cotta nel Vino Rosso e Gelato Vegano al Cioccolato Fondente

Punaviinissi kypscnncttyﬁ pédrynii ja vegaanista tummasuklaajiiﬁtcléﬁ

Pear Cooked in Red Wine with Vegan Dark Chocolate Ice Cream

66

viinit / wines
36



MENU DELL OSTE

ANTIPASTI

Tris di Bruschette con Pomodorini Semi Secchi e Burrata 16
Kolmen Bruschetta, puolikuivattua tomaattia ja burrataa
Bruschetta Trio with Semi-Dried Tomatos and Burrata

Parmigiana di Melanzane (G) 16
Munakoiso Parmigiana

Eggplant Parmigiana

Capocollo con Burrata, Pomodorini Confit e Focaccia 18

Capocollo leikkelettd, burrataa, kirsikkatomaatti confit ja focaccia
Capocollo with Burrata, Chcrry Tomato Confit and Focaccia

Tartare di Manzo Finlandese con Salsa alle Erbe, Castagne e Croccante ai Semi (G, L) 18
Kotimainen naudanlihatartar, yrttiszﬂsaa, kastanjaa ja rapeita siemenii

Local Beef Tartar with Herb Salsa, Chestnuts and Crunchy Seeds

Degustazione di Salumi e Formaggi Selezionati con Confettura e Focaccia 20
Valikoima italialaisia leikkeleiti ja juustoja, hilloketca ja focaccia
Tasting of Selected Cold Cuts and Cheeses with Jam and Focaccia

(saactaa sisdlvid piihkiniiii / may include nuts)

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free, (V) Vegaani / Vegan Tag us in instagram @osteriadeigusti



LE CLASSICHE

Tonnarelli alla Carbonara
Tonnarelli pastaa, guancia]ca, pecorinoa, kananmunaa ja mustapippuria
Tonnarelli Pasta with Guanciale, Pecorino, Egg and Black Pepper

Mezze Maniche al Pesto Genovese e Burrata
Mezze Manica pastaa, pesto Genovesea ja burrataa

Mezze Manica Pasta with Pesto Genovese and Burrata
(sisiledd p‘:ihkin':i':i / includes nuts)

Ravioli Ripieni di Ricotta e Spinaci con Burro e Salvia
Ricotalla ja pinaati]la tdytetyt raviolit, voita ja salviaa

Ricotta and Spinach Stuffed Ravioli, Sautéed in Butter and Sage

Pappardelle al Ragu di Cinghiale Umbro
Pappardcl]a pastaa ja Villisikaragua Umbrialaisittain
Pappardc]lc Pasta with Umbrian Wild Boar Ragﬂ

LE SPECIALITA DELLO CHEF

Tonnarelli alla Crema d'Aglio, Peperoncino e Pane Croccante (V, L)
Tonnarelli pastaa, Valkosipulikrccmi, chilig ja leivinmurua

Tonnarelli Pasta with Garlic Cream, Chili and Bread Crumb

Tonnarelli Cacio e Pepe con Gambero Crudo
Tonnarelli pastaa, pecorinoa, mustapippuria ja jﬁttikatkaraputartar
Tonnarelli Pasta with Pecorino, Black Pepper, and Prawn Tartar

Tortelloni di Stracotto con Burro alle Erbe e Parmigiano
Haudutetulla naudanlihalla tdytetyt tortellonit, yrtrivoita ja parmesaania

Tortelloni Filled with Slow-Cooked Beef with Herb Flavored Butter and Parmesan

Risotto con Tartufo, Burrata e Lime (G)
Tryffclirisotto, burrataa ja limes
Risotto with Truffle, Burrata and Lime

Tuoretta sesonkitryffelii saatavuuden mukaan +5 €

Fresh seasonal truffle according to availability +5 €

Gluteeniton / Gluten-free pasta + 2.5 €

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free, (V) Vegaani / Vegan

24

24

26

26

20

28

28

32

Tag us in instagram @osteriadeigusti



SECONDI

Salsicce in Umido con Friarielli e Focaccia (L)
Italianmakkaroita tomaattikastikkeessa, friariellia ja focaccia
Italian Sausages in Tomato Sauce with Friarielli and Focaccia

Gamberoni alla Diavola con Focaccia (L)
Jittikatkarapuja tulisessa tomaattikastikkeessa ja focaccia

King Prawns in Spicy Tomato Sauce and Focaccia
Spezzatino di Cinghiale Umbro servito con Friarielli e Focaccia (L)

Villisikapata Umbrialaisittain, friariellia ja focaccia

Umbrian Wild Boar Stew served with Friarielli and Focaccia

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free, (V) Vegaani / Vegan

26

28

32

Tag us in instagram @osteriadeigusti



MENU DELL OSTE

DOLCI

Selezione di Gelati Artigianali (G)
Valikoima artcsaanijﬁﬁtcléitﬁ
Selection of Artisanal Ice Creams

Tiramisu dell’'Oste
Osterian tiramisu

Tiramisu by Osteria

Pera Cotta nel Vino Rosso e Gelato Vegano al Cioccolato Fondente (V, G, L)
Punaviinissi kypscnncttyﬁ pédrynii ja vegaanista tummasuklaajiiﬁtcléﬁ

Pear Cooked in Red Wine with Vegan Dark Chocolate Ice Cream

Mousse al Cioccolato con Lamponi e Biscotto al Cacao (G)
Suklaamousse, vadelmaa ja kaakaokeksii
Chocolate Mousse with Rasberry and Cacao Crumb

Panna Cotta al Cioccolato, Lampone o Caramello Salato (G, L)
Panna cotta suklaalla, Vadclmalla tai suolakaramCHiHa

Panna Cotta with Chocolate, Rasberry Sauce or Salted Caramel

Cantucci e Pomino Vin Santo
Cantuccikcksciﬁ ja Pomino Vin Santo jiﬂkiruokaviini

Canctucci cookies and Pomino Vin Santo dessert wine

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free, (V) Vegaani / Vegan

12

12

13

13

13

13

Tag us in instagram @osteriadeigusti



LA NOSTRA CANTINA

BOLLICINE “bubbles” 12cl
Alberto Nani Prosecco Organico 11
Glera DOP - Veneto

Jurek Brut Metodo Classico 15
Ribona - Marche

Asolo Prosecco Superiore
Glera DOCG - Veneto

VINI BIANCHI 12¢l

Baccius Murola 10
Ribona DOC - Marche

Floralba 13
Pinot Grigio DOC - Sicilia

Voré Murola
Pecorino DOC - Marche

Caparzo
Chardonnary - Toscana

Meri Arigolas
Vermentino DOC - Sardegna

Incrocio Manzoni Antonio Facchin
Incrocio Manzoni IGT - Veneto

Vignavecchia 2017 Zanchi
Trebbiano IGT - Umbria

44

65

68

42

52

42

50

70

75

80

VINI ROSSI 12¢l

Cama Murola 10
Sangiovese IGT - Marche

Remolé Frescobaldi 12
Sangiovese, Cabernet Sauvignon IGT -

Toscana

Caparzo

Sangiovese IGT - Toscana

Teodoro Murola

Rosso Marche IGR - Marche

Emblema Polito
Aglianico Paestum IGP - Campania

Peppone Feudi Spada
Cannonau, Syrah IGP - Umbria

Chianti Rocca di Castagnoli
Sangiovese, Ciliegiolo DOCG - Toscana

Orazio Feudi Spada
Alicante IGP - Umbria

Rivera
Primitivo Salento IGT - Puglia

Montefalco Sagrantino Fratelli Pradi
Sagrantino DOC - Umbria

Pieropan Amarone della Valpolicella
Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella, Croatina
Veronese DOCG - Veneto

Barbaresco 2011 Pier Paolo Grasso
Nebbiolo DOCG - Piemonte

Vaihtuva valikoima harvinaisia vintage viineji saatavilla

Evolving selection of rare vintage wines available

Tag us in instagram @osteriadeigusti
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49

42

58

58

62

65

70

70

90

125

130



BEVANDE

APERITIVI

Negroni Shagliato
Campari, Vermouth, Prosecco

Negroni Massarotto
Massarotto Amaro, Vermouth, Gin

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Bitter

Campari Spritz
Campari, Prosecco

Gin Massarotto & Tonic

Massarotto Gin, Tonic Water

ANALCOLICI

San Pellegrino 75cl
Peroni Zero 0.0% 33cl
Sparkling Wine 0.0% 12cl
Soft drinks

Bellini Mocktail
Peach Juice, Sparkling Wine 0.0%,

BIRRA

Peroni Nastro Azzurro 33cl

Maretto Murola 75cl

Passerina - Marche

13

15

13

13

14

14

7.5

30

VINI LIQUOROSI 6cl

Pomino Vin Santo Frescobaldi 8
Trebbiano, Malvasia Bianca, San Colombano -

Toscana

Lu Aleatico Zanchi 8
Aleatico IGT - Umbria

Montefalco Passito Fratelli Pradi 11
Sagrantino - Umbria

DIGESTIVI

Sgroppino 12
Lemon Sorbet, Prosecco

Espresso Martini 14
Vodka, Kaluha, Espresso, Syrup

Irish Coffee 14
[rish Whisky, Coffee, Brown Sugar, Whipped Cream

Liquori

Vecchia Romagna, Amaro Averna, Amaro
Montenegro, Amaretto di Saronno, Limoncello Poli
Elisir, Amaro Massarotto, Sambuca, Pernod

Grappa
Grappa Poli Bassano, Grappa Sarpa Oro Barrique

Vermouth
Massarotto Vermouth, Cinzano Vermouth Rosso

Whisky
Segretario di Stato Whisky, Glen Scotch Whisky

Cognac & Calvados
Cognac VS, Cognac VSOP, Calvados Coquerell,
Calvados XO

Tag us in instagram @osteriadeigusti



