
Si principia con la carne cruda
Degustazione di tartare di scottona magra

battuta alla lama in tre versioni

La classica un pò più piccantina
La golosa con la burratina
La moderna con la frutta

Degustazione 
Tre tipi di bistecche di carni pregiate,

grigliate sul carbone e senza contorno, perché la
bistecca si mangia solo con sale e il pane toscano

La scottona, femmina tenera dalle nate dolci
La vacca italiana, grasso giallo, sapore persistente

La dry-age, concentrato di sapore e profumo

Solo la carne,
insalate di misticanza

con le foglie di aromi per aprire il cuore

Per finire in bellezza
Tiramisù dell’amicizia

Prezzo per persona euro 43,00 minimo 2 persone
Il menù degustazione è da intendersi per tutti i commensali al tavolo

COPERTO  € 3.50

WI-FI: WIFIBARGELLO
REGISTRATI E NAVIGA

IL GIOCO DELLA BISTECCA



IL TARTUFO
L[ BRUSCHETT[ T[RTUF[T[

la pappardella del bargello� funghi porcini e tartufo

il picio di pasta fatta in casa alla carbonara con il tartufo 

la patatina fritta tartufata

la patata sotto la cenere con fonduta di parmigiano e tartufo
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degusta�ione di prosciutto� la spalla Toscana� il Buon Toscano e il Violone

il C[rpaccio di man�o con la salsa antica del bargello

tortellone F[TTO [ M[NO COn lo stracotto [LL[ FIORENTIN[�
burro alla salvia e il ristretto del suo sugo

il picio per la Fiorentina� cremoso all
aglione viola� mandorle
tostate e tartare di bistecca al limone

la Tagliata della Signoria servita sull
osso

la bistecca alla fiorentina di  castrato della val di chiana
Il vitellone bianco dell'Appennino, nella sua massima espressione

I GIOIELLI DI CASA
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%



PER INIZIARE
il CArpaccio di manzo con la salsa ANTICA del bargello

salumi e formaggi della toscana 
Selezione di salumi artigianali, pecorini biologici della Maremma, 
olive condite, scrocchia, un po’ di dolcezze 

formaggi pecorini della Maremma, marmellata e frutta di stagione 
Degustazione dei pecorini della “Fattoria la Parrina”, biologici e fatti con
amore con composte di frutta artigianali e frutta di stagione

Tagliere esagerato
Affettati, salumi, formaggi, sott’oli, frutta fresca, 
strogolini, ci si mangia tanto in due

La bruschetta bufalina

la bruschetta classica, pomodoro, basilico e aglio

il carciofo croccante, cremoso al pecorino e briciole di pane all’acciuga

17.00

15.50

  16.50

47.00

11.00

8.50

16.00

€

€

€

€

€

€

€



il Fusillone lungo di semola con il ragù  di Bistecca di luigi

il servi�io del tortellino �della pilotta� col brodo di carne

le Pappardelle all
uovo col cinghialeü                                                                                     
 
il me��o Pacchero di semola alla carbonara

il picio per la Fiorentina� cremoso all
aglione viola�
mandorle tostate e tartare di bistecca al limone

tortellone F[TTO [ M[NO COn lo stracotto [LL[ FIORENTIN[�
burro alla salvia e il ristretto del suo sugo

le Lasagne verdi con il ragù di luigi e lo �abaione di parmigiano                               

il Raviolo di ricotta e spinaci con �abaione di parmigiano
e nocciole piemontesi tostate                                 

lo spaghettino alla chitarra in salsa di pomodoro 
con polpettine di carne

il risotto C[RN[roli con porri stufati e croccanti�
blu del Mugello e �est di limone candito

il minestrone con le verdure fresche di stagione

PASTA ALL’UOVO FATTA IN CASA, LE MINESTRE E IL RISO
Pasta interamente fatta nella nostra cucina,

farina, semola, rosso d’uovo  e la Nostra passione
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DALLA BRACE

BISTECCA ALLA FIORENTINA
La vera bistecca, cottura sulla brace di legna, nel filetto, da almeno 1.2 kg

la bistecca nella costola da almeno ÏÊÊ g ÌÓ�ÊÊ

la tagliata della signoria servita sull!osso col
midollo cotto a bassa temperatura e arrostito

il Filetto di man�o flambato� verdure glassate e salsa al chianti

la svi��era di carne battuta� doppio burger nel bun fatto in casa 

rib�e}e� il taglio pregiato della lombata di vacca con la salsa Bernese

la pancia di maiale cotta a bassa temperatura� croccante servita con
la  cipolla di Certaldo glassata

coscia di pollo disossata� in porchetta con la salsa alla puttanesca

la nostra scottona scelta 
Bistecca di manzette giovani, carne tenera e saporita 

la nostra preferita� la dr}�aged
Razze pregiate dalla lunga frollatura

La Vacca italiana� la signora del latte
Pezzata o frisona, le vacche storiche da Parmigiano

la tradi�ione toscana� vitellone di ra��a chianina
Maschio di vitellone bianco dell’Appennino,
razza tipica della Toscana 

il castrato della val di chiana
Il vitellone bianco dell'Appennino, nella sua massima espressione
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IL GIRARROSTO
l!INFILZ[TO DI QU[GLI[� salsicce� LOMBO E P[NCETT[�
pane [RROSTITO con salvia e alloro

lo spiedo di verdure servito con provola piastrata

carni scelte di pollo e tacchino� QU[GLI[� con pane e salvia E [LLORO

ÌÎ�ÏÊ

 ËÒ�ÊÊ

 ÌÌ�ÏÊ
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INSALATONE

CONTORNI

La caprese con la mo��arella di bufala
Mozzarella di bufala, pomodoro, capperi e basilico

l!insalata del Bargello d!inverno
Cavolo croccante, radicchio rosso, pancetta, patate lesse,
crumble di pane e salsa rosa

la caesar del bargello
Insalata verde, petto di pollo alla griglia, scaglie di parmigiano,
sedano, crostini di pane, pancetta croccante e maionese all’aglio

la ni��arda di verdure col tonno
Fagiolini* e patate al vapore, olive, tonno sott'olio, capperi,
uovo sodo, pomodorini e acciughe

A  seconda della disponibilità stagionale alcuni prodotti potrebbero
 essere surgelati o congelati all’origine *

Per qualsiasi informazione relativa  alla lista degli allergeni si pregano i gentili clienti
di consultare l’“ELENCO DEGLI ALLERGENI” che può essere richiesto al personale.

la  patatina fritta 

la patata sotto la cenere con la fonduta al formaggio gratinata 

la cipolla di certaldo sotto la cenere glassata al chianti

le verdure di stagione grigliate sul carbone 

il carciofo fritto alla fiorentina

la bistecca di �ucca gialla alla griglia� burro e crumble d!amaretto
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LE PINSE ALLA PALA

LE PIZZE CLASSICHE

la PINS[ CON DUE GUSTI [ SCELT[

la meraviglia
Gorgonzola, prosciutto crudo, e composta di fichi

la mediterranea 
Stracciatella, pomodorini gialli, acciughine e olive snocciolate

la favolosa  
Fiordilatte, mortadella favolosa, stracciatella e granella di pistacchio

la margherita
Pomodoro marinato, fiordilatte, basilico
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la cinque formaggi
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, stracciatella,
emmenthal e formaggio tenero

la fiorentina
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, peperoni e salame toscano

l!ortolana
Pomodoro marinato, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati 

la salsiccia con la cipolla
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, cipolla e salsiccia

la Botticelli
Mozzarella fior di latte, rucola, pomodori secchi e ciliegini con la burrata

il cal�one di mauro
Mozzarella fior di latte, ricotta e pomodoro, prosciutto cotto
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VORRESTI AGGIUNGERE ...

Per qualsiasi informazione relativa agli eventuali allergeni presenti
nei nostri piatti si prega i gentili clienti di consultare l’apposita

documentazione che può essere richieste al personale di sala

Facciamo pizze con un impasto a lunga lievitazione,
le nostre farine con il germe di grano e di alta qualità donano una

Pasta morbida, saporita e ad alta digeribilità 

15.50

9.00

12.50

11.50

11.50

15.50

15.50

la toscanaccia
Mozzarella fior di latte, cipolle rosse caramellate,
finocchiona e pecorino in scaglie

la classica margherita
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte, origano e basilico

la bella napoli
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte,
acciuga del Cantabrico a crudo, origano

quattro stagioni
Pomodoro pelato marinato, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, olive nere, funghi e carciofi

prosciutto e funghi
Pomodoro pelato marinato, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto e funghi

l’atomica
Pomodoro marinato, mozzarella fior di latte,
peperoni, salamino piccante, peperoncino 

la BIANCA D’INVERNO
Fior di latte, gorgonzola radicchio di Treviso e speck

€ 4.00burrata

€ 9.50tartufo

mozzarella di bufala d.o.p  € 4.00

scaglie DI PARMIGIANO  € 4.00

€

€

€

€

€

€

€



VINI AL CALICE

BEVANDE

vini rossi
calice di chianti 

calice di chianti classico 

calice di brunello di montalcino

calice di pinot nero

calice di bolgheri 

vini bianchi
calice di prosecco o moscato

calice di vermentino

calice di pinot grigio

calice di Souvignon

calice rosè

calice di chardonna}
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[CQU[

SPREMUT[

COCKT[ILS

C[FFÈ ESPRESSO

C[FFÈ [MERIC[NO

C[PPUCCINO

THE C[LDO

CIOCCOL[T[ C[LD[

[PEROL SPRITZ
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BIRRA alla spina
Moretti Baffo D’oro  
Ipa Maisel’s
Icnusa Non Filtrata

ËË�ÊÊBibite Ê�Î L Ë L

birra artigianale
Lager
Non Filtrata
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I NOSTRI VINI
Chianti Vernaiolo� Rocca del le Macie
Sangiovese, Merlot, Canaiolo

Chianti Classico Famiglia Zingarelli� Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Chianti Classico S�[lfonso� Sangiovese R� Macie
Sangiovese

Chianti Classico Castello di [ma
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale� Ruffino
Sangiovese, Merlot

Riserva Chianti Classico Etichetta Nera� Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Riserva chianti classico� Marchese [ntinori
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Verra��ano� Verra��ano
Sangiovese

Riserva Chianti Classico La Forra� Folonari
Sangiovese

Chianti classico� gran sele�ione� castello di ama� san loren�o
Sangiovese, Merlot, Malvasia nera

chianti classico� gran sele�ione� Sergio �ingarelli
Sangiovese

Chianti rufina� riserva nipo��ano 
Sangiovese, Malvasia nera
 

montesodi� chianti rufina riserva
Sangiovese

BORROMEO
Chianti Classico, Poggio Borgini

chianti Rufina� san giuliano� marchesi Gondi
Sangiovese

CHI[NTI RUFIN[ RISERV[� PI[N DEI SORBI� M[RCHESI GONDI 
Sangiovese, Canaiolo

Chianti, il Classico, Riserve, gran selezione

BOLGHERI
Campo al Mare� ambrogio e giovanni folonari
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

STUPORE� Campo al le Comete
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

OLTRESOGNO� C[mPO [LLE COMETE
Cabernet Sauvignon

C[MPO [L PERO
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

serre nuove� bolgheri� tenute  dell!ornellaia
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot
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Brunello di Montalcino� Barbi
Sangiovese Grosso

Brunello di Mont� Esperien�a n�Ò� Rocca delle Macie
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino� Biondi Santi
Sangiovese Grosso

Riserva di Brunello di Mont� del 
ÓÒ� Biondi e Santi
Sangiovese Grosso

argiano�ÌÊËÓ
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino
ÑÌ�ÊÊ
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il pareto� i�g�t toscana� tenute di no��ole
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

il borgo� I�G�T TOSC[N[� TENUTE DEL C[BREO
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Modus� Ruffino
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese 

Tignanello� [ntinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

TENUTE DELL!ORNELL[I[� ORNELL[I[
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

gU[DO [L T[SSO� BOLGHERI SUPERIORE� [NTINORI
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Cabreo M}tho� [mbrogio Giovanni Folonari� ÌÊËÓ
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Luce� Frescobaldi� ÌÊÌÌ
Sangiovese, Merlot

Supertuscan 
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Rossi della Toscana
villa [ntinori� I�G�T TOSC[N[� [ntinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

S}rah� cantina ÒÍÒÊ
Syrah

Nobile di Montepulciano� icario
Sangiovese, Canaiolo, Colorino
 

Merlot� Tre per Uno� Rocca del le Macie
Merlot

Morellino di Scansano� cantina ÒÍÒÊ
Sangiovese

Rosso di Montalcino� fattoria dei Barbi
Sangiovese

Lucente� frescobaldi
Sangiovese, Merlot

Mormoreto� I�G�T TOSC[N[� Frescobaldi
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit verdot

Roccato� rocca della macie 
Sangiovese, Cabernet Sauvingon
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Lambrusco di Sorbara amabile o secco
Lambrusco di Sorbara, Lambrusco Salamino

Barolo� Villa Doria
Nebbiolo

Riserva di Barolo� Villa Doria
Nebbiolo

Nebbiolo delle Langhe� Bricco Magno� Villa Doria
Nebbiolo

Bardolino Classico� FRESC[RIP[� M[SI
Corvina, Rondinella, Molinara

Campo Fiorin� I�G�T VERON[� m[SI
Corvina, Rondinella, Molinara

Barbaresco� michele chiarlo
Nebbiolo

[marone classico� costasera� masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Riserva di [marone� Costasera� Masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Pinot Nero Dell!Oltrepò Pavese
Pinot Nero

salice salentino� negroamaro riserva� leone de castris 
Negroamaro e Malvasia Nera di Lecce

[ngra� Nals Magreid
Pinot Nero
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Radaia� fattoria la parrina
Merlot

Montecucco sangiovese� vigna aperrona
Sangiovese

il chiuso� castello di ama
Pinot nero
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Vermentino� Rocca delle Macie

Sauvignon Blanc� Bosco del Merlo

Chardonna}� albi��ia� frescobaldi

Chardonna}� Pomino� Frescobaldi

Vernaccia di San Gimignano� Rocca delle Macie

la scolca� Gavi 

Pinot Grigio� Bosco del Merlo

Sauvignon Blanc� Marlborough� Kim Crawford

Cabreo� La Pietra� Folonari

Conte della Vipera� [ntinori

Benefi�io� Frescobaldi

Cervaro della Sala� [ntinori

ansonica� fattoria la parrina 

BIANCHI
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Vialetto� fattoria la parrina

etna bianco� alta mora 

Ribolla gialla� ronco dei folo

Vigna l!aja bruciata� vermentino superiore

SOUVIGNON� [URIC[
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Fontana Fredda� spumante dolce

Moscato d![sti� Chiarlo

Prosecco superiore di Valdobbiadene

Franciacorta� Castello Bonomi� Cruperdu

Franciacorta� Saten Castello Bonomi

Franciacorta� Rosè Castello Bonomi

Lanson Gold Lable� Champagne

Moet ; Chandon� Rèserve Impèriale

Moet ; Chandon� Champagne Rosè

Dom Perignon� Champagne
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Spumanti & Champagne 
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Giardino� [ntinori

five roses� leone de castris� salento

rosè
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Chianti Vernaiolo� Rocca delle Macie

Chianti Classico Famiglia Zingarelli� Rocca delle Macie

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale� Ruffino Ê�ÍÑÏ lt

Brunello di Montalcino

Rosè Remole� frescobaldi 

Bianco Vermentino� Rocca del le Macie

Bianco Chardonna}� Libaio� Ruffino Ê�ÍÑÏ lt

Bianco Pinot Grigio� Col lio� Cormons Ê�ÍÑÏ lt

Franciacorta� [ntinori Nature Ê�ÍÑÏ lt

Champagne� Moet ; Chandon Ê�ÍÑÏ lt
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Mezze Bottiglie
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I

II

VII

III
VI

I’DDOLCINO DI’ BARGELLO
dulcis in fundum

IV LA RIBOLLITA
la ribollita è bona anche rifatta,
come la minestra e la donna innamorata

V
questa peperata, quanto è
più negra tanto è più bella

I'PPEPOSO COLLA
FARINATA NI’PPAIOLO

SBOLLITO E SALSA VERDE

LA CICCIA BATTUTA
non ì solito trito e ritrito LA BISTECCA CO’ FAGIOLI

sotto le tre dita l’è carpaccio
senza l’ovo unn’è salsa verde

SUL DESCO
I’PPRINCIPIO DI DESINARE
chi ben mangia, ben vive; lo principio
dona allegrezza al corpo e allo spirito

BOOK YOUR
BARGELLATA!

La Bargellata è una serata di incontri, di sguardi, di risate e di riscoperta di antichi sapori,
dove l’uno accanto agli altri, in una seduta conviviale, che richiama la tavola medievale, i

commensali percorrono un viaggio nella tradizione toscana e fiorentina in specie.



We begin with raw meat
Tasting of lean scottona tartare

hand-cut battuta in three versions

The classic slightly spicy
The indulcent with burratina

The modern with fruit

Tasting
Three types of premium steaks,

grilled over charcoal and served without sides,
because steak should be eaten only with salt and Tuscan bread

Scottona, a tender female with naturally sweet notes 
Italian cow, yellow fat, persistent flavour

Dry-aged cut, a concentration of aroma and taste

After the meat,
mixed leaf salads

with aromatic herbs to open the heart

To finish beautifully 
Friendship Tiramisù 

Price per person €43,00 minimum two people
The tasting menù is intended for all guests all the table

COVER CHARGE  € 3.50

THE STEAK GAME

WI-FI: WIFIBARGELLO
SUBSCRIBE AND NAVIGATE



THE TRUFFLE
truffle �BRUSCHETT[�

bargello!S pappardella� PORCINI MUSHROOM [ND TRUFFLE

C[RBON[R[ picio P[ST[ H[NDM[DE� WITH FRESH TRUFFLE

FRIED POT[TO WITH TRUFFLE

[SH�B[KED POT[TO WITH P[RMES[N FONDUE [ND TRUFFLE

ËÓ�ÊÊ

ÌÊ�ÊÊ

ÌÌ�ÊÊ

ËÌ�ÏÊ

ËÌ�ÏÊ

%

%

%

%

%

 ËÒ�ÊÊ

ËÑ�ÊÊ

ÌË�ÊÊ

ËÒ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

Ó�ÍÊ | HG

Ham tastingÿ Tuscan shoulder ; BuonToscano ; Violone

the beef �caRPaccio� with bargello sauce

Handmade tortellone filled with Florentine�st}le braised beef�
sage�butter cream� and a reduction of its own sauce

the �picio� paste for fiorentina� cream} garlic�
beef tartare with lemon and almonds

The signoria
s sliced beef served on the bone

The Florentine steak from �Val di Chiana� castrated beef
The White Veal of the Apennines at its finest

ICONIC DISHES
%

%

%

%

%

%



APPETIZERS
Beef carpaccio with the Bargello!s traditional sauce

meats and cheeses from Tuscan}
Selection of artisanal cold cuts, Tuscan pecorino cheeses, seasoned olives,
crunchy flatbread, and a touch of sweetness 

pecorino cheeses from �Maremma�� jam and fruit
Tasting of Tuscan pecorino cheeses with artisanal
fruit compotes and seasonal fruit

[n e|aggerated dish
Sliced meats, cold cuts, cheeses, vegetables in oil, fresh fruit,
strogolini breadsticks; generous portion for two

�bruschetta� bufalina

CL[SSIC �bruschetta� with tomato� basil� and garlic

Crisp} artichoke with pecorino cream and anchov}�flavored bread crumbs

ËÑ�ÊÊ

ËÏ�ÏÊ

  ËÐ�ÏÊ

ÎÑ�ÊÊ

ËË�ÊÊ

Ò�ÏÊ

ËÐ�ÊÊ

%

%

%

%

%

%

%



long �Fusillone� pasta with steak ragù

�della Pilotta� tortellini served in meat soup

�pappardelle� with wild boarü                                                                                     

pacchero in carbonara scuce

the FLORENTINE �picio� paste� cream} garlic� 
beef tartare with lemon and almonds

Handmade tortellone with Florentine�st}le braised beef�
sage butter� and a reduction of its own sauce

green �lasagna� with steak meat sauce                               

ricotta and spinach �ravioli� with parmesan �abaglione and ha�elnuts                               

Chitarra spaghetti with tomato sauce and meatballs

Carnaroli risotto with stewed and crisp} leeks�
Blu del Mugello cheese� and candied lemon peel

FRESH VEGET[BLE SOUP

HOMEMADE PASTA RICE AND SOUP
Pasta made entirely in our kitchen,

flour, semolina, egg yolk and our passion

ËÍ�ÏÊ

ËÒ�ÊÊ

ËÐ�ÏÊ
 

ËÐ�ÏÊ
 

ËÒ�ÊÊ
 

ÌË�ÊÊ

ËÎ�ÏÊ

 ËÒ�ÏÊ

ÌË�ÊÊ

ËÒ�ÊÊ

ËË�ÏÊ

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%



FROM THE EMBERS

FLORENTINE STEAK
The real steak, cooked on wood grill, in the fillet, at least 1.2 kg

our steak in the rib min� ÏÊÊ gr ÌÓ�ÊÊ

Signoria�st}le sliced steak served on the bone with
slow�cooked and roasted marrow

Flambéed beef fillet with gla�ed vegetables and Chianti sauce

Swiss�st}le minced meat� double burger in a homemade bun 

Rib�e}e� the prime cut of the beef loin with Béarnaise sauce

Slow�cooked� crisp} pork bell} served with gla�ed Certaldo onions

Deboned chicken thigh� prepared in porchetta st}le with puttanesca sauce

our choice� fiorentine steak
Steak from the pastures of Galicia, lots of flavour and softness

our choice in dr}�age� Florentine steak italian cow
Selecred breeds with long maturation

italian Cow� the Lad} of Milk
Pezzata Rossa, the historic cows of Parmigiano

our traditional choice� chianina Florentine steak 
Chianina bull steak, traditional from Tuscany,
tough meat with little fat 

the castrato of �val di chiana�
Chianina breed bull, castrated at birth

ÌÓ�ÊÊ

ÍÐ�ÊÊ

ÌË�ÊÊ

ÍÍ�ÏÊ

ÌÎ�ÏÊ
  

 ÌÌ�ÏÊ

 Ð�ÏÊ| hg

 Ñ�ÑÊ| HG

 Ñ�ÏÊ| HG

 Ò�ÏÊ| HG

Ó�ÍÊ| hg

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

ROTISSERIE
Skewered quail� sausages� loin� and pancetta�
with roasted bread� sage� and ba} leaf

vegetable skewer with roasted bread with provola cheese

Selected meatsÿ chicken and turke}� quail� with bread� sage� and ba} leaf

ÌÎ�ÏÊ

 ËÒ�ÊÊ

 ÌÌ�ÏÊ

%

%

%



SALADS

SIDE DISHES

Caprese salad with buffalo mo��arella
Buffalo mozzarella, tomato, capers, and basil

Bargello!s winter salad
Crispy cabbage, red radicchio, pancetta, boiled potatoes,
bread crumble, and pink sauce

bargello! caesar salad
Green salad, grilled chicken breast, Parmesan shavings,
celery, croutons, crispy pancetta, and garlic mayonnaise

Niçoise�st}le vegetable salad with tuna
Steamed green beans* and potatoes, olives, tuna in oil, capers,
hard-boiled egg, cherry tomatoes, and anchovies

Depending on seasonal availability, some products may be frozen directly
by us and in any case of quality, respecting the current regulations*

For any information regarding the allergen list, customers are kindly requested
to consult the ‘ALLERGEN LIST,’ which can be requested from the staff

the real fried potato 

ash�baked Potato with cheese fondue au gratin 

Certaldo onion cooked under ashes� grilled and gla�ed with Chianti wine

grilled Seasonal vegetables

Florentine�st}le fried artichoke

Pumpkin �steak� of }ellow squash with rosemar} butter
and amaretto crumble

Ñ�ÏÊ

Ò�ÏÊ

Ñ�ÏÊ

Ó�ÏÊ

 Ò�ÏÊ

Ñ�ÏÊ

ËÐ�ÏÊ

ËÏ�ÊÊ

 
ËÑ�ÏÊ

ËÑ�ÏÊ

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%



CLASSIC PIZZA

PINS[ with two flavoors to choose

meraviglia
Gorgonzola, cured ham, fig compote

mediterranea
Stracciatella cheese, yellow cherry tomatoes, anchovies, and pitted olives

favolosa
Pinsa with exquisite mortadella,
stracciatella cheese, and pistachio crumble

margherita
Marinated tomato, fiordilatte mozzarella, basil

 ÌÎ�ÏÊ

ÌÐ�ÏÊ

ÌÏ�ÏÊ

ÌÍ�ÏÊ

ËÒ�ÏÊ

%

%

%

%

%

 PINSA ON THE PALA
For two people

ËÐ�ÏÊ

ËÏ�ÏÊ

ËÍ�ÏÊ

ËÌ�ÏÊ

ËÍ�ÏÊ

ËÍ�ÏÊ

five cheese
Mozzarella, ” gorgonzola”, emmenthal, burrata and soft cheese

Florentine
Marinated tomato, fior di latte mozzarella, peppers and Tuscan salami

tuscan garden
Marinated tomato, mozzarella, zucchini, eggplant, grilled peppers 

sausage with onion
Marinated tomato, fior di latte mozzarella, onion and sausage

Botticelli
Mozzarella cheese , rocket, dried and cherry tomatoes with burrata

mauro!s cal�one
Mozzarella fior di latte cheese, ricotta cheese and tomato, cooked ham

%

%

%

%

%

%



WOULD YOU LIKE TO ADD...

For any information relating to any allergens present in our dishes,
kind customers are kindly requested to consult the specific

documentation that can be requested from the dining room staff.

We make pizzas with a long leavening dough,
our flours with wheat germ and high quality give a soft,

tasty and highly digestible pasta

15.50

9.00

12.50

11.50

11.50

15.50

15.50

toscanaccia
Mozzarella fior di latte, caramelized red onions,
finocchiona and pecorino flakes

classic margherita
Marinated tomato, mozzarella fior di latte, oregano and basil

bella napoli
Marinated tomato, mozzarella fior di latte,
raw Cantabrian anchovy, oregano

four season
Marinated peeled tomato, mozzarella fior di latte,
cooked ham, black olives, mushrooms and artichokes

ham and mushrooms
Marinated peeled tomato, mozzarella fior di latte,
cooked ham and mushrooms

atomica
Marinated tomato, mozzarella fior di latte,
peppers, spicy salami, chili pepper 

white winter
Fior di latte, gorgonzola, Treviso radicchio, and speck

€ 4.00burrata cheese

€ 9.50truffle

D.O.P. Buffalo Mozzarella  € 4.00

scales of parmesan  € 4.00

€

€

€

€

€

€

€



WINES BY THE GLASS

DRINKS

red wines
glass of chianti 

glass of chianti classico 

glass of brunello di montalcino

glass of pinot nero

glass of bolgheri 

White wines
glass of prosecco or moscato

glass of vermentino

glass of pinot grigio

glass of Souvignon

glass of rosè

glass of chardonna}

Ò�ÏÊ

Ò�ÊÊ

ËÊ�ÏÊ

Ó�ÏÊ

Ò�ÊÊ

Ó�ÏÊ

Ò�ÊÊ

Ó�ÏÊ

ËÐ�ÊÊ

ËÊ�ÏÊ

ËÊ�ÏÊ

water

Freshl} squee�ed juice

COCKT[ILS

ESPRESSO

aMERIC[NO

C[PPUCCINO

hot tea

Hot chocolate

[PEROL SPRITZ

Í�ÊÊ

Ð�ÏÊ

ËÊ�ÊÊ

Ì�ÏÊ

Î�ÏÊ

Ï�ÊÊ

Î�ÏÊ

Ï�ÊÊ

ËÊ�ÊÊ

 %    Ï�ÏÊ

Ë L %  ËÐ�ÊÊ%  Ò�ÏÊÊ�Î L

draft beer
Moretti Baffo
D’oro  
Ipa Maisel’s
Ichnusa Unfiltered

ËË�ÊÊdrinks Ê�Î L Ë L

craft bottle beer
Lager
Unfiltered
Maisel’s Ë L %  ËÐ�ÊÊ%  Ò�ÏÊÊ�Î L

Ë L %  ËÎ�ÊÊ%  Ñ�ÊÊÊ�Î L
%  Ó�ÏÊÊ�Ï L
%  Ó�ÏÊÊ�Ï L

%  Ó�ÏÊÊ�Ï L

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%



OUR WINES
Chianti Vernaiolo� Rocca del le Macie
Sangiovese, Merlot, Canaiolo

Chianti Classico Famiglia Zingarelli� Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Chianti Classico S�[lfonso� Sangiovese R� Macie
Sangiovese

Chianti Classico Castello di [ma
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale� Ruffino
Sangiovese, Merlot

Riserva Chianti Classico Etichetta Nera� Rocca delle Macie
Sangiovese, Merlot

Riserva chianti classico� Marchese [ntinori
Sangiovese

Riserva Chianti Classico Verra��ano� Verra��ano
Sangiovese

Riserva Chianti Classico La Forra� Folonari
Sangiovese

Chianti classico� gran sele�ione� castello di ama� san loren�o
Sangiovese, Merlot, Malvasia nera

chianti classico� gran sele�ione� Sergio �ingarelli
Sangiovese

Chianti rufina� riserva nipo��ano 
Sangiovese, Malvasia nera
 

montesodi� chianti rufina riserva
Sangiovese

BORROMEO
Chianti Classico, Poggio Borgini

chianti Rufina� san giuliano� marchesi Gondi
Sangiovese

CHI[NTI RUFIN[ RISERV[� PI[N DEI SORBI� M[RCHESI GONDI 
Sangiovese, Canaiolo

Chianti, the Classic, Reserves, great selection

BOLGHERI
Campo al Mare� ambrogio e giovanni folonari
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

STUPORE� Campo al le Comete
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

OLTRESOGNO� C[mPO [LLE COMETE
Cabernet Sauvignon

C[MPO [L PERO
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

serre nuove� bolgheri� tenute  dell!ornellaia
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

ÌÌ�ÊÊ

ÌÏ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÎÎ�ÊÊ

ÍÒ�ÊÊ

ÍÐ�ÊÊ

ÐÏ�ÊÊ

ÍÓ�ÊÊ

ÎË�ÊÊ

ÓÌ�ÊÊ

ÓÊ�ÊÊ

ÍÏ�ÊÊ

 

ÓÏ�ÊÊ

ÎÒ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

ÍÏ�ÊÊ

ÎË�ÊÊ

ÍÐ�ÊÊ

ÌÒ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

ËËÏ�ÊÊ

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

 

%

%

%

%

%

%

%

%

%



Brunello di Montalcino� Barbi
Sangiovese Grosso

Brunello di Mont� Esperien�a n�Ò� Rocca delle Macie
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino� Biondi Santi
Sangiovese Grosso

Riserva di Brunello di Mont� del 
ÓÒ� Biondi e Santi
Sangiovese Grosso

argiano�ÌÊËÓ
Sangiovese Grosso

Brunello di Montalcino
ÑÌ�ÊÊ

ÐÒ�ÊÊ

ÌËÊ�ÊÊ

ÑÏÊ�ÊÊ

ËÌÏ�ÊÊ

%

%

%

%

%

il pareto� i�g�t toscana� tenute di no��ole
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

il borgo� I�G�T TOSC[N[� TENUTE DEL C[BREO
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Modus� Ruffino
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese 

Tignanello� [ntinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

TENUTE DELL!ORNELL[I[� ORNELL[I[
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot

gU[DO [L T[SSO� BOLGHERI SUPERIORE� [NTINORI
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Cabreo M}tho� [mbrogio Giovanni Folonari� ÌÊËÓ
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Luce� Frescobaldi� ÌÊÌÌ
Sangiovese, Merlot

Supertuscan 
ÓÏ�ÊÊ

ÐÎ�ÊÊ

ÏÓ�ÊÊ

ËÏÒ�ÊÊ

ÍÒÏ�ÊÊ

ÌÌÏ�ÊÊ

ÌÓÊ�ÊÊ

ÌÍÊ�ÊÊ

%

%

%

%

%

%

%

%

Rossi della Toscana
villa [ntinori� I�G�T TOSC[N[� [ntinori
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

S}rah� cantina ÒÍÒÊ
Syrah

Nobile di Montepulciano� icario
Sangiovese, Canaiolo, Colorino
 

Merlot� Tre per Uno� Rocca del le Macie
Merlot

Morellino di Scansano� cantina ÒÍÒÊ
Sangiovese

Rosso di Montalcino� fattoria dei Barbi
Sangiovese

Lucente� frescobaldi
Sangiovese, Merlot

Mormoreto� I�G�T TOSC[N[� Frescobaldi
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit verdot

Roccato� rocca della macie 
Sangiovese, Cabernet Sauvingon

ÍÎ�ÊÊ

ÍÊ�ÊÊ

ÍÎ�ÊÊ

ÍÊ�ÊÊ

ÌÒ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

ÏÌ�ÊÊ

ËËÏ�ÊÊ

ÏÐ�ÊÊ

%

%

%

%

%

%

%

%

%



Lambrusco di Sorbara amabile o secco
Lambrusco di Sorbara, Lambrusco Salamino

Barolo� Villa Doria
Nebbiolo

Riserva di Barolo� Villa Doria
Nebbiolo

Nebbiolo delle Langhe� Bricco Magno� Villa Doria
Nebbiolo

Bardolino Classico� FRESC[RIP[� M[SI
Corvina, Rondinella, Molinara

Campo Fiorin� I�G�T VERON[� m[SI
Corvina, Rondinella, Molinara

Barbaresco� michele chiarlo
Nebbiolo

[marone classico� costasera� masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Riserva di [marone� Costasera� Masi
Corvina, Rondinella, Molinara

Pinot Nero Dell!Oltrepò Pavese
Pinot Nero

salice salentino� negroamaro riserva� leone de castris 
Negroamaro e Malvasia Nera di Lecce

[ngra� Nals Magreid
Pinot Nero

ÌÌ�ÊÊ

ÏÒ�ÊÊ

ÓÍ�ÊÊ

ÍÊ�ÊÊ

 ÌÏ�ÊÊ

  ÍÎ�ÊÊ

ÏÏ�ÊÊ

ÓÌ�ÊÊ

ËÎÒ�ÊÊ

ÍÎ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

rossi d’italia
%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

Radaia� fattoria la parrina
Merlot

Montecucco sangiovese� vigna aperrona
Sangiovese

il chiuso� castello di ama
Pinot nero

ÏÓ�ÊÊ

ÍË�ÊÊ

ÎÏ�ÊÊ

%

%

%

ÌÌ�ÊÊ

ÍÏ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

ÌÎ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÎÍ�ÊÊ

ÎÓ�ÊÊ

ÏÍ�ÊÊ

ÎÐ�ÊÊ

ÓÏ�ÊÊ

ÍÌ�ÊÊ

Vermentino� Rocca delle Macie

Sauvignon Blanc� Bosco del Merlo

Chardonna}� albi��ia� frescobaldi

Chardonna}� Pomino� Frescobaldi

Vernaccia di San Gimignano� Rocca delle Macie

la scolca� Gavi 

Pinot Grigio� Bosco del Merlo

Sauvignon Blanc� Marlborough� Kim Crawford

Cabreo� La Pietra� Folonari

Conte della Vipera� [ntinori

Benefi�io� Frescobaldi

Cervaro della Sala� [ntinori

ansonica� fattoria la parrina 

BIANCHI
%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%



ÌÏ�ÊÊ

ÍÒ�ÊÊ

ÌÓ�ÊÊ

ÏÒ�ÊÊ

ÍÌ�ÊÊ

Vialetto� fattoria la parrina

etna bianco� alta mora 

Ribolla gialla� ronco dei folo

Vigna l!aja bruciata� vermentino superiore

SOUVIGNON� [URIC[

%

%

%

%

%

Fontana Fredda� spumante dolce

Moscato d![sti� Chiarlo

Prosecco superiore di Valdobbiadene

Franciacorta� Castello Bonomi� Cruperdu

Franciacorta� Saten Castello Bonomi

Franciacorta� Rosè Castello Bonomi

Lanson Gold Lable� Champagne

Moet ; Chandon� Rèserve Impèriale

Moet ; Chandon� Champagne Rosè

Dom Perignon� Champagne

ÌÐ�ÊÊ

ÌÒ�ÊÊ

ÍÍ�ÊÊ

ÎÒ�ÊÊ

ÏÒ�ÊÊ

 ÏÒ�ÊÊ

ÎÐ�ÊÊ

ÓÌ�ÊÊ

ËÊÒ�ÊÊ

ÍÓÐ�ÊÊ

Spumanti & Champagne 

ÌÏ�ÊÊ

ÌÑ�ÊÊ

Giardino� [ntinori

five roses� leone de castris� salento

rosè
%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

Chianti Vernaiolo� Rocca delle Macie

Chianti Classico Famiglia Zingarelli� Rocca delle Macie

Riserva Chianti Classico Riserva Ducale� Ruffino Ê�ÍÑÏ lt

Brunello di Montalcino

Rosè Remole� frescobaldi 

Bianco Vermentino� Rocca del le Macie

Bianco Chardonna}� Libaio� Ruffino Ê�ÍÑÏ lt

Bianco Pinot Grigio� Col lio� Cormons Ê�ÍÑÏ lt

Franciacorta� [ntinori Nature Ê�ÍÑÏ lt

Champagne� Moet ; Chandon Ê�ÍÑÏ lt

ËÍ�ÊÊ

ËÎ�ÊÊ

ËÓ�ÊÊ

ÍÐ�ÊÊ

ËÍ�ÊÊ

ËÍ�ÊÊ

ËÐ�ÊÊ

ËÐ�ÊÊ

 ÌÓ�ÊÊ

ÏÌ�ÊÊ

half bottles
%

%

%

%

%

%

%

%

%

%



I

II

VII

III VI

I’DDOLCINO DI’ BARGELLO
dulcis in fundum

IV LA RIBOLLITA
ribollita is good even reheated,
like soup and a woman in love

V
the peppered stew - the blacker
it is, the more beautiful it is

I'PPEPOSO COLLA
FARINATA NI’PPAIOLO

SBOLLITO E SALSA VERDE

LA CICCIA BATTUTA
not the usual rehashed stuff

LA BISTECCA CO’ FAGIOLI
if it’s less than three fingers
thick, it’s carpacciowithout the egg, it isn’t salsa verde

SUL DESCO
I’PPRINCIPIO DI DESINARE
who eats well, lives well; a good start
brings happiness to body and spirit

BOOK YOUR
BARGELLATA!

La Bargellata is an evening of meetings, glances, laughter and rediscovery of ancient flavors,
where next to each other, in a convivial session, reminiscent of the medieval table, diners

travel a journey into the Tuscan and Florentine tradition in particular.


