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TOSCANALAINEN ILLALLINEN MARIANKATU 18:ssa

11.12. klo 18:30

Menu tarjotaan ‘alla familiare’ eli toscanalaiseen tyyliin jaettavilta vadeilta.
Tilaisuutta eménnoéi Sikke Sumari

MENU TOSCANO

ANTIPASTI
Crostini di fegatini — Broilerinmaksacrostini

Fritatta con broccolini e piselli — Broccolini ja hernefrittata
Olive marinate — Marinoidut oliivit

PRIMI
Ribollita — Toscanalainen papu-mustakaalikeitto ja grillattua juurileipaa

SECONDI
Peposo - Toscanalainen, pippurinen lihapata

CONTORNI
Lenticche alla Toscana — Linsseja toscanalaisittain
Finocchi stufati - Haudutetut, karamellisoidut fenkolit
Ceci con aglio olio e rosmarino - Kikherneiti, valkosipulia, 6]ljya ja rosmariinia
Patate, porri e capperi — Perunaa, purjoa ja kapriksia

DOLCI
Cantucci - Toscanalaisia mantelikorppuja
Torta Barozzi - Jauhoton suklaakakku

Illallisen hinta on 68 € / hlo
Toscana keittokirja Siken nimmarlla 30 €

Viinit on valittu ruokalajeihin sopiviksi ja niitd saa seka laseittain etté pulloittain

BUON APPETITO!
Sikke Sumari, Maarit Kivilahti ja Toscana-illallistiimi

MARIANKATU

N
R



