
Fischspezialitäten / Fish specialities

Kutterscholle ,,Finkenwerder Art“
mit gebratenen Speckwürfeln, hausgemachten warmen Kartoffelspecksalat oder 
knusprigen Bratkartoffeln                                                                                      28,90
2/4/13/a/d/j/L/

Plaice ,,Finkenwerder Style“
with fried bacon cubes, homemade potato salad or fried Potatoes

Hamburger Pannfisch
Lachsfilet, Rotbarschfilet und Dorschfilet mit knusprigen Bratkartoffeln                 
und der besonderen Senfsoße                                                                                 23,90 

2/4/13/a/d/j/g/ 
Pan fried fish a la Hamburger
Salmon fillet, red fish fillet and codfish fillet with fried potatoes and the special 
mustard sauce

Nordsee Kutterscholle ,,Büsumer Art“
mit Champignons, Büsumer Krabben, knusprigen Bratkartoffeln oder 
Petersilienkartoffeln und einem gemischten Salat                                                 31,90 

2/4/13/a/b/c/d/L/ 
North sea cutter plaice Büsumer Style
with mushrooms, Büsumer crabs, fried potatoes or potatoes with parsley and     
mixed salad 

Nordsee Seezunge ,,Müllerin Art“ 
in Butter gebraten mit flüssiger Butter, Petersilienkartoffeln oder knusprigen 
Bratkartoffeln und hausgemachten Gurkensalat                                                   54,00  

2/4/9/a/d/L/ 
North Sea sole ,,Müllerin Art“  
into butter fried with potatoes with parsley and homemade cucumber salad

Doradenfilet auf der Haut gebratene
auf bunten Pfannengemüse in Teriyaki Soße geschwenkt, geröstetem Sesam garniert 
und Salzkartoffeln                                                                                                   

a/d/g/f/k/                                                                                                                        20,90
Dorads fillet fried on the skin 
on colcrful pan-fried vegetables in teriyaki sauce, garnished with roasted sesame and
boiled potatoes                                                                                        
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