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MENU DE SAISON 59€

PAIN DE LA MAISON
Aamulla juureen leivottua vaaleaa

hapanjuurileipii, mallasleipii ja
paahdettua voita

BLINI

Rapea voissa paistettu tattariblini, siianmétia,
savustettua hapankermaa ja punasipulia

tai

TOPINAMBUR & TRUFFE

Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa,
hasselpihkinikreemii ja talvitryffelii

sk skock kok

OMBLE CHEVALIER

Sitruuna-timjamivoissa haudutettua nieriéifileeta,
hiilostettua purjosipulia, kirjolohenmitii, Lapin
puikulaperunapyreeti ja Noilly Prat Beurre Blanc

tai

RENNE

Puuhiiligrillattua poron sisiapaistia, poronpotka-
herkkutatti raguta, Lapin puikulaperunapyreeti ja
hiilostettua kerma-katajanmarjakastiketta

skskskosk ok

PISTACHE & ABRICOTIER

Pistaasi-manteli-aprikoositartaletti,
sitrusmarenkia ja kardemummajaiteloi

Viinimenu 49€
Alkoholiton juomamenu 35€

MENU DE CHOIX VERT 49€

PAIN DE LA MAISON
Aamulla juureen leivottua vaaleaa

hapanjuurileipiai, mallasleipai
ja paahdettua voita
TOPINAMBUR & TRUFFO

Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa,
hasselpihkinikreemii ja talvitryffelii

skskskoskskok

RISOTTO AUX CEPES

Herkkutattirisottoa, haudutettua pinaattia ja
rapeaa lehtikaalia

kskskosk skok

CREME BRULEE
Vanilja Creme Brulée ja kirsikkaa

Viinimenu 49€
Alkoholiton juomamenu 35€
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MENU DEGUSTATION 62€

5- ruokalajin maistelumenu
tarjoillaan ainoastaan koko poytaseurueelle

Viinimenu 59€
Alkoholiton juomamenu 45€

LES ENTREES

PAIN DE LA MAISON 4€

Aamulla juureen leivottua vaaleaa
talon hapanjuurileipii, talon mallasleipia
ja paahdettua voita

TOPINAMBUR & TRUFFE 15€

Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa,
hasselpihkinikreemii ja talvitryffelia

POIREAU & OEUFS DE TRUITE 16€

Hiillostettua purjosipulia, savustettua hapankermaa,
taimenen matii ja rapeaa perunaa

POIREAU & CAVI-ART VEGETAL 16€

Hiillostettua purjosipulia, savustettua hapankermaa,
merilevi cavi-artia ja rapeaa perunaa

BLINI 19€

Rapea voissa paistettu tattariblini, siianmétia,
savustettua hapankermaa ja punasipulia

BOEUF TARTARE 18€

Maustettu hirianlihatartar, kaprista, punasipulia,
hasselpihkinii, piparjuurta ja tryffelia

ESCARGOTS A IAIL 16€

Valkosipuli-voissa haudutetut etanat
lehtitaikinakuoressa

CLASSIQUES

ROYALE GAMBAS DE PARIS 25€

Puuhiiligrillattuja jattirapuja,

valkosipuli- vuohenjuustoleipéa, salaattia, cantaloupe

melonia, aiolia ja parmesaania

RISOTTO AUX CEPES 27€

Herkkutattirisottoa, haudutettua pinaattia ja rapeaa
lehtikaalia
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POISSONS & FRUITS DE MER

OMBLE CHEVALIER 33€

Sitruuna-timjamivoissa haudutettua nieriifileeti,
hiillostettua purjosipulia, kirjolohenmiitii, Lapin
puikulaperunapyreeti ja Noilly Prat Beurre Blanc

MOULES MARINIERES 20€

Anis-fenkolikermassa keitettyji
sinisimpukoita, jalapenoa, ranskanperunoita,
hapanjuurileipii ja aiolia

SOLE MEUNIERE 100G /22€

Ruskistetussa voissa paistettu meriantura, kaprista,
persiljaa, piparjuurta, pinaattia ja perunaa

DELICES DE VIANDE

PINTADE “ALBUFERA” 29€

Paahdettua helmikananrintaa, mausteista
punakaalia, helmikanan koipea, perunapyreeti ja
Albufera kastiketta

DENVER STEAK 36€

Puuhiiligrillattu “Denver steak” marmoroitua hirin
etuselkad, ruusukaalia, endiivid, ranskanperunoita,
Cafe de Paris maustevoita ja portviinikastiketta

RENNE 44€

Puuhiiligrillattua poron sisapaistia, poronpotka-
herkkutatti raguta, Lapin puikulaperunapyreeti ja
hiilostettua kerma-katajanmarjakastiketta

ACCOMPAGNEMENTS

RISOTTO AUX CEPES 10€

Herkkutattirisottoa, raikasta omenaa ja
paahdettuja pinjansiemenii

SALADE VERTE 6€

Raikasta vihersalaattia ja vinaigrettea

FRITES AU PARFUM DE TRUFFE 10€

Rapeat tryffelilli maustetut ranskalaiset
ja aiolia
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PISTACHE & ABRICOTIER 14€

Pistaasi-manteli-aprikoositartaletti,
sitrusmarenkia ja kardemummajiiteloa

CREME BRULEE 14€
Vanilja Creme Brulée ja kirsikkaa

Kolmen suklaan markiisia ja lakka-
lakritsjuurikeittoa

CHARIOT A FROMAGE 16€

Valikoima parhaita ranskalaisia juustoja
juustokirrysti ja hilloketta

SORBET 9 €

Bistro O mat’in péivin sorbet

BAR SNACKS

FRITES AU PARFUM DE TRUFFE 10€
Rapeat tryffelillia maustetut ranskalaiset
ja aiolia

OLIVES 6€
Marinoituja vihreita Chupadedos-oliiveja

BOEUF TARTARE -TAILLE BAR 10€

Maustettu hirianlihatartar, kaprista,
punasipulia, hasselpahkinia, piparjuurta ja
tryffelia

BOQUERONES 8¢

Marinoituja vaaleita sardelleja ja
oliivioljya

ALLERGIAT

Jos sinulla on ruoka-aineallergioita,
ilmoitathan henkilokunnalle
ennen ruokatilausta.

LIHAN ALKUPERA

Porsas - Ruotsi Helmikana - Ranska
Poro - Suomi, Linsi-Lapin Paliskunta



