ANTIPASTI

Tortino i zueeca cone usalotina e riduzione di aceto- balsamico
lnsalatina dlorzo con salmone marinato, lume, mele, sesamo- verdurine
croccantt

Fotaccio con flocchetto della Tuseio, strocciatelda di buvrrate, pomodorine
ol forno- e pesto- di basilico e rughetta

Gomberl un fempura con sodsa joguartiv al Umone, cumino, olive e crema
agrodolce

Polipettt con finocchuetto- e crema di patote

PRIMI

Tortelll al parmigiano con jus di manzo- e crema di fagiolind
Tornnareldl al nero di seppia con calamarl, pomodorini al forno ed
emudsione du prezzemolo- e basidico

Tagliolini al tourtufo-

Spaghettoni con baccala, pomodori datterunt, Lmone ed erbe aromaticihe
Strozzapretl alle vongole ed asparagl

SECONDI

Polpo un tempura s misticanza, con porro agrodolee bruciato- e aceto di
lampone

Salmone gratinato con mandorle e pane profumato alla paprika con
panzanello di pomodory e peperone dolee

Tonno scottato con crema di fagloll e cipolla un agrodolee

Polpettine di manzo- al pomodoro profumate allaglio rosa

Flletto- A manzo con chutney di zucea, nocciole e juy di

CONTORNI
lnsaloto di rucola finoccio e avancio ol vivo-
Patota ol cortoccio con salsa al Parmigiano Reggiano 48 mest



DESSERT

Mowsse al cioccoloto fondente al 77% con chantilly e criumble al
coccolato

Cremoso- ol lmone con meringhe e frtti do bosco
Clanbhelline al vino con Passitor

Turamisw del Sovr Olumgpio

Gelato- al Porto- con melone e shriciolato al pepe nero



