


SUPRA Umots
- TODELLINEN GEORGIALAINEN ELAMYS PORUKALLENNE!

Ihan kuten Georgiassa, myos Rionin supraan kuuluu reilu kattaus niin alkupaloja,
leipia kuin paaruoklakln - ka|k|||eJotak|n Kun toiveena on viettaa mukava ilta
hyvassa seurassa, sopii tahan mainiosti georgialainen tapa kattaa poytaan useampi
ruokalaji kerrallaan Georgialainen tapa ruokailla on yhteisollinen, ja siihen
haluamme myos ravintoloissamme kannustaa. Supra-kattaus sisaltaa mahtavan
kattauksen ruokia menun jokaiselta sivulta — erityisruokavalioita unohtamatta.
Tarjoillaan vahintaan kolmen hengen ryhmille.

SUPRA - 58 €/ hlo - vahintaan 3 hengen ryhmalle

Pkhali - Kasvistahnalajitelma
Nigvziani badrijani — Munakoisorullat saksanpahkinatahnalla
Kartuli Salati — Kurkku-tomaatti-sipulisalaatti
Vihreaa salaattia
Imeruli Khatchapuri — Georgialainen uunijuustoleipa
Khinkali - Georgialaiset lihadumplingsit
Chashushuli - Tomaattinen ja yrttinen naudanlihapata
Mtsvadi — Possuvarras grillista
Tabaka — Kokonainen kananpoika
Qartuli Qababi — Georgialainen varraskebab
Kupati — Georgialaista mausteista makkaraa
Kvavilovani Kombostos Chakhokhbili - Kukkakaali-saksanpahkinapata
Talon kastikkeita ja tuoretta leipaa

VEGESUPRA - Hinta 40 € / hlo - vahintaan 3 hengen ryhmalle

Pkhali — Kasvistahnalajitelma
Nigvziani badrijani — Munakoisorullat saksanpahkinatahnalla
Kartuli Salati — Kurkku-tomaatti-sipulisalaatti
Vihreaa salaattia
Imeruli Khatchapuri — Georgialainen uunijuustoleipa TAl Lobiani papuleipa
Lobio - Kuuluisa papu-saksanpahkinapata
Ajapsandali — Georgialainen tomaattinen kasvishoysto
Kvavilovani Kombostos Chakhokhbili — Kukkakaali-saksanpahkinapata
Grillattu kasvisvarras svanetinsuolalla

Talon kastikkeitaja tuoretta |eip5'a'

JALKIRUOKALAUTANEN 16 €/ hls

Talon suklaakakkua
Zgapari - huna_jakakkua

Jaateloa keksillé'ja marjoilla




VINKKI t0h9y3900
- GEORGIALAINEN RUOKAILU

"Supra”: Georgiassa ruoka tilataan aina poydan keskelle jaettavaksi koko seurueen
kesken. Nain voitte kokea eri makuja ja makuyhdistelmia. Jokaiseen georgialaiseen
poytaan kuuluu leipa; lahes joka aterialla vasta uunista nostettujuustoinen leipa
khachapuri maistuu taydelliselta kastikkeiden ja patojen kanssa - tai ihan sellaisenaan.
Eri leipaversioita loydat LEIVAT-sivulta. Yli 3 hengen ryhmille suosittelemme valmista
supraa, jonka loydat viereiselta sivulta.

ALLERGIATIEDOT

Georgialaisessa ruuassa keskeisessa osassa ovat leipa, saksanpahkina, yrtit, mausteet,
tomaatti seka sipuli. Monissa ruuissamme on itse jauhettua saksanpahkinaa, joten
pahkinanjaamia voi loytya myos ruuista joissa sita muuten ei ole.

Lahes kaikki georgialaiset reseptit sisaltavat myos korianteria, chilia, valkosipulia seka
sipulia. Henkilokuntamme antaa mielellaan lisatietoa allergeeneista. Lisatietoa lihan
alkuperamaasta saat henkilokunnalta.

G* Gluteeniton mutta |eivomme itse_jatkuvasti keittiassémme Monet ruokamme

ruokiin. Taman vuoksi emme voi taata taysm 1[0]0)A gluteemtonta ruokaa.
P.'a"airuokien |isukkeeksi kuuluu tuore vehn.'a'leipé _joten gluteenittomaan ruokavalioon

V: Tama merkki tarkoittaa taysin vegaanista. Georgiassa paastotaan useita kertoja
vuodessa, ja paasto tarkoittaa nimenomaan taysin vegaanista ruokavaliota. Tama on
Jjohtanut loistaviin vegaanisiin resepteihin!

L: Laktoositon
M: Maidoton

LisStietoja a||ergeeneista saat henkilokunnalta.

RTONT

Authentic Georgian Food




KYLMAT ALKUPALAT 3030 396dyd0

Kylmat alkupalamme ovat tyypillisia georgialaisia kesaruokia, seka ovat perinteisesti
Jjokaisen juhlakattauksen, supran, lisukkeena.

1. Qatmis Salati
Majoneesi-kanasalaatti.

G LIM-11€

2. Pkhali

Pinaatti-, punajuuri- ja vihrea paputahna
saksanpahkinalla ja yrteilla.

G* L/M,V -10,50 €

3. Nigvziani Badrijani

Saksanpéihkinéitéiytteiset munakoisorullat.

~10,50 €

4. Salati Thilisuri

Kurkku-tomaattisalaatti
saksanpahkinakastikkeella.

G* L/IM,V -9,50 €

5. Vihrea salaatti
salaattia, vihreaa paprikaa,
yrtteja, chilia.

G4,V -9,80€

PIENET ANNOKSET / LISUKKEET
369mo LgshEMmydo

Lampimat lisukkeet sopivat parhaiten paaruuan kylkeen, tai useampana kappaleena
yhdeksi paaruuaksi. Georgiassa on tapana ystavien kesken menna oluelle/limonadille ja
syomaan valtava keko paikallisia ”dumplingseja”, khinkaleita seka khachapuri-leipaa.

6. Soko ketse
Juustoisia uuniherkkusienia.

G*-12,50 €

7. Khinkali
Kuuluisia georgialaisia porsaan- ja
naudanlihadumplingseja 4 kpl.

(Huom! pidempi kypsennysaika)
LIM-14 €

8. Kvari

Keitetty juusto-taikinanyytti, tarjoillaan
smetanan kanssa. — 11,50 €

9. Mtskeri

kastikkeella.
GLM-15€

10. Bostneuli Shampurze

Grillattu kasvisvarras kauden

vihanneksilla. G,V -13 €

11. Paistettua perunaa ja sipulia
-6€




LEIVAT 38510

Kuuluisat georgialaiset leivat kuuluvat jokaiseen ruokapoytaan. “Talon leipaa”, Imeruli
Khachapuria (suomalaisittain "hatsapuria”) voi Georgiassa nahda niin aamupalalla
kuin juhlakattauksessa, suprassakin. Sopii taydellisesti mihin vain, mutta parhaiten

georgialaisen limonadin kylkeen!

12. Imeruli Khachapuri 15. Mchadi
Uunituorejuustoleip.'a' -12€ Pannulla paistettu maissileipa.

GLM,V-7€
13. Adjaruli Khachapuri

Maailmankuulu veneenmallinen juustoleipa 16. Lobiani

kananmunankeltuaisella - 15 € Paputytteinen uunileipa.

. . Vegaaninen herkku.
14. Tchvishtari LIM.V -12 €
Pannulla paistettu maissijuustoleipa. ’
G*-8¢€

TALON KASTIKKEET
Ls§igdgmo

Georgiassa kotitekoiset, kylmat kastikkeet kuuluvat leivan tapaan lahes jokaiseen ateriaan.

monien Georgiassa matkanneiden mieleen.

17. Adjika 19. Mtsvane Adjika
Kuuluisa georgialainen tulinen vihrea yrttinen paprikatahna G*, V
paprika-tomaattikastike - 3€

G* LIM,V-3€

18. Tkemali
Hapanluumukastike

G* LIM,V-3€




Georgia - LsJs@ronzymm - Sakartvelo

Georgia on pieni, noin 4 miljoonan asukkaan tasavalta Kaukasiassa, Armenian,

Jjoutui Neuvostoliiton invaasion alle vuonna 1921. Neuvostoliiton hajoamisen aikoihin
vuonna 1991 Georgia sai itsenaisyytensa takaisin.

Rioni - ®ombo - Tarinaa nimemme takaa

avaamisesta. Rakkaudesta ja ylpeydesta georgialaisiin ruokaperinteisiin halusimme tuoda
taman keittion asiakkaillemme mahdollisimman muuttumattomana ja kursailemattomana
- georgia|ainen Nika ruuan ja suomalainen Sini asiakaspalvelun ammattilaisena.

Konseptiimme vakaasti uskoen halusimme antaa ravintolallemme mahdollisimman
lyhyen, mutta suomalaisen kielenkantaan soveltuvan nimen. Georgian kieli on taynna
konsonantteja, eika nimen valitseminen ollut helppoa (ihan paras georgialainen sana on
"brdghvnis”, aani joka tulee paperin repaisysta). Nainpa Nikankin kotikaupungin, Kutaisin
lapi virtaava joki, Rioni, tuntui taydelliselta.

Kokkiemme ollessa kaikki georgialaisia ja reseptiikkakin mahdollisimman
muuttumattomana kuten ne on suusta suuhun kulkeneet aideilta pojille, halusimme
taydentaa logommekin lupauksella "Authentic Georgian Food”. Emme jatkossakaan tee
kompromisseja perinteiden suhteen.

Hyvia ruokahalua!

3J33MNIMNHP
an00mMM3NM
[Gemrielad Miirtvit]

RTONT

Authentic Georgian Food




PAARUUAT 33560 396dndo

Georgialainen keittio ei juurikaan perustu riisiin tai perunaan, vaan lisukkeena on useimmiten leipa.
Gluteenittomaan ruokavalioon suosittelemme tilaamaan erikseen Tchvistari tai Mchadi maissileipaa.

PADAT JA KEITOT
20. Chashushuli

Kuuluisa georgialainen naudanlihapata

tomaatilla ja yrteilla. G*, LIM - 26 €

21. Megruli Kharcho
Kanaa saksanpahkinassa. Tulinen.

G*LIM-23€

22. Shkhmeruli Adjarulshi

Leipakulhossa grillattua kanaa ja
valkosipulista smetanakastiketta. — 26 €

23. Kharcho

Tunnettu tulinen naudanlihakeitto hitusella

24. Chakapuli
Lammasta rakuunaisessa liemessa.

G*L/IM -29 €
25. Lobio

Kuuluisa papu-saksanpahkinapata.

V,L,G*-18 €

26. Ajapsandali

Georgialainen tomaattinen ja yrttinen
kasvishoysto perunalla, munakoisolla,

paprikalla. ja sipulilla. G* L/M,V -22€

27. Kvavilovani Kombostos

Chakhokhbili

Kukkakaali-saksanpahkinapata.
GYV -22€

PANNULTA
28. Mtsvadi

Aimo annos possua tirisevalla pannulla talon
kastikkeen kera.
GL/M-26€

29. Kupati

Meilla tehtya georgialaista makkaraa naudan-
ja sianlihasta, paistettua perunaa ja talon
kastikkeita.

GL/M -25€

30. Qartuli Qababi

Georgialainen sian-ja naudan jauhelihavarras,
grillikasviksia ja talon kastiketta.

G*LIM -25€

31. Ojakhuri

Kuuluisa georgialainen kotiruoka grillatusta
possusta, paistetuista perunoista ja sipulista.
Tarjotaan talon kastikkeiden kera.

G*LIM-26€

JALKIRUUAT JA -JUOMAT conyLg@ndo

32. Talon suklainen kakku -11€

33. Talon lammin omenapiiras

vaniljajéételallé (kysy vegaanista versiota)

-10€
34. Zgapari kerroshunajakakku -12€

35. Jaateloannos marjoilla, keksilla seka
talon kastikkeella. Sisaltaa pahkinaa. - 12 €

36. Herkkulatte

37. Kahvi ja avec 4cl:

Brandy VS - 12 €

Kermalikoori —10 €

Georgish Coffee - 14 € (Irlantilaisia tovereitamme
matkiva kahviherkku brandystamme.)

38. Brandy Cacao - 14,50 €







