¥

“. SPIEDO MEZZO METRO [
DI BOMBETTE 18,z L
€ 45,00

Consigliato per 2/3 persone

PATATINE RUSTICHELLE

MEGA TARTARE DI &=
FASSONA PIEMONTESE
CON MIDOLLO DI BUE
ROSMARINO E SALE
MALDON

600 GR CIRCA

€ 60,00

Consigliato per 3/4 persone

v

FOCUS

€ 55,00 apersona

(minimo 2 persone)

POLENTINA ERITTA
TAGLIERE DEI NEBRODI
BRUSCHETTA TARTARE
POLPETTINE DELLO CHEF

FIORENTINA MARCHIGIANA
ALLA BRACE
35 gg di frollatura con verdure e patate

COPERTO -2 ACQUA - CAFFE’
¢ LIMONCELLO

1 CALICE DI VINO

SERVITI CON
E SALSA CHEDDAR

| NOSTRI MEND ™

MACGELLAIO
€ 45,00 o persona

(minimo 2 persone)

:. ‘-\\"__,o

OKER DI SPIEDI
Alette, salsicce,
agnello e bombette

€ 60,00

Consigliato per 3/4 persone
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=t AL PROFUMO DI MIRTO
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SELEZIONE DI
ANTIPASTI
of=

DESSERT

su ordinazione

v"

da domenica a giovedi
g

€ 50)00 P-P-

Consigliato per 5 persone

POLENTINA E CREMA DI GORGONZOLA

PEPERONI VERDI FRIGGITELLI
TARTARE DI FASSONA (a scelta)
BRUSCHETTE ALLA BRACE

con pomodorini e pesto di capperi
SPIEDO DI BOMBETTE
TAGLIATA MARCHIGIANA (a scelta)
TIRAMISU o BABA TRADIZIONALE

COPERTO - 2 ACQUA - CAFFF’
e LIMONCELLO

1 CALICE DI VINO

n.'j
.
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= FOCUS DRINK'S —

€ €
BLODY MARY 10,00 MANHATTAN 10,00
Wodka, succo di pomodoro, limone, Wild Turkey Rye, vermouth
sale rosa, tabasco, salsa worcester Carpano classico, Angostura
LAMBRUSCO SANGRIA mezza 8,00 WODKA SOUR PASSION FRUIT 10,00
tutea 15,00 Wodka, limone, zucchero e frutto della passione
GIN TONIC 10,00 CAIPIROSCA 10,00
Gin Bulldog, lime Wodka, lime, zucchero di canna
e Mediterranean tonic CAIPIRINHA 10,00
WODKA TONIC 10,00 Cachasa, lime, zucchero di canna
Absolut Wodka, lime
e Mediterranean tonic MOSC qw MULE 10,00
Wodka, lime, ginger beer,
HUG 10,00 zeste di zenzero e cetriolo
Prosecco, soda,
fiori di sambuco e menta I‘ONDUN M.UI'E ; 10,00
Gin Bulldog, lime, ginger beer,
NEGRONI 10,00 zeste di zenzero e cetriolo
SPATZ
P Aperol / Campari,
NEGRONI FOCUS 10,00 Prosecco e soda water
Gin Bulldog aromatiz'zato ai cappferi, MARGARITA 10,00
vermouth Cinzano, bitter Campari . .
Tequila Espolon, triple sec,
e arance alla brace .
lime e sale
LU S 10,00 | MEDITERRANED 10,00
Bitter Campari, bitter orange, . .
_ , Prime uve bianca, cedrata,
estratto di arancia . -
bitter orange e basilico
— ANALCOLICI —
€ €
SANGRIA ANALCOLICA 10,00 VIRGIN MARY 10,00
Succo di uva e mirtillo, Succo di pomodoro, limone,
estratto di arancia e tanta frutta sale rosa, tabasco, salsa worcester
PASSION 10,00 VIRGIN ZEN MOJITO 10,00

Succo di arancia, passion fruit,
lime, pesche fresche e soda water

Ginger Beer, lime, basilico, zucchero di canna
bianco e menta

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATE E SOMMINISTRATE IN QUESTO ESERCIZIO,
POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATT ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato I del Reg. UE n. 1169/2011

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1 Glutine cereali contenti glutine e prodotti derivati 6 Soia e prodotti a base di soia 10 Senape e prodotti a base di senape
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) 7 Latte e prodotti a base di latte 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesame
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 8  Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, 12 Anidride solforosa e Solfiti in concentrazioni
3 Uova e prodotti a base di uova noci, noci di acagit, di pecan, del Brasile, superiori a 10 mg/kg
4 Pesce e prodotti a base di pesce pistacchi, noci macadamia) 13 Lupini e prodotti a base di lupini
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 9  Sedano e prodotti a base di sedano 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Un nostro responsabile incaricato € a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva.
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——ANTIPASTI —

€
TAGLIERE DEI NEBRODI 18,00
salame, salsiccia secca, lombetto, caciocavallo,
olive conzate e pomodori secchi ()
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE 16,00
24 MESI E STRACCIATELLA DI BUFALA
con salsa ai fichi e zenzero (7)
TORRETTA DI MELANZANE @ 14,00
con provola affumicata e coulis di pomodoro (1)
CROSTONI DI PANE (3pz) 11,00
con tartare di fassona scottata e brie caldo (1-7)
BRUSCHETTA ALLA BRACE @ Gpz) 8,00
pomodorini e pesto di capperi (1)
POLPETTINE DELLO CHEF 9,00
con salsa verde (1-3-57)
PANZEROTTINI PUGLIESI @ (2pz) 11,00
con pomodoro e mozzarella di bufala (1-7)
TARTARE NOBILE. ... 180g. 19,00
rucola, pomodorini, tabasco e olive taggiasche (1)
TARTARE FOCUS DI FASSONA ... 180 gr. 22,00
con stracciatella di bufala e 'nduja calabrese (1-7-s-9)
TARTARE DI FASSONA ... 180 gr. 22,00
PIEMONTESE
con midollo di bue al forno sale maldon
€ rosmarino (s-10)
TARTARE ESOTICA. ... 180g. 18,00
con avocado, zeste di lime, riso basmati, pomodorini
e semi di sesamo nero (1-6)

——— PRIMI PIATTI —
AL “COCCIO”

€
STROZZAPRETI RAGU 12,00
DEL MACELLAIO
con fior di latte di Agerola e basilico (1-5-7-8-9)
LASAGNE CON ZAFFERANO, @ 15,00

robiola di Roccaverano e fiori di zucca (1-3-7-9)

(1-3-5-6-7-8)
€ 15,00

—=MENU BIMBI—

PRIMO O HAMBURGER O COTOLETTA
DI POLLO + PATATINE + BIBITA + GELATO

GLI SPECIALI

COTOLETTA DI VITELLO (1-35-68)
ALLA MILANESE con patate forno

€
25,00

HAMBURGER CON PANE @-3.78)
E PATATINE RUSTICHELLE
100% manzo 200 g., cipolla caramellata, fontina,
insalata, pomodoro, pancetta grigliata, maionese

16,50

m—— LE TAGLIATE —

MARCHIGIANE

€
TAGLIATA MODENA ...................... 2u0gr 24,00
con spinacelli freschi, noci, riduzione di aceto
Balsamico e scaglie di pecorino (-8)
TAGLIATATREVISO ..................... 2u0gr 24,00
con insalata trevisana e fonduta di gorgonzola DOP )
TAGLIATA TAGGIASCA ... u0g 24,00
con asparagi e olive di Taggia
TAGLIATA EASY ... 2u0gr 22,00
con rosmarino e flakes di sale maldon
== NON SOLO CARNE

€
POLIPO* ALLA BRACE © 19,00
su crema di fave e olio al rosmarino (7-9-14)
LA TARTARE DEL PESCATORE © 19,00
Salmone marinato agli agrumi, sesamo nero,
avocado e maionese al lime (4-11)

- [NSALATONE —

€
CAESAR SALAD 13,00
insalata croccante, pomodorini,
filettini di pollo grigliati, scaglie di Parmigiano,
noci, crostini di pane e salsa ceasar (1379
FOCUS 13,00
Misticanza, straccetti di manzo al rosmarino, pomodorini,
olive, scaglie di Grana e peperoni alla brace (1-7)
PORTOFINO @ 13,00
Misticanza, asparagi, olive, uovo sodo,
pomodorini e Caciocavallo 3-7)
SMOK © 16,00

Salmone affumicato, spinacelli, avocado,
cavolo verde, riso basmati, erba cipollina e salsa di soia (4

—3SULLA

BRACE —

TUTTE LE NOSTRE CARNI HANNO UNA FROLLATURA MIN. DI 35 GIORNI
E VENGONO COTTE SU BRACE DI LEGNO DI FAGGIO

(allergeni 1-7-8)

RAZZA “MARCHIGIANA”

La carne e di ottima qualita: rosata, tenera, a grana fine,
con il giusto grado d’infiltrazione di grasso, contiene molte
proteine e possiede bassi livelli di colesterolo.

“PEZZATA ROSSA EXTRA MAREZZATURA”

Direttamente dai pascoli verdissimi della Valle d’Aosta ci
arrivano questi lombi accompagnati dal loro spesso strato di
grasso. Buona presenza di marezzatura che tiene morbida la
carne e la rende gustosa, accentuando ancora di pit le gia

©
COSTATA ... 600 gr. circa 29,00 presenti note di selvatico, dovute alla vita di pascolo e all'aria
aperta, che caratterizzano questi capi, adatta ai palati esigenti
FIORENTINA 1200 gr circa 70,00 di gusti forti. La fase di frollatura ¢ eseguita direttamente da
noi in apposite celle e ha durata minima di 45-50 gg.
IL FILETTO ... 250 gr. circa 28,00
Pezzata Rossa Valdostana
IL DOPPIO FILETTO ........... 500 gr. circa 52,00
€
LCINTERO FILETTO ............ 1000 gr. circa 95,00 COSTATA ... 600 gr. circa 39,00
ENTRECOTE ....................... 250 gr. circa 28,00 FIORENTINA ...................... 1.200 gr. circa 90,00
- GLI SPIEDI=
(allergeni 1-5-7-8)
&
SPIEDO DI BOMBETTE MISTE DI CAPOCOLLO dolci, piccanti, pancetta 17,00
SPIEDO DI COSTOLETTE DI AGNELLO SARDO 23,00
SPIEDO DIALETTE DI POLLO CROCCANTT con salsa Focus 13,00
SPIEDO DI SALSICCE MISTE classica, punta coltello, bianca (maiale dei nebrodi e zampina pugliese) 15,00
SPIEDO DI GALLETTO BIO della Valle Spluga allevato a terra 16,50
| CONTORNI DESSERT
€ &
PURE DI FAVE E CIME DI RAPA () ® 5,50 TORTINO DI PERE E CIOCCOLATO 7,00
CAROSELLO DI VERDURE alla brace ® 7,50 e noci Pecan con salsa alla vaniglia (137
PATATE AL ROSMARINO ALFORNO @ 5,50 <0 ATINA con crema di ricolta, 7,00
ciliegie invernali e scaglie di cioccolato fondente (1-3-7-8)
LA SRS S0 R TEL ® 5,50 CREMA CATALANA al mango flambé (3) 7,00
INSALATA NOVELLA distagione ® 5,50 BABA con salsa di Pistacchio (379 7,50
PATATINE FRITTE a9 @ 5,50
RUSTICHELLE TIRAMISU DELLO CHEEF @37 7,00
BASTONCINI DI POLENTA ® 5.50 I NOSTRI SORBETTI ARTIGIANALI 4379 6,50
FRITTTIa-s79 COPPA DI FRUTTI DI BOSCO 8,00

= BEVANDE —

Bibite e Soft Drink

Acqua 50 cl **
Caffe
Decaffeinato
Caffe d’orzo
Cappuccino
The e infusi

Coperto

€
4,00

2,00
2,00
2,00
2,50
4,00
3,50
3,00

**IN QUESTO LOCALE VIENE SERVITA ACQUA POTABILE
TRATTATA NATURALE/GASSATA COME PREVISTO DAL
D.LGS.181 DEL 23/06/2006

= SPIRITS =—

AMARI E LIQUORI

Averna - Braulio - Montenegro - Mirto
Campari - Aperol - Cinzano Rosso
Amaro del Capo - Sambuca - Limoncello

COGNAC E BRANDY

Courvasier - Hine cognac VS
Vecchia Romagna - Peyrot

4,00

da 8,00 212,00

GRAPPE da 6,00 2 10,00
Poli: Merlot / Traminer / Sarpa / Moscato

GIN da 6,00 2 12,00
Tanqueray - Gin Mare - Hendrinck’s

Bickens London Dry - Bulldog

WODKA da 6,00 2 12,00
Belvedere - Grey Goose - Moskovskaya

RUM da 7,00 2 15,00

Zacapa 23 Anni - J.Wray Silver / Gold Jamaic
Pampero Anniversario - Clement Vsop

WHISKEY E BOURBON da 7,00 a 15,00
Jack Daniel’s, Oban, Talisker, Lagavulin,

Johnnie Walker Red/Black Label

TEQUILA da 6,00 a 10,00

Cuervo - Exotico Blanco / Reposado
Tequila Espolon Blanco /Reposado
Monte Lobos

(@ PIATTO VEGETARIANO
) PIATTO A BASE DI PESCE

) . 9.9
Prodotto abbattuto all origine

- BIRRE ALLA SPINA

20 cl
CARLSBERG Pills 5° 3,50
25¢cl
GRIMBERGEN
Blonde 6.7° 4,00
Double-Ambree 6.5° 4,00

40 cl
6,50

50 cl

7,50
7,50

BEVI COME UN TORG

] VAKKA
HONEY ALE - 4,9%

Birra chiara caratterizzata
da miele di tiglio e ailanto e scorza
di bergamotto in dry hopping.

PSYCHO
191010):30 50 1 EATY

Al naso un bouquet molto intenso

ed intrigante di fiori tropicali, agrumi

e frutto della passione.

SOGNGDORO
AMERICAN PALE ALE - 5%

Sapore morbido e complesso.

Gusto fresco ed erbaceo dal ricco sapore
agrumato di pompelmo e mandarino.

RYE 3

AMERICAN IPA - 6,2%

Una birra di gran carattere.
Agrumata, erbacea con sentori
fruttati e floreali.

In bocca, Papertura dolce,

cede rapidamente ad una secchezza
finale ed a un lungo

e rinfrescante amaro.

" B
FURIES’ TRIP
TRIPEL 9,2%

Caratterizzata da note fruttate,
floreali e qualche nota di caramello.
All’assaggio ¢ dolce, piena

e rotonda, di frutta candita

e biscotto, il finale ¢ secco, deciso
con un lieve ma percepibile amaro.

6,00

6,00
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