RYHMAMENUT

Yhteinen ruokailu on georgialaisen kulttuurin ytimessa. Pitka perinteemme
yhteisista aterioista, sydamellisista puheista ja runsaista viinimaljoista (supra) on
kantanut historiaamme ja kulttuuri-identiteettiamme vuosisatojen ajan.
Kutsumme sinut kokemaan taman perinteen jaettavien
ryhmamenukokonaisuuksiemme kautta, jotka esittelevat georgialaisen keittion

parhaita puolia.

Tarjoamme ryhmamenun vahintaan kolmen hengen seurueille seka kahdelle
ruokailijalle suunnitellun jaetun illalliselamyksen.

GEORGIALAINEN JUHLA VAHINTAAN KOLMELLE HENGELLE
39 € / HENKILG

ALKURUGAT
HATSAPURI (V)

Perinteinen Hatsapuri, jossa juustoinen
tayte leivottuna ohuen taikinan sisaan -
Georgialaista lohturuokaa parhaimmillaan

KHINKALIT LIHALLA (L)

Mehukkaalla maustetulla {auhellhalla
taytetyt nyytit. Parhaimmillaan ripauksella
mustapippuria

KESASALAATTI (G.L,VG)

Sekoitus tomaatteja, kurkkua, sipulia ja
paprikaa, viimeistelty rlpauksella
maustesekoitusta

MUNAKOISORULLAT
SAKSANPAHKINALEVITTEELLA (6,L.VG)

Pehmeita munakoisoviipaleita taytelaisella
saksanpahkina-valkosipulitaytteella

SOKO KETSZE (G.V)

Kiviuunissa paistetut sienet perinteisessa
ketsi-vuoassa valmistettuna, viimeistelty
sulatetulla juustolla ja r1pauksella talon
omaa georgialaista maustesekoitusta

KYSY HENKILGKUNNALTA
KASVISVAIHTOCEHDOSTA

PAARUGCAT

CHASHUSHULI {(G.L)

Tomaatti-sipulikastikkeessa kypsennetty
naudanlihaa miedoin maustein. Pitkaan
haudutettu perinneruoka

CHKMERULI (G)

Kanaa kermaisessa valkosipulikastikkeessa.
Tayteldinen, lempea ja yksi Georgian
rakastetuimmista klassikoista

AJAPSANDALI (G,L\VG)

Perinteinen vegaaninen klassikko.
Munakoisoa, paprikaa, porkkanaa ja tomaattia,
tarjoiltuna rapelden perunoiden kera

PORSAAN MTSVADI (G.L)

Mureita porsaan ulkofileepihveja, marinoitu
Eeorglalalseen tapaan. Tarjoﬂlaan
iviuunissa paistettujen kasvisten kanssa

KUPATI (G.L)

Mausteiset, kasintehdyt georgialaiset
makkarat ranskalaisten kera. aynna
makua ja perinnetta

GECRGIALAISET PERUNAT (G.L,VG)

Perunoita valkosipulilla, tillilla ja
perinteiselld Svanetin mausteseoksella

TARJOILLAAN TUOREEN LEIVAN SEKA
ADJIKA-, VIHREAN ADJIKAN JA
SATSEBELI-KASTIKKEIDEN KANSSA



JAETTAVA GECRGIALAINEN ILLALLINEN KAHDELLE-78 €

ALKURUGCAT

HATSAPURI (V)

Perinteinen Hatsapuri, jossa juustoinen
tayte leivottuna ohuen taikinan sisaan -
Georgialaista lohturuokaa parhaimmillaan

KESASALAATTI (G,L.VG)
Sekoitus tomaatteja, kurkkua, sipulia ja

paprikaa, viimeistelty rlpauksella
maustesekoitusta

MUNAKOISORULLAT 1
SAKSANPAHKINALEVITTEELLA (G,L,VG)

Pehmeita munakoisoviipaleita taytelaisella
saksanpahkina-valkosipulitaytteella

SOKO KETSZE {G.V)

Kiviuunissa paistetut sienet perinteisessa

ketsi-vuoassa valmistettuna, viimeistelty

sulatetulla juustolla ja rlpauksella talon
omaa georgialaista maustesekoitusta

KYSY HENKILGKUNNALTA
KASVISVAIHTOEHDGSTA.

ALLERGEENIOPAS

(V) Kasvis

(VG) Vegaaninen
(L) Laktoositon
(G) Gluteeniton

Kysy meiltd allergeeneista.

PAARUGCAT

CHKMERULI (G)

Kanaa kermaisessa valkosipulikastikkeessa.
Taytelainen, lempea ja yksi Georgian
rakastetuimmista klassikoista

PORSAAN MTSVADI (G.L)

Mureita porsaan ulkofileepihveja, marinoitu
Eeorglalalseen tapaan. Tarjoﬂlaan
iviuunissa paistettujen kasvisten kanssa

AJAPSANDALI (G.L,VG)
Perinteinen vegaaninen klassikko.

Munakoisoa, paprikaa, porkkanaa ja tomaattia,
tarjoiltuna rapelden perunoiden kera

TALON KEBAB LAVASH-LEIVAN SISALLA (L)

Mehevat naudan- ja porsaanlihakebabit
kaarittyna Lavash-leipaan. Georgialainen
mausteinen versio klassikosta

GECRGIALAISET PERUNAT (G.L,VG)

Perunoita valkosipulilla, tillilla ja
perinteisella Svanetin mausteseoksella

TARJOILLAAN TUGREEN LEIVAN SEKA
ADJIKA-, VIHREAN ADJIKAN JA
SATSEBELI-KASTIKKEIDEN KANSSA

LIHAN ALKUPERA

Naudanliha - Suomi
Porsaanliha - Suomi
Kana - EU



KYLMAT SALAATIT

1. KESASALAATTI (G.L.VG) € 8.90

Sekoitus tomaatteja, kurkkua, sipulia ja paprikaa,
viimeistelty ripauksella maustesekoitusta

2. KANASALAATTI SAVUJUUSTOLLA € 14.90

Rapean salaatin paallda mehukasta kanaa,
savujuustoa ja kullanruskeita krutonkeja. Koko
komeus yhdistetty kermaiseen
talonkastikkeeseen

3. MUNAKOISORULLAT ; € 11.90
SAKSANPAHKINALEVITTEELLA (G.L.VG)

Nelja pehmeaa munakoisoviipaletta, jotka on
taytetty taytelaisella saksanpahkina-
valkosipulitaytteella

KHINKALIT

KASIN MUOTOILTUJA, PAKSUKUQRISIA TAIKINANYYTTEJA, |
LIHALLA TAI KASVISTAYTTEELLA JA MAUKKAALLA LIEMELLA.
SYCDAAN SORMIN - MUISTA HORPATA LIEMI ENSIN!

4. LIHALLA {5 KPL) {L) € 13.50

Mehukkaalla maustetulla jauhelihalla taytetyt nyytit.
Parhaimmillaan ripauksella mustapippuria

S. JUUSTOLLA (4 KPL) (V) € 13.50

Taytteena kermaista juustoseosta, tarjoillaan
lusikallisella smetanaa. Juustonystavan unelma

6. SIENILLA {5 KPL) (L,VG) € 13.50 4.

Sienista ja yrteista koostuva tayte. Taysin vegaaninen
valinta



UUNISTA

PERINTEISIA GEQRGIALAISIA LEIVONNAISIA GHUELLA
TAIKINALLA SEKA SUGLAISILLA JA JUUSTOISILLA
TAYTTEILLA - PAISTETTU KIVIUUNISSA.

7. HATSAPURI(V) € 12.90

Perinteinen Hatsapuri, jossa juustoinen tayte
leivottuna ohuen taikinan sisaan - Georgialaista
lohturuokaa parhaimmillaan

8. MEGRULI HATSAPURI (V) € 13.90

Perinteinen juustolla taytetty Hatsapuri, jonka
paalle lisatty viela enemman juustoa

9. ADJARULI HATSAPURI (V) € 14.50

Veneen muotoinen Hatsapuri, jonka taytteend on.
juustoa, kananmunaa ja voita. Sekoita tayte lampimana
ennen syomista

10. VIHERPURI{CHAKHRAKINA) {V) € 14.90

Hatsapuri pehmealla pinaatti-juusto-yrttitaytteella.
Aito georgialainen versio alueellisesti tunnetusta
kutabi-leivonnaisesta 9.

11. FICHINI (L) s
Maustetulla naudan- ja porsaanjauhelihalla taytetty
hatsapuri. Mehukas ja taytelainen

12. CHKMERULI CHICKEN PIZZA € 14.90

Hatsapurin ja pizzan taydellinen liitto. Ohueksi

leivotulla pohjalla valkosipulikastiketta, paalla 12.
mehukasta kanafilettd, juustoa, tomaattia ja basilikaa

- kaikki Hatsapurin hengessa, pizzan muodossa

LAMPIMAT ALKURUGAT

13. GLUTEENITON HATSAPURI € 10.90
(CHVISHTARI) {G,V)

Syvapaistetut maissileivat juustotaytteella
tarjoiltuna tuoreen salaatin kera

14. SOKO KETSZE (G.V) € 11.90

Kiviuunissa paistetut sienet perinteisessa ketsi-
vuoassa valmistettuna, viimeistelty sulatetulla
juustolla ja ripauksella talon omaa georgialaista
maustesekoitusta




PERINTEISTA GEORGIALAISTA KOTIRUOKAA —
MAKUA JA PERINNETTA BISTROHENGESSA

15. GEORGIAN BISTRO SPECIAL: € 18.90
GORIN KOTLETIT (G.L)

Kaksi mehevaa, paaasiassa naudanlihasta ja )

ripauksesta porsasta valmistettua kotlettia paistettujen
erunoiden kanssa. Resepti on peraisin kokkimme
otikylasta - jo yli sadan vuoden takaa. Tarjoillaan

tuoreen leivan (gluteeni) ja Satsebeli-kastikkeen kera.

16. CHKMERULI (G) € 17.90

Kanaa kermaisessa valkosipulikastikkeessa. =~
Taytelainen, lempea ja yksi Georgian rakastetuimmista
klassikoista. Tarjoillaan tuoreen leivan (gluteeni) kera

17. ?GD.LI)AKHURl PORSAANLIHALLA € 16.90

Perinneruoka, jossa mureat, kevyesti maustetut

lihapalat yhdistyvat karamellisoituihin sipuleihin,
tomaatteihin ja rapeisiin perunoihin. Tarjoillaan

tuoreen leivan (gluteeni) ja Adjika-kastikkeen kera

18. GDJAKHURI KANALLA (G.L) € 16.90

Sama herkullinen yhdistelma kuin ylla, mutta
CEIENEREE]

19. PORSAAN MTSVADI (G.L) € 19.90

Mureita porsaan ulkofileepihveja, marinoitu
georgialaiseen tapaan. Tarjoillaan Kiviuunissa
paistettujen kasvisten, tuoreen leivan (gluteeni) ja
Satsebeli-kastikkeen kanssa

20. KANAN MTSVADI (G.L) € 19.90

Mehukkaat marinoidut kanan sisafileet, tarjoillaan
kiviuunissa paistettujen kasvisten, tuoreen leivan
(gluteeni) ja Satsebeli-kastikkeen kanssa

21. LOBICO (G.L.VG) € 15.90

Tayteldinen papupata georgialaisilla mausteilla ja
tuoreilla yrteilla maustettuna. Tarjoillaan tuoreen
leivan (gluteeni), pikkeloityjen paprikoiden ja
suolakurkkujen kanssa




22. KUPATI JA RANSKALAISET (G,L) € 17.90

Mausteiset, kdsintehdyt georgialaiset makkarat
ranskalaisilla. Tarjoillaan tuoreen leivan (gluteeni) ja
Adjika-kastikkeen kanssa. Taynna makua ja perinnetta

23. AJAPSANDALI (G,LVG) € 16.90

Perinteinen vegaaninen klassikko. Munakoisoa,
paprikaa, porkkanaa ja tomaattia, tarjoiltuna rapeiden
perunoiden ja tuoreen leivan (gluteeni) kera

24. MEGRULI KHARCHO (G.L) € 17.90

Megrelialainen kanapata, jossa mausteita,
valkosipulia ja jauhettuja saksanpahkindita. Paksu,
ahkinainen ja taynna makua. Tarjoillaan tuoreen

eivan (gluteeni) kera

25. CHASHUSHULI (G,L) € 18.90

Tomaatti-sipulikastikkeessa kypsennetty
naudanlihaa miedoin maustein. Pitkaan haudutettu
erinneruoka. Tarjoillaan tuoreen leivan (gluteeni)

era

26. TALON KEBAB LAVASH-LEIVAN € 17.90
SISALLA (L)

Mehevat naudan- ja porsaanlihakebabit kaarittyna
Lavash-leipaan. Georgialainen mausteinen versio
klassikosta. Tarjoillaan Satsebeli-kastikkeen kera

27. rsHI{\)RCHU-NAUDANLIHAKEITTU € 17.90 23.

Klassinen georgialainen naudanliha-tomaatikeitto
¥_rte_1ll_a ja perinteisilla mausteilla maustettuna.
arjoillaan tuoreen leivan (gluteeni) kera




28.

29.

30.

31.

32.

33.

34,

35.

38.

37.

LISUKKEET

LEIPA (L,VG) €3

Tuoretta leipaa, paistettu kiviuunissa
Hatsapuri-taikinasta

GECRGIALAISET PERUNAT (G.L.VG) € 6.90

Perunoita valkosipulilla, tillilla ja perinteisella
Svanetin mausteseoksella

RANSKALAISET PERUNAT (G,L.VG) €5

Rapeita, kullanruskeita ranskalaisia tarjoiltuna
kastikkeen kanssa

KASTIKKEET

ADJIKA (G,L.VG) € 1.80

Kastike, joka on valmijstettu tomaateista,
paprlkasta ja mausteista

VIHREA ADJIKA {G,L.VG) € 1.80

Vihreda paprikaa, vihreaa chilia,
korianteria ja mausteita

MEGRULI ADJIKA (6.LVG) ¥ € 2.50

Paksu ja tulinen kastike kuivatuista chileista
ja perinteisista mausteista valmistettuna

NASHARABI (G,L,VG) € 1.80

Hapanimela kastike
granaattiomenamehusta

SATSEBELI (G,L.VG) € 1.80

Yrteilld maustettu tomaattipohjainen
klassikkokastike

TALON MAJONEESI (G.V) € 1.80

Majoneesipohjainen kastike lisamausteilla

SMETANA (G.V) € 1.80

Smetana - hapankermaa ripauksella talon
omaa maustesekoitusta




38.

39.

4@.

41.

JALKIR

IDEALI €7.90
Pehmea kerroskakku taytelaiselld kermalla ja

saksanpahkinoilld, tayteldinen ja hienostunut
georgialainen klassikko

ITSETEHTY SUKLAAJALKIRUOKA € 6.90
JAATELON KANSSA

Lammin ja meheva suklaajalkiruoka tarjoiltuna
vaniljajaatelon kera

VANILJAJAATELG € 3.50

SUKLAAJAATELG € 3.50




ALKOHOLILISTA :

GECRGIALAISET VIINIT 2CL 168CL BOTTLE

MUKUZANI (PUNAINEN, KUIVA) €9 €12 € 46

Tayteldinen ja tamminen klassikko, jossa
hienostunut aromi

KINDZMARAUL!I (PUNAINEN, PUCLIMAKEA) €8 €1 € 42

Pehmean samettinen ja hedelmainen viini,
Jossa kypsien marjojen vivahteita

RQATSITELI (VALKOINEN, KUIVA) €8 €1 € 42

Raikas ja elegantti valkoviini, jossa kevyt
kukkaisuus ja sitruksinen jalkimaku

CLUET JA LONKERCT
ZEDAZENI PREMIUM LAGER 5% - (8,5) (GEGRGIA) €9
KOZEL DARK 2.8% - (8,5) €8.50
KEISARI LAGER GLUTEN-FREE 4.5% - (8,5) €7.50
SANDELS 4.7% - (8,33) €7
GRIGINAL LONGDRINK 5.5% - (8,33) € 8.50
GRIGINAL LONGDRINK PINEAPPLE 5,5% - (8,33) € 8.50

VAKEVAT 4 CL
BRANDY 48% - 3 VUOTTA (GEGRGIA) €8

FINLANDIA VODKA 37.5% €6



JUOMAT

LAMPIMAT JUOMAT
TEE €25
KAHVI €25
KAAKAO €5
KYLMAT JUOMAT
GEORGIALAINEN PAARYNALIMONADI (@.5) € 3.90
GEORGIALAINEN RAKUUNALIMONADI {8.5) € 3.90
GEORGIALAINEN VIINIRYPALELIMGNAD!I € 3.90
"BORJOMI" KIVENNAISVESI € 3.80
BAVARIA 8% OLUT €4
COCA-COLA (8.33) € 2.80
COCA-COLA ZERO (8.33) € 2.80
COCA-COLA (8.5) € 3.90
COCA-COLA ZERO (6.5) € 3.90
FANTA ZERO (8.33) € 2.80
FANTA (8.5) € 3.90
FANTA ZERO (8.5) € 3.90
7-UP ZERO SUGAR (6.33) € 2.80
APPELSIINIMEHU € 3.90
OMENAMEHU € 3.90

MAITC € 2.50



