
    
    

Lieber Gast, 

für die Zubereitung unserer Gerichte verwenden wir ausschließlich regionale 
Produkte. Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über unsere saisonale 
Tagesempfehlung. Wir achten auf kurze Anlieferungswege und heimische 
Produzenten.
Als Gastgeber und Küchenchef freue ich mich sehr, Sie hier in meinem Lokal 
begrüßen zu dürfen. Ich koche für Sie traditionelle Speisen mit modernem Einschlag 
und achte besonders auf Ihr Wohlbefinden. Die Gerichte sind daher schonend gegart 
sowie niedrig temperiert, damit bleiben alle Inhaltstoffe und Vitamine erhalten. 

Gemüse: Fa. Frisch und Rasch aus Wien
Fleisch: Fleischerei Wiesbauer Gourmet GmbH aus Wien
Eier: Bodenhaltung, Eierhof Werkovits, Drassmarkt, Burgenland
Gebäck: Fa. Schmidl Bäckerei aus Dürnstein, Wachau
Fisch: Fa. Cerny &Feinkost GmbH aus Wien
Milchprodukte: AMA- Gütesiegel Produkte
Kernölprodukte: Kürbisbauer Gutmann aus Paldau

Sie haben auch die Möglichkeit, ein 3-Gänge Menü Ihrer Wahl zu genießen.
3-Gang Menü (Vorspeise/Hauptspeise/Dessert) € 40

Unsere hausgemachten Aperitifs 
können mit trockenem Sekt, Wodka oder Silva serviert werden
Dirndlbeer-Spritz A € 6,2
Holunderblüten-Spritz A € 6,2

Tradition trifft auf Moderne



Heringsschmaus-Menü zum Aschermittwoch

Gedeck
Kürbiskernverhackert´s/ Gebäck (p.P.) A, C, G, H € 3,1
Hausgemachter Topfenaufstrich vegetarisch

Vorspeisen
Lachs Millefeuille C, D, G, M € 12,5
Matjes nach Hausfrauenart mit Croutons C, D, G, M € 12,5
Räucherforellen-Röllchen C, D, G, M € 12,5
Seesaiblings-Röllchen C, D, G, M € 14,5
Cremiger Matjes mit Minze und Rote Rüben C, D, G, M € 12,5

Hauptspeisen
Zanderfilet D, G € 22
mit Roten-Rüben Risotto, Thymianbutter und Pakchoi
Welsfilet C, D, G, L, M € 22  
mit Kartoffelkruste, purple haze Karotten und Blattspinatglace
Cremiger Matjes C, D, G, M € 16  
mit Minze, Roten Rüben und Paprika-Jungzwiebel-Gröstl
Matjes nach Hausfrauenart mit Kartoffelpuffer C, D, G, M € 16

Dessert
Süßweinempfehlung: Beerenauslese aus dem Burgenland € 6,5
Palatschinken mit hausgemachter Topfencreme A, C, G € 7,9
Traditionelle Palatschinken A, C, G € 7,9
mit Marillenmarmelade und einem Hauch von Rum
Mohr im Hemd mit Schlagobers und Beerenröster A, C, G, O € 9,8
Kernöl-Vanille-Parfait mit Kürbiskernen und Zwetschkendirndl A, C, G € 10,5
Fruchtiges Sorbet mit trockenem Sekt, Silva oder Wodka A € 8

Tradition trifft auf Moderne


