ANTIPASTI DI MARE

Ostriche
Oysters

La battuta di gambero rosso con lime e menta
Fresh red shrimps carpaccio with mint and lime

Le tartare di (Salmone e avocado, Tonno sesamo bianco e lime e Ricciola e passion

rul
Our tartar of (Salmon and avocado, Tuna with sesame and lime, Amberjack and passion fruit)

Polpo con pure di patate al limone
Octopus with mashed potatoes and lemon

L'insalata di calamari con finocchio, boﬂ’urga al profumo di limone
Squid salad with fennel, smoked fish eggs and lemon

Baccala alla Catalana
Saltcod “Catalana” style

Polpette di Tonno fritte con salsa guacamole
Fried Tunaball with guacamole sauce

Il nostro fritto (crocchette di patate, alici ripiene di bufala e basilico, polpettine di
melanzana, polpettine di radicchio e ricotta e porro e calamari con riduzione di
balsamico

Our fried food lSpoh:noes croquettes, anchovies filled with buffalo mozzarella and basil, aubergines ball,

radish ball fille

with ricotta cheese, squids leaks and balsamic reduction)

ANTIPASTI DI TERRA

Millefoglie di melanzana con stracciatella e pomodori confit
Aurbegines millefeuille, stracciatella cheese and confit tomatoes

Mozzarella di bufala e prosciutto crudo
Buffalo mozzarella with Parma ham

Mozzarella di bufala e pomodori datterini
Buffalo mozzarella with cherry tomatoes

Polpettine di manzo con salsa al pecorino
Meatballs with pecorino cheese sauce

PRIMI PIATTI DI MARE

Scialatielli cacio e pepe con tartare di gambero rosso e lime
Scialatielli cheese pepper with red shrimps tartare and lime

Gnocchetti con vongole, pistacchio e bottarga
Gnocchetti with clams, pistachio and smoked fish eggs

Spaghetti con ricci di mare, cipolla rossa, basilico al profumo di limone
Spaghetti with sea urchins, red onion, basil and lemon

Paccheri freschi con ricciola, pomodorini gialli e rossi, cqueri e olive
Fresh paccheri with amberjack, red and yellow tomatoes, capers and black olives

PRIMI PIATTI DI TERRA

Pici con salsa di broccoletti, stracciatella, alici e croccante di pane aromatizzato

Pici with broccoli sauce, stracciatella cheese, anchovies and flavored breadcrumbs

Paccheri Freschi allamatriciana
Fresh paccheri Amatriciana style (tomato, bacon and pecorino)

Tagliolini al tartufo nero
Tagliolini with black truffle

I'una € 6.00

€ 28.00

€ 36.00

€16.00
€ 20.00
€18.00
€ 20.00

€ 22.00

€ 15.00

€16.00

€ 15.00
€16.00

€ 28.00

€ 22.00

€ 28.00

€ 20.00

€16.00

€16.00

€ 30.00



SECONDI DI MARE

Tagliata di tonno ai due sesami con salsa di frutti di bosco
Sliced tuna with black and white sesam and wild berries sauce

Astice alla Catalana
Lobster “Catalana” style

Baccala con cipolle rosse
Saltcod with red onions

Il pescato dal mercato ittico: fresh fish from sea market

Dentice/Pezzogna/Scorfano/Fragolino
Snapper/Red sea bream/Scorpion fish/Fragolino

Rombo/Spigola/Orata/Sanpietro
Turbot/Sea bass/ Sea Bream/ Saint Peter fish

€ 28.00
€ 70.00
€ 24.00

€ 10.00 perlOOgr

Scampi alla griglia € 45.00
Grilled scampi

| saltimbocca alla romana

Saltimbocca roman style (veal with ham and sage) €20.00
Costolette di agnello con pure di patate e radicchio grigliato

Lamb chops with mgshed pofufoelsaand gri||epd radish gng €28.00
La fcgﬁhufc di black angus argentino con salsa di provola,scalogno e rosmarino € 35.00
Sliced black angus with provola cheese™cream, rosemary and shallot .
Vitel tonne € 25.00
Sliced Veal served with tuna sauce

Zucchine alla scapece € 9.00
Zucchini scapece style

Misto di verdure grigliate €9.00
Mixed grilled vegetables

Le patate al forno €9.00
Roasted potatoes

Verdure (ripassate o all'agro) €9.00
Vegetables of the season (steamed or panfried)

Rapa rossa in insalata € 9.00
Beetroot salal

Selezione di formaggi misti € 20.00
Mixed Italian cheese

Il tortino al cioccolato (Warm chocolate cake) € 10.00
Tiramisu € 800
Fruttini gelato (Frozen fruits) € 12.00
Semifreddo (lced mousse) € 8.00
La nostra biscotteria(Our cookies) €10.00

Cheesecake

€800



