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- Maestro Pizzaiolo-




# impasto 3.0

’ 'La, pizza, un alimento cosi semplice e pure cosi complesso
€ ancora o0ggi il prodotto piu amato e mangiato nel
mondo! Quale novita poteva dunque stravolgere questo
prodotto che vanta innumerevoli tipologie e gusti per
tutti i palati? Uno sconfinato amore per la nostra pizza
partenopea ci ha portato a studiare, sperimentare e
approfondire in modo maniacale specifiche tecniche di
lievitazione e lavorazione di diverse tipologie di farine,
dando vita ad un impasto unico che o0ggi proponiamo
‘nelle nostra pizzeria.

La pizza presentata con cornicione ben pronunciato e
alveolato, é frutto di una fermentazione di 24h piu una
lievitazione di 12h per un totale di 36h, associata ad una
alta idratazione superiore al 70% al limite della lavora-
zione, che rendono il nostro impasto altamente digeri-
bile, leggerissimo, soffice e gustoso inequivocabile segno
di riconoscimento del maestro pizzaiolo Ciro Cascella.
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ifritti

affumicata ripiena

Sfizio fritto 3.08pz € 8,00
Arancino 180gr. ¢ 2,00
Crocche 100gr. € 1,50
Frittatina 180 gr. € 2,00
Patate Maxi Chips* € 4,00
*Prodotto congelato all’origine
salumi e formaggi
il Tagliere € 18,00
Varieta di salumi
alta Norcineria “Renzini” e
formaggi “Beppino Occelli”
Ciambella di pizzas € 9,00
con prosciutto crudo stagionato
“Renzini” e mozzarella,
di bufala campana DOP
la, Ciabatta € 8,00
Ciabatta di Agerola



# 12, Margherita

Pomodoro

San Marzano DOP,
fior di latte

dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1g, Marinara

Pomodoro

e San Marzano DOP,
AR T origano del
5 vallo di Diano,
aglio rosso di
Nubia del presidio
slow food,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




Pomodorini del
piennolo rosso

del Vesuvio,
mozzarella di bufala
campana DOP,
olio exravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




Velo di pomodoro

San Marzano DOP,
pomodorini del piennolo
rossi del Vesuvio,
\ scarola cotta a vapore,
W\ olive nere taggiasche,
origano del vallo
di Diano, aglio
rosso di Nubia
presidio slow food,
olio e.v.o. bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 8,00



# 1a, Vecchia

Salsiccia di maialino
nero casertano,
friarielli Napoletani,
provola affumicata,
dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# Antica cosaccCa

Pomodoro

San Marzano DOP,
sfilacci di
formaggio pecorino
romano DOP,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1, Filosofa

Spuma di

patata viola bio,
guanciale di Norcia,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
0\ pepe nero macinato,
' olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a Vita € bella

Crema di peperoni,
salsiccia di maialino
nero casertano,
melanzane arrostite
sott’olio, provola
affumicata dei
Monti Lattari,
scaglie di grana
stag. 18 mesi,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 9,00

Pizza registrata da Ciro Cascella
approvata e certificata da mysocialrecipe.com




# 1a, Monachella,

Vellutata di piselli
“homemade” con
decoro di piennolo
giallo del Vesuvio,
fior di latte dei
Monti Lattari,
bacon scottato
affumicato,
provolone del
Momnaco DOP,
olio e.v.0. bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a, Carciofella

Vellutata di

cuori di carciofi,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
pepe nero macinato,
capocollo di
Norcia, olio
extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 9,00



# 1a Cetarl

Pomodorini del piennolo
giallo del Vesuvio,
fior di latte

dei Monti Lattari,
alici di Cetara,
decoro di tarallo
sbriciolato,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 10,00



# 1a, Dama blanca

Fior di latte

dei Monti Lattari,
rucola selvatica,
prosciutto crudo
di Norcia “Renzini”,
scaglie di grana,
stag. 18 mesi,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 9,00
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# 1a, Delicata

Piennolo giallo
del Vesuvio,

fior di latte

dei Monti Lattari,
goccie di pesto

di basilico fresco,
pinoli tostati,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a, Diavola

Pomodoro

San Marzano DOP,
spianata calabra
piccante,

fior di latte

dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 8,00



# 1a, N’duja

Velo di pomodoro

San Marzano DOP,
pomodorini semisecchi
di Calabria,
n’duja di Spilinga,
fior di latte

dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1 Nocina

Crema di noci

di Sorrento IGP,
funghi porcini,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
decorata di
granella di noci,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1’ Ortolana

Verdure miste

di stagione,

fior di latte

dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a Particolare

Vellutata di

cacio e pepe,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
pancetta coppata
del Sannio,

olio extravergine
di oliva, bio,
basilico fresco
dell’orto.




Vellutata di ceci,
guanciale di

Norcia “Renzini”,
provola affumicata,
dei Monti Lattari,
pepe nero macinato,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a, Porcinella

Funghi porcini
saltati in padella,
salsiccia di maialino
nero casertano,
provola affumicata,
dei Monti Lattari,
scaglie di grana,
stag. 18 mesi,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 19, Pregiata

Crema di noci
di Sorrento IGP,
sfilacci di formaggio
Castelmagno
“Beppino Occelli”,
fior di latte dei
Monti Lattari,
decorata di granella
di noci, miele,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 19, Rosa viola

Fior di latte
dei Monti Lattari,
prosciutto cotto a

vapore Francescano
“Renzini”, cuor di
carciofio grigliato,
sfilacci di provolone
del Monaco DOP,
olio extravergine

di oliva bio,

basilico fresco
dell’orto.




Pomodorini
semisecchi di Calabria,
scarola cotta a vapore,
olive nere taggiasche,

fior di latte dei
Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a, Scarulella

Scarola cotta

a vapore, olive nere
taggiasche,

provola affumicata
dei Monti Lattari,
olio extravergine

di oliva bio,

basilico fresco
dell’orto.




# Terra mia

Prosciutto cotto

a vapore il
Francescano “Renzini”,
patate fresche
cotte al forno,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.

€ 9,00



# 1o, Tre facce

Vellutata di pistacchio
di Bronte DOP,

del Vesuvio rossi e
gialli, pomodorini
_ semisecchi di
2N\ Calabria, fior di latte
R o dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




Crema di piselli
“homemade”,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
pepe nero macinato,
pancetta coppata
del Sannio,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.
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# 1a, Zuccotta

Vellutata di zucca
“homemade”,
salsiccia di maialino
nero casertano,
provola affumicata,
dei Monti Lattari,
scaglie di grana,
stag. 18 mesi,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




# 1a, Saporita

Vellutata di pistacchio
di Bronte DOP,
provola affumicata,
dei Monti Lattari,
mortadella di
cinghiale, decorata
di granella

di pistacchio,

olio extravergine
di oliva bio,
basilico fresco
dell’orto.




Patatine* smile,
bockwtlrstel
bavarese,

fior di latte

dei Monti Lattari,
olio extravergine
di oliva bio.

€ 8,00

*Prodotto congelato all’origine



Pizza, cotta nel tegame,
base di pomodoro
San Marzano DOP,
pomodorini del
piennolo del Vesuvio
rossi, fior di latte
dei Monti Lattari,
origano del

vallo di Diano,
olio e.v.o. bio,
basilico fresco
dell’orto.

.......

€ 9,00



Pizza fritta chiusa
stile antica Napoli a
cappello di pulcinella,
con ricotta di bufala,
ciccioli di maiale,
provola affumicata
dei Monti Lattari,
pomodoro

San Marzano DOP,
pepe nero
macinato.




Cruda

Insalata mista, prosciutto
crudo di Parma, olive verdi,
pomodorini, scaglie di grana

Polle

Insalata mista, straccetti
di pollo, rucola, olive nere,
gherigli di noce

Bresa

Insalata mista, rucola,
bresaola, funghi tris,
scaglie di Parmigiano,
succo di Limone

Veggy

Insalata mista, verdure
grigliate, mais, pomodorini

Tonnara
Insalata mista, tonno a filetti
di Cetara, olive verdi, capperi
con gambo, pomodorini

i # le insalate

7,60

7,60

8,00

7,00

8,00




Salmona

Insalata mista, ritagli di
salmone, pomodorini,
olive verdi taggiasche

Capri

Pomodorini, mozzarella
di bufala DOP,

origano, basilico

Greca

Insalata mista, feta greca,
pomodorini, rucola, mais,
olive nere

Patane
Insalata mista, patate,
olive verdi, pomodorini

8,50

8,00

7,60

7,60



# incalate special

Maxi-force € 9,00

Cuore di iceberg,
scarola riccia, valeriana,
misticanza, rucola,
radicchio rosso,
pomodori all’insalata,
carpaccio di finocchi,
lamelle di carote,
capperi con gambo,
granella di pistacchio,
nocciole, mandolre,
semi di girasole bio,
fesa di tacchino

La Maxi-force € un’insalata
ricca di sapore, contiene un
mix di magnesio, riboflavina e
vitamine utili al metabolismo.




# incalate special

Hi-Energy € 9,00
Cuore di iceberg,
scarola riccia, valeriana,
misticanza, rucola,
radicchio rosso,
pomodori all’insalata,
carpaccio di finocchi,
lamelle di carote,
capperi con gambo,
more di gelso,
alchechengi goji,
mirtillo rosso, uova.

) La Hi-Energy & consigliata
per chi pratica sport,
contiene alta concentrazione

di antiossidanti grazie alla

';,- _ presenza di vitamine del

ErUppo Ael.
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# acqua e bibite

Acqua Ferrarelle
0,75 CL

Acqua Natia,
0,75 CL

Coca Cola
0,33 CL

Coca, Cola zero
0,33 CL

Aranciata Fanta
0,33 CL

Sprite
0,33 CL

2,50

2,50

:,50

:,50

<,90

:,90




't \ # birre spillate

Nastro Azzurro
Prime € 4,00

FHIMF"' 0,20 CL.

N T .
3 = Prime € 6,50
0,40 CL

St Benoit Ambre

Doppiomalto € 4,50
0,30 CL

Doppiomalto € 7,50
0,50 CL
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# 1e artigianall

Mastri Birrai Umbri
SUMMER ALE € 6,00

Birra artigianale
con malto italiano
5,6% Vol/ABV

SOR POMPEO ¢ 6,00
DUBBEL

Birra artigianale con
lenticchie e malti umbri
6% Vol/ABV

QUEEN BERRY <€ 6,00
ARONIA FRUIT ALE

Birra artigianale con
vero succo di aronia
5,6% Vol/ABV




# 1e artigianall

Mastri Birrai Umbri
COTTAB8 € 6,00

Birra artigianale
bionda doppio malto
7,5% Vol/ABV

MONKEY CAPPELLI

Birra artigianale € 6,00
con frumento

5,6% Vol/ABV

CAPPELLI

CALIFORNIA
WEST COASTIPA € 6,00

Birra artigianale
100% made in Umbria
6,3% Vol/ABV

WEST COAST IPA
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Frutta fresca

di stagione
Arancia, ananas, kKiwi,
fichi, mela, banana, uva,

mandarino, fragole,
more, lamponi, etc.
(secondo disponiblita)

Ananas
a fette

Macedonia

con aggiunta di frutta secca

prodotti derivati.

< -

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00
+€ 1,00

Regolamento ue n. 1169 2011 Si informano i consumatori dell'utilizzo nei prodotti di
allergeni. - 1. cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut) - 2. crostacei e prodotti derivati - 3. uova e prodotti derivati - 4. pesce e
prodotti derivati - 5. arachidi e prodotti derivati - 6. semi di soia e prodotti derivati - 7.
latte e relativi prodotti (incluso lattosio) - 8. frutta a guscio, cale a dire: mandorle,
nocciole, noci, anacardi, noce di pecan, noce del brasile, noci del queensland e prodotti
derivati - 9. sedano e prodotti derivati - 10. senape e prodotti derivati - 11. semi di
sesamo e relativi prodotti - 12. anidride solforosa e solfiti a concentrazioni maggiori di
10 mg/kg o 10 mg/It riportati come s02 - 13. lupini e prodotti derivati - 14. molluschi e

-



