
Crudo Parma 24 mesi e mozzarella di bufala DOP 
“La regina dei Mazzoni” al piatto (per 1 persona)   10

Le montanarette  8
2 con pomodoro, stracciata e basilico,
2 con ragù di genovese

Crocchè della nonna (2 pezzi)  7

Dorati di bufala campana DOP (4 pezzi)  7

La frittatina napoletana (2 pezzi)  7

Tortino di melanzane a mo’ di parmigiana  8

 

sfizi e antipasti 

La Candela di Gragnano alla genovese  12

Cacio e pepe con battuta di vitello  13 

La nostra Carbonara  12

 

i primi

Cottura lentalow and slow?

Tartare dello chef  14
Con stracciata, capperi e olive di Gaeta infornate, zucchina al naturale, 
sfoglia di pane croccante

Carpaccio in stile tradizionale  12

Trilogia di tartare e carpacci  17

i crudi della fattoria

Bombette pugliesi (con contorno del giorno)  10

La grigliata del Chianchiere (2 persone)  27
(3 tagli di maiale, 1 di vitello)

Selezione di costati dal banco  da 50/kg

(consulta la nostra carta delle carni) 

Tagliata di entrecote da 350g con contorno del giorno  25

Tagliata di entrecote da 350g con funghi porcini e Grana Padano DOP  27

Filetto di vitello con contorno del giorno (chiedi disponibilità)  20

Agnello alla griglia con patate del contadino  16

Stracotto di vitello al vino rosso – NEW - 16
su cremoso di patate, cicoria e melograno

Pollo alla cacciatora – NEW – 14 
Con patate ripiene di stracotto al pomodoro

griglia

la cena 
del chianchiere

i taglieri
Tagliere Crudo di Parma 24 mesi e mozzarella di bufala DOP (2 persone)  15

Degustazione di quattro salumi dal banco (2 persone)  25

Degustazione di quattro formaggi dal banco (2 persone)  25

Degustazione mista di salumi e formaggi (2 persone)  35

Burgers

Il Crudele (The cruel one) - BURGER OF THE MONTH

Veal tartare, curly escarole and mayonnaise with capers

€ 13,50 

Il Fico (The cool one)

Hip-tip bresaola, marinated figs with lime and mint, crispy speck, crispy speck, buffalo stracciata 

cheese

€ 12,00

Il Bolognese (The Bolognese)

Marchigiano veal burger, fresh smoked provola, mortadella grill, pistachio pesto, buffalo stracciata 

cheese

€ 11,50

Il Don Peppino (Don Peppino)

Fattoria Carpineto 180 g veal burger, scrambled egg, crispy speck, fresh smoked provola, basil pesto

€ 11

Il Don Raffae’ (Don Raffae’)

180 g veal (+12 months old) burger, buffalo stracciata cheese, sweet river green pepper stir-fried with 

the piennolo cherry tomatoes

€ 11,50

Suor Giovanna (Sister Giovanna)

Marchigiano veal burger, fresh smoked provola, Azienda Capitelli’s Giovanna bacon, Samnite provolone 

cheese, coulis of yellow cherry tomatoes

€ 12,00

Chiancamburger

The legendary burger – with seasonal vegetables

Veal € 12,00 – Bison € 20,00 – Buffalo € 12,00

Dessert

Tiramisu 

€ 5,00

Deconstructed sfogliatella 

€ 5,50

Pistachio and almonds dessert

€ 6,00

Babà with wild strawberries and crème chantilly 

€ 6,00

Beverage

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta

€ 3,00

Baladin Brewery’s Pop 33 cl / Syd 33 cl

€3,00

Baladin Brewery Collection 0,75 cl

€ 18,00

disponibile anche gluten free

la scelta del Chianchiere

disponibile anche senza lattosio

supplemento di 3 € per l'aggiunta del contorno a scelta accanto al panino 



le bevande

i dolci

Tiramisù  5

Sfogliatella scomposta  5

Cheesecake Pistacchio  6,5

Cheesecake alla Nutella  6,5

Cuore caldo  6,5 

Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta  3

Birra POP Baladin 33cl/ Sud Baladin 33cl  3

Le Baladin Collection 0,75cl  16

Cicoria ripassata  5

Patate al forno  5 

Patatine fritte classiche - rosmarino - paprika dolce  5 

Scarola spadellata con aglio, olio, olive e capperi  5

Friarielli napoletani  5 

i contorni dello chef

 IL BURGER CHE FA LEGGENDA CON CONTORNI DI STAGIONE
Di Vitello € 12,00     -     Di Bisonte € 20,00     -     Di Bufalo € 12,00 via Ostiense 52, Roma

06 94890461 

c h i a n c h e r i a . i t

i panini

Il Crudele  13,5 
Tartare di Vitello, scarola riccia e maionese ai capperi.

Il Bolognese - IL PIÙ SELEZIONATO - 11,5 
Hamburger di vitello marchigiano, provola fresca affumicata, mortadella grill, 
pesto di pistacchio e stracciata di bufala.

Sua Maestà 2.0  10,5 
Hamburger di vitello marchigiano di Fattoria Carpineto da 180 g, provola 
fresca affumicata,friarielli napoletani, speck croccante e pomodori secchi.

Forza e coraggio – NEW - 12,5 
Hamburger di vitello marchigiano di Fattoria Carpineto da 180 gr, fonduta di 
gorgonzola, speck croccante e crema di peperoni alla nitrana.

Don Peppino  11,5 
Hamburger di vitellone da 180 g Fattoria Carpineto, uovo strapazzato, speck 
croccante, provola fresca affumicata e pesto di basilico.

Il Delizioso – NEW  12
Hamburger di maiale da 200gr, tarallo napoletano, cicoria, provola affumicata e riduzione di aceto balsamico.

panino del mense

la 
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Servizio 2 euro


