URAMAKI SPECIALI - spez:i

ARIGATO

SUSHI RESTAURANT
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94 RAINBOW ROLL €1900 9 RICCIOLA ROLL £19.00
salmone, avocado - avvolto da pesce misto, ricciola, insalata, cetriolo,
salsa mango e salsa teriyaki salsa mango e salsa teriyaki
salmon, avocado - wrapped whith amberjacks, salad, cucumber,
mixed fish, sauce mango end teriyaki mango sauce, teriyaki sauce

% T i \ o P T e
96 ASTICE ROLL €1900 97 SCAMPI ROLL £10,00
. astice, gamberi*, cetrioli, surimi, scampi, mango - avvolto da pesce misto,
maionese, salsa teriyaki, scaglie di mandorle salsa mango e salsa teriyaki
lobster, prawn, cucumber, surimi, scampi, mango - wrapped with mixed
mayonnaise, teriyaki sauce, almonds flakes fish, mango sauce, teriyaki sauce

98 SPICY TUNA /<800 99 SPICY SALMON /¢ 800
tonno, salsa spicy, avocado, tobikko, salmone, salsa spicy, avocado, tobikko,
salsa mango salsa mango
tuna, spicy sauce, avocado, tobikko, salmon, spicy sauce, avocado,
mango sauce tobikko, mango sauce
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URAMAKI SPECIALI - spezi

ARIGATO

SUSHI RESTAURANT

100 TOBIKKO ROLL 1200 101 BANANA ROLL € 10,00

salmone, gambero crudo, avocado salmone marinato, banana, salsa ume,

est. tobikko salsa teriyaki, salsa mango

salmon, raw prawn, avocado marinared salmon, banana, ume sauce,
ext. tobikko teriyaki sauce, mango sauce

102 URAMAKI MISTO 120t ¢10,00
12 uramaki misti
12 mixed uramaki
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MAKI FRITTO - 4pezi

ARIGATO

SUSHI RESTAURANT

MAKI FRITTO € 5,00
salmone, gamberi*, surimi, avocado
salmon, shrimp, surimi, avocado

URAMAKI FRITTO SALMONE € 5,00
patata dolce, mozzarella, tartare di salmone, salsa teriyaki
sweet potatoes, mozzarella, salmon tartare, teriyaki sauce

URAMAKI FRITTO TONNO € 5,00
patata dolce, mozzarella, tartare di tonno, salsa teriyaki
sweet potatoes, mozzarella, tuna tartare, teriyaki sauce

URAMAKI FRITTO CON FRAGOLE E PANNA ¢ 500
patata dolce, mozzarella, fragole, panna, salsa teriyaki
sweet potatoes, mozzarella, strawberry, cream, teriyaki sauce
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TARTARE DI GAMBERO CRUDO
gambero crudo, mango, salsa mango
raw prawn, mango, mango sauce

TARTARE DI SALMONE
tartare di salmone con salsa ponzu
salmon, ponzu sauce

TARTARE DI SALMONE E AVOCADO
tartare di salmone, avocado con salsa ponzu
salmon, avocado, ponzu sauce

TARTARE DI GAMBERO COTTO
riso, tartare di gambero, avocado, mango
rice, cooked shrimps tartare, avocado, mango




FRITTO

ARIGATO

CHELE DI GRANCHIO*

crab claws

TEMPURA MORIAWASE
gamberoni* e verdure
prawns and vegetables

YASAI TEMPURA
verdure miste
mixed vegetables

FIORI DI ZUCCA

courgette flowers

PATATINE FRITTE*

french fries

ALl DI POLLO FRITTE

fried chicken wings

EBI TEMPURA
gamberoni*
prawn

IKA TEMPURA
calamari*
squid

POLLO FRITTO CON LE MANDORLE

fried chicken with almonds




ARIGATO SELECTION

ARIGATO

SUSHI RESTAURANT

120 ANATRA FRITTA /  €1900
CON MANGO

fried duck with mango

SELEZIONE DI PIATTI DELLA CUCINA ORIENTALE

121 ANATRA €15,00
PECHINESE

pekinese duck

122 GAMBERI FRITTI €12,00
CON CREMA DI TARTUFO
E CIPOLLA FRITTA

fried prawn with truffle cream and
fried onion

A

.00

124 NIDO Al FRUTTI DI MARE ¢ 19
NIDO DI PASTA CON
FRUTTI DI MARE /

pasta nest with seafood

123 BOCCONCINI ALL'ASTICE ¢ 15,00
BOCCONCINI DI ASTICE E GAMBERI
AVVOLTI CON PISTACCHIO

balls of lobster and shrimps fried,
wrapped with pistachio

125 CALAMARI PICCANTI ¢19,00

CALAMARI PICCANTI ]
IN SCODELLA DI FUOCO

spicy squid in fire pot
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PESCE

GAMBERI
126 GAMBERI* SALE E PEPE

shrimps salt and pepper

127 GAMBERI* FUNGHI E BAMBU

shrimps mushrooms and bamboo

128 GAMBERI* AGROPICCANTI

shrimps spicy sour

CALAMARI
129 CALAMARI* SALE E PEPE

squid salt and pepper
4 N _—
-
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POLLO

130

131

132

133

134

POLLO AL LIMONE

chicken with lemon souce

POLLO ALLE MANDORLE

chichen with almonds

POLLO AGROPICCANTI S

chicken spicy sour

POLLO AL CURRY E LATTE DI COCCO

chicken with curry and coconuts milk

POLLO CON ANANAS

chicken with pineapple




VITELLO

135 VITELLO IN SALSA PICCANTE J €10,00

veal in spicy sauce

136 VITELLO CON FUNGHI E BAMBU €10,00

7 veal with mushrooms and bamboo

137 VITELLO AL CURRY E LATTE DI COCCO 10,00

veal with curry and coconuts milk

138 VITELLO CON CIPOLLE €10,00

veal with onion




'VERDURE

ARIGATO ) |

{ 139 VERDURE SALTATE V€ 600
sauteed vegetables
140 MELANZANE E PEPERONI N e 6,00
eggpant and pepper bell

141 FAGIOLINI SALTATI PICCANTI V' _» € 6,00

sauteed spicy green beans




PIASTRA L

ARIGA‘I‘OJ}_
142 BRANZINO € 980 hm‘ﬂ?“
sea bass
143 GAMBERONI-2pezi € 580
prawn - 2 pieces
144 SPIEDINI DI GAMBERI*-2pezi ¢ 580 .
prawn skewers - 2 pieces
145 SPIEDINI DI POLLO-2pezi € 5380
chicken skewers- 2 pieces
146 SPIEDINI DI SEPPIA*-2pezi € 580

cuttlefish skewers - 2 pieces

147 TATAKI DI SALMONE CON PISTACCHIO 10,00

‘ seared salmon with pistachio

148 TATAKI DI TONNO CON SESAMO €12,00

‘ seared tuna with sesame

149 BISTECCA DI MANZO CON SALSA BBQ <1900

beef steak with bbq sauce

150 SALMONE ALLA GRIGLIA CON TERIYAKI €10,00 |

grilled salmon with teriyaki

151 PESCE MISTO ALLA GRIGLIA €15,00
. salmone, branzino, gamberoni, scampi, seppia*
mixed grilled fish (salmon, seabass, prawn, scampi, cuttlefish)

COSTOLETTE DI AGNELLO

lamb ribs

VERDURA MISTA ALLA GRIGLIA Y

mixed grilled vegetables
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RISO

ARIGATO |

N 154 RISO SALTATO CON VERDURA Ve 500
riso saltato con verdure e uova
sauteed rice with vegetables and eggs

155 EBI MESHI € 6,00
riso saltato con gamberi*, verdure e uovo
sauteed rice with shrimps, vegetables, eggs

156 RISO CANTONESE € 6,00
riso, piselli, prosciutto, uovo
rice, peas, ham, eggs

157 RISO THAILANDESE L 800
riso, gamberi*, verdure, ananas, uovo
rice, shrimps, vegetables, pineapple, eggs

158 RISO Al FRUTTI DI MARE € 8,00
riso in pentola di terracotta con frutti di mare e verdure
rice in earthenware pot with seafood and vegetables

159 RISO SALTATO CON PESCE SALATO € 800
riso saltato con pesce salato
sauteed rice with salted fish







| 160

161

162

163

164

165

PASTA

YAKI UDON
spaghetti giapponesi di riso con gamberi* e verdure
japanese rice noodles, shrimps, vegetables

SPAGHETTI DI RISO
spaghetti di riso con gamberi* e verdure
rice noodles, shrimps, vegetables

SPAGHETTI SINGAPORE
spaghetti di riso con maiale, verdure e curry
rice noodles, pork, vegetables, curry

SPAGHETTI DI SOIA
spaghetti di soia con gamberi* e verdure
soy noodles with shrimps and vegetables

SPAGHETTI DI SOIA PICCANTI
spaghetti di soia piccanti con manzo, cipolla e peperoncino
spicy soy noodles, beef, onion, chilly

SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA
spaghetti al nero di seppia saltati con frutti di mare
spaghetti with cuttlefish ink sauteed with seafood

GNOCCHI DI RISO
gnocchi di riso con manzo e verdure
rice dumpling with beef and vegetables

RAMEN PORK
ramen con pancetta di maiale arrosto, uova e verdure
ramen, roasted bacon, eggs, vegetables

RAMEN MANZO

S

ramen con manzo arrosto, funghi, cipolla, germogli di soia, insalata

ramen, roasted beef, mushroom, onion, soy bean sprouts, salad

€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00

€10,00

€ 6,00

€10,00

€10,00



BEVANDE

Acqua naturale/ffrizzante 075 | € 280
Acqua naturale/frizzante 050 | € 200
Coca Cola/The freddo  lattina € 300
The caldo Verde/Gelsonimo € 300
Caffe €150
Cappuccino € 200
BIRRE
Birra Tsingtao 64 cl € 500
Birra Heineken 66 cl € 500
Birra Asahi 33 cl € 400
Birra Asahi 50 cl € 500
Birra Kirin 50 cl € 500
Birra Sapporo 50 cl € 500
LIQUOR]
Sake caldo/freddo € 300
Amari € 300
Whisky € 300
SPUMANTI
Yu sushi sparkling 075 cl € 1800
calice € 450

Rose fashion victim O, 75 cl € 1800
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VINI BIANCHI - bottiglia 75 cl

Gewurztraminer docq Alto Adige € 2000
Muller Thurqau frizzante igp Trentino € 18,00
Muller Thurgau San Thoma igp Trentino € 18,00
Ribolla Gisalla Collio Friuli € 2000
Sauvignon Collio Friuli € 18,00
Pinot Grigio Collio Friuli € 2000
Friulano Collio Friuli € 18,00
Chardonnay doc Isonzo Friuli € 15,00
Prosecco di Valdobbiadene Veneto € 18,00
Chardonnay doc frizzante Piemonte € 15,00
Roero Arneis docg Piemonte € 18,00
Gavi docg Piemonte € 15,00
Pinot nero doc vivace (vin. bianco) Lombardia € 15,00
Vernaccia di San Gimignano docq  Toscana € 1800
Verdicchio Castelli di Jesi docg Marche € 1800
Falanghina del Taburno docg Campania € 18,00
Greco di Tufo docq Campania € 2000
Fiano dAvellino docg Campania € 2000
Inzolia igt Sicilia € 18,00
Vermentino di Gallura Sardegna € 18,00
Prosecco Valdobbiadene millesimato  Veneto € 2000
Franciacorta brut docg Lombardia € 2000
VINI BIANCHI - bottiglia 375 cl

Pinot grigio Venezia Ciulia igt Friul € 980
Arneis Langhe doc Piemonte € 980
Gavi docg Piemonte € 980
Chardonnay frizzante/fermo Piemonte € 980
Falanghina Irpina igt Campania € 980
Vermentino SEleme oro docg Sardegna € 980

VINI BIANCHI - calice

Vino Bianco in calice € 4,00

35



VINI ROSSI - bottiglia 75 cl

Bonarda Vivace Lombardia
Morellino di Scansano doc Toscana
Chianti Lebbio doc Toscana
Nero dAvola IGT Sicilis
Cannonau di Sardegna Doc Sardegna

VINI ROSSI - bottiglia 375 cl

Barbera del Monferrato Piemonte
Chlaﬂ'l'l dOCQ Toscana
Cannonau di Sardegna Doc Toscana

VINI ROSSI - calice

Vino Rosso in calice
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€ 16,00
€ 2000
€ 16,00
€ 16,00
€ 2000

€ 980
9,80
€ 980
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€ 4,00



DESSERT

Cheesecake alle fragole

crema di ricotta e formagqgio su pasta biscottata con

fragoline di bosco e ribes

Torta al Cioccolato

raffinato semifreddo alla crema di cioccolato dispensato

con nocciole

Tartufo Bianco
un cuore di caffe racchiuso in gelato alla panna e
granella di meringa

TartufFo Nero

un cuore di zabaione racchiuso in gelato al cioccolato,

granella di nocciola e polvere di cioccolato

Gelato (2 qusti)

al riso, al the verde, al limone

Limone ripieno
Limone ripieno di gelato al limone

Cocco ripieno
Noce di cocco ripiena di gelato al cocco

Torte
tforta del Drago alle fragoline

Frutta di stagione

Logan/Litchi

Monoporzioni pasticceria Nicold Moschella
nella prossima paqina

380

380

380

380

380

380

380

380

380

380
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DESSERT

Monoporzioni pasticceria Nicold Moschella

CHEESECAKE €6,00 MOKA €6,00 CARIBBEAN €6,00
Crumble salato, crema al Base croccante al cioccolato al Base di frolla sablee, mousse al
formaggio, confettura extra di latte, crema bavarese al caffe, cioccolato bianco, pan di
lamponi, frutti di bosco. cremoso al caramello, spagna, cremoso alla banana,
copertura al cioccolato bianco, gelle di passion fruit.

arachidi salate.

SOSPIRO €6,00 PISTACCHIO €6,00 TIRAMISU €6,00
Base croccante al cioccolato Base croccante al cioccolato al Pan di spagna bagnato al caffe,
fondente, pan di spagna al latte, mousse al pistacchio, mousse al mascarpone, cacao,
cacao, mousse al cioccolato gelee di lamponi, pan di spagna cremoso al caffe.
fondente 72%. bagnato al maraschino.

TRIS Al CIOCCOLATI € 6,00 PASSIONE AL COCCO <« 6,00 SEDUZIONE €6,00
Pan di spagna al cacao, mousse Base di frolla sablee, mousse al Crumble salato, mousse al
al cioccolato fondente, mousse cocco, cremoso al passion fruit cioccolato al latte, nocciole
al cioccolato al latte, mousse al e mango, pan di spagna. caramellate, copertura al
cioccolato bianco. cioccolato al Iat;ele granella di
nocciole
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