
 

 

                                                                                                                    

Gran Menu Degustazione 26 Dicembre 2023 
Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

Panino di ghianda, pesce bianco, aglio, finocchietto, rosmarino, maionese di maqui, arancia  
Macaron ai lamponi e pate’ di fegato d’anatra 

 

2018                                      Perla d’ostrica 
Ostrica, pesca, dragoncello, alga, soya, scalogno 

                            Il piatto puo’ essere guarnito con caviale premium Malossol selezione Amur  € 25,00 
                           
2022                                 Gallinella inzuppata  
                       Gallinella, peperoni, pomodoro,prezzemolo, alici, cipolla        
                                           
2009                           Polpo scordato, maionese sbagliata                              

                               Polpo arrostito, cremoso di lamponi, mela verde        
 

 

2019                              Risotto “ Yellow - Green “ 
Riso, gamberi, limone fermentato, zafferano, broccoletti, liquirizia 

 

2021                                   La giostra del carciofo 
                          Carciofo dalla romana alla giudia e alla matticella  
 

2022                                      Occhio alla Costata  
Tagliata di marango, alberello di verdure, frutti di bosco, agrumi 

 
2018                                           S- Tradizionale !                               
                         Raviolo di carne , fonduta di pera, broccoletto cristallizzato       
 
2023                                       Panettone fai da te                                

    Panettone, marmellate, crema, frutta secca 

  € 280 p.p. 
Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 4 calici  incluso aperitivo € 100,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 6 calici  incluso aperitivo € 140,00 


