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Ai censi del Reg.(CE) 1169 del 2011 S informano i gentili clienti che negli alimenti e
nelle bevande preparate e comministrate presco questo ecercizio possono ecsere confenuti
ingredienti o coadiuvati considerati allergeni (ingredienti o tracce) derivanti dal procecso

produttivo. Elence delle costanze o prodstti che provocano allergie o intolleranze:

» Cereali confenenti glutine, vale a dire granc (Farro e grano Khorasan ), orzo, avena. o i

loro ceppi e prodotti derivati
- Crostacei, e prodotti a base di crostacei
» Uova, e prodstti derivati
* Pecce, e prodotti derivati
* Arachidi, e prodstti derivati
- Soia, e prodotti derivati
- Latte, e prodotti derivati incluso lattosio

« Frutta a quscio, mandorle, nocciole, noci comuni, anacardi, noci Pecan, noci del Brasile,

pistacchio e prodotti derivati
- Sedano, e prodotti derivati
- Senape, e prodotti derivati

» Semi di cesamo, e prodotti derivati

* Anidride colferosa e colfiti contenuvte nei vini

*Lupini, e Proz/otti derivati
» Molluschi, e prodstti derivati

Si invitano i gentili ocpiti, allergici o intolleranti a une o pit costanze copra riportate, a

cequalare le proprie necescita al personale di cala e chiedere informazioni cugli

ingredienti contenuti nelle preparazion..

$i avvisa la gentile clientela che tutto il pescato giunge dal mercato di Siracvsa

giornalmente. Se a volfe viene a mancare, confidiamo nella vostra comprensione.
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Il crudo del lfeliero

Octriche Gold Beach cad. 5

Alici marinate 19
Carpaccio di cpada affumicato 16
Salmone affumicats con limone e menta 16
Gambero I ccelta marinato al imone 18
Tartare di tonno fresco 20
Crudo/Marinato di Scampi o Gamberoni al Kg. 120

Il cotto del lfeliero

Cocktail di gamberi 12
Parmigiana di melanzane con pesce spada 14
Alici eroccanti e maionese aromatizzata al lime 15
Polpo rosticciato con crema di patate 16

Insalata di mare (cozze, vongole, calamari, gamberetti, polpo, olio EVO, limone) 18
Zuppo. o Sauté frufti di mare 15
Zuppa di vongole 15

Coperto a persona 2,50
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Lprimi di mare
Linguine con polpa. di riccio fresco 25
Paccheri al capore di mare(olis EVO, aglio, cozze, vongole, calamari, gamberett;
cilieging) 18
Spaghetti alle vongole veraci, zeste di lime e peperoncine 18
Spaghetti Aglio, olio e peperoncine, carpaccio di gambero rosso e
ctracciatella 20
Ravioli ripieni al gambero rosso, ciliegino, crema di burrata. e
granelle. di pistacchio 22
Risotto del pescatore 18

Lprimi di terra

Penne al pomodoro e basilico 10
Rigatoni alla norma (olio EVO, aglo, <alca di pom., melanzane fritte, ricotta calata) 12
Spaghetti alla bolognese 12
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncine 170

Ravioli di vicotta al ragi di calsiceia di cuino nero dei nebrodi 14

Coperto a persona 2,50
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I cecondi di mare

Pecce cpada. alla griglia / palermitana
Calamari alla grigla. [/ palermitana
Frittura misto (calamari e gamberett;)
Gamberoni alla griglia (N°%)

Pecce fresco di prima ccefta al Ky.
Seampi o Gamberoni al Kg.

Aragosta, actice o cicala al Kg.

I cecond: di carne

Bictecca di manzo alla grigla/palermitana
Filetto di manzo alla grigla
Filetto di manzo al pepe verde

Coperto a persona 2,50

18
18
18
29
65
120
150

19
76
18
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I conforni

Patatine fritte

Caprese

Insalata di arancia e cipofla rossa di Tropea e finocchio

Verdure grigliate (slio EVO, melanzane, zucchine, radicchio, pomodoro) 10
Capanaﬁna cicifiana. (olio EVO, cipolla. in agrodolce, capperi, peperoni, carote, cedano,

olive, concentrato di pomodoro, basilico) 710

I dolei e la frufta

Sorbetfto al limone 9
Dolei del giorno 6
Frutta di ctagione 5

Coperto a persona 2,50
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(e Bevande

Acqua. Panna/S Pellegrino 25cl 3
Acqua Panna/S. Pellegrino 50cl 2
Acqua (ete 3
Coca-Cola, Fanta, Sprite, Chinotto 33c/ 3,50
Birra Moretti 66¢/ 5
Birra Moretti 33c/ 3
Birra Mecsina. cristalli di cale 50¢l 6

Caffe e Amari

Caffé 1,50
Americano 2
Caffé corretto 2,50
Cappuccino 3

Amar: e (imoncello
Amare ccoceia

AM"U amara

A O O W

Grappa bianca o barvicata *srezzs variabite in bace ln grappa coetta*

Coperto a persona 2,50
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Il vine

Vine a calice rosso/bianco

Prosecco a calice

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Vodka Tonic/(emon
Gin Tonic/( emon

§/I qperiz‘iw'

Coperto a persona 2,50

ORTIGIA

70
70
15
15



