
PER  FAVORIRE LA RIPRESA DEL
SISTEMA PAESE ABBIAMO DECISODI
UTIZZARE NELLA PRAPARAZIONE DEI
NOSTRI PIATTI IL 100 % DI  PRODOTTI
ITALIANI AGROALIMENTARI I MIGLIORI

DEL MONDO!!!        Pane e Copert0 2 

€

CAFFETTERIA

Caffè             2       Americano         2
Cappuccino        3       Caffe e latte       3

Breakfast blend   4       Marrakech mint    4
Bio Camomille    4      China green pure     4

LIQUORI E GRAPPE DELLE ANTICHE
CARROZZE

Limoncello 3       Amaro Le Antiche Carrozze  3
Liquore al Cioccolato 3         Liquore al Caffè  3
Grappa Bianca 3          Stravecchia Barricata 4 

Grappa di Brunello 5 
DISILLATI

Sambuca 3       Amaretto di Saronno  3        
Bayles  4           Wodka Absolute  4.
Rum Zacapa Sistema 23 solera  7

Oban Single Malt Scotch Wishy
14 Years  7 

Courvoisier VSOP  7
           IL BRANDY DI ALTRI TEMPI  8

Del DR  M. MONTANARO 1964 1972 1974
REG UE 1169/2011 - GLI ALIMENTI VENDUTI E/O 
SOMMINISTRATI POTREBBERO CONTENERE LE 
SEGUENTI SOSTANZE CHE POSSONO PROVOCARE 
ALLERGIE ED INTOLLERANZE:

1. cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti 
derivati 
2. crostacei e prodotti a base di crostacei
 3. uova e prodotti a base di uova 4. pesce e 
prodotti a base di pesce 
5. arachidi e prodotti a base di arachidi
6. soia e prodotti a base di soia 
7. latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8. frutta a guscio e loro prodotti: mandorle, nocciole,
noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del brasile, 
pistacchi, noci macadamia  
9. sedano e prodotti a base di sedano 
10. senape e prodotti a base di senape 
11. semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo  
12. anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di so 2 
totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti 
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle 
istruzioni dei fabbricanti  
13. lupini e prodotti a base di lupini  
14. molluschi e prodotti a base di molluschi 
IL RESPONSABILE E’ A DISPOSIZIONE PER 
INFORMAZIONI SPECIFICHE SULLA PRESENZA DEGLI 
STESSI NEI SINGOLI ALIMENTI E/O PREPARAZIONI

SUEGUITE LE PRESCRIZIONI IGENICO
SANITARIE 

USANDO  LA MASCHERINA SE NON SIETE
SEDUTI AL TAVOLO ED IGENIZZANDOVI LE

MANI OGNI VOLTA CHE VI ALZATE 
I DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE

SORBETTO DI LIMONE, MENTA E WODKA

4 
TIRAMISÙ DELLE ANTICHE CARROZZE  5 

SEMIFREDDO ALLA VANIGLIA  5
CON PISTACCHIO, CIOCCOLATO E FROLLA  

CANTUCCI DELL’ ANTICO FORNO SANTI 
CON VIN SANTO  5 

APERITIVI SERVITI CON 3
STUZZICHINI

Aperol Spritz   8,00 €
Gin Tonic   7,00 €

Campari Orange   7,00 €
BIBITE
Acqua Naturizzata (0,75 lt)                               3 €
Acqua San Pellegrino/Panna (0,75 lt)                     4 €
Pepsi Cola/Ice Tea lemon                                 5 €
Coca Cola / Coca Cola Zero (bott. da 0.33 lt)              5 €
Succo di Arancia                                        4 €                 

BIRRA ALLA SPINA PEDAVENA    

 (0,2 lt) 4 €    (0,4 lt)   7 €

BIRRE IN BOTTIGLIA
Nastro Azzurro (0,66 lt)     
8 €
Peroni  Cruda  (0,33 lt)      6 €

PER  FAVORIRE LA RIPRESA DEL SISTEMA 
PAESE ABBIAMO DECISODI UTIZZARE 
NELLA PRAPARAZIONE DEI NOSTRI PIATTI 
IL 100 % DI  PRODOTTI  ITALIANI 
AGROALIMENTARI I MIGLIORI DEL 
MONDO!!!        Pane e Copert0 2 

€

ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO DELLE CARROZZE  11 
8 assaggi gustosi di cose buone 

basta anche per 2 persone 

ANTIPASTO TOSCANO  11 
Prosciutto Toscano, Salame Toscano,

Coppa del Casentino
Con Crostino Toscano, Coccoli Fritti,
Melanz. griglia e Caciottina Fresca

Senese
basta anche per 2 persone

CROSTINI TOSCANI CLASSICI  5 

BRUSCHETTA CLASSICA 
pomodori, scaglie di parmigiano, pesto di 
basilico  6

LA BURRATA PUGLIESE  8 
Con coppa toscana, melanzane alla griglia, 
insaltina e pesto verde 
 
INSALATONE, INSALATE E 
CONTORNI 



Insalatona “SANTA TRINITA”  (petto di pollo
croccante, ceci lessi, salsa di yogurt al 
basilico , pomodorini, semi di zucca, 
misticanza e crostini di pane)  12          

Insalatona “LE CARROZZE”  (lattuga, 
misticanza, tonno, carote, zucchine, mais, 
mozzarella, uovo sodo,
 pomodori ciliegini , olive taggiaschee crostini)

  12 

Insalata del PECORARO con misticanza, 
spinacina, pere, pecorino, noci e miele 8  

Insalata MISTA  7                                 

Patate al forno  6                               

Spinaci freschi al gusto 5                

PIZZE COTTE NEL FORNO A LEGNA
MARGHERITA   9                  DIAVOLA         
10 
SALAME      10                  NAPOLETANA     11
MAIALONA    11          PROSCIUTTO E FUNGHI

    11 4 STAGIONI    11                   
CAPRICCIOSA      11 VEGETARIANA   11               
4 FORMAGGI      11 
RUSTICA 11
(mozz, spinaci, salsiccia toscana e ricotta fresca)

  
PUGLIESE 11
(pom., burrata pugliese, pomodorini, basilico ed 
origano)          
SORRENTINA 12
(pom & bufala, melanzane, zucchine, olive 
pomodorini, 
basilico e scaglie di parmigiano)                                
BELLA NAPOLI  12

(pom & bufala, pomodorini, parmig., origan e 
basilico)     
SANTA TRINITA 12 
(mozz., salamino, carciofi e pecorino a scaglie)   
DELLE CARROZZE   13
 (mozz., asparagi, uovo, taleggio e tartufo nero 
umbro)    
TUTTA CRUDA  13
(bufala, crudo, rucola,pomodorini, e scaglie di 
parmigiano)                                                                
CALZONE FARCITO  10
(mozz., prosciutto, funghi e parmigiano)         
CALZONE POMPEI  11
(mozz., salamino piccante, ricotta, parmigiano)        

PASTA CLASSICA E MINESTRE 

TOSCANE
ZUPPA DI CERALI E LEGUMI DELLA 

GARFAGNANA 8    
TAGLIATELLE ARTIG. AL SUGO DI 

CINGHIALE  11 
RAVIOLONI ARTIGIANALI DI RICOTTA E 
SPINACI 
con ragù di carne al Chianti  10 
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
(non leggeri ma buonissimi)  10 
PENNE ALL’ ARRABBIATA CON POMODORO
SAN MARZANO 9 
(le migliori della città)  
PASTA “ LE NOSTRE SPECIALITA’ ”
PACCHERI DI GRAGNANO CON RAGU’ DI 
POLPO  12 
al Pinot Nero, Leggermente piccanti   
RISOTTO AL TARTUFO  13 
Con tartufo nero umbro e crema di taleggio 

allo zafferano
PADELLATA DELL’ AMMIRAGLIO (pici 
artigianali)  15 
Con calamari, seppie, moscardini, scampi, 

gamberoni, , cozze, cannolicchi, e pomodorini 

leggermente piccante  
PASTA delle CARROZZE  12 
Mezzi rigatoni artigianali con salsiccia toscana,
funghi di bosco, 

fonduta di parmigiano e mascarpone alle erbe 
aromatiche
SECONDI PIATTI DI PESCE

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI    14 
patate arrosto e la nostra mayonese

BRANZINO FRESCO DEL TIRRENO AL 
FORNO 
(intero, senza spine)  15 
Con pomodori datterini, patate, asparagi, olive 
e cipolla di Tropea

SECONDI PIATTI DI CARNE

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO BIO 
CON PANCETTA CROCCANTE  14
Servita con purè di patate e pomodorini 
gratinati 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA  MILANESE 
PRIMAVERA  14
Con dadolata di verdure di stagione  e 
patate rustiche   

PADELLA DEL GHIOTTONE con bocconcini 
scelti di manzo,
Funghi misti di bosco, Tartufo nero Umbro e 
purè di patate alla salvia  16   

SECONDI PIATTI DALLA NOSTRA 
GRIGLIA

BISTECCA CLASSICA 
ALLA FIORENTINA
30 giorni di frollatura

4,20 €/hg     Minimo 400 gr
servita con verdure di stagione e patate

arrosto



FORMAGGIO TOMINO FONDENTE con 
VERDURE GRIGLAIATE  12   
(pomodori, peperoni, zucchine, melanzane, 
asparagi, funghi,) 

TAGLIATA DI MANZO,  scaglie di pecorino di 
grotta, asparagi, patate al forno, rucola e con 
salsina di cipolla rossa e pomodori disidratati  
16 

COSTOLETTE DI AGNELLO alla griglia 
con patate arrosto, melanzane, pomodorini 
gratinati e polenta fritta  16 

CAFFETTERIA

Caffè             2       Americano         2
Cappuccino        3       Caffe e latte

3
Breakfast blend   4       Marrakech mint

4

Bio Camomille    4      China green pure
4

LIQUORI E GRAPPE
DELLE ANTICHE

CARROZZE
Limoncello 3       Amaro Le Antiche

Carrozze  3
Liquore al Cioccolato 3         Liquore

al Caffè  3
Grappa Bianca 3          Stravecchia

Barricata 4 
Grappa di Brunello 5 

DISILLATI
Sambuca 3       Amaretto di

Saronno  3        
Bayles  4           Wodka Absolute

4.
Rum Zacapa Sistema 23 solera  7

Oban Single Malt Scotch Wishy
14 Years  7 

Courvoisier VSOP  7
           IL BRANDY DI ALTRI TEMPI 
8

Del DR  M. MONTANARO 1964

TO FAVOR THE

RECOVERY OF THE



ITALIAN COUNTRY

SYSTEM 

WE HAVE DECIDED

TO USE IN THE

PREPARATION OF

OUR MENU’

100% OF

ITALIAN

PRODUCTS

food

THE BEST IN

THE WORLD !!!

Cover charge and

bread  2 €

WE INFORM OUR CUSTOMERS THAT 
FOOD AND BEVERAGES 
PREPAREDAND ADMINISTERED  
HERE, CAN CONTAIN 
INGREDIENTS OR ADJUVANTS 
CONSIDERED ALLERGENS

List of allergenic ingredients used 
in this place and present Annex II 
of the EU Reg. No. 1169/2011 “ 
substances or products causing 
allergies or intolerances”
 1 Cereals containing gluten, i.e. 
wheat, rye,barley, oat, emmer, kamut, 
their derivativestrains and by-products
2 Crustaceans and products based 
onshellfish
3 Eggs and by-products  
4 Fish and products based on fish 
5 Peanuts and peanut-based products 
6 Soy and soy-based products 
7 Milk and dairy products 
(lactose included) 
8 Fruits in shell, i.e. almonds, 
hazelnuts,walnuts, cashew, pecan, 
Brazil, pistachios,macadamia nuts or 
Queensland nuts andtheir by-products.
9 Celery and products based on celery
10 Mustard and mustard-based produc
ts
11 Sesame seeds and sesame seeds-
basedproducts

12 Sulphur dioxide and sulphites incon
centrations above 10 mg/kg
13 Lupine and lupine-based products
14 Molluscs and products based on mol
luscs
T  HE MANAGER IS AVAILABLE FOR 
SPECIFIC INFORMATION ON THE 
PRESENCE OF THEMSELVES IN 
INDIVIDUAL FOODS AND / OR 
PREPARATIONS

HOMEMADE
DESSERT

LEMON SORBET WITH MINT AND
WODKA   4

TIRAMISÙ DELLE ANTICHE
CARROZZE   5

 
OUR VANILLA ICE CREAM   5

WITH DARK CHOCOLATE,
PISTACHIOS AND BISCUIT

CANTUCCI E VIN SANTO   5
CRAFTMADE TIPICAL TUSCAN

ALMONDS COOKIES
SERVED WITH TUSCAN SWEET

WINE



BIG SALADS AND 
SMALL SALAD

INSALATONA “SANTA TRINITA” –
Crispy breast chicken, avocado, 
basil yogurt, yellow tomatoes, 
pumpkin seeds, fresh salad, 
croutons 12                                      

INSALATONA “LE CARROZZE” – 
Fresh salad, tuna fish, carrots, 
zucchine, corn, mozzarella, egg, 
cherry tomato, olives, crutons 12     

FARMER SALAD (mix salad, pears, 
sheep cheese, nuts, honey ) 8 

MIX SALAD    7                       

ROASTED POTATOES  6 

FRESH SPINACH SAUTEED   5      

STARTERS
ANTIPASTO MISTO DELLE

CARROZZE  11  
8 very appetizing starters of the

house

it's enough for 2 persons

ANTIPASTO TOSCANO  11 
Tuscan Ham, Tuscan Salame,

Tuscan “Coppa”, 
with Tuscan Cruton, Coccoli (fried

dought balls), eggplant, fresh
Sheep Cheese

it's enough for 2 persons

CROSTINO TOSCANO ( Classic 
chicken leaver crutons )  5 

CLASSIC BRUSCHETTA 
With fresh tomato, salad, parmesan 
cheese, basil pesto   6 

LA BURRATA PUGLIESE (Special soft 
mozzarella from Puglia)   8
served with Tuscan ham, grilled 
eggplant , salad and green pesto  

TUSCAN SOUPS

LA ZUPPA CON CERALI E LEGUMI
DELLA GARFAGNANA    8
(Traditional vegetables tuscan soup)

CLASSIC PASTA

TAGLIATELLE ALL’UOVO 
ARTIGIANALI AL SUGO DI 
CINGHIALE   

(very tasting fettuccine with 
traditional wild boar sauce )  11   

TRADITIONAL HOMEMADE 
RAVIOLI   10 
stuffed with ricotta and spinach, 
with tuscan meat sauce

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
(not very light but so good!)   10 

PENNE ALL’ ARRABBIATA CON 
POMODORO SAN MARZANO 9 
(Short pasta in Spicy and tasty 
tomato sauce) “best in town”   

OUR SPECIAL PIZZA
RUSTICA (mozzarella, fresh ricotta cheese,
sausage, spinach)                    11       
PUGLIESE (tomato, mozzarella “burrata”, 
cherry tomatoes, basil, oregan)        11 
SORRENTINA (tomato, bufala mozzarella,  
eggplant, zucchini, 
olives, cherry tomato, basil and parmesan 
shavings)                            12 
BELLA NAPOLI (tomato, buffalo mozz., 
cherry tom, parmesan, basil)           12 
SANTA TRINITA (mozz., artichokes, spicy 
salami, pecorino cheese shavings)     12 
DELLE CARROZZE (mozzarella, asparagus, 
egg, taleggio cheese, black truffle)    13
TUTTA CRUDA (bufala,parma ham, 
rucola,tomato, parmesan shavings)  13
                                               

CALZONI



CALZONE CLASSICO                                    
10 
(tomato, mozzarella, ham, mushrooms. 
Parmesan cheese)                  
CALZONE POMPEI                                        
11  
(mozzarella, spicy salami, ricotta cheese, 
parmesan)  
                                                 

PIZZE COTTE NEL 
FORNO A LEGNA
All our pizzas are cooked with fresh 
Italian mozzarella, tomatoes from 
Campania and “extravergine” olive 
oil and leavened naturally for 24 
hours. 
All our pizzas can be served with 
BUFALA MOZZARELLA (€ 1,50 
extra)

CLASSIC PIZZA

MARGHERITA (tomato & 
mozzarella,parmesan cheese and basil)

         9 
DIAVOLA (tomato & mozzarella and 
spicy salami)                      10 
SALAME                                                 
10 
NAPOLETANA (tomato & mozzarella, 
anchovies, capers and oregan)     11 

HAM AND MUSHROOMS                
11                                                     
MAIALONA (tomato & mozzarella, ham,
spicy salami, salami, sausage)  11 
4 STAGIONI (tomato & mozzarella, 
ham, olives mushrooms, artichokes)  

11 
CAPRICCIOSA (ham, spicy salami, 
mushrooms, olives, sausage)            11
VEGETARIANA (tomato & mozzarella 
and mix vegetables)             11 
4 CHEESES                                            
11 
AL CRUDO (tomato & mozzarella with 
Parma ham)                   12 

PASTA OURS 
SPECIALITIES

PACCHERI CON RAGU’ DI POLPO 
AL PINOT NERO  12 
Short pasta with octopus and red 
wine sauce

RISOTTO AL TARTUFO 13 
Creamy Rice with black truffle and 
Taleggio cheese and saffron sauce 

PADELLATA DELL’ AMMIRAGLIO  
15                       
(pan of fresh PICI Spaghetti with, 
calamari, cuttle fish, octopus, 
scampi, shrimps, mussels, razor, 
and cherry tomatoes)

PASTA  DELLE CARROZZE 
SUMMER VERSION  12 
Short home made maccheroni with 
Tuscan Sausage, mushrooms
with Parmesan, Mascarpone cheese 
and green pesto cream

FISH COURSES

GOLDEN FRIED CALAMARI AND 
SHRIMPS   14 
with roasted potatoes and our 
mayonnaise 

ROASTED FRESH SEA BASS 
BONELESS   15 
with potatoes, cherry tomatoes, 
asparagus olives and sweet red 
onions

MEAT MAIN COURSES

BIO CHICKEN BREAST TAGLIATA 
WITH CRISPY BACON
with potatoes purè and gratin 
tomatoes 14 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA  
MILANESE PRIMAVERA 
CON INSALATINA DI STAGIONE E
PATATE RUSTICHE   14 



Spring Veal Schnitzel with season 
salad and our Rustic fried potatoes

PADELLATA DEL GHIOTTONE 
(special beef in the pan served with 
forest mushrooms, black truffle 
and potatoes pure)    16 

FROM OUR THE GRILL

CLASSICA BISTECCA  
ALLA FIORENTINA 

Classic beef steak - 30
days of aged

4,20 €/hg     Minimum 400 gr
with season vegetables and roasted

potatoes

FORMAGGIO TOMINO FONDENTE
con VERDURE GRIGLAIATE  14   
Melting soft cheese served 
Served with grilled artichokes, 
tomatoes, zucchini, mushrooms, 
asparagus 

TAGLIATA (sirloin beef sliced) with 
aged sheep cheese shavings, 
asparagus and potatoes with red 
onions and dry tomatoes special 
sauce    16

GRILLED GOLDEN LAMB chops 
served with small salad, potatoes, 

Eggplants, gratin tomatoes and 
fried polenta    16 


