
23:30-00:30 Uhr 

19:00 Uhr Sprudelnder Aper i t i f 19:30 -22:30 Uhr  Buffet 23:00 Uhr Gulaschsuppe

Neujahrs-Countdown auf der Dachterrasse mit  B l ick über Wien 
(witterungsbedingt/Alternat ive Bar/Restaurant) ,  ´An der schönen 
blauen Donau´  Walzer ,  Pummerin K längen und einem Glas Sekt

NEPOMUK Bar & Salon ist  b is  02:30 Uhr geöffnet ,  Konsumationen werden 
zusätz l ich verrechnet.  P latz nach Verfügbarkeit .  Freie P latzwahl .

Er leben Sie ein fest l iches Si lvester-Buffet  im funkelnagelneu,  aufwendig restaur iertem Restaurant DANHAUSER 
mit  Gourmet Aromen,  feinen Weinen,  pr ickelndem Sekt ,  st immungsvol ler  Hintergrundmusik ,  st i lvo l ler  Dekorat ion,  
char ismatischem Serv ice und einem fest l ichen Si lvester-Ambiente.  Feiern Sie mit  ihren L iebsten ins Neue Jahr.  

Reserv ieren s ie jetzt ,  P lätze s ind l imit iert  um eine entspannte Atmosphäre zu gewähr le isten.

Al l i n k lu s iv e  S i lv e s t e r  B u f f e t

€ 1 8 9  p r o  P e r s o n ,  i n k l u s i v e  A p e r i t i f ,  u n l i m i t i e r t e m  W e i n ,  

B i e r ,  S e k t ,  S o f t g e t r ä n k e n ,  K a f f e e / Te e ,  N e u j a h r s -
A n d e n k e n ,  N e u j a h r s - C o u n t d o w n  2 3 : 3 0 - 0 0 : 3 0  a u f  d e r  

D a c h t e r r a s s e  m i t  e i n e m  G l a s  S e k t .

In Begleitung von 2 E rwachsenen s ind K inder bis  2 Jahre kostenfrei  und 3- 12 jähr ige K inder erhalten 50%  Rabatt .  Kostenfrei  
stornierbar bis  1 5 .  Dezember 2025 .  € 50 Garant ieanzahlung pro Person bei  Reserv ierung (n icht refundierbar ab 1 6/DE Z )  v ia 

Kreditkarte oder Banküberweisung zahlbar.  Wir  b i t ten um schicke Abendkleidung.

s i lv e s t e r  b u f f e t

€ 1 3 9  p r o  P e r s o n ,  i n k l u s i v e  A p e r i t i f ,  N e u j a h r s -

A n d e n k e n ,  N e u j a h r s - C o u n t d o w n  2 3 : 3 0 - 0 0 : 3 0  a u f  d e r  
D a c h t e r r a s s e  m i t  e i n e m  G l a s  S e k t .  Z u s ä t z l i c h e  

G e t r ä n k e  w e r d e n  n a c h  K o n s u m a t i o n  v e r r e c h n e t .

Z u s ä t z l i c h e s  A n g e b o t

K o s t e n f r e i e s  P a r k e n  b i s  z u  8  S t u n d e n  a b  1 8 : 0 0 U h r  a m  3 1 / 1 2 / 2 0 2 5  •


K o s t e n f r e i e  G a r d e r o b e  •  Ta x i r u f  S e r v i c e

F E S T L I C H E S  S I LV E S T E R

I M  D A N H A U S E R

R e s e r v i e r e n  S i e  j e t z t !  W i r  f r e u e n  u n s  a u f  S i e !
Reservierungen  unter :  reservations.v ienna@maxxhotel .com

P R OG R A M M  31 .12 .2025

A n g e bot

G R O S S ZÜG I G E S  S I LV E S T E R  F E S T  B U F F E T

SALATE

Reichhalt iges Salat Buffett  mit 

ausgewählten Dress ings und Toppings

VORSPEISEN


Ofenlachs mit  Wasabi  Mayonnaise C,D,G,F,N


Vite l lo Tonnato mit  Thunf ischcreme 
und Kapern C,D,G,M


Rote Rüben Falafel  auf Hummus 
und Chi l i  Öl  vegan A,F,N,O


BROT UND BUTTER

Brot und Gebäck Var iat ionen A,G


3 Sorten hausgemachter Kräuterbutter

SUPPEN


Rinder Consommé mit 
Fr i tatten und Wurzelgemüse A,C,G,L


Curry  –  Maroni  Cremesuppe mit 
Kokos Joghurt  vegan A,F,L ,N

HAUPTSPEISEN

Pfeffer  Roastbeef mit  Schalotten- Portwein 

Jus aus der Show Kitchen A,C,G,F,L ,M,O mit 
Erdäpfelgrat in und Baby Karotten nach Vichy Art


Lachsf i let  zart  gegr i l l t  C,D,F,L ,N auf 
Wok-Gemüse und Curcuma Eierreis  


Steinpi lz  gefül l te Nudelteigtaschen A,C,G,F 

in  le icht  getrüffelter  Cacio e Pepe

Karamel l is iertes Schweinf i let  G,M,L mit 

Speckbrösel  auf cremigem Lauchgemüse

DESSERT & KÄSE


Fr ische Früchte

Ananas T i ramisu A,C,G


Kuchen Selekt ion A,C,G,F


Käsebrett  G,F,O mit  ausgewählten Weich- 
und Hartkäsen und aromatischen Chutney 's


Mitternachtsgericht 23:00

Hausgemachte Rinder Gulaschsuppe 

mit  ofenfr ischem Gebäck A,C,F

WEIN Jurtschitsch   Grüner Velt l iner  Terrassen,  Mayer am Pfarrplatz Fräulein Rose,  Leber l  Zweigelt  Föl l ikberg

BIER Gösser ,  Schladminger Zwick l


SEKT Stein inger Ries l ing Sekt


