TRATTORIA

P20 Dobie Ptee

APERITIV | APERITIFS

Prosecco N

Aperol Spritz N!
Campari Spritz *
Limoncello Spritz *
Hugo N

Campari Orange !
Campari Soda !
Negroni !
Espresso Martini !
Martini !

Bianco, Rosso oder Extra Dry

Bianco, Rosso or Extra Dry

Sanbitter Tonic 112
alkoholfrei | nonalcoholic

Crodino Spritz !
alkoholfrei | nonalcoholic

LONGDRINKS

Vodka Soda
Vodka Lemon 12
Gin Tonic 2

Cuba Libre 11

0,11
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
9cl
9cl

5cl

0,2

0,2

0,2l
0,2l
0,2l

0,2l

5,00 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
6,90 €
6,90 €
11,00 €
10,00 €
5,50€

7,00 €

7,00 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €



ANTIPASTI | APPETIZER

Bruschette AG 6,00 €

4 gerostete Weilsbrot Scheiben mit frischen Tomaten,
Zwiebeln, Petersillie und Knoblauch

4 slices of toasted white bread with fresh tomatoes, onions,
parsley and garlic

Antipasti Misto ¢2° 13,00 €
Gemischter Vorspeisen Teller nach Art des Hauses
Mixed appetizer plate

Antipasti Vegetariana 2° 11,50 €
Gemischter vegetarischer Vorspeisen Teller
Vegetable appetizer plate

Gefullte Champignons © 10,50 €
mit Spinat und Gorgonzolasolse
Stuffed mushrooms with spinach and Gorgonzola sauce

Artischockensalat © 12,50 €

Artischockenherzen, Parmesan, Rote Zwiebeln und
Truffelol

Artichoke hearts, Parmesan, red onions, and truffle oil

Buffalo Mozzarella ¢ 9,50 €
BUffel Mozzarella auf einem Tomatenbett und frischem

Basilikum

Buffalo mozzarella with tomatoes and fresh basil

Burrata Pomodoro e Pesto £¢H 12,00 €
Burrata auf einem Tomatenbett mit Basilikumpesto
Burrata with tomatoes and basilpesto

Vittello Tonnato ©P¢ 13,50 €

Kalbfleischscheiben mit Kapern und einer
Thunfischsauce

Calfs meat with capers in a tuna fish cream

Carpaccio di Manzo © 13,50 €

Dunn geschnittene Rinderfiletscheiben mit frischen
Champignongs, Rucola und Parmesan

Thin slices of raw beef fillet with fresh mushrooms, rocket
salad and Parmesan

Rote-Bete-Carpaccio © 12,50 €
mit Ziegenkase und Honig
Beetroot Carpaccio with goat cheese and honey

Focaccia# 6,00 €
mit Rosmarin und Olivendl
with rosemary and olive oil



SALATE | sALADS

Insalata Mista &4 7,50 €
Gemischter Salat

Mixed salad

Insalata Pecorino ¢814 9,50 €

Gemischter Salat mit Fetakase
Mixed salad with sheep cheese

Insalata di Rucola 14 11,50 €
Rucola Salat mit Kirschtomaten und Parmesan
Rocket salad with cherry tomatoes and Parmesan

Insalata Pomodoro 814 7,50 €
Dinn geschnittene Tomatenscheiben mit Zwiebel
Tomato slices with onion

Insalata Tonno P32 12,50 €
Gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebel
Mixed salad with tuna fish and onions

Insalata Pollo 24 12,50 €
Gemischter Salat mit Hanchenbruststreifen und

Champignons

Mixed salad with chicken breast and mushrooms

Insalata Salmone ©P3#8 13,50 €
Gemischter Salat mit gebratenen Lachswiirfeln
Mixed salad with salmon

Alle Salate werden mit einem hausgemachtem Dressing serviert

SUPPEN | soup

Crema di Pomodori 284 5,50 €
Tomatencremesuppe
Tomato soup

Minestrone 2814 5,50 €
Klare GemUsesuppe
Fresh vegetable soup



PASTA

Spaghetti Aglio e Olio A814 10,50 €
Knoblauch, Petersilie, Olivenél und frische Peperoncini
Olive oil, garlic, parsley and chilies

Spaghetti Bolognese #2814 11,50 €
Mit Tomaten-Fleischsauce | Tomato-meat sauce

Spaghetti alla Carbonara A¢¢814 12,50 €

Pancetta, Parmesan und Eigelb
Bacon, egg and Parmesan

Penne all'’Arrabbiata #2814 11,50 €
Pikante Tomatensauce, Knoblauch und Basilikum
Spicy tomato sauce with garlic and basil

Penne con Pollo A¢2814 14,00 €

Leichte Sahnesauce, Hanchenbruststreifen, Gorgonzola
und Brokkoli

Light cream sauce, chicken, Gorgonzola and broccoli

Penne Vegetariana A84 13,00 €
Tomatensauce und frisches GemUse
Tomato sauce and fresh vegetables

Spaghetti Pesto AEH14 13,50 €
Hausgemachtes Basilikum-Pesto
Homemade pesto sauce

Tagliatelle La Dolce Vita A¢2814 13,50 €
Oliven, Kapern, getrockene Tomaten, Rucola Salat und

geriebener Parmesan, in einer leichten Tomatensauce

Dried tomatoes, olives , capers, rocket salad and Parmesan,

in a light tomato sauce

Spaghetti Scampi AP¢14 16,50 €
Scampis, Cherrytomaten, Knoblauch, Olivendl und

Petersilie, in einer leichten Tomatensauce

Scampis, cherry tomatoes, garlic, olive oil and parsley,

in a light tomato sauce

Tagliatelle di Manzo A&2814 15,50 €
Rinderfleischstreifen, Champignongs in Tomate-Sahne-Sauce
Beef strips, mushrooms in tomato cream sauce

Tagliatelle Salmone APG2814 15,50 €
Lachswidrfel, Cherrytomaten, Zucchinistreifen und

Hummerpaste in Tomate-Sahne-Sauce

Salmon, cherry tomatoes, zucchini and lobster sauce in

tomato cream sauce

Lasagne Traditionale A¢2814 13,50 €
Mit Tomaten-Fleischsauce | Tomato-meat sauce



PIZZA Grole ca. 33 cm / size approx. 33 cm

Pizza Margherita A&12814
Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum
Tomato sauce, Mozzarella and basil

Pizza Salami AGKL1.23814
Tomatensauce, Mozzarella und Salami
Tomato sauce, Mozzarella and salami

Pizza Diavolo AGKL123814
Tomatensauce, Mozzarella und pikante Salami
Tomato sauce, Mozzarella and spicy salami

Pizza Tonno APG1281214
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebel
Tomato sauce, Mozzarella, tuna fish and onions

Pizza Vegetariana A¢12814
Tomatensauce, Mozzarella und frisches GemUse
Tomato sauce, Mozzarella and fresh vegetables

Pizza Riviera A¢12>814
Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Parmaschinken und Oliven
Tomato sauce, Mozzarella, artichokes, Parma ham and olives

Pizza Parma AG1238.14

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,
Cherrytomaten und Parmesan

Tomato sauce, Mozzarella, Parma ham, rocket salad, cherry
tomatoes and Parmesan

Pizza La Dolce Vita A©12814
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Cherrytomaten und Feta Kase
Tomato sauce, Mozzarella, rocket salad, cherry tomatoes and sheep cheese

Pizza Mediterranea AP¢12381214

Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Oliven, Kapern und Sardellen
Tomato sauce, Mozzarella, artichokes, anchovies, olives and capers

Pizza Mista AG1.2814

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Salami,
Champignongs und Zwiebeln

Tomato sauce, Mozzarella, Parma ham, salami, fresh
mushrooms and onions

Pizza 4 Formaggi A°¢

Tomatensauce, Parmesan, Gorgonzola, Mozzarella und Schafkése
Tomato sauce, Parmesan, Gorgonzola, Mozzarella, and sheep Cheese

Pizza Tricolore A£GH12814
Pesto alla Genoves, Mozzarella, Cherrytomaten, Rucola und Burrata
Pesto, Mozzarella, cherry tomatoes, rocket salad and Burrata

Pizza Salva AG12814
Tomatensauce, Mozzarella, Pancetta, Gorgonzola und Champignongs
Tomato sauce, Mozzarella, bacon, Gorgonzola and mushrooms

Pizza Scampi #BPG1.2814
Tomatensauce, Mozzarella, Scampis und Knoblauch
Tomato sauce, Mozzarella, scampi and garlic

9,00 €

10,00 €

13,00 €

13,50 €

12,50 €

14,00 €

15,00 €

13,00 €

13,50 €

14,50 €

14,50 €

14,50 €

13,50 €

15,50 €



CARNE E PESCE | MEAT & FISH

Pollo alla Dolce Vita 18,50 €
Gegrillte Hahnchenbrust mit Paprika- und

Zucchinistreifen in Tomatensol3e, dazu Tagesbeilage

Grilled Chicken Breast with Bell Pepper and Zucchini Strips

in Tomato Sauce, with daily supplement

Pollo al Gorgonzola © 18,50 €
Gebratene Hahnchenbrust in Gorgonzola-Sahnesolie,

dazu Tagesbeilage

Pan-Seared Chicken Breast in Gorgonzola Cream Sauce,

with daily supplement

Bistecca alla Griglia 22,50 €
Gegrilltes Rumpsteak, dazu Tagesbeilage
Grilled Rump Steak, with daily supplement

Bistecca ai Funghi ¢ 24,50 €
Gegrilltes Rumpsteak mit Champignon-Rahmsole,

dazu Tagesbeilage

Grilled Rump Steak with Mushroom Cream Sauce,

with daily supplement

Saltimboca alla Romana Ac6GN-2414 22,50 €
Kalbsmedaillons mit parmaschincken und Salbei in

Weilsweinsauce, dazu Tagesbeilage

Calfs medallions with Parma ham and sage in a white wine

sauce, with daily supplement

Calamari Livornese BN 17,50 €
Gebratene Calamari mit Oliven und Kapern in pikant

gewlrzter Tomatensol3e, dazu Tagesbeilage

Pan-Seared Calamari with Olives and Capers in Spicy

Tomato Sauce, with daily supplement

Calamari al Vino Bianco BN 17,50 €
Gebratene Calamari in Krauter-WeilBweinsol3e,

dazu Tagesbeilage

Pan-Seared Calamari in Herb White Wine Sauce

with daily supplement

Salmona a la Griglia P 20,50 €
Gegrilltes Lachsfilet, dazu Tagesbeilage
Grilled Salmon Fillet, with daily supplement

Salmone alle Erbe AP14 23,50 €
Frisches Lachsfilet gebraten in Weilswein mit feinen

Krautern, dazu Tagesbeilage

Grilled salmon fillet on a sauce of white wine and herbs,

with daily supplement



DESSERT

Tiramisu A¢G814
Loffelbiskuit, Espresso, Mascarpone-Creme
Ladyfingers, espresso, mascarpone cream

Panna Cotta G814
mit Waldbeerensauce
with wild berry sauce

Tartufo Nero ¢EGH#814
mit VanillesoRRe
with vanilla sauce

Formaggi Misto EGH
Gemischte Kaseplatte
Mixed cheese platter

HEISSGETRANKE | HOT DRINKS

Espresso

Doppelter Espresso
Double espresso

Espresso Macchiato ©
Kaffee

Cappuccino ¢

Latte Macchiato ©

Tee mit frischer Minze
Tea with fresh mint

Div. Teesorten
Tea, sevem/ sorts

DIGESTIFS | LIQUEURS & SPIRITS

Ramazotti 2cl
Averna 2cl
Limoncello 2cl
Baileys Irish Creme ©111 2cl
Grappa N 2cl
Sambuca? 2l
Amaretto ! 2l
Vecchia Romagna N 2cl

[talian brandy

6,50 €

6,00 €

6,50 €

12,50 €

2,50€

3,70€

2,70€
3,00 €
3,50€
4,00 €

4,00 €

2,50€

4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €



WEISSWEIN | WHITE WINE

Pinot Grigio N 0.2l 6,00 €
Pinot Grigio N 0,5I 13,50 €
Grillo N 0.2l 6,00 €
Grillo N 0.5l 13,50 €

ROSEWEIN | ROSE WINE

Rosato N 0.2l 6,00 €
Rosato N 0,5l 13,50 €

ROTWEIN | RED WINE

Nero d’Avola M 0.2l 6,00 €
Nero d’Avola N 0.5l 13,50 €
Primitivo N 0.2l 6,00 €
Primitivo N 0.5l 13,50 €
Lambrusco ™ 0.2l 6,00 €
Lambrusco M 0.5l 13,50 €
BIER | BEER

Bitburger von Fass # 0.3l 3,20 €
Bitburger von Fass # 0.5l 4,80 €
Bitburger Alkoholfrei A 0.3l 3,00 €
Nonalcoholic

Benediktiner A 0.5l 4,50 €
Yeast beer

Benediktiner Alkoholfrei # 0.5l 4,50 €
Nonalcoholic yeast beer

Radler# 0.3l 3,00 €

Radler# 0,5l 420€



CARTA DI VINO

VINO BIANCO™

Calalenta Pecorino Terre di Chieti Bianco 0.75!

Abruzzen, Italien

Brezza Bianco Lungarotti
Umbrien, Italien

Regaleali Bianco
Sizilien, Italien

Ca dei Frati Bianco
Lombardei, Italien

VINO ROSATO

Calalenta Merlot Rosato
Abruzzen, Italien

Ca dei Frati Rose
Lombardei, Italien

VINO ROSSO ™

Diantha Rosso
Sizilien, Italien

Tenute Rossetti Campolaia
Toscana, Italien

Enante
Somontano, Spanien

Primitivo di Manduria 1 Uno
Puglia, Italien

0,75l

0,75l

0,751

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

26,50€

27,50 €

29,50€

34,50 €

27,50€

32,50 €

23,50€

24,50 €

26,50€

37,50 €



SOFTDRINKS

Coca Cola 11t 0,21 Fl. 3,00 €
Coca Cola Zero 711 0,21 Fl. 3,00€
Fanta 13 0,21 Fl. 3,00€
Sprite 0,21 Fl. 3,00 €
Ginger Ale * 0.2I Fl. 3,20€
Tonic Water 12 0.2 Fl. 3,20€
Bitter Lemon 3712 021 Fl. 3,20€
SAFTE | Juice

Orangensaft | Orange juice 12 0,21/ 04 3,00€/5,00€
Apfelsaft naturtriib | Apple juice? 0,21/ 04l 3,00€/5,00€
Kirsch-Nektar | Cherry nectar? 0,21/ 04 3,00€/5,00€
Rhabarber-Nektar | Rhubarb nectart? 021/04l 3,00€/500¢€
Alle Safte als Schorle méglich®? 0.21/04 2,80€/450¢€
WASSER | WATER

Gerolsteiner Still 0,251 FI. 3,50€
Gerolsteiner Still 0,751 Fl. 6,50 €
Gerolsteiner Sprudel 0,251 F. 3,50 €
Sparkling

Gerolsteiner Sprudel 0,751 Fl. 6,50 €
Sparkling

Zusatzstoffe

' mit Farbstoff/en

2 mit Konservierungsstoff/ konserviert
* mit Antioxidationsmittel

*mit Geschmacksverstarker

® geschwarzt

¢ geschwefelt

7 gewachst

& mit StiRungsmitteln

? enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse
& Krebstiere/-Erzeugnisse

¢ Eier/-Erzeugnisse

P Fisch/-Erzeugnisse

£ Erdnisse/-Erzeugnisse

" Soja/-Erzeugnisse

& Milch und Lactose/-Erzeugnisse

10 mit Phosphat

11 koffeinhaltig

12 chininhaltig

3 mit Taurin

* mit Milcheiweil3

15 kann bei UbermaRigem Verzehrabfihrend

wirken

16 genetisch verandert

7 kann Aktivitat und Aufmerksamkeit
beiKindern beeintrachtigen

" Schalenfriichte (Baumnisse)/-Erzeugnisse
"Lupine/-Erzeugnisse

’ Weichtiere/-Erzeugnisse

“ Sellerie/-Erzeugnisse

- Senf/-Erzeugnisse

M Sesamsamen/-Erzeugnisse

N Schwefeldioxid und Sulfite/-Erzeugnisse



