+ PRIMA di ORDINARE, SEGNALATE al NOSTRO STAFF le VOSTRE ALLERGIE o IN

SRy
e fax +39 0541644268
tanimodi.it

B enimodi-Ristorante
ipadvisor I Eccellenza) tanimodiristorante

X cerificato

Coperto/Service €1,50

nell’ATTESA

FRITTI e GRIGLIA ——

Cono di Truffle Chips € 250
Patatine al Tartufo by Tartuflanghe
Cono di Chips Must 2,50
Patatine alla Senape, Miele e Tartufo Bianco

per INIZIARE
Antipasto Misto del Tanimodi €1500

composto da assaggi di
- Polpo* con Patate, Pomodori secchi, Noci

ed Erbe aromatiche (porzione singola) € 9,00
+ Carpaccio di Pesce Spada marinato

con tropea agrodolce .. (porzione singola) € 9,00
« Gamberi* con Zucca al forno, riduzione

Melograno, Zenzero su di una salsa di

Miele e Senape....... porzione singola) € 10,00
~Salmone caramellato alle erbe fini

susalsa di yogurt e semi di

papavero..
« Canocchia al Ceviche

(porzione singola) € 10,00
{porzione singola) € 9,00

€ 18,00

Bis di Tartare di Tonno (180g)
~Tonno con Frutta di stagione.
~Tonno con Bufala e Peperoncino in agrodolce

Alici Marinate .. .. € 6,00

Vellutata di Ceci e Mazzancolla ...
Cremosa vellutata di Ceci con Mazzancolla*
avvolta in una Pancetta croccante

Calamaretti croccanti (frittura)
Calamaretti scottati nelllio serviti con
Rucolafritta, Pomodori Pendolini e glassa di Balsamico

€ 9,00

.. € 800

di Cozze

Grigliata Mist € 1800
Sogliola, Canocchia, Orata, Sardoncini,
Spiedino misto di Gamberi* e Calamari®, Capasanta

(possono variare in base al pescato)

Grigliata di Crostacei € 2400
Scampi*, Mazzancolle*, Canocchie, Capesante

e spiedini di Gamberi*
Gran Fritto Misto .
Gamberi*, Calamari*, Mazzancolla*, Baccala,
Scampo*, Sardoncini, Zanchetti e Verdure

.€ 18.00

Fritto senza spine € 15.00
Gamberi, Calamari*, Sardoncini, Baccala,

Zucchine e Carote

Gran Sauté .
di Scampo®, Mazzancolla*, Canocchia,
Granchietto, Vongole, Cozze e Pendolini

€ 20.00

.€ 400

Spiedino di Gamberi *.

Spiedino di Calamari *

Sardoncini alla griglia

Trancio di Tonno alla piastra

in crosta di Senape, semi di Sesamo
e Pistacdl
Coda di Rospo alla Griglia

Branzino in crosta di Patate
e cuore di Carciofi

Rombo alla Mediterranea
con Olive, Pendoli
Cotoletta di Pollo
con Patatine fritte Chips ..

Vongole alla Marinara

——— per ACCOMPAGNARE ——

! mista € 500

la PASTA

Tagliolini allo Scoglio*
Un classico della nostra cucina con Cozze, Vongole,
Mazzancolla*, Scampo*, Canocchia e Pomodorini

€ 9,00

Spaghettialla chitarra....
Con sugo rosso di vongole sgusciate

Ravioli con Mazzancolle
Ravioli ripieni di Branzino con Mazzancolle*
in una delicata salsa all‘Arancia con profumo
di Zenzero e Pepe Rosa

€ 14,00

Passatelli asciutti
Con ragi bianco di pesce (Scorfano,
Mazzola e Orata) su crema di Zucca
e erbette aromatiche

€ 11,00

Risotto alla Marinara (bianco) *..
Un classico che non stanca mai

Strozzapreti di Purét .

Vongole, Pendolini, Ceci, Pancetta e Rosmarino
Risotto al Coccio . € 20,00
minimo per 2 persone aporzione

Cremoso risotto finito in foro in crosta con
Cozze, Scampi*, Mazzancolle*, Canocchie,
Vongole e Gambero* (Solo su prenotazione)

Tortellini Pasticciati (Rag e Panna)

Insalatina di Campo (verde)

_‘7

i VINI

Espresso..
Doppio Espresso

Espresso corretto 2,00
Espresso Decaffe 1,50
Espresso d'Orzo .. 150
Espresso d'Orzo in tazza grande . 1,80
Caffe Shakerato 3,00
Cappuccino 180
Te caldo - Camomilla 1,80

—— i VINI di San Patrignano T —
BIANCHI

Aulente Bianco Bott. 0,75 I.
Aulente Bianco Bott. 0,37 I.
“Profumi rotondi e sapidi dello Chardonnay e Sauvignon”

FRIZZANTI & BOLLICINE

Spumante Brut“Start” . €1200
“Giallo paglierino chiaro, dal perlage fine. Al naso esprime
aromi intensi, fruttati e floreali di mela, di buccia di limone,
difiori darancio, d'acacia e gelsomino, Fresco, &
caratterizzato da una bella scia di acidita che ne delineail

Patate Fritte Chip € 4,00 corpo fino ad un finale di buona persistenza”

Verdurine Fritte Avenir . 18,00

Verdure alla griglia € 5,00 Spumante metodo classico BRUT con 36 mesi di sosta sui
lieviti. "Cc i ritorni fruttati di

HAMBURGER GOURMET ——

L'hamburger di nostra produzione & di Black
Angus Beef Americano da 180 gr. Tutti gli
hamburger vengono serviti con le Patatine Chips
e Salsa Tanimodi, Maionese light, Worcestershire
sauce, profumo d'Aglio e mix di spezie

1l Classico Hamburger € 10,00
Hamburger, Cipolla caramelata, Lattuga e Pomodoro
Cheese Bacon Burger .€ 12,00
Hamburger, Bacon, Cheese, Lattuga e Pomodoro

tichiami speziati di lievito e crosta di pane. In bocca &
suadente, rivelando una splendida vena acida che dona

VINI BIANCHI

Pinot Bianco “Plotzner” .
DOC ST.PAULS (82)
“Sentori di mele, pesca, albicocca e pera,
convincente acidita e mineralita”

€17,00

Roero Arneis Docg ..
AZ. AGRCOLA NEGRO LORENZO (CN)
“Colore giallo paglierino, impido. Fresco, sapido, ottimo

lib ol ! dorlato”

€ 15,00

Franciacorta Brut DOCG €23,00
8OSIO (BS)
“Colore gillo paglieino, il pelage & fine e prsistente.

note floreali
asentori ilevito e crosa di pane. n bocca éfesco,
morbido e abbastanza lungo”

Franciacorta Satén DOCG
BOSIO (BS)

€ 26,00

Hoegaarden 0,33 1. €
ARTIGIANALE BELGIAN WHITE (WITBIER)
“Fragrante e rinfrescante, agrumata buccia darancia,
coriandolo, dal gusto piacevolmente fresco ed
agrodolce”

4,00

€ 500

Kapuziner Hefeweizen 0,501. ..
ARTIGIANALE WEISS
“Aroma ricco ed amabile, con note fruttate banana,

“Giallo paglierino, dal perlage finissimo
presenta alfolfatto note di fior bianchi e vanigla. In
bocca & fresco, morbido con un finale vanigliato”

VINI ROSE & DOLCI

Spumante Rose Di Lacrima Brut
POD. SANTA LUCIA (AN)

“Spuma fine e ricca, piacevoli profumi di frutti rossi,
lievi note speziate”

€ 18,00

Moscato Docg Cascina Ruris (CN) ........ € 14,00
CASCINA RURIS (CN)

“Aromatico, dolce con aroma di uva moscato fragrante”

le BIRRE

Pecorino Abruzzo Doc
TENUTA | FAURI (CH)
“Bouquet intenso, sentori frutta esotica, miele e
menta, persistente”

€ 16,50

Passerina Marche Doc
“CASTA" CARMINUCCI (AP)
“Sentori di fiori d'acacia, ginestra e pesca gialla”

€ 16,50

Verdicchio Dei Castelli Doc .. . €1650
“ROMITA” POD.SANTA LUCIA (AN)

“Al naso mela verde, aromi fruttati di pesca
ealbicocca, floreale e sapido”

Traminer Aromatico Doc Fruli Annia...... € 17,00

LE FAVOLE - Carlino (UD) V!gnelo Bosco Bando
“Toni intensi di rose, ciclamini

Bota zo! “Bionda” 0,5 I.
LA BIRRA DEL BAGNINO alc.: 4.9% Vol

“Birra Bionda ad alta fermentazione dal colore

Giallo Paglierino e schiuma generosa. Il sapore di
malto & accompagnato da un piacevole amaro.

11 suo moderato tenore alcoolico la rende ideale per
ogni occasione. Birra prodotta con metodi artigianali,
non filtrata, non pastorizzata e senza conservanti.
Forma sedimento naturale”

.€ 7,00

Fata roba! “Ambrata” 0,5 .
LA BIRRA DEL BAGNINO alc.: 5.6% Vol

“Lutilizzo di luppoli di varie nazionalita e limpiego
di malti inglesi rilasciano un‘alternanza di sentori,

€ 7,00

mescolati con il colore giallo esotico, frutta;
sentori di aromatico, piante mediterranee”

Falanghina Igt Benevento
“TRAMA"TERRE STREGATE (BN)
“Profumo intenso con spiccate note floreali eleganti”

€15,50

grintosita alla beva, La persistenza gustativa & comp: Vermentino Di Sardegna €16,50
con un belfequilibrio sul finale” FIORI"PALA (CA)
“Profumi floreali e vegetali, note balsamiche
ROSSI elunga persistenza’
Aulente Rosso Bott. 0,75
Aulonte Rocsa Bott. 0.37 VINI FRIZZANTI & BOLLICINE
“Sangiovese, colore rosso fubino intenso,si siluppa su Sabbiolino Frizzante € 1000

note che vanno principalmente dal fruttato al floreale”
€ 25,00

LA SABBIONA - Faenza (RA)
bbi hardonnay, si presenta abbastanza

per FINIRE in DOLCEZZA

Damabianca € 6.
Con riduzione di Lamponi e scaglie di Cioccolato
Cremoso all’Amaretto € 600

Con Zucca candita e Mandorle pralinate

Spaghetti chitarra al Pomodoro Semifreddo al Fondente .. € 600
Con d i gralella di nocciola
La nostra Zuppa Inglese € 600

In questo ristorante si rispettano
TUTTE le indicazioni
del Reg.UE 852 HACCP sugli alimenti.

Con cubetti di Pan di Spagna croccante
e Crema soffiata

Sorbetto al Limone € 350

“c da un abito rubino. Al naso sentori di
ribes, maggiorana, liquirizia e minerali. Bocca piena e
rotonda. Esprime tutte le caratteristiche dei tradizionali
vini rossi romagnoli” Espressione dei grandi vini rossi
romagnoli, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc.

intenso, fine, con profumi fruttati di mela verde e
scorze dilimone”

Pignoletto Frizzante
COLLI BOLOGNESI LA MANCINA (BO)
“Delicato, fr i mandorlati, gusto morbido”

.. € 15,50

—— N

Piatti del Giorno
extra Menu in lavagna

* In base alla disponbilita del mercato giornaliero, questi
prodotti possono essere congelati. Indipendentemente le

Altinum Spumante Brut Trento DOC .. € 21,00
CANTINA DI ALDENO (TN)

“Colore giallo paglierino brillante, con perlage fine e
persistente. Al naso complesso, con note di fiori i
campo, mela, miele e mandorle”

da una schiuma persistente, che rendono
ques‘a birra unica nel suo genere. Birra prodotta
con metodiartigianali, non filtrata, non pastorizzata
e senza conservanti. Forma sedimento naturale”

Shiavidal “Weiss” 0,5 |. € 700
LA BIRRA DEL BAGNINO alc.: 5.5% Vol

“Dal colore opalescente grazie ai lieviti in
sospensione. Schiuma generosa, compatta e densa,
gusto vivace e pulito con note fruttate che
emergono con eleganza, basso grado alcoolico e
quasi totale assenza di luppolo. Birra prodotta con
metodi artigianali, non filtrata, non pastorizzata e
senza conservanti. Forma sedimento naturale””

LaFresca 0,751...
LaFresca 0,33
Birrificio Riminese - GOLDEN ALE

Profumi di pompelmo rosa grazie all utilizzo di
luppoli americani. Aroma sprigionato dalle scorze di
agrumi calabresi, arance amare, limone e
bergamotto in prevalenza. Fresca e leggera.

.€ 11,00
€ 4,00

Corona Extra 0,33 1.
Lager light - Pale Lager

Beck’s 0,33,
Premium Pilsner

€ 500

. € 4,00

La Chouffe 0,751...
ARTIGIANALE BELGIAN STRONG ALE

€ 12,00

Val D’oca Millesit € 15,00
'VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG (TV)
“Dall'aroma floreale di acacia e glicine”

E iandolo, noce moscata e chiodi di
garofanc, floreale, agrumato buccia darandia, di
lievito crosta di pane e banana, di caramello”

g d arancia, chiodi di garofano e c

Kapuziner - Keller Weizen 0,50 I. . € 500
ARTIGIANALE WEISS

“Aroma fruttato e gusto rotondo da tipica tedesca”

VINO alla SPINA

Ver'Oro frizzante - fermo val.alc. 11°

Montalvini Venegazzti (TV) sfuso
Caraffa da un litro.
Caraffa da mezzolitro .
Caraffa da un quarto di litro
Calice

2,00

——— VINl al CALICE —

Aulente Bianco € 3,00
Falanghina L€ 300
Verdicchio . € 3,00
Prosecco Extra Dry € 300
—— DRINKS & BAR ———
Acqua minerale LEVICO 0,75 1. . 2,00
Bibite (0,331) 2,50
Coca-Cola, Coca-Zero, Sprite, Fanta

€ 500

€ 500
GinLemon... € 500
Coca e Rum L€ 500
Calice Prosecco 3,00

Amari
Liquos

ALLERGENI

al nostro personale che saprd metterti in condizione di
evitare i prodotti alimentari /0 le pietanze che contengono
ingredienti i quali sei allergico o intollerante. Sappi
comunque che i cibi e le bevande somministrati in questo

i servono alimenti contenenti seguenti allergeni:
Glutine, Crostacei, Uova, Pesce, Arachidi, Soia, Latte,
Frutta a guscio, Sedano, Sennpe, Sesamo,

Anidride solforosa, Lupini, Molluschi
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