


Awtipasti

Chiacchera Tricolore

(pastadella pizza fritta con crema di piennolo, pesto e cacio e pepe)

(fried pizza dough with piennolo tomato sauce, pesto, cheese and black pepper)

Tartare di salmone

(con capperi, olive nere di gaeta, soia e mela verde)

(with capers, gaeta black olives, soy and green apple)

Parmigiana di melanzane

(melanzana fritta, salsa di pomodoro, provola affumicata, cialde di parmigiano, riduzione di basilico)
(fried eggplant, tomato sauce, smoked provolone cheese, parmesan wafers, basil reduction)

Bruschette rosse al pomodoro verde
(toasted bread with green tomatoes)

Seppia con spuma di patate al nero
(cuttlefish with potato mousse and cuttlefish ink)

( fritti

Trancetti di baccala - (deep fried slices of salt cod)

Calamari - (deep fried squids)

Mozzarella di bufala campana in carrozza - (fried slice of bread stuffed with buffalo mozzarella)
Crocché di patate 4 pz.- (potato croquettes- 4 pz.)

Patatine
(classiche/cacio e pepe/wurstel e cheddar)
(french fries classic/ cheese and black pepper/ wienerwurst and cheddar)

€9,50

€13,00

€9,50

€700

€15,00

2pz.€7,00
€ 18,00
2pz.€8,00
cad. €2,00
€750



| Primel
Spaghetti alle vongole veraci su vellutata di friarielli €13,00

(spaghetti with clams and broccoli rabe velouté)

Linguine aglio, olio, peperoncino e crema di cozze €10,00
(linguini pasta with garlic, oil, chilly pepper and mussels cream)

Paccheri raparossa pesce spada e menta al forno in carta fata €11,00
(paccheri pasta with beetroot, swordfish and mint, oven baked in carta fata)

Spaghettoni al pomodoro del Piennolo €9,50
(thick spaghetti with Piennolo tomatoes)

Ravioli ripieni di baccala al sugo di prezzomolo €13,00
(Stuffed ravioli pasta with salted cod fish with )

| qrandi Classiel

Carbonara €10,00

Amatriciana €10,00

Bolognese €10,00




| Secondl

Grigliata mista di pesce

(salmone, pesce spada, calamaro, gamberoni e polpo)

(grilled salmon, swordfish, squid, shrimps and octopus)

Filetto di manzo

(da 250 g con riduzione di pesto e insalata iceberg)

(beef tenderloin with pesto reduction and iceberg lettuce salad)

Hamburger al tartufo piatto/panino

(hamburger dimanzo al tartufo fatto in casa, fonduta di cheddar, guanciale croccante, chips viola)
(homemade beef hamburger with truffle, cheddar fondue, crispy guanciale and purple potato chips)
Bocconcini di baccala

(cestini di pasta sfoglia, bocconcini dibaccala, purea dipatate viola)

(puff pastry baskets with salt cod and purple potato puree)

Trancio di salmone al forno in crosta di pistacchio
(baked crusted salmon steak with pistachios mayonnais)

Contornt

Friarielli - (broccolirabe)
Ortaggi e verdure grigliate - (mixed grilled vegetables)
Zucchine ascapece - (zucchini scapece)

Scarole alla napoletana - (neapolitan style escarole)

€20,00

€18,00

€13,00

€18,00

€18,00

€6,00
€ 6,00
€6,00
€6,00



insalatone

Rucola, burrata, acciughe pregiate del cantabrico, €10,00
olive di gaeta, sfoglia di pane rosso
(rocket salad with burrata cheese, cantabrian anchovies, gaeta olives, red bread sheet)

Germogli di soia, zucca, pecorino grigliato, uovo sodo, noci e mele €9,50
(bean sprouts salad with squash, grilled pecorino cheese, hard-boiled egg, walnuts and apples)

Insalata iceberg, prosciutto crudo di parma, €10,00
melone e cialde di parmigiano reggiano
(iceberg lettuce salad with parma ham, melon and parmesan wafers)

Riso venere, radicchio, ananas, tonno affumicato, €10,00
glassa di aceto balsamico, erba cipollina
(venere black rice, chicory, smoked tuna fish, balsamic vinegar glaze, chive)

Rucola, iceberg, salmone marinato, polpo, uova di salmone e avocado €12,00
(rocket and iceberg lettuce salad with marinated salmon, octopus, salmon roe and avocado)

Frutta e Dolel

Tartare di frutta di stagione - (seasonal fruit tartare) €6,00
Tiramisu fatto in casa - (homemade tiramisu) € 6,50
Cheesecake al cioccolato bianco - (white chocolate cheesecake) €6,50
Chiacchiera al triplo cioccolato - (triple chocolate sweet fried pizza dough) €6,50
Soffio di pastiera €6,50

Il Golosone - (meringa, ricotta dolce di capra e mou) €6,50



Le Plzze

Margherita
(passata di pomodoro, fiordilatte, basilico e olioew. 0.)
(tomato sauce, mozzarella, and ev.0. il and basil)

Diavola
(passata di pomodoro, fiordilatte, basilico, salame piccante e olio e. 0.)
(tomato sauce, mozzarella, basil, spicy italian pepperoni, e.v.0. oil and basil)

Marinara
(passata di pomodoro, origano, basilico, aglio e olio ev.0.)
(tomato sauce, oregano, garlicand e.v.o. oil and basil)

La zucca
(crema di zucca, provola affumicata, salsiccia e basilico)
(squash cream, smoked provolone cheese, sausage and basil)

Larustica
(salsiccia, crema di friarielli, provola e basilico)
(sausage, broccoli rabe cream, provolone cheese and basil)

Il calzone
(mortadella, mozzarella e pistacchi e basilico)
(mortadella bologna, mozzarella, pistachios and basil)

La burrata
(burrata, salsiccia al tartufo, pomodorini, passata di pomodoro e basilico)
(burrata cheese, truffle sausage, cherry tomatoes, tomato sauce and basil)

La saporita
(asparagi, guanciale, pecorino e mozzarella e basilico)
(asparagus, guanciale, pecorino cheese, mozzarella and basil)

Wiirstel
(wurstel, patatine fritte, provola affumicata, cheddar e basilico)
(wienerwurst, french fries, smoked provolone cheese, cheddar and basil)

€6,50

€8,50

€6,00

€9,00

€10,00

€11,00

€11,50

€9,50

€10,00



. -

D.O.P. €9,50
(basedi piennolo o datterino, bufala e basilico)
(piennolo tomatoes, buffalo mozzarella and basil)

Capricciosa €9,50
(passata di pomodoro, fiordilatte, olive nere di gaeta, prosciutto cotto, carciofi, funghi freschie basilico)
(tomato sauce, mozzarella, gaeta black olives, ham, artichokes, fresh mushrooms and basil)

Scarolina €10,00
(scarole, olive di gaeta, fiordilatte, alici e basilico)
(escarole, gaeta black olives, mozzarella and anchovies and basil)

4 stagioni €9,50
(1/4 salsiccia e friarielli, 1/4 pomodori e alici, 1/4 boscaiola, 1/4 margherita)

(174 sausage and broccoli rabe, 1/4 tomatoes and anchovies, 1/4 margherita)

Capri
(passata di pomodoro, frutti di mare freschi misti e basilico)
(tomato sauce and mixed fresh shellfish and basil)

La nerano '
(zucchine ascapece, fiordilatte, cialda di provolone e basilic
(zucchini scapece, mozzarella, provolone cheese wafer and ba



Le birre

0,20 spina Moretti

0,40 spina Moretti

Erdingher

Doppio malto

0,20 spina rossa

0,40 spina rossa

Analcolica

Limone

€3,50

€4,80

€5,50

€5,00

€3,50

€3,50




VLINO ROSSO Vino BLANCO

Calice 5,00 Calice 5,00
Calice Lacrima Cristi 7,00 Calice Lacrima Cristi 7,00
0,375 rosso 8,00 0,375 bianco 8,00
Aglianico 13,50 Falanghina 13,50
Solopaca rosso 12,00 Solopaca 12,00
Piedirosso 2450 _ /\ e volpe 24,50

LacrimaCristi— 18,00 =

/ 18,00

-
- . a




aper'uc'wi - bibite - Ligquori - amari - cocktail

spritz, aperol, campari, prosecco €700

coca, fanta, zero, light, lemon, the pesca, the limone €3,00

lemon soda €3,00
crodino €3,50
gin lemon €8,00
gin tonic €8,00
negroni €8,00
americano €8,00
caffé napoletano €1,50
Franciacorta S.Cristoforo brut € 64,50
Drappier Carte d’or champagne €94,50
moscato d’asti /bott €16,90
grappa bianca €4,50
grappa barrique €4,50
amari €4,50
limoncello €4,50

sambuca €4,50




coccole di fune pasto

Rum arancia e scaglie di fondente
(Rum orange e chocolate flakes)

Courvoisier con pasticceria secca
(Courvoisier with biscuits)

Grappa con tozzetti fatti in casa
(Grappa whit tozzetti biscuits homemade)

Passito con biscotteria frolla
(Passito whit shortbread biscuits)

servizio pranzoe cena €150
secondo disponibilita
prodotto congelato in origine

€700

€700

€6,00

€8,00






