
L A  C A R T A

Per garantire l’integrità di carni e pesci freschi da noi selezionati per le preparazioni a crudo, 
gli alimenti subiscono un trattamento preventivo a -20 gradi. 

Alcune preparazioni possono contenere allergeni, il nostro personale è a completa disposizione.

L A  C A R T A  D E I  V I N I

Leggi il QRCODE qui sotto per sfogliarla oppure visita il nostro sito
alla sezione “Il Ristorante”

“Il vino è il condensato di un territorio, di una cultura, di uno stile di vita.”
(E. Hemingway)



M E N Ù

SEPPIA, PISELLI E SALMORIGLIO

CHIOCCIOLE ALLA SENAPE, PATATA ALL’OLIO E BURRO AL BASILICO

CAPPELLETTI DI GENOVESE, ALLORO E PARMIGIANO

RISOTTO, LEVISTICO, LIMONE E ANGUILLA AFFUMICATA

MORONE ALLA BRACE

ANATRA, MELA COTOGNA E ERBE DI CAMPO

MANDORLA, MIELE E ALBICOCCA

YOGURT, FRUTTO DELLA PASSIONE, CIOCCOLATO E COCCO

M A N O  L I B E R A

PERCORSO DI 5 PORTATE
75 €

VINI IN ABBINAMENTO
45 €

PERCORSO DI 7 PORTATE
90 €

VINI IN ABBINAMENTO
55 €

PERCORSO DI 8 PORTATE
100 €

VINI IN ABBINAMENTO
60 €

COPERTO 5 €  -  ACQUA 3,50 €

I percorsi degustazione si intendono per tutto il tavolo.

Questo ristorante ha aderito alla campagna Ristoranti contro la Fame


