ANTIPASTI - HORS D'OEUVRE
Antipasto Toscano e ,00 _____ i

Tuscan hors d'oeuvre

Trota Fumé con salsa Rafano = di 0_' 0_0 ______

Smoked trout with radish sauce

Cocktal o CANBER] < %_ 00
rawn cocktal 4 ! 0 0

Salmone affumicato € - -
Smoked salmon

Avogados con Scampi GaAY BRI g_._f 0_0_ -

Avocados with prawns ”
Antipasto al buffet = _Q ﬂ ¥l 0_!: =
600

Selection of hors d'oeuvre from the buffet

Crostini toscani =
Tuscan canape

PRIMI PIATTI - FIRST COURSES

e 9.00
e B.00

Spa%hetti alla Carbonara
Spaghetti with bacon and egg

Spaghetti alla Bolognese
Spaghetti with meat sauce

Spaghetti al Pomodoro
Spaghetti with tomato sauce _ e BLeT S e

Spaghetti alle Vongole g

S;?ag etti with clams ¢ = ) &S ‘a 0
Spaghetti allo Scoglio

sgag etti with snemfsng e g . ﬂ 0

Penne alla Puttanesca g 5 0
Pasta nibs wih olives, capers, anchovies and fomalo € ) O SN

Penne alla Carrettiera i
Pasta nibs “alla Carrettiera” £_ A Q 0_ 52
= 8 00

Risotto alla Parmigiana
Risotto with Parmesan cheese P4

o _g_- Q Q_
e .00

Risotto con Funghi Porcini
Risotto with wild mushrooms (boletus)

Risotio alle Fragole
Risotto with strawberries

Taglierini al Salmone
Thin noodles with salmon

Tagliatelle con Funghi Porcini 9 00
Noodles with wild mushrooms (boletus) € goo SC A

Crespelle della Casa

Our special fritters S |
Maccheroncetti alla moda dello Che g ﬁ 7,
Chef's special macaroni = O b ¥
Bucatini all Amatriciana 0 0
Macaroni with bacon, chili and fomato sauce € B SR A e

Zuppa di verdura
Vegg[r:;bie soup o Mt Q_ Q__ _______

Farfalline alla Napoletana
Napolitan-style butterfly macaroni

Fusilli alla Maremmana
Maremman-style twisted macaroni

PESCE - FISH

Sogliola alla Griglia = //4_'_&'9 o
Grilled sole 4 6‘ 2 &0

Sogliola alla Mugnaia @ T T .
Sole meuniére

Gamberoni alla Pescatora

Crayfish — / 1,—. & 0 :

Scampi alla Griglia = e
Grilled prawns

Scampi al Curry IR 7 =

Curried prawns

eaihEro N, CRIL. o d 5 W

GRIGLIA - GRILLS

Bistecca alla Fiorentina all’etto £ g- 0 0

S eorfios sloek. 1000 Db e

Filetto di Bue
Fillet of beef

Lombatina di Vitello
Veal cutlei

Entrecote € :
Entrecote

Braciolina di Manzo €ji '__0_0 2
Beef chop

Paillard .
Grilled siice of veal

Bapcios.Svive <41.60

SECONDI PIATTI - SECOND COURSES
Ossobuco della Casa = ___..’{.__ i'_ﬂ 0

Our special knuckle of veal

Stracotto al Barolo
Braised meat with Barolo wine

Boccongcini alla Fiorentina
Morsel in florentine style

Trippa alla Fiorentina
Tripe in florentine siile

Cotoletta alla Milanese

Breaded veal cutiet P
Scaloppina alla Mozzarella £ ’L{ '2/_ 0 0_
Escalope with mozzarella chegse

Saltimbocca alla Romana = _‘,_2_‘ 0 Q -
Veal stuffed with ham and sage // ‘/ 0
Scaloppina al Vino Bianco & 1 rk Q_ 3
Escalope with white wine

Piccatina al Limone €J_'_, 0 0 2

Vieal with lemon sauce
Scaloppina al Funghetto

Escalope sauté /
Petti di Capponcello dorati al Burro € J @ 0

Capon breast fried in butter

Filettini di Pollo fritto con Carciofi ‘, 5 . 0 0
Friad chicken fillets and artichokes
Pollo Arrosto con Patate

€
_ e 1890
Hamburger con Gipole e {090
& Y

S

Hamburger and onion

Filetto di manzo alla senape
Bee! fillet with mustard

Fegato alla salvia

Liver with sage
Filetto al pefe verde = ‘/ 3,_0_ ;0 N
Green-pepper fillet s

OHELE ienple 800

CONTORNI - VEGETABLES
Patatine Frite ) RR & Qf <. 60‘0 '

Fried potatoes é. o 0

Insalata Mista LS
6.00

Mixed salad

Bietola al Burro £
Chard in butter
Fagioli all'Olio
Beans in oil

Composta di Verdure
Mixed vegetables

ay da
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|



