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MENU DI MARE
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ANTIPASTO
Salmone marinato con robiola all erba

cipollina, crema di avocado, mango e puntarelle

PRIMO
dcialatielli al prezzemolo e frutti di mare

SECONDO
Calamari alla piastra in salsa verde con insalata di

arancia siciliana, finocchi e olive nere al forno

DESSERT

“Cupido”

Mousse al limone con cuore di lampone e dacquoise
al pistacchio

90€ A PERSONA
VINO E BEVANDE NON INCLUSE
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SEA MENU
STARTER

Marinated salmon, with herb robiola
cheese, avocado cream, mango and puntarelle salad

PASTA
dcialatielli pasta with parsley and seafood

MAIN COURME
Grilled calamari in green sauce with dicilian orange

salad, fennel and black baked olives

DESSERT

“Cupido”

Lemon mousse with strawberry heart and
pistacchio dacquoise

90€ PER PERSON
WINE AND BEVERAGEY NOT INCLUDED
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MENU DI TERRA

ANTIPASTO G
Fiori di zucca di bufala e melanzana,
con gelee di pomodoro e fiocchi di basilico

PRIMO
Pici cacio e pepe rosa con julien di carciofi e sabbia

di pecorino

SECONDO
Tagliata di black angus al sale Maldon con patate alla

paprica e ttmo

DESSERT

“Cupido”

Mousse al limone con cuore di lampone e dacquoise
al pistacchio

70€ A PERSONA
VINO E BEVANDE NON INCLUSE
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STARTER

Courgette flowers filled with bufala
and aubergine, with tomato jelly and basil flakes

PASTA
Pici cacio and pink pepper with artichoke julien

and pecorino sand

MAIN COURSE
dliced black angus with Maldon salt with potatoes,

paprika and thyme

DESSERT

“Cupido”

Lemon mousse with strawberry heart and
pistacchio dacquoise

70€ PER PERSON
WINE AND BEVERAGES NOT INCLUDED
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Tatas Attt

PER PRENOTARE
via Whatsapp +39 334 928 6518

via mail: info@cucinadelteatro.it

BOOKINGS
via Whatsapp +39 334 928 6518

via e-mail: info@cucinadelteatro.it



