
€ 14,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 9,50

€ 12,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 13,00

Vi presentiamo la nostra selezione di piatti 

fiorentini e toscani stagionali, tradizionali ma 

insoliti, curiosi e preparati con ingredienti 99% 

toscani. Riportiamo in città la cucina rurale.

Pappardelle al ragù di lepre nostrale

Spaghetti al pesto di noci e cavolo nero e la sua cialda croccante

Antipasti

Terrina calda di lesso di Chianina con giardiniera, salsa verde e

maionese fatte in casa

Crostini di polenta fritti, lardo di Colonnata e crema di cavolo nero

Chiocciole alla sestese

Cappelletti XXL di carciofi e ricotta di pecora con passata di ceci e

Tarese presidio SlowFood croccante

Carciofo al timo e glassa di verdure, tuorlo fritto e passata di

carciofi

Vellutata di marroni del Mugello, le briciole e il pane croccante

Primi Piatti

Gnocchi di patate con ragù di pesce d'acqua dolce e polvere di

fieno greco

Risotto sul colombaccio e il suo petto scaloppato

Zuppetta bolsenese di pesce d'acqua dolce al profumo di zenzero 



€ 24,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 16,00

€ 19,00

€ 18,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

A vostra disposizione, chiedendo al personale di sala, un documento con  indicato, piatto per piatto come previsto dal 

Regolamento dell'Unione Europoea 1169/2011, l'eventuale preesenza dei principali nutrienti fonti di allergie.

Insalata di radicchi scoltellati

Scottiglia maremmana di cacciagione fagioli cannellini nostrali e

crostone di pane

Secondi Piatti

Fegatelli interi di maiale alla salvia, insalata croccante di

stagione e salsa di senape e mele 

Ossobuco di vitella a bassa temperatura con dadolata di verdure

e patate schiacciate all'olio

Coperto € 3,50;  Acqua microfiltrata 0,75 lt. € 2,00;  Caffè Illy € 2,00;  Soft drinks € 3,50;  Birra artigianale € 6,50;  

Amari&Distillati € 4,00

Inzimino leggermente piccante di ceci e spinaci con uovo in camicia

e polenta fritta 

Polpette di coregone al pomodoro con carciofi stufati 

Broccoli di stagione saltati al peperoncino

Contorni

Patate di montagna nostrali al forno

Carciofi fritti

Cicoria o spinaci saltati

Pecora alla campigiana con cicoria saltata


