
...la Degusazione Mare ...
a persona €  85
(tutto il tavolo)

Il Carpaccio di Orata Scottato al vapore di Thè al Bergamotto, Verdure dell'orto croccanti, salsa al Miele

   SED

 L'Uovo CBT  a 62°, vellutata di Patate Rosse , il Dentice, Scalogno in Conserva Balsamica 

                PE/LA/UO

Il Polpo Croccante cotto a bassa temperatura,  la Zucca, la Burrata e Castagne 

           LA/MO/SED

   Le Capesante avvolte nel Lardo D'Osvaldo, spadellata di Porcini , Blins di Patate 
SED/LA/FU/CE/LU 

 

    

Il  Raviolone  farcito con la Ricotta del Carso, Zucca Caramellata , Gambero Rosso 

     CE/LA/CR/SED/UO

  Il Riso Carnaroli di “Zaccaria”, la Polpa di Riccio, colatura di Alici
MO/LA/SED/PE/CR

L' Ombrina cotta su piastra di Sale delle “ Saline di Pirano “, Carciofo fritto , spuma di Patate al Lime 
                  PE/SED/CE/LA

       Il Cannolo



...la Piccola Degusazione..
a persona €  65
(tutto il tavolo)

   

               Il Baccala' Desalato,  Fichi Caramellati,  Crema di Nocciole

                LA/PE/SED/GU

                Il Polpo Croccante , la Zucca , la Burrata e Castagne 

              LA/MO/SED

I  Fusilloni ai 3 pomodori ( Datterino, San Marzano, Piccadilly ), la Seppia di Porto Santo Spirito,

             marinate al Pepe di  Sichuan
             CE/MO/LA/SED

Il Lingotto di Branzino, Crema di Cannellini, Giardiniera di Rapa Rossa
                  PE/SED/LA

              Lo Zabaione  



...la Tradzione in Degusazione..
a persona €  55
(tutto il tavolo)

 Il  Baccalà Mantecato alla Triestina, crostini di Pane al Burro, Olive nere , 

Pomodoro Conft

 PE/CE/LA/SED

Le Spaghettone con i Caperozzoli ( Vongole ) in Busara

           CE/LU/SED

Le Seppie “ Sofgade “ ( Seppioline ) la Cialda di Polenta 

 CE/SED/LA/MO

   

 La  Rigojanci 



...Ala Cara ….Antipasi ...

    Il Mosaico di crudi di mare in base al Pescato 
              35 €   PE/MO/CR

 Il Baccala' Desalato, Fichi Caramellati, crema di Nocciole

            23 €    PE/LA/SED/GU 

   Le Capesante avvolte nel Lardo D'Osvaldo, spadellata di Porcini, Blins di Patate

 23  €    SED/LA/FU/CE/LU

 L'Uovo CBT  a 62°, vellutata di Patate Rosse , il Dentice, Scalogno in Conserva Balsamica 

 22  €   SED

Il Polpo Croccante cotto a bassa temperatura,  la Zucca, la Burrata e Castagne

        22 €   LA/MO/SED



…Ala Cara...Prmi Piati ...

Il Riso Carnaroli di  “ Zaccaria ”, la Polpa di Riccio, colatura di Alici

26 €  a persona ( minimo 2 persone )
LA/SED/CR/PE

 Le Linguine del  “ Senatore Cappelli “, il San Pietro, Pistilli di Zafferano

    24 €    CE/PE/SED

I Ravioloni farciti con la Ricotta del Carso, Zucca Caramellata, Gambero Rosso

     23 € CE/CR/LA/SED/GU

  Fusilloni ai 3 pomodori ( Datterino, San Marzano, Piccadilly ), la Seppia di Porto Santo Spirito,

             marinate al Pepe di  Sichuan

 23 €    CE/SED/MO/LA

 I Paccheri del pastifcio  “Tirrenia “, Pesto di Pistacchio, le Mazzancolle 

    22 €    LA/CE/SED/CR/GU



 …. Ala Cara....Second Piati ....
 

Il Merluzzo ( Blackcod ) in Olio cottura, la Vaniglia del Madagascar, Pak Choi, purea di Sedano Rapa

     30 €    PE/SED/LA

Il Lingotto di Branzino, crema di Canellini, Giardiniera di Rapa Rossa
    26 €   SED/PE/LA

L' Ombrina cotta su piastra di Sale delle “ Saline di Pirano “, Carciofo fritto , spuma di Patate al Lime 

      26 €      CE/PE/LA/SED

La nostra Zuppa di Pesce alla Dalmata, “ come si usava fare una volta” …...

      26 €      CE/CR/PE/MO/SED

Il Fritto Misto Tradizionale “  Calamari,  Gamberi,  Sardoni  “

                 26 €      CE/CR/UO/PE/AR/SED/MO



Acqua Panna o San Pelegrno   €5

      Cafè Ily     €3,0

Il Nosro Copero    €5

Alcuni ingredienti dei nostri piatti potrebbero essere surgelati all'origine o
acquistati freschi e surgelati da noi con a bbattitore di temperatura per la corretta

conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.
„Le informazioni circa la presenza di sostanze e prodotti che provocano allergie o

intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio“



Avvisi Importanti

In conformità alle disposizione in materia di etichettatura degli alimenti 
contenute nel
Regolamento 2011/1169/CE, avvertiamo i signori clienti che tutti gli alimenti 
serviti in questo
esercizio possono contenere una o più tracce dei seguenti allergeni:

ce - cereali contenenti glutine cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o
i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

cr - crostacei e prodotti a base di crostacei
uo - uova e prodotti a base di uova
pe - pesce e prodotti a base di pesce
ar - arachidi e prodotti a base di arachidi
so - soja e prodotti a base di soja
la - latte e prodotti a base di latte
fu - funghi e prodotti a base di funghi
gu - frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
sed - sedano e prodotti a base di sedano
sen - senape e prodotti a base di senape

ses - sesamo e prodotti a base di sesamo
an - anidride solforosa e solfti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
lu - lupini e prodotti a base di lupini
mo - molluschi e prodotti a base di molluschi

Tutti i prodotti serviti crudi vengono acquistati freschi, lavati, abbattuti con 
abbattitore professionale. Per una migliore conservazione, vengono poi 
congelati.
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