LAMPIMAT

KURPITSARISOTTO 15¢

Tama kevidan véreihin sopiva risotto on yksi Gustavin lempiruoista, joka

sopii kaikkiin aikoihin ja paikkoihin. Se tuo mieleen eridin limpimaén

kevain Valimeren saarilla, jolloin elamista nautittiin ilman huolen hiivaa.

Hyva ruoka oli olennainen osa onnistunutta matkakokemusta ja tama

resepti kulkeutui mukaan kotiin asti. Reseptin mukaan risotto tanssii

kattilasssa kurpitsapyreen kanssa ja lopuksi joukkoon lisataan puffattua
kvinoaa seka granaattiomenaa. {L.G. saatavilla VEG |

ROSTI 15¢

"Uteliaisuus on kokkailun korkein hyve' on isantamme kirjaamaton

s§gnté. jota hin noudattaa aina patojensa &érelli. Niinpd keittién

perusraaka-aineista loihdittiin annos. joka maistuu kokeneemmallekin

kulinaristille: perunasta ja kikherneesta paistetun réstin paalle lisitdén

sitruunahummusta. kyssikaalia seka piimisti ja jogurtista valmistettua
kastiketta. {L .G. saatavilla VEG

KUHAA & SINISIMPUKKAKASTIKETTA 16¢

Kaikki kala-annosten ystavat kasi pystyyn! Talld kertaa arvokaloista. kuha

paasee paistettuna estradille. Kuhan kyytipojaksi on keitetty

sinisimpukoista tiyteldinen kastike ja lautaselle léytiad tiensd myés

brandade - kalasta ja perunoista valmistettu muhennos. Pikkelsity

punasipuli tuo hapokkuutta annokseen ja marinoitu kirjolohen mati
kruunaa lautasen kuninkaan. (L. saatavilla G

PIPPURIPIFFI 20¢€ 1006 ! 38¢ 2006

Grillattu naudan sisafile kuuluu illallishetkiin, kun péytdan halutaan vain

parasta. Pihvin kaverina tarjoillaan karamellisoitua sipulipyrettis ja

paahdettua porkkanaa. 'Pyéria ei kannata keksia uudestaan’ on

sanonta, joka pitee osuvasti moneen asiaan. kuten tédhin annokseen. Sen

vuoksi isantamme lisda pihville klassisen pippurikastikkeen ja lisukkeeksi
voi valita joko ranskanperunat TAI lisukesalaatin. 1L.G)

MAKEAT

SUKLAAKAKKUA. KINUSKIA & MALLASJAATELOA 10¢

Gustav on tunnetusti makeiden herkkujen ystiva ja tama on vyksi

isantaimme lempijalkiruoista. kun paivdan tarvitaan lohtua. Pehmedn

suklaakakun lisaksi tarjoillaan mallasjaatelod ja kahvilla maustettua

kinuskia. jota lisitiin annokseen runsain mitoin. Voi pojat mika lopetus
aterialle! 1L . saatavilla G)

HILLAA. LAKRITSIA & MARENKIA 10¢

Taman jilkiruoan valmistamiseen osallistuivat Gustavin lapsenlapsetkin -

viime syksynd suolla. kumisaappaat jalassa ja marjaamparit kourassa

nimittain. Nyt syksyn sailétyista hilloista syntyy tayteliinen juustokakku!

Jottei annos kévisi liian tylsiksi. lisitian lautaselle kurpitsansiemenista

valmistettu praline. lakritsijddteléa ja lopuksi paahdetaan marenkia
kakun paille. {L.G)

MUSTIKKAA. MAITOA & KUUSTA 10¢

Parhaat reseptit kulkeutuvat sukupolvelta toiselle. Jo pienend poikana

Gustav sai nauttia isodidin leipomaa mustikkapiirakkaa. jota

valmistaessaan han palaa takaisin lapsuuden muistoihin Keminmaahan.

lan tuoman kokemuksen turvin isantamme uskaltaa lisatd annokseen

kardemumma-maitomoussea seka kuusijaateloa. Taman olisi
‘mumpparakin” hyviksynyt. {L.G]

PIIMAA. MASCARPONEA & SELJANKUKKAA 10¢

Gustav hykertelee itsekseen ajatellessaan tata yksinkertaista. mutta

kaunista annosta. johon hin on nihnyt parhaaksi yhdistda piimécanelen

kanssa mascarponevaahtoa sekid seljankukkajditelésd. Karamellisoidut
kaurahiutaleet saavat annoksen kivasti rouskumaan. {L)



