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GUSTAVIN JUUREEN LEIVOTTUA KNUT-LEIPAA

Leipd on Gustavin isoisan nimea kantava ja alkuperdisti reseptia
mukaileva lampimainen. Knut uskoi. ettd hyvd leipd lja viikset)
tekeviat miehen. Nyt juureva Knut muistuttaa Gustavia lapsuuden
hetkistd isoisdn luona. Talléin pdytaan tuotiin aina tuoretta leipai
ja paahdettua voita. isoisan erikoisuutta. joka syntyi onnekkaan
unohduksen seurauksena voikattilan jaatya hieman liian
pitkédksi aikaa liedelle. Sama suotuisa hattarapiisyys kulkee myés
Gustavin geeneissi ja nakyy hinen keittiéssdan.

+6€¢ Labneh- jogurttituorejuusto {L.GI

+6¢€  Ajvar-tahna munakoisosta ja

TOVEB|K5| paprikoista {G. VEG!

LEIVALLE +6¢  Hummus IG. VEG!

+6€  Oliivit IM.G)

+11€¢  Leikkeleitd Etela-Euroopasta IM.G)

+11¢  Juustovalikoima ja hilloke 1G)

KYLMAT

TARTARIA. SIPULIA &8 PUOLUKKAA 16¢

Talla kertaa isantimme on paattanyt yhdistdd naudan siséfileests
valmistetun tartarin kanssa pikkeléityd puolukkaa ja karamellisoitua
sipulimajoneesia. Maustepippureilla maustettu éljy. paahdettu sipuli
sekd raastettu parmesan taydellistavat kokonaisuuden. {L . saatavilla G

LISAA ANNOKSEEN:
+4€ Ranskalaiset | +4¢ Lisukesalaatti

PUNAJUURICARPACCIO

Punajuuri on yksi Gustavin lempijuurikkaista, jota isintimme ylpeydelli
tarjoilee kasvisruokien ystaville. Tahian annokseen marinoidun punajuuren
tovereina toimivat Vasterbottenin juustosta valmistettu kreemi. suolattua
boysenmarjaa seka raastettua keltuaista. Juhlat lautasella, olkaa hyva!
{ L. G saatavilla VEG

15¢

SIIKAA. PALSTERNAKKAA & OMENAA

Isantamme ylistaa siikaa. joka koreilee tyylikkaasti vain maullaan.

Sokerisuolatun hopeakyljen kanssa Gustav tarjoilee pikkelsitya

palsternakkaa. fenkolilla maustettua majoneesia seki omenasta ja

kurkusta valmistettua lienta. Kruunuksi hieman Japanin keittién
shiso-lehtia - ja siind se. {M. G

16¢

BURRATAA. TOMAATTIA & PROSCIUTTOA

Gustav tutustui mozzarella-juustosta tehdyn burratan valmistukseen

vhdelld lukuisista [Italian matkoistaan. Kermaista makunautintoa

tiydentivat semikuivatut tomaatit seka aurinkokuivatuista tomaateista ja

oliiveista valmistettu tapenade. Annokseen lisatiin vield uunissa

paistettua prosciutto-kinkkua. mikia saa viimeistian hymykuopat
nakyviin. 1 VL . saatavilla G )

15¢



