Il nostro Menu
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La ricerca e la genuinita delle materie prime € la base del nostro ristorante, la nostra
missione & quella di farvele conoscere ed apprezzare.

Potrete gustare una squisita cucina che coniuga la tradizione locale con la ricercatezza
e l'originalita, utilizzando materie prime autoctone, ma anche eccellenze da tutto il mondo.
Nel nostro menu troverete piatti dalla terra, dai laghi e anche dal mare.

Cosi come per il cibo anche per i vini vi &€ una particolare attenzione per quelli dei
produttori locali senza dimenticare le molte altre etichette italiane.

Accoglienza calorosa in un ambiente famigliare e curato nei dettagli. La sala interna a
volti risale al 1500, ed era originariamente la stalla del palazzo del provveditore e capitano
della riviera.

Seguiteci anche su:
www.florianaristorante.com
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La nostra cucina € espressa, quindi nei momenti di maggiore affluenza i tempi di attesa
si possono allungare.

Vi ringraziamo per la preferenza accordataci e vi auguriamo di passare degli ottimi momenti,
deliziando il vostro palato con i nostri piatti.

Paola, Luca e tutto lo staff

Antipasti
Luccio in salsa - polenta “rustica” - crumble al cappero 12
Polpo piastrato® - cous cous - pomelo - perle alla salsa di soia 15
Tartare di tonno pinna gialla® - avocado - daikon - yuzu 16
La nostra parmigiana di melanzane - caviale di basilico 12

Frisa di grano Senatore Capelli scomposta
la nostra farcia rustica alla scarola e cipolla - stracciatella di Andria 10

Culatello di Zibello - pere CBT al rhum - gelato allo zafferano 14

Degustazione salumi di Mangalica
(Ossocollo - Salame - Porchetta - Lardo magro su focaccia) 14

Selezione di formaggi - nostra confettura ai peperoni e mandorle 14



Primi Piatti
Tagliatelle alla liquirizia - ragout di pesce di lago - crema al sedano®
Spaghettone “Vicidomini” - crema delicata all’aglio nero - gamberi® (20min)

Gnocchi di polenta al curry - capesante®
crema di cocco - crudo di gamberi rosa®

Eliconi in essicazione al naturale - salmi rosso d’anatra
Risoca (Carnaroli - petto d’oca marinato® - cremoso di bufala - tartufo)

Caserecce di grano Saragolla - pesto di pistacchio verde di Bronte
datterini - guanciale di Mangalica (15 min)

Secondi Piatti

Salmerino - crema di melanzane e menta - chips al sesamo
crumble all’acciuga del Cantabrico - mayonese all’Assenzio

Cobia (ricciola nera)® - patata viola schiacciata - ricordo di gulasch versato
Salmone - crema di piselli® - rape Chioggia - spuma lampone e zenzero

Battuta a coltello di Fassona piemontese (150 g) all’olio di nocciola
sbrisolona salata - crema di zucca - Bagoss di Bagolino

Manzo all’olio di Manzetta prussiana - polenta “rustica”
Fesa di manzo tagliata - cipolla stufata al Groppello - spinacino

Pluma di maialino pata negra de bellota® - crema al formaggio caprino
pomodorini confit - glassa balsamica al melograno - patate e sale fumé

Cube roll di Manzetta prussiana (250 g) - burro salato alla nocciola
macedonia di verdure saltate - sale black lava

Filetto di Manzetta prussiana (200 g) - salsa al gorgonzola e noci

Per mantenere ed esaltare le caratteristiche dei tagli di Manzetta prussiana® proposti,
sono disponibili cotture medie ed al sangue

Contorni
Verranno proposti dal nostro personale di sala in base alla stagionalita

Dessert
Verranno proposti dal nostro personale di sala

Coperto 3

© Alcuni prodotti, in mancanza del fresco potrebbero essere abbattuti all’origine,
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oppure abbattuti utilizzando il sistema di abbattimento rapido delle temperature in loco secondo le norme vigenti.



Nota a tutela del Cliente

In riferimento al Regolamento (CE) 1169/2011, si comunica alla gentile clientela che gli alimenti preparati
in questo Ristorante, possono contenere allergeni, tutti coloro che hanno problemi di allergia/intolleranza
ai sottoelencati prodotti e/o ad altri prodotti non in elenco, sono pregati di tenerlo in considerazione e
di awvisare il personale di sala prima di effettuare I'ordinazione.

Di seguito I'elenco degli allergeni pit comuni:
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Latte e latticini e derivati

Uova e derivati

Cereali - Contenenti Glutine e derivati
Sesamo

Soia

Pesci

Molluschi

Sedano

Senape

. Prodotti derivati (es. salsa del luccio, salsiccia...)

. Anidride solforosa

. Crostacei e prodotti a base di crostacei

. Lupini e prodotti a base di lupino

. Frutta in guscio

. Arachidi e derivati a base di arachidi

. Altri prodotti utilizzati: aglio, cipolla, pomodoro, prezzemolo,

lieviti naturali e/o artificiali, cacao, olio extravergine di oliva,
olio di arachidi, erbe aromatiche, alcool.

Nel nostro Ristorante vi € un’unica cucina, non possiamo garantire la NON contaminazione degli alimenti
dai suddetti allergeni (specialmente dal glutine), decliniamo quindi ogni responsabilita.



