Spagheti di soa safat con verdure 800
Spaghet di ¢ verde con saimone 1100
Udon / Soba in brodo con wakame ¢ verdure 800
Udon / Soba n brodo con tempura 1400
Udon / Soba Saltati con verdura e gamberi 1100
Udon feddi in saisa i sesamo 1190

Udon: spaghettonidi farina digrano tenero | Soba: spaghettisotti

RISO

Riso bianco 5 Riso saltalo con gamber e verdure:
Riso satato con verdure miste 400 Riso saltato con pollo

Riso satato con pesce misto 50 + aggiunta di curry

Polpetta di riso con ripieno di tartare di salmone piccante

TEMPURA VERDURA

Tompura di gamberi o Fagiolini saltafi con sesamo 650

Tempura di vercura " Verdure miste saltate 00

Tempura misto 1500 Germogii di soia satati 600
Xiao bai cai - pak choy L)

PESCE CARNE

Filetti di pesce fritto in salsaagrodolce 1450 Yaki-Tori spiedini di pollo in salsateriyaki  9.00

(Gamberi saltati con zenzero 1200 Vitello alla piastra con funighi shitake 1400

(Gamberi sale e pepe 1200 Viello piccante alla Sichuan 13

Pesce al vapore 1350 Bocconcini di pollo fritto 800

Salmone / Branzino alla griglia 10

Tonno alla grigia 1600

Polpette di gamberi fritte. 1050

Branzino impanato 150

MOCHI praline morbide con cuore di gelato: 600

& verde | mango | cocco | yuzu vaniglia cioccolato | sesamo

MOCHI TRADIZIONALE 600
2 verde| peanut|sesamo | azuki

Acgua 1/2L 100

Bibite 3.00
Goca Gola| Goca Zero| Fanta Spite| Te Limone| Te Pesca

Asahi— Super Dry 600
Kirin — Ichiban 5.

Sapporo- Premium Beer 150
COEDO - Japanese CraftBeer 650
Marihana - IPA
Ruri —Pilsner
Shiro— Weiss

LISTA SPECIALE CANTINA VINI A PARTE

©

N Litr Bianco 2018 (Progetto Galcarius)
Manavma\/emwnunu 20

hmppﬂl\dpl Grillo2017  (Marco De Bartoli)
Piante Sparse Etna Bianco 2018 (Ayunta)
AlizB Etna Bianco 2016 (Theresa Eccher)
Bianco Viognier 2018 (Tenimenti dflessandro)
Fontarca Viognier 2016 (Tenimenti dfjlessandro)
Moscato Giallo 2017  (Cantina Laimburg)
Kerner 2018 0
Fiorfiore Grechelio2017 (Roccafiore)
Lie elte Arvine 2016 vMAumP a2)

0

17 (Martin Ardorfer)
16 (Chateau Bulesaile)
Les Clos Macon 2018 (Joseph Drouhin)
e Blanc 2017 (Parice Moreux)
il oully-Fumé 2016 (Patrce Moret)

Cerasuolo dAbruzzo 2019 (Nic Tartaglia)
saint Valier 2017 (Gonle Vistarino)
Mamu 201. (Tpnute 2)

acielo Rosso 2018 (Lunarossa)
vernetlo 2015 (G
Lagrein 2016 (
Schiava 2017 \untemmerb

aine M:
>6tes du Rhone 2017 (Domaine Durieu)

uvée 60 Nature 2013 (Casa Caterin)
1865 Pas Dosé 2014 (Conte Vistarino)
Faiv Nature 2011 (Marchisio)
Cavaliere Nero Rosso Riserva Extra-Brut 2011 (Rev)
hampagne Futur Antérieur Brut 2011 (
hampagne Mosaiue Brut (André Jacquart)
hampagne Blanc de Blancs Brut fer Cru2008. (Florent Viard)

Trebbiano ¢Abruzz0 2015 (Nic Tartaglia)
Biancospino 20 chito)
Madre Goccia 2018 (Tenuta luzzolini)
Costacielo Bianco Fiano 2018 (Lunarossa)
Hirpos Falanghina 2017 _(Petiia)

Quattro Venti Greco 2017 (Petlia)

Fian (orrentino)
Vitovska 2014 (Castello di Rubbia)
Ribolla Gialla 2018

Matos Nonet 2012 (Parovel)

Ograde 2017 (Skerk)

Richenza 2016 (Vigna

Fioranello Bianco

Bianco 2017 (Banino)

Verdicchio i Matelica 2016 (Ca

Pecorino 201 i)

Bianchello del Metauro 2018  (Conventino)
Gampo delle Oche Verdicchio dei Castelidi J

Stella Flora 2012 \MarHP Castel)

Falanghina 2018

Riesling 2018 (oo Co

Roero Ameis 2018 (Bric uerrnmm

Timorasso 2014 (C

Funambolo 2018

(Tenuta di Fiorano)

12015 (FattoriaSan Lorenzo)

Aramasa Genshu Kimoto Junmai Daiginjo Taru 2016 Limited Edition
Sempuku Shinriki Muroka Gens! nummum.mnmam 2L
Kenbishi Mizuho Junmai Yamahai 3+ 100,72
Konishi Heaven Sak: 0

Conishi Hiyashibor Gold Daiginjo Nama Chozo 0,72 L
Konishi Kokuagari Junmai Nama Zume 0,72 L
Konishi Shirayuik Edo Genshu Junmai Taru 0,72 L

mi Yawaraka Type-1 Junmai Ginjo 0,72 L

Watarai Honten Dewa no Yuki Kimoto Junmai 0,72 L
Yonetsuru Junmai PinkKappa 0,72 L
Shimazaki Azumarikishi Nama Can Honjozo 180 mi
Tohoku Meijo Hatsumago Densho Honjozo 1,8

sahi Super Dry 500 mi

Kiin chiban 500 ml

Sappor0 Premium Beer 650 i
0edo Marinana (IPA) 333 mi
oedo Ruri (Pilsner) 3

Coedo Shiro

Umeshu

Japan Plumuqueur
Kikuisami Umeshu 0,7

Yuzushu / Yuzu Liqueur
Tatenokawa Kodakara Yuzu 0,72 L

©)

SASHIMI NIGIRI
Mist 180 Salmone
Special: misto pesce - gamber - kura 2550 o

I 1 Capasanta
Tono 0 Orata
Branzino 1o Branzino
Orala 1o Ricciola
Ricciola 1500 Anguila scoftata
Seppia 900 Gambero calto
Gamber crudi i Gambero crudo
Gamber crudi e tobiko 1500 Avocado
Anguill scottata 1600 - fis0 profumato al ime

HOSO-MAKI ¢rezzi arorzione

Tartare fonno piccante
&) Anguila Scottata

lkura uova di saimone

Special: seppia - salmone - oo (senza riso)

TE-MAKI

SAKE salmone

TEKKA tonno pos)
KANI polpadi granchio .
AVOCADO avocado &
IKURA uova di salmone T
SPICY SALMON tartare salmone piccante Vi
SPICY TUNA tartare tonno piccante ey
UNAGHI anguilla scottata- salsa teriyaki S0
CALIFORNIA salmone - gambero - avocado - maio 450

EBITEN gambero fritto - salsa teriyaki 150

b
<o

RA-MAKI

AVOCADO 800
MANGO mango - samone 1500
SEPPIA seppia - avocado 1700
NAMA tartare di gambero cotto - tobiko - brunoise i peperoni - salsanami 1300
GALIFORNIA salmone - gambero - avocado - maionese 1100
CALIFORNIA SPECIAL come sopra pil salmone affumicato 1250
RAINBOW avocado - pesce misto 1300
SPICY TUNA tartare di tonno piccante 1050
SPICY SALMON tartare di saimone piccante 1000
EBITEN gambero fito - salsa teriyaki / maionese e salsa di banana 1100
KANI polpa di granchio - avocado 950
PHILADELPHIA salmone - phiiadelphia 900
DRAGON ROLL gambero fifo - pesce misto - avocado 1500
TIGER ROLL gambero fito - saimone - uova di salmone 1600
TT0 salmone cotlo € avocado 1000
MAKI NAMI anguila - uova i pesce volante - avocado - it 1200
MAKI NAMI PHILADELPHIA alga - salmone - philadelpfia - fito 1050

CARPACCIO TARTARE

Fesce mito fin Salmone (con salsa picoarte o senza)

Sams o “Tomno (con salsa piccarte 0 senzz)

o o Ricciola (con salsa piccante o senza)

i e Salmone - Avocado - kura

R i “Tonno - Avocado - Tobiko

Misto scoltalo in salsa 1800 Misto - Avocado - lkura
CIRASHI
CIRASHI riso aromatizzato in ciotola con pesce misto 1500
TEKKA-DON riso aromatizzato in ciotola con tonno 1630
SAKE-DON riso in ciotola con salmone 1450
UNA-DON riso in ciotola con anguilla scottata 16,00
SAKE IKURA riso in ciotola con salmone e uova ikura 100

CIRASHI TARTARE riso con tartare pesce misto, avocado e kura 1900




